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System Centralnej Dystrybucji Positkow (SCDP)

Dystrybucja positkow w Szpitalu badZ innym obiekcie
zbiorowego zywienia jest jednym z czynnikéw, ktére maja
niezwkle istotne znaczenie dla prawidtowego funkcjono-
wania placowki.

Idea zaprojektowania i wdrozenia tzw. ,Kuchni Centralnej”
oznacza zamkniecie gastronomii szpitalnej w wydzielonej
przestrzeni, w jednej czesci obiektu. Przeniesienie do
centrum funkcji oddziatéw to: przeniesienie porcjowania
positkéw, ich odgrzewania oraz mycie naczyn.

Centralizacja zarzadzania dystrybucja positkow przynosi
wiele korzysci w zarzadzaniu jednostkg poprzez:

- Wydzielenie i zamkniecie obszaru gastronomii ze wszyst-
kimi zagrozeniami z niego ptynacymi dla higieny szpital-
nej — likwidacja kuchenek oddziatowych (podstawowego
zrédia infekcji na oddziatach szpitalnych).

- Powstate dzieki temu miejsce na oddziatach do innego
wykorzystania ( np. dodatkowe sale dla pacjentéw).

- Petna septycznos¢ podawanych positkdw.

- Wytaczenie czynnika interpersonalnego w trakcie roz-
dzielania porcji — w  wyniku tego system nie daje
mozliwosci wygospodarowania dodatkowych positkow.

- tatwos¢ skomputeryzowania i kontroli zaréwno systemu
aprowizacji szpitala, jak wewnetrznej dystrybucji posit-
kow i diet.

- Nadzdr nad iloscig pobieranej wody.

- Wptyw na jakos¢ i ilos¢ sciekéw odprowadzanych do
kanalizacji.

- Witasciwe prowadzenie gospodarki odpadami kuchenny-
mi.

- Nadzdr nad iloscig pobieranej energii elektrycznej i /lub
gazu.

Wyrézni¢ mozemy dwa podstawowe systemy funkcjonuja-
ce w ramach Systemu Centralnej Dystrybucji Positkow :

Cook&Serve

System tradycyjny, polegajacy na dostarczeniu positku do
pacjenta we wiasciwej temperaturze bezposrednio po jego
przygotowaniu .

Cook&Chill/Cook&Freeze

Systemy oparte na zasadzie przygotuj — schtédz/zmrédz
- regeneruj - dystrybuuj, pozwalajgce na znacznie
efektywniejsze zarzadzanie zasobami ludzkimi, a w zwigzku
7 tym kosztami. Kuchnia produkuje positki ze znacznym
wyprzedzeniem, nastepnie sg one schtadzane/zmrazane
szokowo i po pewnym czasie (od kilku do nawet kilkunastu
dni), regenerowane i dystrybuowane.

Przektadanie do

Przygotaivywanie » bemarw | wzkow > Pakowanie na.linii
positkow pomocniczych rozdawczej

v

Umieszczanie tac
w woézkach
transportowych

etz Powrét wozkow

(wzki n;IeZy myc¢ 4 2 brudnymi naczyniami 4 Dystrybucja na
w specjalnych do Centralnej Zmywalni oddziatach
komorach )

Schemat systemu Cook&Serve

Schemat systemu Cook&Chill

Przygotowywanie Schtodzenie
positkdw W sdledEER Przechowywanie
(ewentualnie zakup > T w komorze
gotowych) do temp. 4°C chiodniczej

potproduktowych)

v

Pakowanie zimnych

Regeneracja 4 5y e 4 sktadnikow posilku na
transportowo- linii rozdawczej

Umieszczanie tac

—regeneracyjnych
Dystrybucja na Powrdt wézkow
oddziatach » z brudnymi naczyniami > Mycie

do Centralnej Zmywalni

Aby System Centralnej Dystrybucji Positkow dziatat
wiasciwie niezbedne jest wykorzystanie odpowiednio
dobranych i zaprojektowanych wszystkich jego elementéw
we whasciwy sposéb. W swojej ofercie posiadamy petng,
komplementarng oferte sprzetu i urzadzen ze sfery
transportu i dystrybucji positkdw.




System Temp—-Contact

Temp-Contact sprosta praktycznie kazdemu zadaniu zwigzanemu
z obstugg positkow. Jest jednoczesnie sprawdzonym i zaufanym
systemem dystrybucji goracych positkobw Cook-Serve, a takze moze
by¢ stosowany w operacjach Cook-Chill, jesli zdecydujesz sie na positki
7 pétproduktdw.

Z Temp-Contact to Ty rozdajesz karty!

Dzieki zaawansowanemu systemowi [TC/ ZKT (Zintegrowana Kontrola
Termiczna) w elementach grzewczych, mozesz by¢ pewny, ze positki
beda podgrzane do dokfadnie wiasciwej temperatury, a zimne potrawy
pozostang zimne, poniewaz ciepte dania podgrzewane sg osobno.

Jesli caly positek ma by¢ podany na zimno, elementy grzewcze pozostana
nieaktywne. Innymi stowy kazdy woézek Temp-Contact wykrywa, ktore
dania powinny by¢ podgrzane i jak duzo ciepta potrzebne bedzie do tego.

Panel sterowania systemu pozwala ci na wiele mozliwosci. Na przykfad
wozki moga by¢ podgrzewane w tym samym czasie lub faza podgrzewania
positkow dla poszczegdlnych wozkdow moze byc¢ rézna, tak by
zminimalizowac zuzycie energii.

Z systemem Temp-Contact mozesz wybra¢ miedzy zdecentralizowang
regeneracja positkéw na oddziale a centralng operacja w kuchni,
poniewaz technologia tego systemu moze by¢ zintegrowana zaréwno
w wozku lub z uzyciem stacji dokujacych. Wézki Temp-Contact dostepne
sq w trzech réznych rozmiarach, a takze w réznych wersjach. Mogg by¢
skonfigurowane tak, aby sprosta¢ jakimkolwiek wymaganiom dystrybudji
positkow w oddziale. Réwniez tace Temp-Contact dostepne s w réznych
rozmiarach i wersjach. Izolacja w wodzkach jest tak doskonata, Zze nie
potrzeba dodatkowych wktadow chtodzacych. Jesli jednak dodatkowe
chfodzenie jest wymagane dostepne s3 aktywne i pasywne systemy
chtodzace, zardwno zasilanie z sieci elektrycznej jak i nie zasilanie.




Temp-Contacr § Systemy tac podgrzewanych

Rama pomocnicza i podwozie wykonane sg ze stali nierdzewnej, tworza
zamknieta i wentylowang przegrode z wydajnym i aktywnym elektrycznym
systemem chtodzenia o niskim poziomie hafasu.

Wytrzymaty zderzak o niskiej przyczepnosci. Cztery drazki do pchania
sg w fatwy sposdb manewrowalne przez uzytkownikéw na wszystkich
wysokosciach.

Wyposazone w dwa kofa state i dwa obrotowe z hamulcami o srednicy
160 mm.

Elektroniczne sterowniki z systemem Karty HACCP & TC, w petni
programowalne. Wyswietlacz zimnej temperatury i czasu. Ostrzegawcze
alarmy dzwiekowe. Programowanie trybu ,sleep” i autostart w trybie
stand-by. Trzy panele dotykowe cyklu ogrzewania. Wykrywanie menu
positkow. Automatyczna zmiana czasu letniego (lato)

Wodzek mozna wyposazy¢ w wiele opcjonalnych dodatkdw.

MODEL TeCo-16/093 TeCo-20/093 TeCo-24/093 TeCo-40/090
Waga pustego 160 160 180 160
wazka (kg)

Pojemnos¢ .
L ., 16GN 20GN 24GN 40 mini
(ilos¢ kompletéw)

Wymiary (mm)

ol x, szer. x wys 790 x 995 x 1462 790x 995 x 1672 790 x 995 x 1 462
Gaz R507 (wolny od CFC), 0,75kg

Gtognosc¢ 52dB

Przewodnictwo cieplne U =143W/m2K V] =0,87W/m2K

DOOR LAT-SID

TeCo-20 TeCo-40



Systemy tac podgrzewanych

System Temp—Contact

Temp-Contact jest przeznaczony do serwowania cieptych i zimnych
positkdw na jednej tacy. Moze on by¢ stosowany do podgrzewania potraw
przygotowanych metoda Cook & Chill, ale nadaje sie rowniez do
operacji Cook & Freeze. Jest on dostepny w wersji z 16, 20 i 24 tacami
typu GN oraz z 40 mini tackami — Mini-trays.

Boki wozka stanowig podwojne i izolowane $cianki wykonane ze stali
nierdzewnej. Boczne $cianki komory na positki posiadajg ptynnie
i gteboko ttoczone prowadnice tacy. Pionowy szereg belek poprzecznych
usytuowanych centralnie wraz z umieszczonymi na nich grzejnymi ptytami
stykowymi biegnie od jednego do drugiego boku komory na positki.
Kazda ptyta grzewcza posiada swdj wiasny zintegrowany system ITC (ang.
Integrated Thermal Control - zintegrowane sterowanie termiczne).
Funkcja drenazu, dostepna w czesci dolnej, stuzy do tatwego usuwania
wody do mycia.

Drzwi wozka posiadajg podwdjne $cianki i sa odporne na mycie.
Czesci zewnetrzne sg wykonczone wytrzymatym materiatem syntetycz-
nym; wnetrza sa wykonane ze stali nierdzewnej. Kazde drzwi zamykane
53 na poprowadzonej po obwodzie uszczelce, przy uzyciu przeciwbakte-
ryjnego zamka i zawiasow otwierajacych sie na 270°, co gwarantuje ich
fatwe otwieranie i zamykanie w kazdym czasie.

Temp—-Futura TR450

Model Temp—Futura TR450 sktada sie z szafy chtodniczej GN wyposazonej w
elementy grzejne Temp-Futura i sterowniki systemu. Liczbe elementéw
grzejnych, jakie nalezy dostarczy¢ okresla klient. Poniewaz szafa moze
by¢ skonfigurowana w wiele réznych sposobéw, dlatego nadaje sie ona
do serwowania positkéw dla duzych grup pacjentdow/gosci, na przyktad
w przypadku obstugi przy stoliku.

Elementy positkdw sa przewozone do i z szafy na zamknietych i izolowanych
termicznie  wozkach. Szafa TR450 zostata  zaprojektowana  tak,
aby mozna byto zapewnic ciaggty proces chtodzenia, w ciggu catej doby. Re-
generacja positkéw odbywa sie podczas procesu chtodzenia; izolacja
w pojedynczych kloszach, ktore sa umieszczane w szafie oraz sterowniki sy-
stemu TR450 zapewniajg, ze ciepte sktadniki positku sg ogrzewane,
podczas gdy sktadniki positku na zimno pozostajg zimne. Oznacza to,
ze rozne skfadniki positku moga by¢ fadowane do szafy w tym samym
czasie i by¢ podawane w idealnym stanie o réznych porach dnia.

Standardowg wersje szafy mozna wyposazy¢ w wiele opcjonalnych
dodatkéw. Blokada drzwi, automatyczne wigczanie i wytaczanie uktadu
chtodzacego, sygnat wskazujacy, ze regeneracja jest zakoriczona oraz
zewnetrzna jednostka chtodnicza — s to tylko niektdre z dodatkowych
elementow, ktére moga zosta¢ dostarczone.

Temp-Contact |

&5

Wymiary / Pojemnos¢:

TR450/8: 670 x 700 x 1455 mm (gtebokos¢ x szerokose x wysokosc), 8 tac

TR450/10: 670 x 700 x 1660 mm (gtebokosc x szerokos¢ x wysokos¢) 10 tac

TR450/13: 800 x 720 x 2020 mm (gtebokos¢ x szerokos¢ x wysokos¢) 13 tac

TR450/26 (podwajne drzwi): 800 x 1440 x 2020 mm (gtebokosc x szerokosé x wysokos¢) 26 tac

Moc: 0,18kW (230V) na tace (zaktadajac uzycie 1 duzego
i 1 matego elementu grzewczego) Moc chtodzaca 0,5kW (230V)
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by temp-rite

Systemy tac podgrzewanych

Wozki Temp-Futura TR400

Wézek z podwdjnymi $ciankami. Wozek moze by¢ stosowany do regeneracji
i wydawania positkdw. Jest on wykonany ze stali nierdzewnej. Boki wézka sg u gory
i u dotu zabezpieczone solidnymi zderzakami. Wézki z podwdjnymi sciankami sg
dostepne w rozmiarach Euro i Gastro norm. Goérna barierka i inne akcesoria
dostepne sg opcjonalnie. Potki sg sterowane przez system [TC. Powyzsze elementy
utrzymuja gorace sktadniki positkow w idealnej temperaturze do spozycia, podczas
gdy sktadniki spozywane na zimno pozostaja zimne. Indywidualne ogrzewanie
zapewnia, ze wytacznie zywnos$¢ przeznaczona do spozycia na ciepto jest
faktycznie ogrzewana. Elementy te nie sa aktywowane, gdy caty positek ma by¢
serwowany na zimno.

Lekki wézek posiada 2 kofa state i 2 kota skretne (o srednicy ok. 160 mm), a zatem
jest bardzo zwrotny.

\Waga pustego

TR400EN/GN-16 | TR400EN/GN-20 | TR400EN/GN-24
wozka (kg)

pojemnos¢

(Ilos¢ kompletow)
Wymiary (mm) 795x900x 1230 | 795x900 x 1440 | 795x900 x 1650
gt. x szer. x wys

0,18kW/230V, 3 fazy dla 2 elementéw grzewczych 8123 cm

Skrzynka Kontrolna

Skrzynka jest wyposazona w ekran dotykowy do sterowania wézkami Temp-Futura
TR400. Regeneracja odbywa sie w ciggu ok. 40 minut przed faktycznym podaniem
positkow. Jednostka sterownicza, ktéra uruchamia proces moze by¢ obstugiwana
recznie lub automatycznie. Zasilanie dla wybranego czasu regeneracji wigcza sie za
pomoca jednostki sterujgcej. Czasy regeneracji moga by¢ indywidualnie zerowane.
Niezbednych ustawiert moga dokonywac osoby upowaznione.

Modut HACCP

Zasilany bateryjnie zintegrowany modut do pomiaru zmiany temperatury
i dokumentowania wartosci temperatury, a takze innych zdarzer (drzwi
otwarte/drzwi zamkniete oraz poczatek/koniec regeneracji) przed, podczas
i po regeneracji. Za pomoca modutu HACCP mozna upewni¢ sie, czy dystrybucja
positkow jest wykonywana zgodnie z normami HACCP. System HACCP sktada sie
Z rejestratora danych z podfagczonymi do niego sondami i anteng bluetooth.
Rejestrator danych dziata w sposéb staly i zapisuje w ustalonych odstepach czasu
temperatury panujgce wewngatrz wozka, a takze wszystkie inne zdarzenia. Aby zapi-
sa¢ dane z rejestratora, nalezy przetransportowac¢ wozek do miejsca znajdujacego
sie w poblizu anteny odbiorczej, ktéra automatycznie podtaczy go do komputera,
w ktérym zainstalowany jest program. Zarejestrowane dane s3 odczytywane
i archiwizowane automatycznie na komputerze w celu udokumentowania, ze sg
one mierzone w sposob zgodny z normami HACCP. Po usunieciu wézka z obszaru
interfejsu, rejestrator danych bedzie kontynuowac¢ pomiar, az do rozpoczecia
nastepnego odczytu.

230T




Systemy tac podgrzewanych  [ZTAIII!

Zestawy do serwowania

by temp-rite

System dystrybucji positkéw do zastosowania w wodzkach Temp-Futura lub Temp-Contact. Nieizolowane i nadajace sie do mycia
w zmywarce zestawy do serwowania, wykonane ze specjalnego tworzywa sztucznego, bardzo odpornego na wysoka temperature.
Dostepne z maksymalnie 3 wycieciami dla talerzy ptaskich, misek do zupy i talerzy deserowych. Te wyciecia dokfadnie pasujg do
elementow grzejnych waézkow. Wyciecia utrzymuja naczynia do goracych skfadnikéw positku. Pozostate tace mogg byc¢ wykorzystane
do zimnych sktadnikow zywnosci, sztuccéw, karty diety pacjenta itp. Zestawy do serwowania sg dostepne w nastepujgcych rozmiarach:

- standardowy rozmiar temp-rite* - Gastro-Norm  « Euro-Norm*  « Mini-Tray**

*wytqcznie Temp-Futura ** wylqcznie Temp-Contact

Rozmiar otworu na zupe okoto 8 cm
Miseczki: Naczynie wielokrotnego uzytku:
P3200D/R100 J450/B97
Rekomendowane naczynia: PI200D/WI0. .
Miski: Pokrywa wielokrotnego uzytku: V880
P1140 RP4.G Rozmiar otworu na zupe okoto 13 cm
P1160 Miseczka:
P1540 Pokrywa chtodzaca: P330/W200(B)
P1460 KD4..G
Dodatkowo:
Izolowany kubek
Sztucce Rozmiar otworu na danie gtéwne okoto 23 cm
Menu Miseczki: Naczynia jednorazowe:
P2000 C0O03001/DLO1001
P2050
P2060
P2010
P2080/RP3..G

MODEL TACY KOLOR WYCIECIE ROZMIAR
S712G ivory $rodkowe 23 cm, prawe 8 cm tri-norm
ST712G-G granite $rodkowe 23 cm, prawe 8 cm tri-norm Rozmiar:
S713G ivory $rodkowe 23 cm tri-norm Tri-norm 545 x 325 x 85 mm
S715G ivory lewe 23 cm, prawe 23 cm tri-norm Euro-Norm 530 x 370 x 85 mm
S716G ivory srodkowe 23 cm, prawe 13 cm Euro-Norm Gastro-Norm 530 325 x 85 mm
Mini-Tray 335 x 295 x 85 mm
S$716G-G granite srodkowe 23 cm, prawe 13 cm Euro-Norm
S720G ivory srodkowe 23 cm, prawe 8 cm Gastro-Norm Opakowanie: 20 szt.
$720G-G granite srodkowe 23 cm, prawe 8 cm Gastro-Norm
S780G granite srodkowe 23 cm Mini-Tray
8
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Pokrywy izolowane

Pokrywy Izolowane

WYMIARY
MODEL OPIS <t/wys mm KOLOR OPAKOWANIE
T721A mauve
Pokrywka do naczynia na zupe 8 cm 122x70
T723A night blue
T821G mauve 24 5ot
T822G Pokrywka do naczynia na zupe 13 cm 170x70 dove-blue
T823G night blue
System  dystrybucji positkéw do zastosowania 711 Pokrywka do talerza 18cm 210x70 mauve
w wozkach Temp-Ffutura Iub Temp-Contact. T726 Pokrywka donaczynia na zupe 18 cm 210x70 mauve

Pokrywy dla talerzy ptaskich, misek do zupy i talerzy
deserowych wykonane sg z wysoko wydajnego ma- T811G mauve
teriatu izolacyjnego — pianki poliuretanowej nieza-
wierajacej freonu. Sg one dwuscienne i nadaja
sie do mycia w zmywarce. Doskonale pasuja do dan T813G night blue
na tackach; kiedy sg one wstawione nie dochodzi
do Zzadnej wymiany temperatury lub aromatu/sma-
ku. W przypadku dopasowywania koputek i zesta- T912G Pokryw na talerz 23cm 265x70 dove-blue
wow do serwowania nalezy wzig¢ pod uwage
srednice wyciecia.

T812G Pokryw na talerz 23cm 265x70 dove-blue 12 szt.

T911G mauve

T913G night blue

PO krywy nieizo | owane Pokrywy nieizolowane

WYMIARY
Sr/wys mm

MODEL KOLOR OPAKOWANIE

System dystrybudcji positkéw do zastosowania
w wozkach Temp-Futura lub Temp-Contact. RP50G mauve
Pokrywy dla talerzy pfaskich, misek do zupy

. RP55G 241x66 dove-blue 50 szt.
i talerzy deserowych wykonane sg z wysoko
wydajnego materiatu izolacyjnego - pianki fpssc-be night-blue
poliuretanowej niezawierajacej freonu. RP52G clear
Porcelana
MODEL OPIS Op. (szt.)
P2000 Talerz 23cm plytki 6
P2050 Talerz 23 cm ptytki dzielony na 2 6
P2060 Talerz 23 cm ptytki dzielony na 3 6
P2010 Talerz gteboki 23 cm wys 3 cm 6
P2080 Miska 23 cm, 0,751 wys 4 cm 6
RP30NG Pokrywa do P2080 blackberry 50
P3200D Miska na zupe 0,21-10,3 cm wys 5,3 cm 12
P330 Miska na zupe 0,25- 13,7 cm wys 3,9 cm 12
W100 Pokrywka do P3200D blackberry 150
W200 Pokrywka do P330 blackberry 150

P~ =

- —

P2000 P2060 P2010 P2080 + RP30NG P3200D P330 +W200




Systemy tac podgrzewanych

System Temp Serve

System Temp Serve jest idealny dla operacji Cook-Freeze, Cook- z ramy wykonanej ze stali nierdzewnej do ktérej przymocowane
Chill oraz Cook-Serve. sq wszystkie komponenty w taki sposéb aby byty tatwo dostepne
i proste w utrzymaniu w czystosci. Panel boczny i pokrywa goérna
wykonane sg z wytrzymatego i odpornego na rdze oraz chemikalia
tworzywa ABS System posiada atest IPX5 wszystkie wewnetrzne
rogi sa zaokraglone, utatwiajac czyszczenie. Sciana separujgca moze

Regeneracja i utrzymywanie positkow cieptych osiggane jest
dzieki systemowi termo - konwekgji, ktéry generuje obieg cieptego
powietrza po bokach woézka. Zimne produkty zachowujg swoja
temperature dzieki systemowi wymuszonego obiegu powietrza.

Przegroda posrodku wozka catkowicie separuje cze$¢ zimng od byc tatwo

czesci cieplej tacy. System wpuszczenia tac w $ciane separujaca usunieta na potrzeby czyszczenia. Drzwi otwierajg sie do 270°
gwarantuje natychmiastowe oddzielenie skfadnikow tacy. Temp nachodzac na ograniczniki, dajac szybki i tatwy dostep do obu stron
Serve wpasowuje sie idealnie w dynamike wydawania positkow wozka jak i do wszystkich tac. Dwa pionowe uchwyty umozliwiajg
utrzymujac kazdy z nich w idealnej temperaturze. fatwe i bezpieczne manewrowanie wozkiem. Ptaska powierzchnia

gorna pozwala na dodatkowy transport do 25 kg. Cato$¢ osadzona
jest na 4 obrotowych kotkach z hamulcami o wymiarach 20 cm
i 16 cm (obrotowe). Mozliwa jest tez inna konfiguracja kofek.

Temp Serve to wodzek do transportu z zastosowaniem przeptywu
powietrza i dwoch stref temperaturowych. Zaprojektowany aby
zachowywac¢ temperature. tatwy w obstudze panel sterujacy
oferuje gotowe programy (temperatury i czasu). Wozek sktada sie

MODEL TS24-S TS24-D TS30-S TS30-D

Wymiary 1048 x 790 x 1495 mm 1048 x790x 1735 mm

Waga 190 kg 217 kg

Pojemnosc 24 tace 30 tac

Moc pojedyncze podwdjne pojedyncze podwdjne

chtodzenie chtodzenie chtodzenie chtodzenie
3,1 kW, 230V, 1 faza 5,8 kW, 400V, 3,1kW, 230V, 1 faza 6,2 kW, 400V,
lub 3 fazy lub 3 fazy

5,8 kW, 400V, 3fazy 6,2 kW, 400V, 3 fazy

Gaz R507 (CFC-free)

Przewodnictwo cieplne Upoor=1:22W/m’K U o= 0,98W/m’K

Glosnos¢ 55dB




Temp-Serve

Tace

By temperite

Tace systemowe wykonane s3 ze specjalnego odpornego na
wysoka temperature tworzywa. Doskonale pasuja do wszyst-
kich wozkow Temp-Serve i moga by¢ myte w zmywarkach.
Dostepne rozmiary: GN, EN, Minisize

Tace Dock Rite

MODEL VALY KOLOR OPAKOWANIE
SrLXWys mm
F101800026510 marbled bleu-grey
GN
FI01800032310 530x325 speckled honey
F101800032210 speckled grey
FI01800028010 marbled bleu-grey 20 szt.
EN
FI01800032110 530x370 speckled honey
F101800032010 speckled grey
FI01800030310 Mini beige 157t
570x243 )
Miska
MODEL OPIS
P1580 poj 1.1L
Pokrywka
MODEL OPIS
0540 do P1580
Miska na zupe
MODEL OPIS ‘
P3200D poj 0,2L ‘
Pokrywki
MODEL OPIS
W100 do P3200D blackberry
W100B do P3200D blue-grey
W101B do P3200D azure-blue

Systemy tac podgrzewanych

Miseczka
MODEL OPIS
P1140 Duza, ptaskie brzegi
P1540 Duza, gteboka
P1160 Mata, proste brzegi
P1460 Mata, gteboka
Pokrywy
MODEL OPIS
RP47G do P1540, transparentna
7244.47 do P1140
7181.47 do P1160i P1460
Kubek
MODEL OPIS
P1230N wysokosc 7,8cm
Talerz
MODEL OPIS
P1100 4r. 23 cm plaski
P1120 $r.23 cm dzielony na 2
P1200 4r. 26 cm plaski
P1320 4r. 26 cm dzielony na 2
P1220 4r. 26 cm dzielony na 3

Pokrywa przezroczysta przyciemniana

MODEL OPIS
0570 $r23cm
0560 $r26cm
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Systemy kloszowe

b

Te tradycyjne izolowane systemy dystrybucji positkéw utrzymujg ciepto i $wiezos¢ positkdw. Sg one wykonane z bardzo solidnego
polipropylenu nadajacego sie do mycia w zmywarce, ktéry nie rozprowadza zadnego zapachu ani smaku zywnosci. S3 one lekkie,
a zatem fatwe w obstudze. Powierzchnie temp-rite komponentéw dwusciennych systemu kloszy sg bezszwowe, a tym samym tatwe do
utrzymania w czystosci.

Standardowy system kloszy

Zestaw do serwowania moze zawierac talerze o $rednicy do 23 cm. Pianka poliuretanowa niezawierajaca freonu stosowana do izolacji
zardwno zestawu do serwowania, jak i pokrywki jest bardzo wydajna, a positki mogg by¢ przechowywane w cieptej temperaturze przez
dtuzszy czas, pozostajac apetycznymi. Dostepne sg dwa rodzaje pokrywek do systemu kloszy Standardowe i Allure. Obydwa rodzaje moga
by¢ dostarczane w réznych kolorach. Pokrywki w ksztatcie koputy zostawiaja duzy luz w pionie dla positku znajdujacego sie na talerzu.
Spory uchwyt pokrywki Allure zapewnia tatwos¢ i bezpieczenstwo obstugi. Komponenty systemu sg przechowywane na specjalnych
wozkach systemu (G1750).

MODEL / KOLOR WYMIARY (Sr./wys.)
Podstawa

Podstawa S87B / mauve
S95B / evening blue 244/38 mm
S97B / teal

Standardowa T86B / grey

okrywa
pokrw T87B / mauve

259/66 mm

Podstawa z pokrywa standardowg T90B / evening blue

T97B / teal

Pokrywa Allure ALD110/ mauve
ALD130/ evening blue
ALD140/ teal 259/66 mm

ALD150 / burgundy

Opakowanie: 12 szt.
Podstawa z pokrywa Allure




lempActive

Systemy kloszowe

Insul-Solid

Specjalne zestawy do serwowania, ktére s stosowane w celu przedtuzenia czasu,
w jakim moze by¢ utrzymywane ciepto positkow. Te zestawy do serwowania
mieszczg talerze o srednicy do 23 ¢cm i mogg by¢ stosowane z pokrywkami
tradycyjnymi Allure i z pokrywkami Standardowymi. Insul-Solid jest systemem
jednosciankowym, wykonanym ze specjalnego rodzaju tworzywa sztucznego
o doskonatych wiasciwosciach zatrzymywania ciepta. Zestawy do serwowania
mogga by¢ wstepnie podgrzewane w specjalnych dozownikach, po czym beda
one stopniowo przekazywac ciepto do znajdujacych sie na nich talerzy i dan.

Temp Active

Specjalne zestawy do serwowania zaprojektowane do uzytku z tradycyjnymi
pokrywkami Allure i pokrywkami Standardowymi do kloszy. Pomieszczg one
talerze o srednicy do 23 cm. Zestawy do serwowania Temp-Active posiadaja
zintegrowany rdzen aktywnego ogrzewania, a tym samym mogg utrzymywac
ciepto positkdw o wiele dtuzej niz w przypadku standardowego systemu kloszow.
Rdzenie grzewcze sa w ciagu zaledwie 10 sekund wstepnie podgrzewane do
optymalnej temperatury w specjalnych aktywatorach (IHA95) za pomoca
indukgji, po czym delikatnie przekazuja ciepto do positku znajdujacego sie na
talerzu. Kazdy rdzen Temp-Active jest wstepnie ogrzewany w ten sam sposob
do dokfadnie tej samej temperatury. Poniewaz $cianki boczne zestawéw do
serwowania sg izolowane termicznie, pozostajg one chtodne w dotyku i moga
by¢ bezpiecznie obstugiwane bez potrzeby uzywania rekawic kuchennych lub
specjalnych narzedzi do ich podnoszenia. Izolacja zapobiega przedostawaniu
sie ciepta w dot, zatem zestawy do serwowania mozna ustawia¢ niemal na
kazdej powierzchni, nie uszkadzajac jej.

Aktywator do Systemu Temp-Active

Kompaktowy aktywator do ogrzewania baz Temp-Active. Urzadzenie w ciagu
ok. 10 sekund aktywuje osobno kazda baze za pomocg indukcji. Wéwczas rdzen
bazy osiggnie optymalng temperature. Wszystkie bazy systemu Temp-Active
ogrzewane s3 za kazdym razem dokfadnie do tej samej temperatury i stopniowo
oraz rbwnomiernie przesytaja ciepto do umieszczonej w nich zywnosci.

Aktywator jest tatwy w obstudze: bazy sa wpychane do prowadnicy, ktéra ustawia
je w prawidtowej pozycji. Proces aktywacji rozpoczyna sie automatycznie.
Po tym jak rdzen bazy osiggnie wymagang temperature, proces zostanie
zakoriczony automatycznie. Podswietlone kontrolki wykazuja, kiedy baza jest
aktywowana, kiedy aktywacja zostata zakonczona oraz ewentualng usterke
(np. powstata w wyniku nieprawidtowego dziatania).

Urzadzenie skfada sie z obudowy ze stali nierdzewnej ze zintegrowana ptyta
szklano—ceramiczng (do fatwego czyszczenia). W gornej czesci platformy
znajduje sie prowadnica z wytrzymatego tworzywa sztucznego, ktéra zapewnia
prawidtowa pozycje baz Temp-Active. Wewnatrz prowadnicy znajduje sie
wytacznik bezpieczenstwa, ktdry jest stosowany w celu unikniecia aktywacji,
kiedy Zzadna baza nie znajduje sie w odpowiedniej pozycji. Ponadto
wbudowany jest czujnik elektroniczny, ktéry réwniez zapobiega aktywadji,
w przypadku umieszczenia na platformie nieodpowiednich elementéw. To
urzadzenie bezpieczeristwa rowniez chroni uzytkownikéw przed poparzeniem,
nawet jesli obstugujg aktywator w sposob nieprawidtowy.

Stot Temp—Active

Specjalny stéf, na ktorym moga by¢ umieszczone aktywator i zestawy do
serwowania. Moze on by¢ umieszczony obok paséw przenosnika do dystrybugji
positkdw, aby ufatwi¢ proces serwowania. Blat zostat tak zwymiarowany,
aby obok aktywatora mozna byto umiesci¢ dwie sterty zestawdw do serwowa-
nia. Krawedzie stotu s $ciete i pozbawione zadzioréw. Platforma skfadowania
jest przyspawana do ndg stotowych o regulowanej wysokosci. Blat i rama
wykonane sg ze stali nierdzewnej, podobnie jak platforma sktadowania

MODEL / KOLOR
Podstawa 1S23M / mauve
IS23E / evening blue
Pokrywa zobacz Systemy kloszowe
Wymiary:

@ 244 mm, wys 45 mm

llo$¢ w opakowaniu: 20 szt.

MODEL / KOLOR
Podstawa IHB21M6 / mauve
IHB21T6 / teal
IHB21G6 / grey
IHB21E6 / evening blue
Pokrywa zobacz Systemy kloszowe
Wymiary:

Podstawa: okoto 259 mm @, 46 mm
Pokrywa: okoto 259 mm @, 66 mm

llos¢ w opakowaniu: 6 szt.

Stot Temp-Active

IHA95

Wymiary: 400 x 480 x 130 mm
(wysoko$¢ bez stopek)

waga: 17 kg

Wattage: 5.0 kW, 400 V

IHAT95

Wymiary: 800 x 600 x 850 mm
waga: 27 kg
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Systemy tac termoizolowanych temp-rite’

International

System Temp Royal

Taca Temp Royal podzielona jest na dwie strefy: strefe przykryta pokrywg tacy i strefe otwartg w podstawie tacy. Pierwsza miesci talerz
0 max. Srednicy 26 cm, dwie prostokgtne miseczki (mata i duza) oraz sztucce.

W strefie drugiej mozna umiesci¢ izolowany kubek na napdj oraz izolowang miseczke na zupe. Tace Temp Royal mozna wyposazy¢
w klips na menu i specjalny wkfad grzewczy, umieszczany pod talerzem.

e

S$523G T520G
podstawa tacy pokrywa tacy
530x 370 x457 mm 447 x 361 x 63,5 mm

59943 27474 27473 PK62NG

talerz rawierka rawierka klips

? 258 mm 115x85 mm 175x 113 mm na menu

200 ml 485 ml
@& \ @

K191 K03G J297 B54G HD20G
miska pokrywka kubek pokrywka wkitad grzewczy
@121 mm, 340 ml na miske @ 86,200 ml na kubek @205 mm
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CAMBRO Systemy tac termoizolowanych

MANUFACTURING COMPANY

System Cambro Tablotherm

i System dystrybucji positkow w tacach termoizolacyjnych zakfada utrzymanie temperatury potraw poprzez zastosowanie izolowanej

| podstawy i izolowanej pokrywy tacy. Elementy te wykonane s3 z niezwykle odpornego polipropylenu, wypetnionego pianka

| poliuretanowg pozbawiong freonu. Konstrukcja ta zapewnia doskonaty izolacje termiczna. W tacy termoizolacyjnej mozna trans-
portowa¢ i podawac wszystkie rodzaje positkéw (Sniadanie, obiad, kolacje) wraz z elementami dodatkowymi takimi jak: sztucce,
serwetki, karty menu pacjenta. System tacowy wykorzystuje zasade strefy termalnej i posiada osobne przedziaty z podniesionymi
krawedziami na rézne czedci positku. Pozwala to oddzieli¢ potrawy zimne od cieptych. Podniesione krawedzie w podstawie tacy
i odpowiadajace im przegrody dociskowe w pokrywie tacy zapobiegaja rozlewaniu sie potraw oraz przesuwaniu sie naczyn. Wszystkie
elementy tacy, podstawa i pokrywa oraz naczynia mogg by¢ myte w zmywarkach. Aby potrawy zachowaty temperature ok 63°C przez
60 minut, naczynia nalezy podgrzac¢ do temperatury 80-90°C i natozy¢ potrawy o temperaturze ok. 85°C.

Tace termoizolacyjne

ITPD3753T ITPD3253

Taca euronorm [T3753T Taca gastronom 13253
wym: 370 x 530 x 114 mm wym. 325 x 480 x 105 mm

+ +

zestaw naczyn — zawiera porcelanowy zestaw naczyn — zawiera porcelanowy
talerz dzielony, dwie miseczki o pojemnosci 400 ml, talerz dzielony oraz dwie porcelanowe
1 miske o poj. 500 ml oraz miejsce na sztucce miseczki o pojemnosci 400 ml
IT3753T - taca bez naczyn IT3253 - taca bez naczyn

Naczynia i akcesoria do tac

Test tac termoizolacyjnych
122 400 050 talerz dzielony 254 mm, biaty
Test ITPD3253

122 600 050 pokrywa do talerza dzielonego szara
bezbrykietu ~ 8500°C  7280°C  6830°C  6480°C  61.80°C  5010°C  5660°C

z brykietem 85.00°C 80.90°C 77.40°C 74.20°C 71,10°C 68.10°C 65.40°C

[ 1 1 A G S O TR = 7 T {3

122 650 050 pokrywa do miski 500 ml, szara 1 min. 20min.  40min.  60min.  80min.  100min.  120min.

122 450 050 miska 142,2 mm, poj. 500 ml, biafa

122500 050 miska 120 mm, poj. 400 ml, biata
Test ITPD3753T

122700 050 pokrywa do miski 400 ml, szara bezbrykietu  8500°C  69.80°C  6490°C  6200°C  5800°C  5530°C  52.80°C
zbrykietem  8500°C  8020°C  7660°C  7310°C  7000°C  6690°C  6410°C

112435000 faramenudo tecy IR 2 s s e O

1 min. 20min. 40 min. 60 min. 80 min. 100 min. 120 min.

*tylko do [TPD3753T
ylko do 15



Systemy tac termoizolowanych

System Blue Tray Italy

- tace do transportu potraw z bardzo odpornego
na uderzenia PP-C z zeolitem srebra
- stworzone z myslg o transporcie wewnetrznym
- strefy zimne i ciepte s3 od siebie termicznie rozdzielone
- dostepne z/ bez naczyn + pokrywki
- mozliwos¢ serwowania 2 potraw gtownych dzieki
oddzielnym miskom na drugie danie gtéwne

Wyposazenie:
- 1 talerz (nie dzielony)

MODEL WYMIARY (mm) WAGA (kg) | PODGRZEWANE WYPOSAZENIE - 1 miska na zupe
- 2 miski na dania
4000608 370x530x 100 38 nie tak — naczynia - 1 pokrywka na talerz (bez uszczelnienia)
4000565 370 % 530 x 100 21 nie nie - 2 pokrywki na dania zimne (bez uszczelnienia)
- 1 pokrywka z uszczelnieniem na miske na zupe

System TS-50 COMBI L
ISOTHERMAL
CONTAINERS
— TS50 Combi z petng TS50 z pelna TS50 z neutralng Pokrywa
pokrywa na naczynia pokrywa na naczynia strefg poliweglanowa
"’7‘ 4 % jednorazowe na neutralna strefe
. : Kod:TS550101 Kod:TS540101 Kod:TS520101 Kod: ADA0O1
b Kolor: pomaraniczowy/szary Kolor: pomarariczowy/szary | Kolor: pomarariczowy/szary | Kolor: przezroczysty
Wymiary: 53 x 37 x 10,5 cm Wymiary: 53 x37 x105cm | Wymiary: 53 x 37 x 10,5cm
Waga: 3,3 kg Waga: 3 kg Waga: 2,4 kg
AKCESORIA =
\\/
Nazwa Kod Wymiar (cm) | Op. (szt.)
ACEO021 ADB006
TS50 Combi komplety zestaw Talerz21 cm ACE021 21x35 12
15540101 + ANA0O3 Pokrywa 21 cm ADBO006 12 Co (= = \’
+ACE021 + ACE042 Talerz 18,5 cm ACE020 18,5x5 12 g V
+ ACE040+ ACE060 Pokrywa 18,5 cm ADB005 12 ACE020 ADB005
+ ADB001 + ADB043
+ ADB042 Miska 15 cm ACE042 15,3x6,3 12
Pokrywa szczelna ADBO043 12 \ \j -
Pokrywa eutektyczna ADBO043PE 12
ACE042 ADB043
Miska 13 cm ACE041 13x55 12
- Pokrywa szczelna ADB042 12 L -
E\ ?/4; Pokrywa eutektyczna ADB042PE 12 d
Miska 10,5 cm ACE040 10,5x3,5 12 ACE041 ADB042
ANA003 AMA301
Klips mocujacy ANA003 2 ’
-
Uchwyt do karty AMA301 1 § ‘
ACE040
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Systemy tac termoizolowanych

Wazki nierdzewne do transportu tac termoizolacyjnych

Wézki do transportu tac
WYSOKOSC | SZEROKOSC
KOD LICZBATAC ) i)
DM-3460W 30 1630 1552 - -
DM-3460Z 30 1673 1552
DM-3431W 20 1630 1080
DM-3431Z 20 1673 1080 o

Z - wozek do uzytku zewnetrznego, W — wézek do uzytku wewnetrznego

Systemy zaczepowe
-Wykonane z blachy ze stali nierdzewnej PN OH18N9 (AISI 304)
- Blacha o grubosci 1,5 mm D IR
- Posiadaja ergonomiczny uchwyt z rury nierdzewnej @25mm przyspawany do platformy
-Wyposazony w cztery kétka jezdne @125 mm w tym dwa obrotowe z blokada ruchu DM-3435.01 Dyszel zaczepowy
- Kofa posiadaja bieznik gumowy petny oraz stalowy widelec DM-3436 Zaczep transportowy
- Narozniki platformy zabezpieczone odbojnikami w kolorze szary DM-3435.02 Hak holowniczy

Wazki aluminiowe do transportu tac termoizolacyjnych

Woézki przeznaczone sg do transportu tac z poporcjowang zywnoscia. Majg zastosowanie w cateringu, szpitalach oraz wszystkich jednostkach zbiorowego
Zywienia, czyli wszedzie tam gdzie istnieje konicznos¢ dostarczenia w krotkim czasie duzej ilosci positkow gotowych do natychmiastowego spozycia.
Woézki wykonane s3 ze stali nierdzewnej, aluminium i tworzyw sztucznych by zapewni¢ niska mase witasna oraz jak najwyzszy standard higieny. Duze kofa oraz
wygodne uchwyty utatwiaja prowadzenie.

CECHY PODSTAWOWE:

- zewnetrzne poszycia aluminiowe (za wyjatkiem sufitu ktéry wykonany - szczelna konstrukcja umozliwia mycie wyrobu myjka cisnieniowa

jest ze stali nierdzewnej) malowane proszkowo w kolorze niebieskim
- wnetrze woézka wykonane ze stali nierdzewne;j
- odboje z niebrudzacej gumy dookota wézka

- wygodne uchwyty

— maks. kat otwarcia drzwi — 270 stopni
- magnetyczna blokada drzwi przy petnym ich otwarciu

- dwufunkcyjne i dwupunktowe zamki w kazdych drzwiach
— wszystkie elementy aluminiowe posiadaja galwaniczna powtoke

ochronna

- wewnetrzne prowadnice tac wykonane z tworzywa sztucznego
— cztery zestawy jezdne (2 state i 2 obrotowe z hamulcem
dwufunkcyjnym) o srednicy 160mm, z bieznikiem z niebrudzacej gumy

Jedyne dostepne wézki do transportu tac ktérych scianki izolowane
s pianka poliuretanowa zapewniajaca dodatkowa izolacje termiczna

Woézki na tace termoizolacyjne

KOD TYPTACY LICZBATAC | LICZBA PRZEDZIALOW WYMIARY ZEW. (mm)
TW65016- 100FS 16 2 1003x790x1322
TW65020- 100FK 20 2 1003x790x1552

GN (325 x530)
TW65024-137FS 24 3 1372x790x1322
TW65030- 137FK 30 3 1372x790x1552
TW65116- 109FS 16 2 1093x790x1322
TW65120- 109FK 20 2 1093x790x1552
EN (370 x530)
TW65124-151FS 24 3 1507x790x1322
TW65130-151FK 30 3 1507x790x1552
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Rozdzielnia/Kuchnia centralna

Tasmociagi

Tasmocigg dla tac wykonany jest ze stali nierdzewnej chromowo niklowej. Sterowanie pasem transmisyjnym ulokowane jest na
koncu tasmociggu. Obudowa silnika (wykonana w cafosci z CNS) jest fatwa w dostepie z obu stron. Nad obudowa silnika znajduje sie
gniazdo oczyszczajace tasme z resztek do specjalnego pojemnika ktéry mozna nastepnie oczyscic.

Tace z zywnoscig transportowane sg po szerokiej tasmie sktadajacej sie z 2 warstw poliestru pokrytego PVS lub 2 poliestrowych pasow
12,5 cm srednicy kazdy. Oba rozwigzania sg antystatyczne i odporne na zacieki.

Panel sterujacy zawiera wiacznik, wytacznik bezpieczenstwa i przetacznik nozny.

Wymiary :

Wysokos$c robocza : 90 cm regulowane —+ 2,5cm
Szeroko$¢ : 50 cm

Szerokos¢ pasa: 30 cm lub odlegtos¢ miedzy pasami 18 cm
Dtugos¢ tasmociggu — okresla klient




Rozdzielnia/Kuchnia centralna

Podgrzewacze do talerzy i misek

DM-94326-E DM-94320-E DM-94323-E DM-94315
podgrzewacz misek

Numer Wymiary Napiecie Moc elektr. Zakres reg. temp. Sr. max Pojemnos¢
katalogowy [mm] zasilania [V/Hz] [W] w komorze [°C] talerzy [mm]
DM-94326-E 700 x 460 x 900 230/50 1400 30-90 180-260 1 x 50-talerzy
DM-94320-E 1000 x 460 x 900 230/50 1400 30-90 180-260 2 x 50-talerzy
DM-94323-E 1126 x 620 x 900 230/50 1400 30-90 240-320 2 x 50-talerzy
DM-94315 810 x690 x 950 230/50 1400
podgrzewacz misek

Stacje porcjujgce

Mobilna rozdzielnia wykonana jest ze stali nierdzewnej. Gorny
zasobnik miesci 3 pojemniki GN 1/1.

Dolne zasobniki sktadajg sie 3 x 8 par prowadnic przyspawanych
do ramy, ktére pomieszcza pojemniki GN 1/1 65mm. Pierwsza
poétka umozliwia umieszczenie 3 pojemnikéw GN 1/1.

Pionowa odlegtos¢ miedzy kolejnymi poziomami par to 75 mm.
Mobilna rozdzielnia wyposazona jest w 4 kofa (125mm), 2 z nich
posiadaja  hamulec. Jednostka chroniona jest 4 ochronnymi
pierécieniami wykonanymi z trwatego tworzywa.

GO0480A

Pojemnos¢: 30 GN 1/1 65mm
tadownos¢: 150 kg

Waga: 34kg

Wymiary: 1165x799x880 /1110 mm
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Rozdzielnia/Kuchnia centralna

Regaty odkfadcze

Regat odktadczy temp-rite

Stworzony dla pokryw i tac termicznych. Zawiera 4 potki.
Wszyszystkie elementy zespawane s idealnie wypolerowane.
Rama wykonana jest ze stali nierdzewnej o $rednicy przekroju 25 mm.

Wozek posiada 4 kota z hamulcami, ktére wykonane sg
z wysoce odpornego i zabezpieczonego materiatu nie
pozostawiajgcego sladoéw z gumy na podtodze.

G1700

Pojemnos¢: okoto 80 pokryw lub 90 tac lub 36 zestawdw
Waga: 39 kg

tadownos¢: 200 kg

Wymiary: dtugosc 1275 x szerokosc¢ 575 x wysokos¢ 1792 mm
Odlegtos¢ miedzy pétkami: 400 mm

Regat odktadczy

DM-3433-S

Pojemnosc¢:

— 80 podstaw lub 76 pokryw
Waga: 35 kg

tadownos¢: 200 kg

Wymiary: dtugos¢ 1250 x szeroko$¢ 550 x wysokos¢ 1790 mm

Kosz to mycia tac termoizolacyjnych

5050

Wymiary zewnetrzne: 490 x 490 mm
llo$¢ przedziatéw: 5
Rozstaw przedziatéw: 75 mm
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Systemy bemarowe

Bemary jezdne z potka

Numer Wymiary Napigcie Moc elektr. Pojemnosc llos¢
katalogowy [mm] z?\sl'/'ﬁ:]'a (W] komér komér
DM-94222 930x660x850 230/50 1400 2x1/1GN 1
DM-94222/2 930x660x850 230/50 1400 2x1/1GN 2
DM-94223 1270x660x850 230/50 2100 3x1/1GN 1
DM-94223/3 1270x660x850 230/50 2100 3x1/1GN 3
DM-94224 1605x660x850 230/50 2800 4x1/1 GN 1
DM-94224/4 1605x660x850 230/50 2800 4x1/1 GN 4

Wyposazenie standardowe:

DM94222 - przektadka I=510 mm 1 szt.
DM94223 - przektadka =510 mm 2 szt.
DM94224 - przektadka I=510 mm 3 szt.

Wszytkie bemary jezdne posiadaja typ wodny.
Produkty o numerze katalogowym
DM94222/2, DM94223/3, DM94224/4
maja niezalezne sterowanie komor.

Bemary jezdne z szafka

Bemay jezdne z szafka i blatem rozsuwanym posidaja typ wodny
oraz niezalezne sterowanie komor.

Szafka neutralna

Wykonanie z blachy AISI 304

Przeznaczone do prze i utrzymania temperatury positkéw oraz
talerzy w procesie dystrybucji positkdw

Posiada system blatéw rozsuwanych znajdujacych sie nad wanng
bemarowa

Blaty mocowane na prowadnicach nierdzewnych

Blaty one przed samoczynnym otwarciem poprzez zastoso-
wanie zarr z bebenkiem wciskanym z kotkiem promieniowym
Relingi z pretéw nierdzewnych zabezpieczajace naczynia prz
niem sie.

Zsuwa-
Posiada szafke grzana przeznaczona do podgrzewania naczyn lub
produktéw

Wypo! 30 mocowane za pomocy

Wyposazony w kota jezdne @ 125 z bieznikiem petnym gumowym
i stalowym widelcem

Zastosowano cztery kota skretne w tym dwa posiadajace blokade ruchu
Swiadectwo Pafstwowego Zaktadu Higieny

Spetnia normy jakosci i bezpieczerstwa Unii Europejskiej

Szafka podgrzewana

Numer Wymiary Napiecie Moc elektr. Rozmiar Zakres reg. temp. Typ Niezalezne
katalogowy [mm] zasilania [V/Hz] [W] w komorze [°C] wodny sterowanie komér
DM-98232/2 987 (857)x 750 x 1015 230/50 1400 dwukomorowy 2x1/1 GN 30-95 Tak Tak
DM-98233/3 1326 (1196) x 750 x 1015 230/50 2100 trzykomorowy 3x1/1 GN 30-95 Tak Tak

Numer Wymiary Napiecie Moc elektr. Rozmiar Zakres reg. temp. Typ Niezalezne
katalogowy [mm] zasilania [V/Hz] [W] w komorze [°C] wodny sterowanie komér
DM-98242/2 987 (857)x 750 x 1015 230/50 1400 dwukomorowy 2x1/1 GN 30-95 Tak Tak —
DM-98243/3 1326 (1196) x 750 x 1015 230/50 2100 trzykomorowy 3x1/1 GN 30-95 Tak Tak
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Termosy cateringowe na pltyny przeznaczone sa do tran-
sportu, przechowywania i podawania goracych i zimnych
napojoéw takich jak: kawa, herbata, soki. Zbudowane sa
z jednolitego, bezszwowego polietylenu z grubg izolacja
z pianki poliuretanowe;.

Termoizolacyjne
pojemniki na napoje

GORACE
250LCD  87°C 84,5°C 82°C 79°C 77°C

K(ar)yvevynece i o Odpowietrzenie
uC250 88°C 85,5°C 84°C 82°C 80°C Miesci duze kubki. Umozliwia rowno-

Wyréwnuje ci$nienie. Znacznie

O ————— i iei imi i i . . . . .
—_— rieme rlevanie MMUEKSEIE. | uigtui owierane pojemika

Dwie pozycje: jedna do nalewania

Temperatura 1 godz. 2 godz. 3 godz. 4 godz. ciagtego, druga do nalewania do e e e
poczatkowa indywidualnych naczyn. Do wygodnego, bezpiecznego
transportu.
ZIMNE
250LCD 1°C 1,5°C 2°C 3°C 4°C
uc250 0,5°C 1°C 1°C 1,5°C 2°C
o —— f f f
Temperatura 1 godz. 2 godz. 3 godz. 4 godz.
poczatkowa

Pojemniki do napojéw mozna ustawiac

jedne na drugich do magazynowania Wbudowane wzmacniajace ptyty Camtainers®
i transportu. metalowe zapobiegaja wyrwaniu Mocne plastikowe klamry
klamer z pojemnika. szczelniezabezpieczaja pokrywe.

Opcje ustawiania w sterty:

+ 100LCD z 100LCD

« Wszystkie pojemniki 250, 350 i 500
- UC1000i 1000LCD

Ultra Camtainers®

Szerokie nylonowe klamry daja sie
fatwo otwierac i zamykac jedna reka.




MANUFACTURING COMPANY

Systemy termosowe

ULTRA CAMTAINERS®

| NN | UC500 | NN | UC1000 [ |
Numer Wymiary Pojemnosc¢ |
katalogowy [em] (U} Kolor
UC250 42,5x30x50 104 192,401%,191%
UC500 42,5x30x68 199 192,401%,191%
UC1000 52x41,5%65,5 39,7 192

250LCD 500LCD EE 350LCD (zupa) [ B |
Numer Wymiary pojemnos¢
Kolor
katalogowy [cm] (1)
100LCD 29x26,5x44 57 401%157
250LCD 42x23x47 94 401%157
500LCD 42x23x62 18 401%157
350LCD 42x23x47 12,7 401%157
Wézek CD100 Woézek CD300

dt/szer/wys.: 50 x 73 x 27 cm
pasuje do UC250, UC500, 250LCD,

350LCD, 500LCD

dt/szer/wys.: 49 x 65 x 26,5 cm
pasuje do UC1000

Kolory: ll zielony (192), Ml szaroniebieski (401), M granitowy (191), Il bez kawowy (157) 23
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Termosy cateringowe przeznaczone do przewozu
positkbw w  pojemnikach GN. Solidne i trwate,
zbudowane z jednolitego polietylenu (wersja UPC)
lub polipropylenu (wersja UPCS) z gruba izolacja
z pianki poliuretanowej. Bardzo efektywna izolacja
zaréwno w wysokich jak i niskich temperaturach.

Termoizolacyjne
pojemniki na positki

GORACE

UPCie0 87°C 85°C 83°C 81°C 79°C
UPCS160 87°C 85°C 83°C 81°C 79°C
UPCSS16087°C 85°C 83°C 81°C 79°C

Temperatura 1 godz. 2 godz. 3 godz. 4 godz.
poczatkowa

ZIMNE

UPC160 0°C 1°C 2°C 2°C 2,5°C
UPCS160 0°C 1°C 2°C 2°C 25°C
UPCSS1600°C 1°C 2°C 2°C 25°C

Temperatura 1 godz. 2 godz. 3 godz. 4 godz.
poczatkowa

Opcje wypetnienia termosow:




CAMBRO
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Systemy termosowe

A
GNmax |10cm
\

tADOWANE OD GORY CAMCARRIERS

A A
GNmax |15cm GN max |20cm
A A

UPCS140 UPCS160 UPCS180
Numer Wymiary |
katalogowy [em] Kolor
UPCS140 64x43,5x22 480
UPCS160 64X43,5X26 480
UPCS180 64X43,5X30,5 480

A
GNmax [10cm
\J

A A
GNmax |15¢cm GN max [20cm
\ \J

UPC140 | UPC160 | UPC180 |
Numer Wymiary |
katalogowy [em] Al
UPC140 63x44x21 192
UPC160 63x44x26 192
UPC180 63x44x30,5 192
Numer Wymiary
katalogowy [em]
CD160 42X62x26,5

Wézek do termosow CD160

Kolory: llzielony (192),

Przegroda DIV12

szary (480)

25
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Systemy termosowe

Termoizolacyjne

pojemniki na positki

Termosy cateringowe przeznaczone do przewozu positkdw
w pojemnikach GN. Niezawodny, super trwaty tadowany
z przodu termos. Miesci pojemniki z gorgymi lub zimnymi
potrawami w wielu konfiguracjach, utrzymujac temperature
przez wiele godzin. Obudowa z polietylenu (termosy UPC)
(termos
poliuretanowej.

lub polipropylenu
z  pianki

Wszystkie

UPCS400) z gruba

na pojemniki GN spetniajg normy EN-631.

izolacja
termosy  Cambro

GORACE

UPC400 87,8°C 85,6°C 84,5°C 82,8°C 81,7°C

300MPC 86°C 83°C 81°C 79°C 77°C
Temperatura 1 godz. 2 godz. 3 godz. 4 godz.
poczatkowa

ZIMNE

UPC400 0,3°C 08°C 09°C 1,2°C 14°C

300MPC  1°C 1,5°C 2°C 2,5°C 3°C
Temperatura 1 godz 2 godz. 3 godz. 4 godz.

poczatkowa

1IZOLACJA Z PIANKI

Izolacja z grubej pianki
poliuretanowej o gestosci
drewna zapewnia, ze potrawa
pozostanie ciepta lub zimna
przez wiele godzin.

ODPORNA OBUDOWA
Powierzchnia z polietylenu lub
polipropylenu nie rdzewieje

i jest odporna na wgniecenia,
pekniecia, wyszczerbienia

i sttuczenia. Wytrzymuje wielo-
letnie intensywne uzytkowanie.

ey U S o]
‘yi‘;-ly/.gadnl-

oY

DRZWICZKI

Termosy fadowane od przodu
maja drzwiczki otwierane

pod katem 270° dla utatwienia
zafadunku i roztadunku.

WYDAWANIE POTRAW

Nadlewy szynowe na
wiekszosci termoséw stanowia
dodatkowa powierzchnie

do przetrzymywania lub
wydawania potraw.

CAMBRO

MANUFACTURING COMPANY

PROWADNICE

Modele z szynami lub
prowadnicami szynowymi
zapewniaja maksymalng
wygode podczas tadowania
i roztadowywania.

=

UCHWYTY

Nadlewane uchwyty nie,
zginaja sie ani nie tamig

i zapewniajg ergonomie
podnoszenia i przenoszenia.

KLAMRY
Mocne nylonowe klamry
zapewniajg szczelnos¢

oraz dajg sie fatwo otwiera¢
i zamykac.

ODPOWIETRZENIE
Patentowany wentyl odpowie-
trzajacy wyréwnuije cisnienie,
uwalniajac pare i umozliwiajac
fatwe otwieranie drzwiczek.

ZDERZAKI
Nadlewane zderzaki
zapobiegajg uszkodzeniom.

KOLA

Odporne na duze obciazenia

i przymocowane do nadlewa-
nych ptytek kotka zapewniajg

fatwy i stabilny transport.
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t ADOWANE OD PRZODU DO PRZEWOZU POJEMNIKOW GN

[ %
-m v
Numer Wymiary
katalogowy [cm] ek
UPC800 52x69x137 401
UPC1600 71,5x82x135 401
UPCS400 63,5x46x63 480,401,192
UPC400 63x46x62 401,192

upcgoo H urcieoo M

TYYTYYYTYYYYY Y

Termos UPC400 H

Termos UPCS400 I H

+ zestaw kotek UPCS400CK + wozek CD400

Akcesoria

Zestaw koétek do UPCS400 Wktad grzewczy Potka termoizolacyjna Potka chtodzaca
UPCS400CK 1210PW 400DIV CP1220
$r. 12,7 cm 349x27,6x4mm 54x33x3,8mm 33x53x3,8mm

Wozek

CD400

71%53 %23 mm Kolory: Il zielony (192), [l szaroniebieski (401), [l granitowopiaskowy (194), I szary (480)
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Termoizolacyjne pojemniki grzewcze

Termosy grzewcze doskonate do transportowania i przechowywania goracych positkow. Przystosowane do czestego otwierania i zamykania,
sprawdzajg sie nawet w wyjatkowo niekorzystnych warunkach atmosferycznych. Zastosowany system grzewczy wydtuza czas utrzymania
wiasciwej temperatury positkéw. Gruba warstwa pianki poliuretanowej utrzymuje temperature w termosie przez kilka godzin, nawet po
odtaczeniu pradu.

Odporna powierzchnia zewnetrzna

Wszystkie termosy UPCH wykonane
sg z twardego polietylenu i izolowane
pianka poliuretanowa, ktéra utrzy-
muje wysokga temperature wewnatrz,
gdy powierzchnia pozostaje chtodna

I1zolacja

Izolacja z pianki poliuretanowej,
wolna od chlorofluoroweglowodo-
réw (CFC) utrzymuje temperature
powyzej 65°C przez ponad 4 godziny
bez zasilania.

Wskazniki zasilania i podgrzewania

Pokazuja, czy zasilanie i podgrzewa-
nie w UPCH1600 jest wigczone.
Zawsze wiadomo, kiedy wewnatrz
osiggnieta zostata zagdana
temperatura.

Otwory wentylacyjne

Réwnomierng temperature we
wnetrzu utrzymuja otwory
wentylacyjne, przez ktére powietrze
krazy z przedniej do tylnej czesci.

w dotyku. Nie ulega pekaniu, wgnia-
taniu, odpryskiwaniu, rdzewieniu
lub sttuczeniu.

Termos spetnia wymogi HACCAP w zakresie utrzymywania bezpieczenstwa i temperatury goracych positkow. W temperaturze 65-74°C
- nie ugotuje positku lecz zapewni jego Swiezos¢. Czas nagrzewania sie to 45 minut od temperatury pokojowej, 3 minuty odzyskiwania
temperatury od otwarcia i zamknigcia termosu. Zuzycie energii mniejsze niz trzech 100-watowych zaréwek. Modele UPCH4002.
mozna sktadowac jeden na drugim w celach magazynowych lub przewozowych uzywajac pasa zabepieczajacego komplet. Drzwi
53 sprzedawane osobno jako unowocze$nienie do UPC400 i UPC800.
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ULTRA PAN CARRIER® SERII' H
DO PRZEWOZU POJEMNIKOW GN

UPCH4002* UPCH8002* UPCHT8002* UPCH16002*
Numer Wymiary - liczba komér Utrzymanie ciepta bez doptywu pradu
katal /gt. b d. h
skt R G jesdes s UPCH4002 87,8°C 82,8°C 81,7°C 80°C 789°C
UPCH8002 87,8°C 839°C 82,8°C 81,1°C 80°C
UPCHA4002 46x67x63 401 ! UPCH16002 87,8°C 82,8°C 81,7°C 80°C 789°C
Jrereooz e o ’
UPCHT8002 52x69x137 401 1
Temperatura 1 godz 2 godz. 3 godz 4 godz.
UPCH16002 73x84x137 401 2 poczatkowa
Poradnik pojemnosci Specyfikacja elektryczna
A ‘ { J 4 5 UPCH4002 UPCH16002
p q Pl N N
g N NG § i UPCH8002
[ i ;1 J< 9 UPCHT8002
P q P q g
5 L napiecie zasilania  220-230V 220-230V
P q 7{ J( N
" T p q 5 prad maksymalny 1,2 A 23A
) N 3 moc 265W 506 W
czestotliwos¢ 50/60 Hz 50/60 Hz
6x65m 4x10 cm 3x15am 2x20cm rodzaj wtyczki Euro CEE7 Euro CEE7
Poradnik porcji Ztacze sznura
g P § ! : ’ /gniazdo C15/C16 C15/C16
dtugosc sznura
Pojemnik GN 1/1 zasilania 2,7m 2,7m
Glebokos¢: 20 cm 15 cm 10 cm 6,5cm
Liczba porcji (200 g - 1 filizanka) 80 60 40 30
w pojemniku:

Kolory: [l szaroniebieski (401)
* towar dostepny na zamoéwienie
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EPP400 EPP300 EPP180S EPP180 EPP160

Pojemniki termoizolacyjne CAMBRO GoBOX

Cambro GoBox
Numer Wymiary Wymiary

- najnowsza linia izolowanych ultralekkich pojemnikdw.
katalogowy zewnetrzne (cm) wewnetrzne (cm)

- zakres temperatury od -40°C do 120°C

- ultralekki i ekologiczny materiat EPP

- duza odpornos¢ na deformacje przy duzym zatadunku
- materiat chemicznie bierny dla wiekszosci substancji

- mozna my¢ w zmywarkach EPP180S
- 100% recyklowalny EPP300
- bez CFC

- kolor 110 (czarny)

Pojemnosc

EPP160
EPP180

EPP400

Akcesoria

Wktad chtodzacy GN1/1 Wktad grzewczy GN1/1 Wézek do pojemnikdw
termoizolacynych

CP3253 HP3253

530%325x30 mm 530x325x30 mm CD3253EPP

niebieski czerwony 625x420 mm

czerwon
y EPP400 + EPP400 + CD3253EPP EPP180 + EPP180 + CP3253




Pojemniki GN

IDESTA

pojemniki wykonane z najwyzszej jakosci stali
nierdzewnej 18/10, najwyzsza jako$¢ na rynku polskim

minimalna grubos¢ blachy to 0,8 mm

pojemniki odporne na temperatury do 300 °C,
pokrywy do 180 °C

produkowane w Szwecji

PENTOLE AGNELLI
PROFESSIONAL COOKWARE

DE IN ITAL

wysokiej jakosci pojemniki GN z Pentole Agnelli
wykonane sg ze stali nierdzewnej 18/10 AlSI 304

grubos¢ blachy uniemozliwia wyginanie sie
w piecach konwekcyjno—parowych

potki odsaczajace zgodne z norma EN 631

Pokrywy
do pojemnikéw GN

*P1 - szary, P2 - czerwony, P3 - niebieski,
P4 - z6tty, P5 - zielony

iDESTA EKONOMICZNE
materiat: stal nierdzewna | stal nierdzewna stal nierdzewna
rodzaj: Z UCHWYTEM NORMALNE BEZ UCHWYTOW
GN2/1 20 GNP21020
40 GNP21040
65 GNP21065
100 GNP21100
150 GNP21150
200 GNP21200
GN1/1 20 GNP11020 806104
40 71041 GNP11040 806111
55 GNP11055
65 71051 GNP11065 806128
100 71101 GNP11100 806135
150 71151 GNP11150 806142
200 71201 GNP11200 806159
GN2/3 20 GNP23020 806203
40 72041 806210
65 72051 GNP23065 806227
100 72101 GNP23100 806234
150 72151 GNP23150 806241
200 72201 GNP23200 806258
GN1/2 20 GNP12020 806302
40 73041 GNP12040 806319
65 73051 GNP12065 806326
100 73101 GNP12100 806333
150 73151 GNP12150 806340
200 73201 GNP12200 806357
GN1/3 20 806401
40 74041 806418
65 74051 GNP13065 806425
100 74101 GNP13100 806432
150 74151 GNP13150 806449
200 74201 GNP13200 806456
GN1/4 65 75051 GNP14065 806524
100 75101 GNP14100 806531
150 75151 GNP14150 806548
200 75201 GNP14200 806555
GN1/6 65 76051 GNP16065 806623
100 76101 GNP16100 806630
150 76151 GNP16150 806647
200 76201 GNP16200 806654
GN1/9 65 GNP19065 806722
100 GNP19100 806739
5 PENTOLE AGNELLL -1
S = IDESTA EKONOMICZNE
POKRYWY | BEZ USZCZELKI
KOLOROWE | Z OTWOREM
STANDARDOWA | ZTWORZYWA* | NAUCHWYT | ZUSZCZELKA | STANDARDOWA | ZUSZCZELKA
GN1/1 GNL11000 1100P1 71300 71365 806814 804001
GN2/3 GNL23000 72300 72365 806821 804018
GN1/2 GNL12000 1200P1 73300 73365 806838 804025
GN1/3 GNL13000 1300P1 74300 74365 806845 804032
GN 1/4 GNL14000 1400P1 75300 75365 806852 804049
GN 1/6 GNL16000 1600P1 76300 76365 806869 804056
GN1/9 GNL19000 1900P1 806876
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