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O FIRMIE StOWO WSTEPNE DYREKTORA

Piece k-p

Szokowki

Dynamiczne

Szanowni Klienci i Partnerzy Handlowi,

oddajemy w Panstwa rece katalog profesjonalnych urzadzen gastronomicznych marki RM na sezon 2015-2016. Zawiera

on wysokiej jakosci produkty i rozwiazania dla hoteli, restauracji, pizzerii, stotéwek i innych profesjonalnych placéwek
gastronomicznych. Produkty i rozwiazania pierwszorzednej jakosci, w perfekcyjnym wykonaniu, o wyjatkowym wzornictwie.
Wierze, ze beda Panstwo mogli dokonac sposréd nich dobrego wyboru.

RM 900 RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia

RM Gastro obchodzito niedawno wazny jubileusz. Od ponad 20 lat wraz z Pafistwem, naszymi Klientami i Partnerami, pomaga
modernizowac polska gastronomie. Ciesze sig, Zze na RM Gastro zawsze mozna byto polegaé. Zapewniam, ze dotozymy

maksymalnych staran, aby sprosta¢ oczekiwaniom Kontrahentow rowniez w przysztosci. 9
S
c
Dziekujemy za Panstwa zaufanie i cieszymy sie na wspotprace. 3
Z wyrazami szacunku S
David Riedel T
Dyrektor i wspdtwiasciciel a2
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NASZA HISTORIA / NASZA TERAZNIEJSZOSC O FIRMIE

Nasza historia

Rudolf Heinz-Richter zatozyt firme produkujaca marionetki w 1892 roku. Trzy dekady pdzniej Ladislav Mrkvi¢ka zaczat szy¢
buty w Kralupach nad Wettawa. Obie firmy odnosity sukcesy, a ich rozwéj zakonczyta dopiero nacjonalizacja po drugiej
wojnie $wiatowej. Tradycja zostata jednak wskrzeszona. W 1994 roku potomkowie obu przedsiebiorczych rodéw, Jan Richter
i Ladislav Mrkvicka, spotkali sie, by zatozy¢ RM Gastro. Zamitowanie twércow marionetek do detalu i rzetelna szewska
zrecznos¢ potaczyty sie, dajac poczatek wyjatkowym produktom, ktére pomagaty modernizowad czeska gastronomie.

Klienci potrafili to doceni¢. Dzieki ich wsparciu RM Gastro otwiera w 1998 roku nowy zaktad produkcyjny w Veseli nad LuZnici,
o rok pézniej oddziat handlowy na Stowaciji, a po kolejnych szesciu latach w Polsce. Dzi$ marzenie zatozycieli urzeczywistnito
sie w postaci firmy z 230 pracownikami, obrotem rocznym przekraczajacym 150 milionéw ztotych i zadowolonymi klientami

z ponad 50 krajow Swiata.
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Nasza terazniejszos¢

Opieramy sie na rozlegtych doswiadczeniach uzyskanych w trakcie 20 lat dziatalnosci na rynku, umiejetnosciach

naszych pracownikéw, na wtasnym zapleczu rozwojowym i produkcyjnym, a przede wszystkim na partnerskich relacjach

z dostawcami i klientami. Tylko dzieki temu mozemy zaoferowac najlepsze technologie, precyzyjne wykonanie, wysokiej
jakosci materiaty i bezkonkurencyjny serwis. Przynosimy zawsze przemyslane rozwigzania pod klucz i pierwszorzedna opieke,
ktorej wymaga wyposazanie profesjonalnych kuchni.

We wspotpracy z partnerami handlowymi dostarczamy do kazdego kraju doktadnie to, czego potrzebuja nasi klienci. Pod
markami RM i REDFOX oferujemy ujednolicony asortyment produktéw i technologii wykorzystywanych w placéwkach
gastronomicznych na catym $wiecie. Na naszych urzadzeniach mogg polegaé kucharze we wszystkich typach placéowek
gastronomicznych - od fast fordow przez pizzerie, bary, kawiarnie, cukiernie, restauracje, hotele, stotéwki szkolne

i zaktadowe, az po producentdéw zywnosci. Klienci moga liczy¢ na nasze profesjonalne ustugi i kompleksowe rozwigzania dla
placéwek gastronomicznych.

Z naszych produktéw i rozwigzan korzystajg zadowoleni klienci w wielu krajach na catym Swiecie. Opieke nad klientami
na rynku krajowym zapewniajg we wspétpracy z partnerskimi firmami nasze oddziaty w Pradze, Ustroniu (Polska) i Novém
Mestie nad Vahom (Stowacja). O klientéw na rynkach miedzynarodowych dba we wspotpracy z partnerami handlowymi
zespo6t sprzedawcow ds. rynkdw zagranicznych w Veseli nad LuZnici.




O FIRMIE NASZA PRODUKCJA / PRODUKTY | ROZWIAZANIA

Nasza produkcja

Najlepsza jako$¢, ponadstandardowe opracowanie oraz wysoka warto$é uzytkowa i estetyczng naszych kuchni mozemy

zagwarantowac tylko dlatego, ze je sami projektujemy i produkujemy. Zapleczem jest nasz nowoczesny zaktad rozwijajacy sie a
e

od 1998 r. w Veseli nad Luznici. g
2

« nowoczesne technologie produkcyjne na powierzchni 5 000 m? -
« organizacja produkcji i system zarzadzania zorientowane na jako$¢ _
«  wiasne centrum rozwoju i innowacji E
p . e

+  przestrzeganie wszelkich standardéw ekologicznych 3
N

«  certyfikacja wszystkich typow wyrobéw zgodnie z odpowiednimi normami v
« ponad 50 000 produktéw rocznie °
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RM 900 RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia

Produkty i rozwigzania

nowoczesne elektryczne centrum drop-in

linie 600, 700 i 900

piece i szokery

zmywarki do naczyn

chtodziarki do lodu

sprzet dla pizzerii

roboty i urzadzenia do gotowania miesa i warzyw
okna, wanny i inne akcesoria

profesjonalne ustugi i rozwigzania

Regaty Pizza Chtodnictwo

Bary, bemary

Wyjasnienia




n USLUGI | ROZWIAZANIA DLA KLIENTOW / DLACZEGO WYBRAC WtASNIE NAS? O FIRMIE

Ustugi i rozwigzania dla Klientow

» doradztwo i propozycje rozwigzan zapleczy kuchennych
«  projekty zapleczy kuchennych

«  pomoc przy wyborze optymalnej technologii

« dostawy i specjalistyczna instalacja

«  serwis gwarancyjny i pogwarancyjny

« regularne przeglady

« rozbudowa istniejgcych zapleczy kuchennych

+ jednolite rozwigzania dla placowek gastronomicznych

Dlaczego wybrac wtasnie nas?

«  przynosimy ujednolicony portfel produktéw, ustug i profesjonalnych rozwiazan

+  korzystamy z najnowoczesniejszych technologii

+  ponad 60% oferty grupy RM Gastro stanowia produkty wtasne

« oferujemy funkcjonalne i atrakcyjne wzornictwo oraz gwarantujemy najwyzsza jakos¢ produktéw

« chetnie iz entuzjazmem opiekujemy sie wszystkimi klientami

« mamy silny zespét handlowy i szeroka sie¢ partneréw handlowych

«  produkty, ustugi i czeSci zamienne dostarczamy szybko i terminowo, podstawowy asortyment jest dostepny od zaraz
+  jesteSmy solidnym, odpowiedzialnym i stabilnym partnerem handlowym

+  swoje otoczenie traktujemy z szacunkiem

« dziatamy na rynku od ponad 20 lat




O FIRMIE CENTRUM OBStUGI KLIENTA

Centrum Obstugi Klienta

Na terenie Polski do Paistwa dyspozycji pozostaje zesp6t profesjonalistow, ktorzy przyktadajg maksimum uwagi Panstwa

wymaganiom, zapotrzebowaniom i zyczeniom. Prosimy dzwoni¢, pisa¢ albo odwiedzi¢ nas osobiscie. Zawsze znajdziemy a
=

dla Panstwa czas. gy
R

Oddziat handlowy w Polsce -
RM Gastro Polska Sp. z 0.0. Linia dla klientow: +48 33 854 73 26 wew. 1 <
ul. Sportowa 15A faks: +48 33 854 70 52 2
43-450 Ustron e-mail: info@rmgastro.pl $
www.rmgastro.pl 7
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Serwis: =
telefon: +48 33 854 73 26 wew. 2 w dni robocze 8:00-16:00 g
linia dla klientdéw serwisu: +48 33 854 70 52 &
linia w sprawie czesci zamiennych: +48 33 854 73 26 wew. 2
e-mail: serwis@rmgastro.pl
2
Magazyn i wydawanie towaru: &
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e-mail: magazyn@rmgastro.pl
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n EKSPERT KULINARNY O FIRMIE

Nasz ekspert kulinarny

Krzysztof Gawlik

Znakomity, do$wiadczony kucharz. Uzyskat tytut Executive Chef na New York University of Technology. W swojej wedréwce
kulinarnej poznat wiele rodzajow kuchni w Swiecie gastronomii. Pracowat m.in. we wtoskiej restauracji ,Rottiseria”

w Baassano Del Grappa, nastepnie poznat kuchnie zydowska pracujac w restauracji ,Arche Noach” w Wiedniu. Byt

Szefem kuchni i managerem w restauracjach: ,,Bozena B&B” w Nowym Jorku, ,Antipasti i Fandango” w Arizonie, , The
Boardwallk” w Lake George. Ostatnie lata to juz dzielenie sie nabyta wiedza, organizowanie i uruchamianie nowych
obiektéw gastronomiczno-hotelarskich - Hotel Forum, Kontrast, Eden w Krakowie, restauracje: Polakowski, Polskie Smaki,
Nova, Klezmer Hois i wiele innych. W chwili obecnej oprécz oddawania sie swojej pasji kucharskiej prowadzi szkolenia

i prezentacje w zakresie obstugi piecow konwekcyjno-parowych i nowoczesnych technologii i urzadzeh w gastronomii. Jest
cztonkiem WACS-World Association of Chefs Societies, Ogdlnopolskiego Stowarzyszenia Szeféw Kuchni i Cukierni, Euro-
Toques- Europejskiego Stowarzyszenia Kucharzy, Beskidzkiego Klubu Kulinarnego. W roku 2015 uzyskat jedno z najwyzszych
wyréznien w Swiecie kulinarnym, jakim jest tytut Master Chef. Odznaczenie nadawane przez World Master Chefs Society™
$wiadczy o zdobytym wyksztatceniu i wszechstronnej praktyce w zarzadzaniu kuchnia, odzwierciedlajgc tym samym
znajomos¢ profesjonalnej wiedzy i filozofii kuchni miedzynarodowej.

WORLD MALTIE
CHEFS SOCIETY

Thar Cprborm ks Culimary Excullomcn

",
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Zainstaluj aplikacje i zeskanuj kod QR

- uzyskaj dostep online do najwazniejszych informacji o produkcie.

Przy kazdym produkcie lub grupie produktéw, znajdziesz kod QR, ktory

po zeskanowaniu da uzytkownikowi dostep do nastepujacych informac;ji:
charakterystyka i parametry produktu
karta katalogowa
deklaracja zgodnosci
instrukcja uzytkownika (&5 [a]

e e

ZdJQCIG produktu 99-130°C 30-130°C 30300°C 30300  4003N [RIpEay

Wszystko to dostepne w Twoim smartfonie!

Pobierz aplikacje juz teraz i korzystaj z jej mozliwosci.




RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

RETIGO ORANGE, BLUE, DELI MASTER / AKCESORIA

RM Piece
KONWeKCyjno - parowe

Piece konwekcyjno - parowe

Piece piekarniczo - cukiernicze

Regeneratory i szafy utrzymujace

Hold-o-mat

Okapy wentylacyjne
Podstawy i akcesoria
Wedzarka
Gastropojemniki
Pistolet do oleju
Srodki czyszczace
Szkolenia kulinarne

Uzdatniacze wody

Petna oferta zmiekczaczy dostepna jest w katalogu RedFox 2016 /2017

Wszelkie ilustracje maja charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne. Ewentualne btedy lub
braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawa do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.
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Regaty Pizza Chtodnictwo
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Tabela porownawcza funkcji piecow konwekcyjno-parowych Retigo Vision

Doktadny opis funkgji pieca konwekcyjno-parowego RETIGO VISION, jego wszystkich mozliwosci i akcesoriow,

ktory utatwi Panstwu najtrafniejszy wybor odpowiedniego typu urzadzenia.

Do kazdego pieca konwekcyjno-parowego dodajemy gratis: sSrodki myjace, zestaw do instalacji, instrukcje uzytkownika.

Easy Cooking
Vision Touch

Vision Agent

Gorace pow. 30 - 300 °C
Kombinacja 50 - 300 °C
Para 99 - 130 °C

Regeneracja

Pieczenie niskotemp.
Delta T pieczenie/gotow
Cook & Hold

System bankietowy

Pieczenie nocne

Nawilzanie manualne
Piec¢ predkosci wentylat.
Dwukierunk.obroty went.
Taktowanie wentylatora
Klapka do usuwania pary
Sonda termiczna

Druga sonda termiczna
Autoklima

(kontrola nasycenia pary)
Szybkie chtodzenie
komory

Automatyczny
przedgrzew/schtodzenie
QV (quick view) -

szybki podglad programu
Czasowe sterow. potek
Funkcja Learn
Automatyczny start
FanStop - szybkie

zatrzymanie wentylatora

1000 progr. po 20 krokow
5 progr. po 5 krokow

99 progr. po 9 krokow
Progr. obrobki term.
Wysw. nazwy programu
Active Cleaning
WSS-water saving system

ACM (automatic capacity
management)

objasnienie: @ -wyposazenie standardowe

b - bojler

BCS (boiler control syst.)
SDS (system

serwisowo - diagnost)

CCS (calcium control syst.)
Energy logic

tacze USB

tacze LAN

Pétokragta szyba zewn.
Wykonanie elektryczne
Bezposredni natrysk
Bojler

Elektroniczne
mikroprocesorowe sterow.
Higieniczna komora got.
Oswietlenie halogenowe

Podwadjna szyba drzwi

Wanienka do

rowadzania
skroplin
Wyjmowana uszczelka
Odwrotne otw. drzwi*
Dwustop. otwierania drzwi
Prysznic do tatwego
czyszczenia
Wykonanie IPX 5
Dodatkowa prowadnica**

Zestaw HACCP

Wozek z prowadnicami
Prowadnice na GN

Wozek z prowadn. na s. b.
Pokrowce termoizolacyjne
Podstawa nierdzewna
Konsola do 623
Gastropojemniki
Gastropojemniki Emal
Gastropojemniki Teflon.
Blachy Cukiernicze
Ruszty na kurczaki
Pojemniki na knedliki
Folia teflonowa
Uzdatnianiacze wody
Srodki czyszczace

O - wyposazenie dodatkowe

O

O

Akcesoria

O
o

b - bojler

o

o

*-tylkow modelu 6111011

**- nie dotyczy modelu 623




O firmie

Piece konwekcyjno-parowe Retigo

Piece k-p

Szokowki

Piece konwekcyjno-parowe Retigo dostarczajag kucharzom na catym swiecie doskonata technologie umozliwiajaca przygotowanie potraw wymagajacych nawet

RM 900 RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne

najwyzszego kunsztu. Piece linii VISION odpowiadajg w szczegolnosci na potrzeby wymagajacych uzytkownikow ktadacych nacisk na jakos¢ i prostg obstuge. Ich

podstawowa cecha jest elegancka prostota. Gustowny czarny panel sterowania i wypracowany design tworza wtasny, niepowtarzalny styl. Przejrzysty wyswietlacz

diodowy LED jest przewodnikiem uzytkownika w procesie programowania i wprowadzania ustawien urzadzenia.

RETIGO Blue Vision to seria modeli piecow konwekcyjno-parowych RETIGO Vision z najwyzszej potki. Poszczegodlne piece zostaty zaprojektowane tak, aby zaspo-
koity wszelkie potrzeby wymagajacych uzytkownikéw. Obstuga odbywa sie za pomoca panelu dotykowego, oferujacego szybki dostep do wszystkich kluczowych
i specjalnych funkcji. Wszystkie modele sa w wersji podstawowej wyposazone w funkcje automatycznego mycia i Easy Cooking, klapke odprowadzania pary

i czteropunktowa sonde termiczna.

Seria modeli piecow konwekcyjno-parowych RETIGO Orange Vision jest odpowiedzia na potrzeby uzytkownikow nieposiadajacych wysokich wymagan co do ilosci
funkgji, ale ktadacych nacisk na wysoka jakosc¢ i prosta obstuge panelu dotykowego. W odréznieniu od serii Blue Vision piece Orange Vision zostaty wyposazone
przede wszystkim w kluczowe funkcje. Elegancki funkcjonalny design podkresla prostote urzadzenia, wyswietlacz diodowy LED umozliwia z kolei tatwe dokonywa-

nie ustawien i sterowanie.

VISION TOUCH CONTROL - tatwe intuicyjne sterowanie oszczedza czas i koszty szkolenia obstugi.
System Retigo Eco Logic i Automatyczne mycie z niskim zuzyciem wody pozwala utrzymac koszty pod kontrola.
ADVANCED STEAM GENERATION SYSTEM - Unikalne dwustopniowe podgrzewanie wstepne wody z wymiennikiem ciepta zapewnia, dzieki doskonatej jakosci

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

pary, wymagany kolor, strukture i smak potrawy przy jednoczesnym zachowaniu witamin i mineratow.

System kontroli wilgotnosci wewnatrz pieca.

Wyjasnienia




PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE ORANGE ELEKTRYCZNE RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

t‘-'é'-h'..'.'__:h

Indeks

00017076
00017080
00010149
00003900

Indeks

00016884
00009497

Podstawy pod piece
strona 36

konsola do montazu pieca

— KN - 623
J na scianie

strona 36

Gastropojemniki
strona 38

Zestaw do potaczenia
urzadzen
strona 41

Srodki czyszczace
strona 39

Okapy
strona 35

Opcjonalne wyposazenie

Sonda 1-punktowa
Prysznic
Dwustopniowe otwieranie drzwi 6/10
Klapka do odprowadzenia pary

Wymiary Moc

Model mm W
0623ic  683x644Xx575 4,9 (3,3)
0623iAC  683x644X575 4,9 (3,3)

Cena
netto PLN
2200,-
2200,
230,
1800,-

Waga
kg

i

Pojemnos¢

GN

65 6xGN 2/3
65 6xGN 2/3

|

Cena netto
PLN

22 600,-
25 200,-

0623ic Piec 6x GN2/3 natryskowy z myciem

0623iAC Piec 6x GN2/3 natryskowy z myciem

TRADYCYJNE TECHNIKI GOTOWANIA

= gorgce powietrze 30-300 °C

= funkcja kombi- gorgce powietrze/para 50-300 °C
= funkcja gotowania- gotowanie w parze 99-130 °C
= automatyczny przedgrzew

= automatyczne chtodzenie

= bio-gotowanie 30-98 °C

= ksigzka kucharska 99 programéw po 9 krokéw

= regeneracja

= automatyczny start

= manualne nawilzanie

NOWOCZESNE TECHNIKI GOTOWANIA

= ACM- system automatycznego zarzgdzania pojemnoscia
= 1 predkos¢ wentylatora

NOWOCZESNE FUNKCJE

= VISION TOUCH- dotykowy, kolorowy panel sterujacy
0SZCZEDNOSCI | ZARZADZANIE ENERGIA

= rekuperator

= specjalna izolacja komory gotowania

= podwdjna szyba drzwi

= chemicznie wytrawiana komora gotowania

22 600,-
25200,

= WSS —system kontrolujacy i zapobiegajacy niepotrzebnemu zuzyciu wody

BEZPIECZENSTWO

= SDS- system serwisowo-diagnostyczny

= facze USB

= f3cze LAN —mozliwosc¢ przytaczenia do sieci
(komunikacja przez przegladarke internetowg)

= zaokraglona, podwadjna szyba drzwi — ochrona przed wysokg temperaturg

HIGIENA/HACCP

= mycie automatyczne

= system HACCP (opcja)

MODEL AC

= 1- punktowa sonda termiczna

= wbudowany prysznic —tatwe czyszczenie komory pieca
(nie uzywa zmiekczonej wody)

OPCIE

= dwustopniowe otwieranie drzwi

« mozliwo$¢ potgczenia 623/623

= klapka do usuwania nadmiaru pary

XS 1 8o komBl °C |

99-130°C  30-130°C  30-300°C  30-300 ~ 230/1N

GRATIS!

BLUZA
KUCHARSKA

strona 40

| 4
400/3N !E%;




PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE BLUE ELEKTRYCZNE

B623i Piec 6x GN2/3 natryskowy 29 400,-

TRADYCYJNE TECHNIKI GOTOWANIA

= gorgce powietrze 30-300 °C

= funkcja kombi- gorgce powietrze/para 50-300 °C
= funkcja gotowania- gotowanie w parze 99-130 °C
= automatyczny przedgrzew

= automatyczne chtodzenie

= bio-gotowanie 30-98 °C

= ksigzka kucharska 1000 programdw po 20 krokow
= regeneracja

= Autoklima — kontrola nasycenia pary

= automatyczny start

= manualne nawilzanie

NOWOCZESNE TECHNIKI GOTOWANIA

= EASY COOKING- tatwe gotowanie

= ACM- system automatycznego zarzgdzania pojemnoscia
= pieczenie nocne

= pieczenie niskotemperaturowe

= Delta T pieczenie, gotowanie

= system Cook&Hold

= funkcja Learn

= 5 predkos¢ wentylatora

= taktowanie wentylatora

= dwukierunkowe obroty wentylatora

= Quick View- szybki podglad programu
NOWOCZESNE FUNKCIE

= VISION AGENT- wirtualny pomocnik

= 4- punktowa sonda termiczna

= VISION TOUCH- dotykowy, kolorowy panel sterujacy

RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE
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Podstawy pod piece

SRR = timer potek- sygnalizacja zakoriczenia obrébki termicznej
= klapka do usuwania nadmiaru pary
0SZCZEDNOSCI | ZARZADZANIE ENERGIA

KN - 623 = rekuperator

konsola do montazu pieca = specjalna izolacja komory gotowania

na $cianie = podwdjna szyba drzwi

strona 36 = chemicznie wytrawiana komora gotowania

= WSS — system kontrolujacy i zapobiegajacy niepotrzebnemu zuzyciu wody
= FAN STOP- szybkie zatrzymanie wentylatora po otwarciu drzwi
BEZPIECZENSTWO
= SDS- system serwisowo-diagnostyczny
= fgcze USB
= tacze LAN — mozliwosc¢ przytaczenia do sieci
(komunikacja przez przegladarke internetowa)
= zaokraglona, podwadjna szyba drzwi— ochrona przed wysokg temperaturg
HIGIENA/HACCP
= ACTIVE CLEANING- mycie automatyczne
= wbudowany prysznic —tatwe czyszczenie komory pieca
(nie uzywa zmiekczonej wody)
= system HACCP
OPCIJE
= dwustopniowe otwieranie drzwi
« mozliwo$¢ potgczenia 623/623

Gastropojemniki
strona 38

RM 900 RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne

Zestaw do potaczenia
urzadzen
strona 41

Srodki czyszczace
strona 39

T 4 Okapy GRATIS!
t\'ﬁh'..-.-_,_:h strona 35 T

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

BLUZA
KUCHARSKA
strona 40
Wymiary Moc Waga Pojemnosc o ar
Indeks Model
m W e o S| sio koml °C | 4 | 4 B
00003488 B623i 683x644x575 4,9(3,3) 65 6x GN 2/3 99-130°C  30-130°C  30-300°C 30-300 230/1N 400/3N E ., 'I.'

Wyjasnienia




PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE ORANGE ELEKTRYCZNE RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

0O6llic Piec 6x GN1/1 natryskowy z myciem 27 700,-
0611 bc Piec 6x GN1/1 bojlerowy z myciem 28 800,-
0611iAC Piec 6x GN1/1 natryskowy z myciem 31300,-
0611 bAC Piec 6x GN1/1 bojlerowy z myciem 32600,-

TRADYCYJNE TECHNIKI GOTOWANIA

= gorace powietrze 30-300 °C

= funkcja kombi- gorgce powietrze/para 50-300 °C

= funkcja gotowania- gotowanie w parze 99-130 °C

= automatyczny przedgrzew

= automatyczne chtodzenie

= bio-gotowanie 30-98 °C

= ksigzka kucharska 99 programéw po 9 krokéw

= regeneracja

= automatyczny start

= manualne nawilzanie

NOWOCZESNE TECHNIKI GOTOWANIA

= ACM- system automatycznego zarzgdzania pojemnoscia

= 1 predkos¢ wentylatora

NOWOCZESNE FUNKCJE

= VISION TOUCH- dotykowy, kolorowy panel sterujacy
0SZCZEDNOSCI | ZARZADZANIE ENERGIA

= rekuperator

= specjalna izolacja komory gotowania

= podwdjna szyba drzwi

= chemicznie wytrawiana komora gotowania

= WSS —system kontrolujacy i zapobiegajacy niepotrzebnemu zuzyciu wody
Podstawy pod piece BEZPIECZENSTWO

strona 36 = SDS- system serwisowo-diagnostyczny

= BCS — system automatycznej kontroli pracy i zawapnienia bojlera (piec bojlerowy)
= CCS — system automatycznej kontroli zawapnienia (piec bojlerowy)

= tacze USB
. . s = facze LAN — mozliwos¢ przytaczenia do sieci
:__ CrsEpeEnle (komunikacja przez przeglagdarke internetowg)

— SRR = zaokraglona, podwodjna szyba drzwi — ochrona przed wysoka temperatura

HIGIENA/HACCP

= mycie automatyczne

= system HACCP (opcja)

MODEL AC

= 1- punktowa sonda termiczna

= wbudowany prysznic — fatwe czyszczenie komory pieca
(nie uzywa zmiekczonej wody)

OPCJE

= mozliwo$¢ potgczenia 611/611 (611/1011, 611/RG)

= dodatkowy zestaw prowadnic na 6x 400/600

Zestaw do potaczenia
urzadzen
strona 41

Srodki czyszczace

strona 39

Okapy

strona 35

GRATIS!
i 3 Y
c , 1o
q — ena { '
Indeks Opcjonalne wyposazenie netto PLN " | l i
00017076 Sonda 1-punktowa 2200,- i { f
00017080 Prysznic 2200,- fel [ |
00016915 Lewe drzwi 6/10 2800,- | =
00010149  Dwustopniowe otwieranie drzwi 6/10 230,- BLUZA
00003900 Klapka do odprowadzenia pary 1800, KUCHARSKA
00016916 5 szybkosci wentylatora 6/10 1900,- strona 40
Wymiary Moc Waga Pojemnosc Wytwarzanie  Cena netto
Indeks Model mm KW s 6N e PLN .

00011306  O6llic ~ 933x863x786 102 110  6xGN1/1+1xGN1/1 natrysk 27700,- SSS o C E$ E
00016886 0611 bc 933x863x786 10,2 116 6xGN1/1+1xGN1/1  bojler + natrysk 28 800,- Blo KOM Bl
00009498 0611iAC 933x863x786 10,2 110 6xGN 1/1+1xGN 1/1 natrysk 31300,- . o _ o R o R .
00009499 0611bAC  933x863x786 10,2 116 6xGN1/1+1xGN1/1  bojler + natrysk 32600,- 99-130°C 30-130°C  30-300°C  30-300 400/3N E L




PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE BLUE ELEKTRYCZNE

B611i Piec 6x GN1/1 natryskowy 38 200,-
B611b Piec 6x GN1/1 bojlerowy 41 700,-

TRADYCYJNE TECHNIKI GOTOWANIA

= gorgce powietrze 30-300 °C

= funkcja kombi- gorgce powietrze/para 50-300 °C

= funkcja gotowania- gotowanie w parze 99-130 °C
= automatyczny przedgrzew

= automatyczne chtodzenie

= bio-gotowanie 30-98 °C

= ksigzka kucharska 1000 programdw po 20 krokow
= regeneracja

= Autoklima — kontrola nasycenia pary

= automatyczny start

= manualne nawilzanie

NOWOCZESNE TECHNIKI GOTOWANIA

= EASY COOKING- tatwe gotowanie

= ACM- system automatycznego zarzgdzania pojemnoscia
= pieczenie nocne

= pieczenie niskotemperaturowe

= Delta T pieczenie, gotowanie

= system Cook&Hold

= funkcja Learn

= 5 predkosci wentylatora

= taktowanie wentylatora

= dwukierunkowe obroty wentylatora

= Quick View- szybki podglad programu

NOWOCZESNE FUNKCJE

Podstawy pod piece = VISION AGENT- wirtualny pomocnik

strona 36 = 4- punktowa sonda termiczna

= VISION TOUCH- dotykowy, kolorowy panel sterujgcy

= timer potek- sygnalizacja zakoriczenia obrébki termicznej
= klapka do usuwania nadmiaru pary

0SZCZEDNOSCI | ZARZADZANIE ENERGIA
= rekuperator
= specjalna izolacja komory gotowania
= podwdjna szyba drzwi
= chemicznie wytrawiana komora gotowania
= WSS —system kontrolujacy i zapobiegajacy niepotrzebnemu zuzyciu wody
Zestaw dlo pofaczenia = FAN STOP- szybkie zatrzymanie wentylatora po otwarciu drzwi
Lizlskii BEZPIECZENSTWO
strona 41 = SDS- system serwisowo-diagnostyczny
= BCS — system automatycznej kontroli pracy i zawapnienia bojlera (piec bojlerowy)
= CCS — system automatycznej kontroli zawapnienia (piec bojlerowy)
) + facze USB
Srodki czyszczace « facze LAN — mozliwoé¢ przytaczenia do sieci
strona 39 (komunikacja przez przegladarke internetowg)
= zaokraglona, podwdjna szyba drzwi — ochrona przed wysokg temperaturg
HIGIENA/HACCP
= ACTIVE CLEANING- mycie automatyczne
: | Okapy = whbudowany prysznic — tatwe czyszczenie komory pieca
t\'m'.-'..- . Siremng 35 (nie uzywa zmiekczonej wody)
= system HACCP
OPCJE
= dwustopniowe otwieranie drzwi
= odwrotne otwieranie drzwi (lewe)
. mozliwoc potaczenia 611/611 (611/1011, 611/RG) GRATIS!
= dodatkowy zestaw prowadnic na 6x 400/600 ¥ o :

RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

O firmie
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X
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Gastropojemniki
strona 38

RM 900 RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne

BLUZA
KUCHARSKA

strona 40

Wymiary Moc Waga Pojemnos¢ Wytwarzanie Cena netto

MRS | e mm KW kg GN pary PLN ﬁ BIO | KOMBI OC & %HET

00003490  B611i  933x863x786 10,2 110  6xGN1/1+1xGN1/1 natrysk 38200, " . . = m i
00003492 B61lb  933x863x786 10,2 116  6xGN1/1+1xGN1/1  bojler + natrysk 41700, 99-130°C 30-130°C  30-300°C  30-300 400/3N E H '|-

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Wyjasnienia




PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE ORANGE ELEKTRYCZNE RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

m strona 36
—

§ Podstawy pod piece
U strona 36

KO-1011
prowadnice ruchome

VO-1011

| wozek na prowadnice

td-.i ruchome strona 37

Gastropojemniki
strona 38

Zestaw do potaczenia
urzadzen
strona 41

System bankietowy
strona 42

Srodki czyszczace

strona 39
ar Okapy
"‘\4.'.:4:-..-_:-_,_ strona 35

Indeks

00017076
00017080
00016915
00010149
00003900
00016916

Indeks

00016888
00016887
00009500
00009501

Opcjonalne wyposazenie

Sonda 1-punktowa
Prysznic
Lewe drzwi 6/10
Dwustopniowe otwieranie drzwi 6/10
Klapka do odprowadzenia pary
5 szybkosci wentylatora 6/10

Wymiary Moc
mm kw
01011ic 933x863x1046 17,6
01011 bc 933x863x1046 17,6
01011iAC 933x863x1046 17,6
01011bAC  933x863x1046 17,6

Model

Cena

netto PLN

1900,-

Waga
kg
132
138
132
138

Pojemnos¢
GN
10x GN 1/1+1x GN 1/1
10x GN 1/1+1x GN 1/1
10x GN 1/1+ 1x GN 1/1
10x GN 1/1+1x GN 1/1

01011ic Piec 10x GN1/1 natryskowy z myciem 39 300,-
01011 bc Piec 10x GN1/1 bojlerowy z myciem 41 500,-
01011iAC  Piec 10x GN1/1 natryskowy z myciem 43100,-
01011 bAC Piec 10x GN1/1 bojlerowy z myciem 45 200,-

TRADYCYJNE TECHNIKI GOTOWANIA

= gorace powietrze 30-300 °C

= funkcja kombi- gorgce powietrze/para 50-300 °C
= funkcja gotowania- gotowanie w parze 99-130 °C
= automatyczny przedgrzew

= automatyczne chtodzenie

= bio-gotowanie 30-98 °C

= ksigzka kucharska 99 programéw po 9 krokéow

= regeneracja

= automatyczny start

= manualne nawilzanie

NOWOCZESNE TECHNIKI GOTOWANIA
= ACM- system automatycznego zarzgdzania pojemnoscia
= system bankietowy
= 1 predkosc¢ wentylatora
NOWOCZESNE FUNKCIE
= VISION TOUCH- dotykowy, kolorowy panel sterujacy
OSZCZEDNO§CI | ZARZADZANIE ENERGIA
= rekuperator
= specjalna izolacja komory gotowania
= podwdjna szyba drzwi
= chemicznie wytrawiana komora gotowania
= WSS —system kontrolujacy i zapobiegajacy niepotrzebnemu zuzyciu wody
BEZPIECZENSTWO
= SDS- system serwisowo-diagnostyczny
= BCS — system automatycznej kontroli pracy i zawapnienia bojlera (piec bojlerowy)
= CCS — system automatycznej kontroli zawapnienia (piec bojlerowy)
= tacze USB
= fgcze LAN —mozliwosc¢ przytaczenia do sieci
(komunikacja przez przegladarke internetowg)
= zaokraglona, podwdjna szyba drzwi — ochrona przed wysokg temperaturg
HIGIENA/HACCP
= mycie automatyczne
= system HACCP (opcja)
MODEL AC
= 1- punktowa sonda termiczna
= wbudowany prysznic —tatwe czyszczenie komory pieca
(nie uzywa zmiekczonej wody)
OPCIJE
= odwrotne otwieranie drzwi (lewe)
« mozliwo$¢ potaczenia 611/1011 (1011/RG)
» dodatkowy zestaw prowadnic na 10x 400/600

GRATIS!
P2
{ y
\ { |
Ve [
BLUZA
KUCHARSKA
strona 40
Wytwarzanie Cena netto
pary PLN EF“E
natrysk 39 300,- o
bojler + natrysk 41 500,- SSS B|O KOM Bl C & E !|'\-’
natrysk 43100,- ..
boflor s wetrys | 45200 99-130°C  30-130°C 30-300°C 30300  4003N [m] gty




PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE BLUE ELEKTRYCZNE

B1011i Piec 10x GN1/1 natryskowy 48 600,-
B1011b Piec 10x GN1/1 bojlerowy 54 500,-

TRADYCYJNE TECHNIKI GOTOWANIA

= gorgce powietrze 30-300 °C

= funkcja kombi- gorgce powietrze/para 50-300 °C

= funkcja gotowania- gotowanie w parze 99-130 °C
= automatyczny przedgrzew

= automatyczne chtodzenie

= bio-gotowanie 30-98 °C

= ksigzka kucharska 1000 programdw po 20 krokow
= regeneracja

= Autoklima — kontrola nasycenia pary

= automatyczny start

= manualne nawilzanie

NOWOCZESNE TECHNIKI GOTOWANIA

= EASY COOKING- tatwe gotowanie

= ACM- system automatycznego zarzgdzania pojemnoscia
= pieczenie nocne

= pieczenie niskotemperaturowe

= Delta T pieczenie, gotowanie

= system Cook&Hold

= system bankietowy

= funkcja Learn

= 5 predkosci wentylatora

= taktowanie wentylatora

= dwukierunkowe obroty wentylatora

= Quick View- szybki podglad programu
NOWOCZESNE FUNKCJE

RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

O firmie

=
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Podstawy pod piece

strona 36

= VISION AGENT- wirtualny pomocnik

= 4- punktowa sonda termiczna
KO-1011 = VISION TOUCH- dotykowy, kolorowy panel sterujgcy
prowadnice ruchome - timer potek- sygnalizacja zakoriczenia obrobki termicznej
strona 36 = klapka do usuwania nadmiaru pary
VO-1011 OSZCZEDNO§CI | ZARZADZANIE ENERGIA

= rekuperator

= specjalna izolacja komory gotowania

= podwdjna szyba drzwi

= chemicznie wytrawiana komora gotowania

wozek na prowadnice
ruchome strona 37

RM 900 RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne

Gastropojemniki = WSS — system kontrolujacy i zapobiegajacy niepotrzebnemu zuzyciu wody
strona 38 = FAN STOP- szybkie zatrzymanie wentylatora po otwarciu drzwi
BEZPIECZENSTWO
Zestaw do potaczenia = SDS- system serwisowo-diagnostyczny
urzadzen = BCS — system automatycznej kontroli pracy i zawapnienia bojlera (piec bojlerowy)
strona 41 = CCS —system automatycznej kontroli zawapnienia (piec bojlerowy)
= fgcze USB
= tacze LAN — mozliwos¢ przytaczenia do sieci
System bankietowy (komunikacja przez przegladarke internetowa)
strona 42

= zaokraglona, podwadjna szyba drzwi— ochrona przed wysokg temperaturg
HIGIENA/HACCP
= ACTIVE CLEANING- mycie automatyczne

Srodki czyszczace . . .
= wbudowany prysznic —tatwe czyszczenie komory pieca

strona 39 S . .
(nie uzywa zmiekczonej wody)
= system HACCP
P - Okapy OPCIE
L T strona 35 + dwustopniowe otwieranie drzwi
. = odwrotne otwieranie drzwi (lewe) GR{'_\_—_"S!
« mozliwo$¢ potaczenia 611/1011 (1011/RG) r—-—“-": :
= dodatkowy zestaw prowadnic na 10x 400/600 T Y
% et /
L& L il
BLUZA
KUCHARSKA

strona 40

Wymiary Moc Waga Pojemnos¢ Wytwarzanie Cena netto i
Indeks Model o

mm W kg oN pary PLN SSS BI0 'KomBI °C ,1 E_-HE,'
00003494  B1011i 933x863x1046 17,6 132  10xGN1/1+1xGN1/1 natrysk 48 600, Ty . . 1“&&
00003496  B101lb  933x863x1046 17,6 138  10xGN1/1+1xGN1/1  bojler + natrysk 54.500,- 99-130°C " 30-130°C 30-300°C ~ 30-300 400/3N E H I|-

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Wyjasnienia




PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE ORANGE ELEKTRYCZNE RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

01221ic Piec 12x GN2/1 natryskowy z myciem 66 900,-
01221 bc Piec 12x GN2/1 bojlerowy z myciem 77 200,-
01221iAC  Piec 12x GN2/1 natryskowy z myciem 69 900,-
01221 bAC Piec 12x GN2/1 bojlerowy z myciem 80900,-

TRADYCYJNE TECHNIKI GOTOWANIA

= gorace powietrze 30-300 °C

= funkcja kombi- gorgce powietrze/para 50-300 °C
= funkcja gotowania- gotowanie w parze 99-130 °C
= automatyczny przedgrzew

= automatyczne chtodzenie

= bio-gotowanie 30-98 °C

= ksigzka kucharska 99 programéw po 9 krokéw

= regeneracja

= automatyczny start

= manualne nawilzanie

NOWOCZESNE TECHNIKI GOTOWANIA

= ACM- system automatycznego zarzgdzania pojemnoscia
= system bankietowy

= 1 predkos¢ wentylatora

NOWOCZESNE FUNKCIE

= VISION TOUCH- dotykowy, kolorowy panel sterujgcy
OSZCZEDNO§CI | ZARZADZANIE ENERGIA

= rekuperator

= specjalna izolacja komory gotowania

= podwdjna szyba drzwi

VO-1221R = chemicznie wytrawiana komora gotowania

dodatkowy wozek
z prowadnicami
cena netto: 5 990,-

= WSS — system kontrolujacy i zapobiegajacy niepotrzebnemu zuzyciu wody
BEZPIECZENSTWO
= SDS- system serwisowo-diagnostyczny

= BCS — system automatycznej kontroli pracy i zawapnienia bojlera (piec bojlerowy)
= CCS — system automatycznej kontroli zawapnienia (piec bojlerowy)
= tacze USB
= fgcze LAN —mozliwosc¢ przytaczenia do sieci
(komunikacja przez przegladarke internetowg)
= zaokraglona, podwdjna szyba drzwi — ochrona przed wysokg temperaturg
HIGIENA/HACCP
= mycie automatyczne
= system HACCP (opcja)
MODEL AC
= 1- punktowa sonda termiczna
= wbudowany prysznic —tatwe czyszczenie komory pieca
(nie uzywa zmiekczonej wody)

Gastropojemniki
strona 38

System bankietowy
strona 42

Srodki czyszczace

strona 39
-
i Okapy
Ici'l.uh'..-.-.ﬁh strona 35

GRATIS!
il i =N
/ K kY
1 7
Indeks Opcjonalne wyposazenie @Im \ l /
RS P netto PLN ] | |
00003900 Klapka do odprowadzenia pary 1800, L 2 I, )
00017076 Sonda 1-punktowa 2200,-
00017080 Prysznic 2200,- KU(B:hL/J\égKA
00016919  Dwustopniowe otwieranie drzwi 12/20 1450, .
00016920 5 szybkosci wentylatora 12/20 3750,-
Wymiary Moc Waga Pojemnos¢ Wytwarzanie  Cena netto
Indeks Model mm W = oN e PLN .
00016891 ~ O1221ic  1105x997x1353 35 197  12xGN2/1 natrysk 66 900,- SSS o C E$ E
00016890 01221 bc 1105 x 997 x 1353 35 207 12x GN 2/1 bojler + natrysk 77 200,- B|O KOM Bl !|'\-’
00009502 01221iAC 1105 x 997 x 1353 35 197 12x GN 2/1 natrysk 69 900,- _ 0 _ 0 - 0 _ [
00009505 01221bAC  1105x997 x 1353 35 207 12x GN 2/1 bojler + natrysk 80900,- 99-130°C 30-130°C  30-300°C  30-300 400/3N E ik




PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE BLUE ELEKTRYCZNE

B1221i Piec 12x GN2/1 natryskowy 74 300,-
B1221b Piec 12x GN2/1 bojlerowy 81 800,-

TRADYCYJNE TECHNIKI GOTOWANIA

= gorgce powietrze 30-300 °C

= funkcja kombi- gorgce powietrze/para 50-300 °C

= funkcja gotowania- gotowanie w parze 99-130 °C
= automatyczny przedgrzew

= automatyczne chtodzenie

= bio-gotowanie 30-98 °C

= ksigzka kucharska 1000 programdw po 20 krokow
= regeneracja

= Autoklima — kontrola nasycenia pary

= automatyczny start

= manualne nawilzanie

NOWOCZESNE TECHNIKI GOTOWANIA
= EASY COOKING- tatwe gotowanie

= ACM- system automatycznego zarzgdzania pojemnoscia
= pieczenie nocne

= pieczenie niskotemperaturowe

= Delta T pieczenie, gotowanie

= system Cook&Hold

= system bankietowy

= funkcja Learn

= 5 predkosci wentylatora

= taktowanie wentylatora

= dwukierunkowe obroty wentylatora

RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

O firmie

=
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2
X
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VO-1221R = Quick View- szybki podglad programu
dodatkowy wdzek NOWOCZESNE FUNKCIJE

z prowadnicami = VISION AGENT- wirtualny pomocnik
cena netto: 5990,- = 4- punktowa sonda termiczna

= VISION TOUCH- dotykowy, kolorowy panel sterujacy
= timer potek- sygnalizacja zakonczenia obrébki termicznej
} - = klapka do usuwania nadmiaru pary
Gastropojemniki 0SZCZEDNOSCI | ZARZADZANIE ENERGIA
strona 38 = rekuperator
= specjalna izolacja komory gotowania
= podwdjna szyba drzwi
= chemicznie wytrawiana komora gotowania
= WSS — system kontrolujacy i zapobiegajgcy niepotrzebnemu zuzyciu wody

System bankietowy
= FAN STOP- szybkie zatrzymanie wentylatora po otwarciu drzwi

RM 900 RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne

strona 42 .
BEZPIECZENSTWO
= SDS- system serwisowo-diagnostyczny
= BCS — system automatycznej kontroli pracy i zawapnienia bojlera (piec bojlerowy)
5 = CCS —system automatycznej kontroli zawapnienia (piec bojlerowy)
Srodki czyszczace - facze USB
strona 39 = tacze LAN — mozliwosc¢ przytaczenia do sieci g
(komunikacja przez przegladarke internetowa) k3]
= zaokraglona, podwadjna szyba drzwi— ochrona przed wysokg temperaturg S
HIGIENA/HACCP £
o m Okapy = ACTIVE CLEANING- mycie automatyczne ©
m‘-ﬁu Siremng 35 . wpudgwany prysznic —"fatwe czyszczenie komory pieca
(nie uzywa zmiekczonej wody) ©
« system HACCP N
OPCJE &
= dodatkowa sonda termiczna
GRATIS! -
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BLUZA I
KUCHARSKA IS
strona 40 g
Wymi M W Poj ¢ Wyt je C tt i g
ymiary oc aga ojemnosé ytwarzanie ena netto
ndelc B Etiocel mm KW kg GN pary PLN SSS BIO | KOMBI OC & E E.', @
00003502  B1221i 1105x997x1353 35 197  12xGN2/1 natrysk 74300, = . . : !'_(l
00003504 B1221b  1105x997x1353 35 207 12xGN2/1  bojler + natrysk 81 800,- 99-130°C 30-130°C  30-300°C  30-300 400/3N E i

Wyjasnienia




PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE ORANGE ELEKTRYCZNE RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

02011ic Piec 20x GN1/1 natryskowy z myciem 76 700,-
02011 bc Piec 20x GN1/1 bojlerowy z myciem 83 000,-
02011iAC  Piec20x GN1/1 natryskowy z myciem 80 500,-
02011bAC Piec20x GN1/1 bojlerowy z myciem 87 200,-

TRADYCYJNE TECHNIKI GOTOWANIA

= gorace powietrze 30-300 °C

= funkcja kombi- gorgce powietrze/para 50-300 °C
= funkcja gotowania- gotowanie w parze 99-130 °C
= automatyczny przedgrzew

= automatyczne chtodzenie

= bio-gotowanie 30-98 °C

= ksigzka kucharska 99 programéw po 9 krokéw

= regeneracja

= automatyczny start

= manualne nawilzanie

NOWOCZESNE TECHNIKI GOTOWANIA

= ACM- system automatycznego zarzgdzania pojemnoscia
= system bankietowy

= 1 predkos¢ wentylatora

NOWOCZESNE FUNKCIE

= VISION TOUCH- dotykowy, kolorowy panel sterujgcy
OSZCZEDNO§CI | ZARZADZANIE ENERGIA

= rekuperator

= specjalna izolacja komory gotowania

= podwdjna szyba drzwi

4= VO-2011R = chemicznie wytrawiana komora gotowania

';'_: dodatkowy wdzek = WSS —system kontrolujacy i zapobiegajacy niepotrzebnemu zuzyciu wody
= z prowadnicami BEZPIECZENSTWO

;&_’ﬁ cena netto: 6 750,- = SDS- system serwisowo-diagnostyczny

= BCS — system automatycznej kontroli pracy i zawapnienia bojlera (piec bojlerowy)
= CCS — system automatycznej kontroli zawapnienia (piec bojlerowy)
= tacze USB

Gastropojemniki = fgcze LAN —mozliwosc¢ przytaczenia do sieci

SIS (komunikacja przez przegladarke internetowg)
= zaokraglona, podwdjna szyba drzwi — ochrona przed wysokg temperaturg
HIGIENA/HACCP
= mycie automatyczne

System bankietowy = system HACCP (opcja)

strona 42 MODEL AC

= 1- punktowa sonda termiczna
= wbudowany prysznic —tatwe czyszczenie komory pieca
(nie uzywa zmiekczonej wody)

Srodki czyszczace
strona 39

Okapy

‘H'—-:.-.-.ljh strona 35

GRATIS!
3 ) Y - { _1\
! o \
Indeks Opcjonalne wyposazenie @3m 5 | l /
) e netto PLN % Al '
00003900 Klapka do odprowadzenia pary 1800,- | 1 L ',
00017076 Sonda 1-punktowa 2200, j —!
00017080 Prysznic 2200,- BLUZA
00016919  Dwustopniowe otwieranie drzwi 12/20 1450, KUCHARSKA
00016920 5 szybkosci wentylatora 12/20 3750,- strona 40
Wymiary Moc Waga Pojemnos¢ Wytwarzanie  Cena netto
Indeks Model mm KW = N ey PLN .
00016893 02011ic 948 x 871 x 1824 35 221 20xGN 1/1 natrysk 76 700,- SSS o C Es E
00016892 02011 be 948 x 871 x 1824 35 233 20x GN 1/1 bojler + natrysk 83000,- B|O KOM Bl !|'\-’
00009503 02011iAC 948 x 871 x 1824 35 221 20x GN 1/1 natrysk 80 500,- - o _ 0 R 0 R o
00009504 02011bAC 948 x871x1824 35 233 20x GN 1/1 bojler + natrysk 87 200,- 99-130°C 30-130°C  30-300°C  30-300 400/3N E =1k




PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE BLUE ELEKTRYCZNE

B2011i Piec 20x GN1/1 natryskowy 81500,-
B2011b Piec 20x GN1/1 bojlerowy 94 500,-

TRADYCYJNE TECHNIKI GOTOWANIA

= gorgce powietrze 30-300 °C

= funkcja kombi- gorgce powietrze/para 50-300 °C

= funkcja gotowania- gotowanie w parze 99-130 °C
= automatyczny przedgrzew

= automatyczne chtodzenie

= bio-gotowanie 30-98 °C

= ksigzka kucharska 1000 programdw po 20 krokow
= regeneracja

= Autoklima — kontrola nasycenia pary

= automatyczny start

= manualne nawilzanie

NOWOCZESNE TECHNIKI GOTOWANIA
= EASY COOKING- tatwe gotowanie

= ACM- system automatycznego zarzgdzania pojemnoscia
= pieczenie nocne

= pieczenie niskotemperaturowe

= Delta T pieczenie, gotowanie

= system Cook&Hold

= system bankietowy

= funkcja Learn

= 5 predkosci wentylatora

= taktowanie wentylatora

= dwukierunkowe obroty wentylatora

RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

O firmie

=
B
2
X
o
N
n

=: VO-2011R = Quick View- szybki podglad programu
dodatkowy wdzek NOWOCZESNE FUNKCJE
z prowadnicami = VISION AGENT- wirtualny pomocnik
cena netto: 6 750,- = 4- punktowa sonda termiczna

= VISION TOUCH- dotykowy, kolorowy panel sterujgcy
= timer potek- sygnalizacja zakonczenia obrébki termicznej
= klapka do usuwania nadmiaru pary

Gastropojemniki 0SZCZEDNOSCI | ZARZADZANIE ENERGIA

strona 38 = rekuperator

= specjalna izolacja komory gotowania

= podwdjna szyba drzwi

= chemicznie wytrawiana komora gotowania

= WSS — system kontrolujacy i zapobiegajgcy niepotrzebnemu zuzyciu wody

System bankietowy
= FAN STOP- szybkie zatrzymanie wentylatora po otwarciu drzwi

RM 900 RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne

strona 42 .
BEZPIECZENSTWO
= SDS- system serwisowo-diagnostyczny
= BCS — system automatycznej kontroli pracy i zawapnienia bojlera (piec bojlerowy)
5 = CCS —system automatycznej kontroli zawapnienia (piec bojlerowy)
Srodki czyszczace - facze USB
strona 39 = tacze LAN — mozliwosc¢ przytaczenia do sieci g
(komunikacja przez przegladarke internetowa) k3]
= zaokraglona, podwadjna szyba drzwi— ochrona przed wysokg temperaturg S
HIGIENA/HACCP £
o m Okapy = ACTIVE CLEANING- mycie automatyczne ©
m‘-ﬁu Siremng 35 . wpudgwany prysznic —"fatwe czyszczenie komory pieca
(nie uzywa zmiekczonej wody) ©
« system HACCP N
o
GRATIS! -
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BLUZA I
KUCHARSKA IS
strona 40 g
Wymi M W Poj S wyt ie ¢ ty i 2
'ymiary loC aga 'ojemnosc 'ytwarzanie ena netto o ©
Indeks Model - kw kg GN pary PLN Sgg B|O KOMB| C & E E_._ o0
00003509 ~ B2011i 948x871x1824 35 221  20xGN1/L natrysk 81500, = . . :'-,i
00003511  B201lb  948x871x1824 35 233 20xGN1/1  bojler + natrysk 94 500, 99-130°C " 30-130°C 30-300°C ~ 30-300 400/3N E Ak

Wyjasnienia




PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE ORANGE ELEKTRYCZNE RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

VO-2021R
dodatkowy wozek

z prowadnicami
cena netto: 11 600,-

02021ic Piec 20x GN2/1 natryskowy z myciem 105 600,-
02021 bc Piec 20x GN2/1 bojlerowy z myciem 113 400,-
02021iAC  Piec20x GN2/1 natryskowy z myciem 109 200,-
02021bAC Piec20x GN2/1 bojlerowy z myciem 117 600,-

TRADYCYJNE TECHNIKI GOTOWANIA

= gorace powietrze 30-300 °C

= funkcja kombi- gorgce powietrze/para 50-300 °C

= funkcja gotowania- gotowanie w parze 99-130 °C

= automatyczny przedgrzew

= automatyczne chtodzenie

= bio-gotowanie 30-98 °C

= ksigzka kucharska 99 programéw po 9 krokéw

= regeneracja

= automatyczny start

= manualne nawilzanie

NOWOCZESNE TECHNIKI GOTOWANIA

= ACM- system automatycznego zarzgdzania pojemnoscia
= system bankietowy

= 1 predkos¢ wentylatora

NOWOCZESNE FUNKCJE

= VISION TOUCH- dotykowy, kolorowy panel sterujgcy
0SZCZEDNOSCI | ZARZADZANIE ENERGIA

= rekuperator

= specjalna izolacja komory gotowania

= podwdjna szyba drzwi

= chemicznie wytrawiana komora gotowania

= WSS — system kontrolujacy i zapobiegajacy niepotrzebnemu zuzyciu wody
BEZPIECZENSTWO

= SDS- system serwisowo-diagnostyczny

= BCS —system automatycznej kontroli pracy i zawapnienia

= bojlera (piec bojlerowy)

= CCS —system automatycznej kontroli zawapnienia (piec bojlerowy)

= f3cze USB

= tacze LAN — mozliwos¢ przytaczenia do sieci
(komunikacja przez przegladarke internetows)

= zaokraglona, podwadjna szyba drzwi— ochrona przed

= wysoka temperaturg

HIGIENA/HACCP

= mycie automatyczne

= system HACCP (opcja)

MODEL AC

= 1- punktowa sonda termiczna

= wbudowany prysznic —tatwe czyszczenie komory pieca
(nie uzywa zmiekczonej wody)

Gastropojemniki
strona 38

System bankietowy
strona 42

Srodki czyszczace
strona 39

Okapy
strona 35

GRATIS!
LGl |'x‘\
/ # )
{ 1 3
Cena i | [
. : . | !
Indeks Opcjonalne wyposazenie netto PLN '\ || : [
00003900 Klapka do odprowadzenia pary 1800, | L |
00017076 Sonda 1-punktowa 2200, = -
00017080 Prysznic 2200, BLUZA
00016919  Dwustopniowe otwieranie drzwi 12/20 1450, KUCHARSKA
00016920 5 szybkosci wentylatora 12/20 3750, strona 40
Wymiary Moc Waga Pojemnos¢ Wytwarzanie  Cena netto
Indeks Model mm W = oN e PLN .
00016895 02021ic 1105x996x 1819 59,4 330 20x GN 2/1 natrysk 105 600,- SSS o C Es E
00016896 02021 be 1105x996 x 1819 59,4 344 20x GN 2/1 bojler + natrysk 113 400,- B|O KOMB' !|'-'
00009506 02021iAC 1105x996x 1819 59,4 330 20x GN 2/1 natrysk 109 200,- - o _ o R 0 R N
00009507 02021bAC  1105x996x1819 59,4 344 20x GN 2/1 bojler + natrysk 117600,- 99-130°C 30-130°C  30-300°C  30-300 400/3N E Ak




PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE BLUE ELEKTRYCZNE

B 2021i Piec 20x GN2/1 natryskowy 115 700,-
B2021b Piec 20x GN2/1 bojlerowy 125 000,-

TRADYCYJNE TECHNIKI GOTOWANIA

= gorgce powietrze 30-300 °C

= funkcja kombi- gorgce powietrze/para 50-300 °C
= funkcja gotowania- gotowanie w parze 99-130 °C
= automatyczny przedgrzew

= automatyczne chtodzenie

= bio-gotowanie 30-98 °C

= ksigzka kucharska 1000 programdw po 20 krokow
= regeneracja

= Autoklima — kontrola nasycenia pary

= automatyczny start

= manualne nawilzanie

NOWOCZESNE TECHNIKI GOTOWANIA

= EASY COOKING- tatwe gotowanie

= ACM- system automatycznego zarzgdzania pojemnoscia
= pieczenie nocne

= pieczenie niskotemperaturowe

= Delta T pieczenie, gotowanie

= system Cook&Hold

= system bankietowy

= funkcja Learn

= 5 predkosci wentylatora

= taktowanie wentylatora

= dwukierunkowe obroty wentylatora

RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

O firmie

Piece k-p

Szokowki

VO-2021R = Quick View- szybki podglad programu
dodatkowy wdzek NOWOCZESNE FUNKCJE

z prowadnicami = VISION AGENT- wirtualny pomocnik
cena netto: 11 600, - = 4- punktowa sonda termiczna

= VISION TOUCH- dotykowy, kolorowy panel sterujgcy
= timer potek- sygnalizacja zakonczenia obrébki termicznej
} - = klapka do usuwania nadmiaru pary

Gastropojemniki OSZCZEDNOSCI | ZARZADZANIE ENERGIA
strona 38 = rekuperator
= specjalna izolacja komory gotowania
= podwdjna szyba drzwi
= chemicznie wytrawiana komora gotowania
= WSS — system kontrolujacy i zapobiegajacy niepotrzebnemu
= zuzyciu wody
= FAN STOP- szybkie zatrzymanie wentylatora po otwarciu drzwi
BEZPIECZENSTWO
= SDS- system serwisowo-diagnostyczny
5 = BCS — system automatycznej kontroli pracy i zawapnienia bojlera (piec bojlerowy)
Srodki czyszczace = CCS — system automatycznej kontroli zawapnienia (piec bojlerowy)
strona 39 « facze USB

= tacze LAN — mozliwos¢ przytaczenia do sieci

(komunikacja przez przegladarke internetowg)

= zaokraglona, podwadjna szyba drzwi — ochrona przed wysoka temperatura
" GleEmy HIGIENA/HACCP A
%mh strona 35 * ACTIVE CLEANING- mycie automatyczne '

= wbudowany prysznic —tatwe czyszczenie komory pieca
(nie uzywa zmiekczonej wody)

= system HACCP

System bankietowy
strona 42

RM 900 RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne

GRATIS!
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L _IL L _Ia

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

BLUZA
KUCHARSKA
strona 40
5 q s a =
s Model Wy::ry Mk;’c W:gga Po;eg:\‘nosc Wytv;::;anle Cen:Lr;‘etto SSS Blo KOMBl o C & -Ej E
00006186 B2021i 1105x996 x 1819 59,4 330 20x GN 2/1 natrysk 115700,- 9mc 30-130°C 30-300C 30-300 400/3N IE *’_
00006366  B2021b  1105x996x1819 59,4 344 20x GN 2/1 bojler + natrysk 125000,- -1k

Wyjasnienia




PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE ORANGE GAZOWE RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

Indeks

00017076
00017080
00016915
00010149
00003900
00016916

Indeks

00016885

00009639

Podstawy pod piece
strona 36

Gastropojemniki
strona 38

Zestaw do potaczenia
urzadzen
strona 41

Srodki czyszczace
strona 39

Okapy
strona 35

Opcjonalne wyposazenie EIm
netto PLN
Sonda 1-punktowa 2200,-
Prysznic 2200,-
Lewe drzwi 6/10 2800,-
Dwustopniowe otwieranie drzwi 6/10 230,-
Klapka do odprowadzenia pary 1800,-
5 szybkosci wentylatora 6/10 1900,-
Wymiary Moc
Model mm KW
O6llige  933x863x926 1> cieplna
0,3 elektryczna
13 cieplna

0611igAC  933x863x926 0,3 elektryczna

0611 igc Piec gazowy 6x GN1/1 natryskowy z myciem 36 100,-

0611igAC  Piec gazowy 6x GN1/1 natryskowy z myciem 39 200,-

TRADYCYJNE TECHNIKI GOTOWANIA

= gorgce powietrze 30-300 °C

= funkcja kombi- gorgce powietrze/para 50-300 °C

= funkcja gotowania- gotowanie w parze 99-130 °C

= automatyczny przedgrzew

= automatyczne chtodzenie

= bio-gotowanie 30-98 °C

= ksigzka kucharska 99 programéw po 9 krokéw

= regeneracja

= automatyczny start

= manualne nawilzanie

NOWOCZESNE TECHNIKI GOTOWANIA

= ACM- system automatycznego zarzgdzania pojemnoscia

= 1 predkos¢ wentylatora

NOWOCZESNE FUNKCJE

= VISION TOUCH- dotykowy, kolorowy panel sterujacy

0SZCZEDNOSCI | ZARZADZANIE ENERGIA

= rekuperator

= specjalna izolacja komory gotowania

= podwdjna szyba drzwi

= chemicznie wytrawiana komora gotowania

= WSS — system kontrolujacy i zapobiegajacy niepotrzebnemu zuzyciu wody

BEZPIECZENSTWO

= SDS- system serwisowo-diagnostyczny

= tacze USB

= tacze LAN — mozliwos¢ przytaczenia do sieci
(komunikacja przez przegladarke internetowa)

= zaokraglona, podwdjna szyba drzwi — ochrona przed wysoka temperatura

HIGIENA/HACCP

= mycie automatyczne

= system HACCP (opcja)

MODEL AC

= 1- punktowa sonda termiczna

= wbudowany prysznic —tatwe czyszczenie komory pieca
(nie uzywa zmiekczonej wody)

OPCIE

= odwrotne otwieranie drzwi (lewe)

» dodatkowy zestaw prowadnic na 6x 400/600

= mozliwos¢ modyfikacji gazu- G20 (standard) lub Propan-Butan G30

= mozliwos¢ wyboru systemu odprowadzania spalin- A3 (bez kominka) lub B13
(z odprowadzaniem spalin)

ZAMKNIETA KOMORA SPALANIA

= wieksza sprawnos¢, wieksze bezpieczenstwo

= spalanie z zachowaniem prawidtowej proporcji powietrza do gazu

= zapobiega cofaniu tlenku wegla (czadu)

= podczas instalacji pieca konieczne jest przeprowadzenie analizy spalin i regulacja
pieca przez autoryzowany serwis producenta

GRATIS!

BLUZA
KUCHARSKA

strona 40
Pojemnos¢ Cena netto
GN PLN
6xGN 1/1+1xGN 1/1 36 100,-

S B0 (koml °C | 4 Bl

6xGN1/1+1xGN1/1 39200, 99-130°C  30-130°C  30-300°C ~ 30-300  230/IN [m]EXE .




PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE BLUE GAZOWE

B611ig Piec gazowy 6x GN1/1 natryskowy 44 300,-

TRADYCYJNE TECHNIKI GOTOWANIA

= gorgce powietrze 30-300 °C

= funkcja kombi- gorgce powietrze/para 50-300 °C
= funkcja gotowania- gotowanie w parze 99-130 °C
= automatyczny przedgrzew

= automatyczne chtodzenie

= bio-gotowanie 30-98 °C

= ksigzka kucharska 1000 programdw po 20 krokow
= regeneracja

= Autoklima — kontrola nasycenia pary

= automatyczny start

= manualne nawilzanie

NOWOCZESNE TECHNIKI GOTOWANIA

= EASY COOKING- tatwe gotowanie

= ACM- system automatycznego zarzgdzania pojemnoscia
= pieczenie nocne

= pieczenie niskotemperaturowe

= Delta T pieczenie, gotowanie

= system Cook&Hold

= funkcja Learn

= 5 predkosci wentylatora

= taktowanie wentylatora

= dwukierunkowe obroty wentylatora

= Quick View- szybki podglad programu
NOWOCZESNE FUNKCIE

= VISION AGENT- wirtualny pomocnik

= 4- punktowa sonda termiczna

= VISION TOUCH- dotykowy, kolorowy panel sterujacy

RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

O firmie

=
B
2
X
o
N
n

Podstawy pod piece

RM 900 RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne

i 3 SiSif 21 = timer potek- sygnalizacja zakoriczenia obrébki termicznej
= klapka do usuwania nadmiaru pary
0SZCZEDNOSCI | ZARZADZANIE ENERGIA
= rekuperator
Gastropojemniki = specjalna izolacja komory gotowania
— strona 38 = podwdjna szyba drzwi
= chemicznie wytrawiana komora gotowania
= WSS —system kontrolujacy i zapobiegajacy niepotrzebnemu zuzyciu wody
= FAN STOP- szybkie zatrzymanie wentylatora po otwarciu drzwi
Zestaw do potaczenia BEZPIECZENSTWO
urzadzen = SDS- system serwisowo-diagnostyczny
strona 41 = tacze USB
= tacze LAN — mozliwosc¢ przytaczenia do sieci
(komunikacja przez przegladarke internetowa)
= zaokraglona, podwadjna szyba drzwi— ochrona przed wysokg temperaturg
Srodki czyszczace HIGIENA/HACCP
strona 39 = ACTIVE CLEANING- mycie automatyczne
= wbudowany prysznic —tatwe czyszczenie komory pieca
(nie uzywa zmiekczonej wody)
= system HACCP
OPCIJE
Okapy ) ) ) )
= dwustopniowe otwieranie drzwi
strona 35

= odwrotne otwieranie drzwi (lewe)

= dodatkowy zestaw prowadnic na 6x 400/600

= mozliwos¢ modyfikacji gazu- G20 (standard) lub Propan-Butan G30

= mozliwos$¢ wyboru systemu odprowadzania spalin - A3 (bez kominka)
lub B13 (z odprowadzaniem spalin) GRATIS!

ZAMKNIETA KOMORA SPALANIA — -

= wieksza sprawnos¢, wieksze bezpieczenstwo et o

= spalanie z zachowaniem prawidtowe] proporcji powietrza do gazu | !

= zapobiega cofaniu tlenku wegla (czadu) Gy [

. L ; ) ) ) . | i
= podczas instalacji pieca konieczne jest przeprowadzenie analizy spalin | | L |
i regulacja pieca przez autoryzowany serwis producenta BLUZA
KUCHARSKA

strona 40

Wymiary Moc Przytacze Waga Pojemnos¢ i
Indeks Model o v S = & SSS BIO ' KOMBI © C & Eg@

00007483  B6llig 933x863x926 ;zl:ﬁ'{r’;’:ina G3/4” 132 6XGN1/1+1xGN1/1 99-130°C 30-130°C  30-300°C  30-300  230/IN [m]pEi

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Wyjasnienia




PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE ORANGE GAZOWE RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

Podstawy pod piece
strona 36

KO-1011
prowadnice ruchome
strona 36

VO-1011
wozek na prowadnice
ruchome strona 37

Gastropojemniki
strona 38

Zestaw do potaczenia
urzadzen
strona 41

System bankietowy
strona 42

Srodki czyszczace

strona 39
-
g Okapy
"L‘J-'u-'«:..'.l-_._ strona 35
q S Cena
Indeks Opcjonalne wyposazenie netto PLN
00017076 Sonda 1-punktowa 2200,
00017080 Prysznic 2200,-
00016915 Lewe drzwi 6/10 2800,
00010149  Dwustopniowe otwieranie drzwi 6/10 230,-
00003900 Klapka do odprowadzenia pary 1800,
00016916 5 szybkosci wentylatora 6/10 1900,
Indeks Model UPEIETy g
mm kw
. 18 cieplna
00016889 01011igc 933 x863x1186 0,8 elektryczna
00009638 01011igAC  933x863x1186  lociepina

0,8 elektryczna

Przytacze
gazu

G 3/4”

G3/4”

Waga
kg
154

154

01011igc Piec gazowy 10x GN1/1 natryskowy z myciem 46 500,-

01011igAC Piec gazowy 10x GN1/1 natryskowy z myciem 49 400,-

TRADYCYJNE TECHNIKI GOTOWANIA

= gorgce powietrze 30-300 °C

= funkcja kombi- gorgce powietrze/para 50-300 °C

= funkcja gotowania- gotowanie w parze 99-130 °C

= automatyczny przedgrzew

= automatyczne chtodzenie

= bio-gotowanie 30-98 °C

= ksigzka kucharska 99 programéw po 9 krokéw

= regeneracja

= automatyczny start

= manualne nawilzanie

NOWOCZESNE TECHNIKI GOTOWANIA

= ACM- system automatycznego zarzgdzania pojemnoscia

= system bankietowy

= 1 predkos¢ wentylatora

NOWOCZESNE FUNKCIE

= VISION TOUCH- dotykowy, kolorowy panel sterujacy

OSZCZEDNO§CI | ZARZADZANIE ENERGIA

= rekuperator

= specjalna izolacja komory gotowania

= podwdjna szyba drzwi

= chemicznie wytrawiana komora gotowania

= WSS — system kontrolujacy i zapobiegajacy niepotrzebnemu zuzyciu wody

BEZPIECZENSTWO

= SDS- system serwisowo-diagnostyczny

= f3cze USB

= tacze LAN — mozliwos¢ przytaczenia do sieci
(komunikacja przez przeglgdarke internetowa)

= zaokraglona, podwdjna szyba drzwi— ochrona przed wysoka temperaturg

HIGIENA/HACCP

= mycie automatyczne

= system HACCP (opcja)

MODEL AC

= 1- punktowa sonda termiczna

= whbudowany prysznic — fatwe czyszczenie komory pieca
(nie uzywa zmiekczonej wody)

OPCIE

= odwrotne otwieranie drzwi (lewe)

= dodatkowy zestaw prowadnic na 6x 400/600

= mozliwos¢ modyfikacji gazu- G20 (standard) lub Propan-Butan G30

= mozliwos¢ wyboru systemu odprowadzania spalin- A3 (bez kominka) lub B13
(z odprowadzaniem spalin)

ZAMKNIETA KOMORA SPALANIA

= wieksza sprawnos¢, wieksze bezpieczenstwo

= spalanie z zachowaniem prawidtowe] proporcji powietrza do gazu

= zapobiega cofaniu tlenku wegla (czadu)

= podczas instalacji pieca konieczne jest przeprowadzenie analizy spalin i regulacja
pieca przez autoryzowany serwis producenta

GRATIS!

\ '| /
L { L i}

BLUZA
KUCHARSKA

strona 40

Pojemnos¢  Cena netto
GN PLN
sf
10x GN 1/1 o
A s NS 1 B0 koMl °C | 4 AT
10x GN 1/1 D 1an o o
STy a0, 99-130°C 30-130°C 30-300°C  30-300 ~ 230/N [m] gk




PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE BLUE GAZOWE

1
4
-

RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

B1011ig Piec gazowy 10x GN1/1 natryskowy 56 200,-

TRADYCYJNE TECHNIKI GOTOWANIA

= gorgce powietrze 30-300 °C

= funkcja kombi- gorgce powietrze/para 50-300 °C
= funkcja gotowania- gotowanie w parze 99-130 °C
= automatyczny przedgrzew

= automatyczne chtodzenie

= bio-gotowanie 30-98 °C

= ksigzka kucharska 1000 programdw po 20 krokow
= regeneracja

= Autoklima — kontrola nasycenia pary

= automatyczny start

= manualne nawilzanie

NOWOCZESNE TECHNIKI GOTOWANIA

= EASY COOKING- tatwe gotowanie

= ACM- system automatycznego zarzgdzania pojemnoscia
= pieczenie nocne

= pieczenie niskotemperaturowe

= Delta T pieczenie, gotowanie

= system Cook&Hold

= system bankietowy

= funkcja Learn

= 5 predkosci wentylatora

= taktowanie wentylatora

'ﬁ‘ = dwukierunkowe obroty wentylatora

= = Quick View- szybki podglad programu
NOWOCZESNE FUNKCJE

O firmie

=
B
2
X
o
N
n

Podstawy pod piece - VISION AGENT- wirtualny pomocnik
strona 36 = 4- punktowa sonda termiczna
= VISION TOUCH- dotykowy, kolorowy panel sterujacy
KO-1011 = timer potek- sygnalizacja zakonczenia obrébki termicznej
prowadnice ruchome = klapka do usuwania nadmiaru pary
strona 36 OSZCZEDNO§CI | ZARZADZANIE ENERGIA
= rekuperator
VO-1011 « specjalna izolacja komory gotowania
woézek na prowadnice = podwdjna szyba drzwi
ruchome strona 37 = chemicznie wytrawiana komora gotowania

= WSS — system kontrolujacy i zapobiegajacy niepotrzebnemu zuzyciu wody

Gastropojemniki = FAN STOP- szybkie zatrzymanie wentylatora po otwarciu drzwi

RM 900 RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne

SienE 38 BEZPIECZENSTWO
= SDS- system serwisowo-diagnostyczny
. = facze USB
Zestaw dlo pofaczenia « facze LAN — mozliwo$¢ przytaczenia do sieci
urzadzen (komunikacja przez przegladarke internetowa)
strona 41 - zaokraglona, podwadjna szyba drzwi — ochrona przed wysoka temperaturg
HIGIENA/HACCP
System bankietowy = ACTIVE CLEANING- mycie automatyczne
strona 42 = wbudowany prysznic —tatwe czyszczenie komory pieca
(nie uzywa zmiekczonej wody)
5 = system HACCP
Srodki czyszczace OPCJE
strona 39 + dwustopniowe otwieranie drzwi
= odwrotne otwieranie drzwi (lewe)
- Okapy . dodla.tkova/y zestavy prgwadnic na 6x 400/600
r‘“ﬂh . = mozliwos¢ modyfikacji gazu- G20 (standard) lub Propan-Butan G30
el strona 35 = mozliwos¢ wyboru systemu odprowadzania spalin- A3 (bez kominka) GRATIS!

lub B13 (z odprowadzaniem spalin) T
ZAMKNIETA KOMORA SPALANIA B
= wieksza sprawnos¢, wieksze bezpieczenstwo .
= spalanie z zachowaniem prawidtowe] proporcji powietrza do gazu

1
. . | |
= zapobiega cofaniu tlenku wegla (czadu) [ L |
= podczas instalacji pieca konieczne jest przeprowadzenie analizy spalin BLUZA
i regulacja pieca przez autoryzowany serwis producenta KUCHARSKA

strona 40

Wymiary Moc Przytacze Waga Pojemnos¢

Indeks Model i b s P & ﬁ B|O KOMBl © C & %@

00007485  B10llig 933x863x1186 slflfftf;?ina G3/4” 154 10xGN 1/1+1xGN1/1 99-130°C  30-130°C 30-300°C ~ 30-300  230/IN [mW]pEy,

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Wyjasnienia




PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE ORANGE GAZOWE RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

VO-2011R
dodatkowy wozek
z prowadnicami
cena netto: 6 750,-

Gastropojemniki
strona 38

System bankietowy
strona 42

Srodki czyszczace
strona 39

Okapy

Il:i-'l.m--'..-.-.l,;,.,_ strona 35

Indeks

00003900
00017076
00017080
00016919
00016920

Indeks

00016894

00010365

02011 igc Piec gazowy 20x GN1/1 natryskowy zmyciem 87 200,-

02011igAC Piec gazowy 20x GN1/1 natryskowy z myciem 90 300,-

TRADYCYJNE TECHNIKI GOTOWANIA

= gorgce powietrze 30-300 °C

= funkcja kombi- gorgce powietrze/para 50-300 °C

= funkcja gotowania- gotowanie w parze 99-130 °C

= automatyczny przedgrzew

= automatyczne chtodzenie

= bio-gotowanie 30-98 °C

= ksigzka kucharska 99 programéw po 9 krokéw

= regeneracja

= automatyczny start

= manualne nawilzanie

NOWOCZESNE TECHNIKI GOTOWANIA

= ACM- system automatycznego zarzgdzania pojemnoscia

= system bankietowy

= 1 predkos¢ wentylatora

NOWOCZESNE FUNKCIE

= VISION TOUCH- dotykowy, kolorowy panel sterujacy

OSZCZEDNO§CI | ZARZADZANIE ENERGIA

= rekuperator

= specjalna izolacja komory gotowania

= podwdjna szyba drzwi

= chemicznie wytrawiana komora gotowania

= WSS — system kontrolujacy i zapobiegajacy niepotrzebnemu zuzyciu wody

BEZPIECZENSTWO

= SDS- system serwisowo-diagnostyczny

= f3cze USB

= tacze LAN — mozliwosc¢ przytaczenia do sieci
(komunikacja przez przeglgdarke internetowa)

= zaokraglona, podwadjna szyba drzwi — ochrona przed wysokg temperaturg

HIGIENA/HACCP

= mycie automatyczne

= system HACCP (opcja)

MODEL AC

= 1- punktowa sonda termiczna

= whbudowany prysznic — fatwe czyszczenie komory pieca
(nie uzywa zmiekczonej wody)

OPCJE

= mozliwos¢ modyfikacji gazu- G20 (standard) lub Propan-Butan G30

= mozliwos¢ wyboru systemu odprowadzania spalin- A3 (bez kominka) lub B13
(z odprowadzaniem spalin)

ZAMKNIETA KOMORA SPALANIA

= wieksza sprawnosé, wieksze bezpieczenstwo

= spalanie z zachowaniem prawidtowe] proporcji powietrza do gazu

= zapobiega cofaniu tlenku wegla (czadu)

= podczas instalacji pieca konieczne jest przeprowadzenie analizy spalin i regulacja
pieca przez autoryzowany serwis producenta

GRATIS!

Opcjonalne wyposazenie @3B .
netto PLN % o /
Klapka do odprowadzenia pary 1800,- | II L '!
Sonda 1-punktowa 2200, Tt —1
Prysznic 2200,- BLUZA
Dwustopniowe otwieranie drzwi 12/20 1450, KUCHARSKA
5 szybkosci wentylatora 12/20 3750,- strona 40
Model Wymiary Moc Przytacze Waga Pojemnos¢  Cena netto
mm kw gazu kg GN PLN EFJE
. 38 cieplna » SSS o C
O20llige  948X8TIX1824 | fooioc . G3/4 226 20xGN1/1+1 87200, BIO ' KOMBI ’.:.ﬂ!'.\_,
) 38 cieplna » R 9-130 o 130 © -300 © - ﬁi'
O2011igAC  948XBTLX1824 | foi . G3/4 226 20xGN1/1+1 90300, 99-130°C  30-130°C 30-300°C 30300  230/IN [m]pEiy




RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE | PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE BLUE GAZOWE

B 2011 ig Piec gazowy 20x GN1/1 natryskowy 95 600,-

TRADYCYJNE TECHNIKI GOTOWANIA
= gorgce powietrze 30-300 °C
= funkcja kombi- gorgce powietrze/para 50-300 °C
= funkcja gotowania- gotowanie w parze 99-130 °C
= automatyczny przedgrzew
= automatyczne chtodzenie
= bio-gotowanie 30-98 °C
= ksigzka kucharska 1000 programdw po 20 krokow
= regeneracja
= Autoklima — kontrola nasycenia pary
= automatyczny start
= manualne nawilzanie
NOWOCZESNE TECHNIKI GOTOWANIA
= EASY COOKING- tatwe gotowanie
= ACM- system automatycznego zarzgdzania pojemnoscia
= pieczenie nocne
= pieczenie niskotemperaturowe
= Delta T pieczenie, gotowanie
= system Cook&Hold
= system bankietowy
= funkcja Learn
= 5 predkosci wentylatora
= taktowanie wentylatora
= dwukierunkowe obroty wentylatora
= Quick View- szybki podglad programu
=m| NOWOCZESNE FUNKCJE
o A=A , = VISION AGENT- wirtualny pomocnik
dodatkowy wdzek !
: ) = 4- punktowa sonda termiczna
2 ol = VISION TOUCH- dotykowy, kolorowy panel sterujacy
il 0 750 = timer potek- sygnalizacja zakonczenia obrébki termicznej
= klapka do usuwania nadmiaru pary
OSZCZEDNO§CI | ZARZADZANIE ENERGIA
Gastropojemniki = rekuperator
strona 38 = specjalna izolacja komory gotowania
= podwdjna szyba drzwi
= chemicznie wytrawiana komora gotowania
= WSS — system kontrolujacy i zapobiegajacy niepotrzebnemu zuzyciu wody
= FAN STOP- szybkie zatrzymanie wentylatora po otwarciu drzwi
BEZPIECZENSTWO
= SDS- system serwisowo-diagnostyczny
= tacze USB
= facze LAN — mozliwos¢ przytaczenia do sieci
(komunikacja przez przeglagdarke internetowg)
Srodki czyszczace = zaokraglona, podwdjna szyba drzwi — ochrona przed wysokg temperaturg
strona 39 HIGIENA/HACCP
= ACTIVE CLEANING- mycie automatyczne
= wbudowany prysznic —tatwe czyszczenie komory pieca
(nie uzywa zmiekczonej wody)
- ; = system HACCP
‘HL-_. - Okapy « dodatkowa sonda termiczna
W VAT strona 35 OPCIE
= mozliwos¢ modyfikacji gazu- G20 (standard) lub Propan-Butan G30
= mozliwo$¢ wyboru systemu odprowadzania spalin- A3 (bez kominka) lub B13
(z odprowadzaniem spalin)
ZAMKNIETA KOMORA SPALANIA GRATIS!
= wieksza sprawnos¢, wieksze bezpieczenstwo —
= spalanie z zachowaniem prawidtowej proporcji powietrza do gazu A ke % Y
= zapobiega cofaniu tlenku wegla (czadu) . !
= podczas instalacji pieca konieczne jest przeprowadzenie analizy spalin | |
i regulacja pieca przez autoryzowany serwis producenta [ R L |

O firmie
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System bankietowy
strona 42

RM 900 RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne

BLUZA
KUCHARSKA

strona 40

Indeks Model Wyr:l:ry hl:;\lc Prlg!:za:le W:gga P°jeg"\‘“°55 ﬁ Bl O K OM Bl o C & %‘%

00010361 B201lig 948x871x1824 43212135523% G3/4” 226 20xGN1/1+1 99-130°C  30-130°C  30-300°C ~ 30-300  230/IN [m]pEERL
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Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Wyjasnienia




Piece piekarnicze Retigo Deli Master

Radosc z wykonywanej pracy, wspaniaty smak i aromat, usmiech zadowolonego klienta, niezastapiona przewaga konkurencyjna, zwiekszona sprzedaz, oszczed-

nos¢ kosztow oraz doskonate wsparcie techniczne. To DeliMaster.

Delikatne, chrupiace, stodkie i aromatyczne wyroby cukiernicze. Szeroka gama aromatycznych i soczystych mies. Ztoto-brazowe wyroby piekarnicze.

Atakze fantastyczne narzedzie do dekorowanych bagietek, tostow, burgerow, wspaniatych warzyw na gorgco i wielu innych przysmakow.

Przygotowanie tego wszystkiego jest mozliwe dzieki wielofunkcyjnemu urzadzeniu opracowanemu przez profesjonalistow z wieloletnim doswiadczeniem,

pracujacych nad piecami konwekcyjno-parowymi i najwyzszej jakosci piecami do uzytku komercyjnego.

Poniewaz istnieje szeroka gama dziatalnosci, ktére moga skorzystac z zalet pieca DeliMaster, jest on dostepny w trzech rozmiarach i w réznych kombinacjach.
DeliMaster moze zostac rowniez wyposazony w specjalna komore z izolacja termiczna, w celu przyspieszenia wzrostu temperatury (niedostepna oddzielnie).
Modele Deli Master w rozmiarze 5 i 8 sa kompatybilne z okapem kondensacyjnym Vision Vent, ktory jest na tyle mocny, ze utrzymuje komfortowe warunki otocze-
nia, dzieki czemu zewnetrzny przewdd kominowy nie jest potrzebny. Uzupetnieniem sprzetu jest szeroki wybdr akcesoriéw — wiele rodzajéw pojemnikow gastrono-

micznych, stojakow, srodkow czyszczacych oraz urzadzen do wody.

DeliMenu - pieczenie i gotowanie przez jedno dotkniecie
DeliTouch - dotykowy panel sterowania - przejrzysty, atrakcyjny i bardzo szybki
Piktogramy, Touch&Bake - rozpoczecie gotowania i pieczenia juz po dwdch nacisnieciach
Idea sterowania Retigo — obstuga z maksymalng wygoda
Duzy kolorowy wyswietlacz - prostota w pracy

. DeliAgent - instrukcja obstugi zawsze pod reka

DeliChef - doradca prowadzacy do uzyskania najwyzszej jakosci produktow




RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

Podstawy pod piece
strona 36

OPCIE

= odwrotne otwieranie drzwi (tylko DM-5i DM- 8)

= dwustopniowe otwieranie drzwi

= dodatkowa sonda termiczna (tylko DM- 5 i DM- 8)

religo’

_Dat frasrer

IS Model Wymiary Zasilanie el.
mm V/Hz
230V /50 Hz

00010689  DM-623  683x575x644

400V /3N /50 Hz

00010690 DM-5 933 x 786 x 863 400V /3N /50 Hz
00010691 DM -8 933x1046x863 400V /3N /50 Hz

Wymiary
mm

Indeks Model

00010692 Deli Proofer 934 x 1020 x 810

Moc
kw

2

Waga
kg

40

PIECE PIEKARNICZO - CUKIERNICZE

DM -623 Piec piekarniczy 6-potkowy GN 2/3 28 600,-
DM-5 Piec piekarniczy 5-p6tkowy 400/600 mm 42 000,-
DM-8 Piec piekarniczy 8-potkowy 400/600 mm 53 500,-
= DELI MENU

= ACTIVE CLEANING- automatyczne mycie GRATIS!

= DELI TOUCH- dotykowy, kolorowy panel sterujacy | T

= DELI AGENT- wirtualny pomocnik 0 |
= 4- punktowa sonda termiczna l
= ksigzka kucharska 1000 programdw po 20 krokow 5

= 5 predkosci wentylatora | Il L Isl
= klapka do usuwania nadmiaru pary | 'B;_UZA '
= standardowy rozstaw prowadnic 85 mm (DM- 623: 65 mm) KUCHARSKA
= ACM- system automatycznego zarzadzania pojemnoscig S0

= ECO logic- zestaw funkcji zmniejszajgcych zuzycie energii elektrycznej
= WSS — system kontrolujacy i zapobiegajacy niepotrzebnemu zuzyciu wody
= fgcze USB
= tacze LAN — mozliwos¢ przytaczenia do sieci
(komunikacja przez przegladarke internetowg)

Moc Waga Pojemnosc Cena netto

kW kg GN PLN -

i‘; 65 6XGN 2/3 28 600,- & 6 %&E

10,2 110 5x400/600mm 42 000;- - 4

17,6 138 8x400/600mm  53500,- 230/IN 40053\ [m] Fﬁ.i-
Deli Proofer Garownik 16-pétkowy 8 400,-
CHARAKTERYSTYKA

Pojemnos¢
GN

16x 400/600 mm

=z garownika DeliProofer mozna korzysta¢ wytgcznie w zestawie z piecem
piekarniczym DMS5 lub DM8

= sterowanie jest zintegrowane z panelem sterujgcym pieca

= szklane dwuskrzydtowe drzwi gwarantujg perfekcyjng kontrole wizualng wyrastania
ciasta

= konserwacja jest tatwa, a koszty eksploatacji minimalne

= pojemnos¢ wynosi 16 blach 600 x 400 (blachy cukiernicze) i 60 kg produktéw
z ciasta drozdzowego

PODSTAWOWE WYPOSAZENIE

= przytacze wody za pomoca DeliMaster — nie jest konieczne specjalne przytacze wody
- doprowadzenie wody pitnej za pomocg przytacza G 3/4”.

= podtaczenie do sieci elektrycznej wytacznie do 230V, bez koniecznosci specjalnego
podtaczenia do sieci elektrycznej- podtgczenie za pomoca Deli Master
automatycznie sterowane napuszczanie wody podczas korzystania z garowni

= automatyczne utrzymywanie wilgoci i temperatury

= ustawienia dtugosci czasu, temperatury wyrastania i wilgotnosci we wnetrzu

= obudowa IPX5

= higieniczna komora gotowania z zaokraglonymi rogami

= wyjmowany pojemnik na wode nawilzajacy komore garownicza

= wyjmowany pojemnik na wode powstatg w wyniku kondensacji

Zaki b <
al reosctemp & E$ E
25-60 230/1N E:ﬁ,‘;

O firmie
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RM 900 RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Wyjasnienia




ENERATORY RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

RG 10B Regenerator z bojlerem 27 200,-

= elektroniczne mikroprocesorowe sterowanie

= proste sterowanie

= higieniczna komora z zaokraglonymi wewnetrznymi rogami
= obustronne obroty wentylatora- rownomierne pieczenie

= rynna pod drzwiami zapobiega kapaniu skroplonej wody

= wyjmowana uszczelka utatwia czyszczenie

= 4- punktowa sonda termiczna na zamowienie

= SDS- system serwisowo-diagnostyczny

= stopien ochrony IPX 5

= sonda:1190,-

= = prysznic: 890,-
Wymiary Moc Waga Pojemnosé o
Indeks Model mm KW ke GN ? C TIGITAL Q E @
00003605 ~RG10B 920x790x787 9,8 140  10xGN1/1 30-140  CONTROL ~ 400/3N [m] gy,

T oooun -

Hold-o-mat Holdomat 3x GN 2/3 16 800,-
q ! ]_ : : Hold-o-mat Holdomat 3x GN 1/1 standard 17 700,-
= Hold-o-mat Holdomat 3x GN 1/1 + sonda 21500,-

EEmEE
EEam

= utrzymuje danie przez kilka godzin w precyzyjnie nastawionej temperaturze
= doskonata jakos¢ produktu koncowego, réwniez mies i ryb
i = mniejsze straty dzieki powolnemu gotowaniu
hglfdfﬂfmaf = najwyzsza jakos¢ wykonania
£48 = tatwy serwis
= prosta obstuga
= zakres temperatur od 20 az do 120 °C
= wysoka precyzja sondy termicznej +/- 2 °C
= duza mobilnos¢ urzadzenia — wymaga wytgcznie zasilania
1N~/220 V/50 — 60 Hz/10 A
= minimalne zuzycie energii- 300 — 400 W (ustalony pobdr mocy)
= zuzycie energii1—1,8 kW
= doktadny pomiar temperatury dzieki systemowi PT 500
= inteligentne odwilzanie komory zapewnia optymalne warunki termiczne
= mozliwos¢ zabudowania do mebli kuchennych lub wsuniecia do podstawy pieca
konwekcyjno-parowego
= mozliwos¢ wyboru lewych lub prawych drzwi

Indeks Model I:;’c Opis ngﬁ m::c Ciﬁzar Cen:Lr;letto
00009820 Hold-o-mat RETIGO 2/3 1 ffnféif:;o lub3)2(xG(’3\‘NG(’3\‘N253: -sfo , 2 16 800,- o
00009821  Hold-o-mat RETIGO standard 1 tzf;fg;:eyj lu;;fGNNlﬁl’ Gfo ) 24 17700, & [u] E
00009822  Hold-o-mat RETIGO sonda 1 . ezrrsr‘:i:fsq lub3)2(ngNlﬁl- _Gfo ) 24 21500,- 230/1N E @?:.. |.

—
—




RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE | OKAPY WENTYLACYJNE

OR - VENT Okap do piecow Retigo - Vision Vent 11100,-

= kompatybilnosc¢ z piecami konwekcyjno-parowymi Vision 611 i 1011 (serig Blue
i Orange) oraz piecami piekarniczymi Deli Master DM5 i DM8

= tatwy montaz i demontaz

= prosta obstuga — wentylator wylotowy uruchamia sie automatycznie po otwarciu
drzwi pieca konwekcyjno-parowego

= tatwa konserwacja

= wysoka wydajnosc¢ eliminujaca nieprzyjemne zapachy kuchenne

= napiecie 230 V zapewniajgce bardzo niskie zuzycie pradu

O firmie

Piece k-p

Szokowki

mm kg

q q q =
Indeks Model Wymiary vac Waga Pozwr(rj\Bha(asu Maks. przeztg/v;\l powietrza & E$ E

00006111 ~ OR-VENT ~1120x1100x510 04 60 63-68 1000 30/ [m]pERE

OR - VENT 623 Okap do piecéw Retigo 623 9 000,-

= kompatybilnosc¢ z piecem konwekcyjno-parowym Vision 623 (serig Blue i Orange)
oraz piecem piekarniczym Deli Master DM623

= fatwy montaz i demontaz

= prosta obstuga — wentylator wylotowy uruchamia sie automatycznie po otwarciu
drzwi pieca konwekcyjno-parowego

= fatwa konserwacja

= wysoka wydajnos¢ eliminujgca nieprzyjemne zapachy kuchenne

= napiecie 230V zapewniajace bardzo niskie zuzycie pradu

Wymiary Moc Waga Poziom hatasu Maks. przeptyw powietrza i
Indeks Model i e W a8 m/h & E @
00019885 OR-VENT623  689x633x251 0,165 40 46-50 760 230/1N E N
OKAPR Okap uniwersalny 2510,-
= przeznaczony do usuwania oparéw kuchennych z pieca konwekcyjno-parowego na
zewnatrz

= wykonany ze stali nierdzewnej, kwasoodpornej
= wyposazony w tapacze ttuszczu
- $rednica krécca wyjsciowego @ 200 mm

RM 900 RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne

. -
Indeks Model Wymiary Moc E B E
mm kw ﬁ
00003595 ~OKAPR  1000x1100x525 0,17 230/N W] Ry

OR2 Okap z regulatorem predkosci

= przeznaczony do usuwania oparéw kuchennych z pieca konwekcyjno-parowego

= wykonany ze stali nierdzewnej, kwasoodpornej

= wyposazony w fapacze tfuszczu oraz silnik wyciggowy ze zmienng regulacjg obrotow
» $rednica krécca wyjsciowego @ 200 mm

= wentylator o mocy 1000 m3 /h

= regulator obrotow

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Wymiary A Cena netto
Indeks Model mm Do pieca PLN

00008764 OR2-623 690 x 895 x 420 623 4150,- .

00003596 OR2-611/1011 940 x 1115 x 420 611/1011 5600,- Es E 8

00007876 OR2-2011 960 x 1120 x 420 2011 5700,- & a‘ 5

00008765 OR2-1221 1150 x 1250 x 420 1221 6100,- 230/1N E I-. ‘c

00008766 OR2-2021 1150 x 1250 x 420 2021 6100,- . g
=
=




PODSTAWY | AKCESORIA RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

KN 623 Konsola do pieca 623

= konsola do montazu pieca na Scianie

Indeks Model
00003575 KN 623
ST 623 Podstawa - 8 prowadnic GN 2/3
i — 1.
N ' ST 1116 Podstawa - 16 prowadnic GN 1/1
! ST 1120 Podstawa - 20 prowadnic GN 1/1

%

-

L=

-

Indeks

00003573
00003569
00003570

= podstawa nierdzewna
= odlegtos¢ miedzy prowadnicami 65 mm

Model Y Zastosowanie Cenanette
mm PLN

ST 623 675x470x 730 623 1450,-

ST1116  830x585x 700 611/1011 1500,-

ST1120 830 x 585 x 850 611 1600,-

KO 1011 Kosz ruchomy na GN do Retigo Vision 1011

= prowadnice ruchome do pieca 1011
= umozliwiajg wyjezdzanie z pieca na ruchomy woézek VO 1011

Indeks

00003497

Model

KO 1011

VO 1011 Vision wézek do ruchomych prowadnic

= wozek ruchomy na prowadnice KO 1011

Indeks

00003498

Model

VO 1011

520,-

5
OrS
1450,-

1500,-
1600,-




RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE | PODSTAWY | AKCESORIA

PK 1011 Prowadnice na kosz do pieca Retigo Vision 270,-

= stelaz do umieszczenia w komorze pieca Retigo Vision 611/1011, umozliwiajgcy
wjechanie wézkiem z prowadnicami

O firmie

Piece k-p

Szokowki

Indeks Model Est
00006474  PK 1011 E%f{
R 2021 Rampa wjazdowa do pieca 2021 3550,-

= rampa wjazdowa do pieca 2021 (dla wdzka VO 2021)

Indeks ~ Model  "YMary E:E
mm
00007758  R2021  605x995x 185 %
[ | weozara ]

Vs Wedzarka Vision Smoker 3550,-

= kompatybilny ze wszystkimi modelami piecéw Retigo

= nadaje potrawie wedzony aromat

= prosta, intuicyjna obstuga

= mozliwos¢ jednoczesnego wedzenia i pieczenia w temperaturze 20- 200 °C

= mozliwos¢ wedzenia zimnym dymem do 3 godzin bez koniecznosci wymiany wktadu
= elektroniczny sterownik dotykowy

= petne zadymienie po 2 minutach

= 3 stopnie intensywnos$ci wedzenia

RM 900 RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne

Wymiary Zasilanie el. Moc Waga  Zakres temp. a4
Indeks Model mm V/hz KW ke oc E:FE
00022408 'S 172,5x354x65 230V /50 Hz 0,3 2 20-200 E n

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Wyjasnienia




POJEMNIKI GASTRONOMICZNE RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

Pojemniki gastronomiczne

= mozliwos$¢ stosowania w wysokich temperaturach od-20 °C do 300 °C
= idealny do uzywania w piecach konwekcyjno-parowych

= wykonany ze stali nierdzewnej o gr. 0,8 mm (GN 2/1- 1,2 mm)

= wzmocnione krawedzie

Petna oferta pojemnikow gastronomicznych dostepna jest
w katalogu RedFox 2015/2016

Wymiary

Indeks Model Nazwa
mm

00001657 GN -2/1-20 650 x 530 x 20 Pojemnik gastronomiczny GN 2/1
00001658 GN -2/1-40 650 x 530 x 40 Pojemnik gastronomiczny GN 2/1
00001659 GN -2/1-65 650 X 530 x 65 Pojemnik gastronomiczny GN 2/1
00001660 GN -2/1-100 650 x 530 x 100 Pojemnik gastronomiczny GN 2/1
00001663 GN -1/1-20 530x325x20 Pojemnik gastronomiczny GN 1/1
00001664 GN - 1/1-40 530 x 325 x 40 Pojemnik gastronomiczny GN 1/1
00001665 GN -1/1-65 530x325x 65 Pojemnik gastronomiczny GN 1/1
00001666 GN - 1/1-100 530 x 325 x 100 Pojemnik gastronomiczny GN 1/1
00001669 GN -2/3-20 352x325x20 Pojemnik gastronomiczny GN 2/3
00001670 GN -2/3-40 352x325x40 Pojemnik gastronomiczny GN 2/3
00001671 GN -2/3-65 352x325x65 Pojemnik gastronomiczny GN 2/3
00001672 GN - 2/3-100 352x325x 100 Pojemnik gastronomiczny GN 2/3
00001751 GND -2/1-20 650 x 530 x 20 Pojemnik gastronomiczny GN 2/1 perforowany
00001752 GND - 2/1-40 650 x 530 x 40 Pojemnik gastronomiczny GN 2/1 perforowany
00001753 GND -2/1-65 650 x 530 x 65 Pojemnik gastronomiczny GN 2/1 perforowany
00001754  GND-2/1-100 650 x 530 x 100 Pojemnik gastronomiczny GN 2/1 perforowany
00001757 GND - 1/1-20 530x325x20 Pojemnik gastronomiczny GN 1/1 perforowany
00001758 GND - 1/1-40 530 x 325 x 40 Pojemnik gastronomiczny GN 1/1 perforowany
00001759 GND - 1/1-65 530 x 325 x 65 Pojemnik gastronomiczny GN 1/1 perforowany
00001760  GND-1/1-100  530x 325x 100 Pojemnik gastronomiczny GN 1/1 perforowany
00001763 GND - 2/3-20 352x325x20 Pojemnik gastronomiczny GN 2/3 perforowany
00001764 GND - 2/3-40 352 x325x40 Pojemnik gastronomiczny GN 2/3 perforowany
00001765 GND - 2/3-65 352x325x65 Pojemnik gastronomiczny GN 2/3 perforowany
00001766 ~ GND-2/3-100  352x325x 100 Pojemnik gastronomiczny GN 2/3 perforowany
00005997 AL1/1 530x325x20 Blacha aluminiowa perforowana
00004682 PL4/6 400 x 600 x 12 Blacha aluminiowa perforowana
00001796 GNS-1/1-20 530x325x20 Pojemnik gastronomiczny GN 1/1 emaliowany
00001797 GNS - 1/1-40 530 x 325 x 40 Pojemnik gastronomiczny GN 1/1 emaliowany
00001798 GNS-1/1-65 530x325x65 Pojemnik gastronomiczny GN 1/1 emaliowany
00007845  GNSR-1/1-20 530 x 325 x 20 Pojemnik gastronomiczny emaliowany cukierniczy
00007846  GNSR-1/1-40 530 x 325 x40 Pojemnik gastronomiczny emaliowany cukierniczy
00007847  GNSR-1/1-65 530 x 325 x 65 Pojemnik gastronomiczny emaliowany cukierniczy
00005994  GNSR-1/1-100 530 x 325 x 100 Pojemnik gastronomiczny emaliowany cukierniczy
00004680  GNSR -2/3-40 352x325x40 Pojemnik gastronomiczny emaliowany cukierniczy
00005995  GNSR-2/1-40 650 x 530 x 40 Pojemnik gastronomiczny emaliowany cukierniczy
00005996  GNSR -2/1-65 650 x 530 x 65 Pojemnik gastronomiczny emaliowany cukierniczy
00004679 GNSC-2/3 352x325x20 Blacha cukiernicza emaliowana
00004678 GNSC-1/1 530x325x20 Blacha cukiernicza emaliowana
00004684 CSPL 4/6 400 x 600 x 12 Blacha emaliowana 4/6 otwarta z jednej strony
00004683 SPL4/6-12 400 x 600 x 12 Blacha cukiernicza SPL 4/6 emaliowana
00004681 SPL 4/6 - 40 400 x 600 x 40 Blacha cukiernicza SPL 4/6 emaliowana
00005993 RS1/1 530x325x15 Retigo Snack RS 1/1
00001799 GN-1/1TJ 530x325x20 Pojemnik gastronomiczny GN 1/1 teflon do jajek
00001800 GN-1/1TP 530x325x20 Pojemnik gastronomiczny GN 1/1 teflon ptaski
00001801 GN-1/1TR 530x325x20 Pojemnik gastronomiczny GN 1/1 teflon ryflowany
00005992 RGR2/3 352x325x10 Retigo Grill RGR
00005991 RGR 1/1 530x325x10 Retigo Grill RGR
00001815 R-2/3 530x325x5 Ruszt ptaski
00001814 R-1/1 530x325x5 Ruszt ptaski
00001816 R-2/1 650Xx530x5 Ruszt ptaski
00001820 GRK-2/3 352x325x 130 Ruszt do kurczakow
00001819 GRK-1/1 530 x325x 130 Ruszt do kurczakow -
00001817 K-1/1 530 x 325 X 50 Kosz na frytki GN 1/1 OO
00006254 KNP -2/3-3 352 x325x60 Blacha na knedle
00005857 KNP -1/1-3 530 x325x60 Blacha na knedle E !'I
00005858 KNP - 1/1-5 530x325x60 Blacha na knedle Ak




Indeks

00007599

Zasilanieel. Waga Moc Pojemnos¢
V/Hz kg w ml

Model

GUN25 230V/50Hz 1,4 60 700

Opcjonalne wyposazenie piecow Retigo Vision

Indeks

00003608
00017076
00017080
00016915
00010149
00003900
00016916
00016919
00016920

Opcjonalne wyposazenie piecow Retigo Vision
Zestaw HACCP
Sonda 1-punktowa
Prysznic
Lewe drzwi 6/10
Dwustopniowe otwieranie drzwi 6/10
Klapka do odprowadzenia pary
5 szybkosci wentylatora 6/10
Dwustopniowe otwieranie drzwi 12/20
5 szybkosci wentylatora 12/20
Dodatkowy zestaw prowadnic na 6x 400/600
Dodatkowy zestaw prowadnic na 10x 400/600
Zestaw do potaczenia 623/623
Zestaw do potaczenia 611/611 (611/1011, 1011/RG)

Srodki czyszczace

Indeks

00004694
00009441
00004691
00004692
00004693
00004690
00004688
00004687
00004686

Nazwa

Retigo Active Cleaner / 4 kg / 40 saszetek

Retigo Active Descaler / 2,5 kg / 25 saszetek

Ptyn do ptukania automatycznego Retigo / 10 kg
Ptyn do mycia automatycznego Retigo / 12 kg
Ptyn do mycia recznego / 6 kg

Ptyn do odkamieniania bojlera - Diapur /0,5 |
Ptyn do odkamieniania komory - Puron K/ 1,3 kg
Ptyn do czyszczenia Purex / 5 kg

Ptyn do czyszczenia Purex / 10 kg

623

GUN 25

611

Kod

0A11-0028
0A11-0029
0A11-0021
0A11-0026
0OA11-0027
0A11-0010
0A11-0003
0A11-0002
0A11-0001

Pistolet do oleju Retigo

specjalny spryskiwacz do mechanicznego natryskiwania oleju
np. na pojemniki GN

zdecydowanie przyspiesza i utatwia prace

predko$¢ rozpylania (wody): 280 g/min

maksymalne cisnienie: 160 bar

gtowica spryskujgca wykonana ze stali nierdzewnej
dtugosc¢ przewodu elektrycznego: 2,5 m

1011

1221 2011

Cena
netto PLN

220,-
160,-
320,
380,
190,-

2021

Cena
netto PLN

2100,-
2200,-
2200,-
2800,
230,-
1800,
1900,
1450,-
3750,-
tel.
tel.
tel.

tel.

2 000,-

O firmie

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo RM 900 RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne = Szokdéwki Piece k-p

Wyjasnienia
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RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

GRATIS przy zakupie pieca

Bluza kucharska z charakterem

= stojka przedtuzona, lamowana kolorowg wypustka
= ciecia wzdtuz bluzy nadaja ciekawy ksztatt sylwetce
= rekawy dtugie z wywijanymi mankietami

= mankiety drukowane cyfrowo

= system podwijania rekawow

= tkanina o wysokich parametrach uzytkowych

= wyjatkowa przewiewnosc¢ i trwatosc tkaniny

Gotowanie to pasja nie tylko modna ale i niezwykle
praktyczna! Nasi Eksperci Kulinarni oferujg cykle
warsztatow w zaleznosci od swoich specjalizacji -
od kuchni orientalnych przez zdrowe zywienie czy
gotowanie molekularne, az po okolicznosciowe
szkoty tematyczne (Boze Narodzenie, Walentynki,
Wesela itp.)

Tajniki gotowania ekspertéw kulinarnych dla
wszystkich!

Szkolenie kulinarne 500,-

PREZENTACJA RETIGO VISION
= charakterystyka pieca
= techniki uzywane w piecach- charakterystyka poszczegdlnych systemow
Easy-Cooking- programy dla profesjonalistéw i amatoréw kuchni
PRZEDSTAWIENIE POSZCZEGOLNYCH PROGRAMOW
= W zaleznos$ci od wymagan obiektu:
= smazenie: kotlet schabowy, frytki, kotlet De Volaille, ryba w panierce
= duszenie: karczek, schab, rolady-galantyny
= pieczenie: zeberka, golonka, udka, kurczaki, pieczywo, ciasto, desery
= grilowanie: karkdwka, steak, filet z kurczaka, pstrag
= gotowanie: pierogi, kluski, jajka, mieso, warzywa, jarzyny
= Poszczegdlne przyktady dan przygotowywanych na pokazie, podajemy do
degustacji zaraz po wyjeciu z pieca.
OMOWIENIE PANELU STEROWANIA
= funkcje
= sterowanie
= programy
= ksigzka kucharska
= obstuga
utrzymanie czystosci-konserwacja
= tryb reczny
OMOWIENIE OSZCZEDNOSCI
parametry techniczne (tabela oszczednosci)
= optacalnos¢ inwestycji- koszty eksploatacji
(zuzycie energii, wody, czasu, obstugi)

DODATKOWE FUNKCIJE
= tacze USB- wczytywanie, programowanie
= programy mycia

Po zakonczeniu szkolenia, kazdy uczestnik
otrzymuje Swiadectwo potwierdzajace
zdobyta wiedze.

iyskat/a;

Cena szkolenia nie obejmuje
produktéw spozywczych.




R

Zestawy piecow RETIGO VISION

= cena obejmuje doptate za kompomenty umozliwiajgce ustawienie jednego
urzadzenia na drugim (podstawa, dodatkowy kominek, nierdzewne potaczenie
miedzy urzadzenia)

RM PIECE KONWEKCYJNO - PAROWE

O firmie

= zestawy mozna wykonac¢ w konfiguracji z prawymi albo lewymi drzwiami (tylko _3
w urzadzeniu 6111 1011) g
= wysoko$¢ zestawu jest mierzona od poziomu podtogi do najwyzszej potki g
-
=
3
o
&
Kod Cena <
A =
B :
g
I HA07-1002 1450 zt &
S
£
Wysokos¢ zestawu Z podstawa* 1799 mm g
(do najwyzszej IS
potki) Bez podstawy 1071 mm N
Kod Cena
= :
o
=
I HA07-1003 2 050 zt
8
Wysokos¢ zestawu Z podstawa 1590 mm ;
(do najwyzszej x
potki) Bez podstawy 1457 mm
Kod Cena
_a— =)
2
J =
I HA07-1005 2 050 zt
8
Wysokos¢ zestawu Z podstawa 1558 mm >
(do najwyzszej 2
potki) Bez podstawy 1427 mm
* - Podstawa ST 623 nie jest w cenie zestawu %
9o
Konfiguracja Kod Cena S
A 2
<
I Prawe drzwi HA07-1000 2 050 zt ©
I Lewe drzwi HA07-1000/L 2 050 zt E
o
Wysokos¢ zestawu Z podstawa 1576 mm
(do najwyzszej o
potki) Bez podstawy 1443 mm .
- . ®
J— Konfiguracja Kod Cena &
I Prawe drzwi HA07-1001 2 050 zt
Lewe drzwi HA07-1001/L 2 050 zt g
=
Wysokos¢ zestawu Z podstawa 1835 mm =
(do najwyzszej
potki) Bez podstawy 1700 mm

Wyjasnienia



System bankietowy RETIGO

= systemy bankietowe sg do dyspozycji tylko w modelach 1011, 1221,
2011, 2021 (Blue i Orange).

= system bankietowy sktada sie z kosza bankietowego (1011)
albo z wozkéw bankietowych (1221, 2011, 2021) i pokrowca
termoizolacyjnego do utrzymywania temperatury produktow.

Woézek bankietowy z prowadnicami

Odlegtosé

nglkosc Typ miedzy Pol- 2 _tal’e,rza (cm)/ Kod Cena
pieca kami ilosc¢ talerzy
(mm)
KO 1011B-29 65 30/29 HC99-3200 4 050 zi
1011 |t
= =4 KO 1011B-24 80 30/24 HC99-3700 3 750 zt
VO 1221B-70 65 30/70 HC99-3000 7 050 zi
1221
VO 1221B-60 80 30/60 HC99-3800 6 450 zi
VO 2011B-59 65 30/59 HC99-2800 6 650 zi
2011 |
l: | VO 2011B-48 80 30/48 HC99-3900 6 200 zi
VO 2021B-118 65 30/118 HC99-4500 9 050 z
2021 |
l: i VO 2021B-96 80 30/96 HC99-4600 8 650 zt
Pokrowce termoizolacyjne
Typ Kod Cena
TO 1011B - na prowadnice KO 1011B i KO 1011R l OA05-0001 2 600 zt
|
TO 1221B - na wézek bankietowy VO 1221B OA05-0015 3950 zt
TO 1221R - na wozek z prowadnicami VO 1221R = OA05-0014 3 950 zt
TO 2011B - na wézek bankietowy VO 2011B E OA05-0003 4 300 zt
TO 2011R - na wézek z prowadnicami VO 2011R OA05-0013 4 300 zi
TO 2021B - na wézek bankietowy VO 2021B E OA05-0017 4900 z}
TO 2021R - na wézek z prowadnicami VO 2021R = OA05-0016 4900 zt




RM SCHtADZARKO-ZAMRAZARKI SZOKOWE

RM Schtac

7arko-

-zamrazarki szokowe

Schtadzarko-zamrazarki szokowe 45

Akcesoria

48

Wszelkie ilustracje maja charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne. Ewentualne btedy lub

braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawa do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.

43

Piece k-p O firmie

Szokowki

RM 900 RM 700 RM 600 1\[0)4 Zmywalnia | Dynamiczne

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Wyjasnienia

=4



Schtadzarko-zamrazarki szokowe (Infinity)

Infinity to wielofunkcyjna schtadzarko-zamrazarka szokowa o wysokiej mocy i oszczednej eksploatacji. Pomaga zaspokajac oczekiwania nawet najbardziej wyma-
gajacych klientoéw, zachowac jakos¢ potraw oraz Swiezo$¢ i bezpieczenstwo zdrowotne surowcow. Niezmienna jako$¢ potraw oznacza niezawodne ustugi.

Dzieki mozliwosci przechowywania chtodzonej lub mrozonej zywnosci przez dtuzszy czas, uzytkownik obniza poziom strat. Wszystkie typy oferowanych schtadzar-
ko-zamrazarek szokowych umozliwiaja prace w trybie chtodzenia lub zamrazania, a po zakonczeniu cyklu pracy przetaczaja sie na tryb utrzymywania.

Zywnos¢ przechowywana w schtadzarko-zamrazarkach szokowych umieszczona jest w pojemnikach gastronomicznych o gtebokosci 40 lub 65 mm w zaleznosci
od typu urzadzenia. W przypadku zywnosci o wiekszej pojemnosci do kontroli temperatury mozna wykorzystac wbijang sonde, ktora zapewnia wytaczenie schta-
dzarko-zamrazarki po osiagnieciu odpowiedniej temperatury rdzenia potrawy.

Masywna konstrukcja i wykonanie ze stali nierdzewnej gwarantuja dtuga zywotnos¢ urzadzenia. Wentylatory o maksymalnych rozmiarach i przemyslana konstruk-

cja zasuw umozliwia bezproblemowa cyrkulacje powietrza zapewniajac wysokiej jakosci szybkie schtadzanie i zamrazanie potraw.

Obstuga przyjazna dla uzytkownika. 7 wyswietlacz dotykowy, WIFI, USB, SD, GSM.

Prosta konserwacja i autodiagnostyka bez przerywania pracy urzadzenia.

Wysoka wydajnos¢. Schtadzanie szokowe do 200 kg zywnosci w ciggu 90 min.

Funkcja FOOD SCAN z wielopunktowa wbijana sonda.

Duzy wyswietlacz pokazuje zmiany temperatury i czasu biezacego cyklu w realnym czasie.

Stata kontrola zuzycia energii.




RM SCHtADZARKO-ZAMRAZARKI SZOKOWE | SCHtADZARKO - ZAMRAZARKI SZOKOWE

IS 0511 Infinity 5 Start 22 300,-

= pojemnosé: 5x GN 1/1 gt. 65
« schtadzanie- 25 kg /cykl
= zamrazanie- 15 kg /cykl
= dotykowy panel sterujgcy z piktogramami
= sonda potrawy: 4-punktowa
= czynnik chtodniczy: R404a
15kg  FUNKCIE CHEODZENIA:
+90°C » -18°C = schtadzanie szokowe

= zamrazanie szokowe
@ = sterowane rozmrazanie
240 min = utrzymywanie- chtodzenie

POZOSTALE FUNKCIE:

= dowolnie programowany cykl kombi

= mozliwos¢ zapisania wiasnych programéw (mniejszy ubytek wagi dzieki cyklom
zaprogramowanym specjalnie dla obrabianej potrawy)

= HACCP real time- graficzne zobrazowanie danych na wyswietlaczu i zapisanie ich do
pamieci urzadzenia

= system autodiagnostyki btedéw

= whbudowane porty USB i SD stuzace do sciggania i wgrywania przepisow, danych
HACCP i aktualizacji oprogramowania

= regulowana predkos¢ wentylatora i temperatury

= funkcja multilevel- umozliwia nastawienie czasu obrobki dla kazdej potki z osobna

OPCJE ZA DOPLATA:

= wbudowany modut GSM do wysytania SMS z komunikatami o btedach

= program Wifi supervizor do bezprzewodowej komunikacji z urzagdzeniem i kontroli
danych HACCP

= sterylizator do zwiekszenia higieny komory i parownika

= os$wietlenie diodami LED komory roboczej

= kotka

= prowadnice do blach piekarniczych EN 600x400

RM 900 RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia | Dynamiczne JEEFAILINAl Piece k-p O firmie

Indeks Model Wyr:l:ry I:af W:gga P°jegi‘\‘"°§é Q USB HACCP (R 1 ‘ 1 ‘ — & EP’@
00016785  1S0511  790x778x850 0,578 100 5 VTI.I;I SD W B EIVAITIN 1 | Fx ¥
k IS 0811 Infinity 8 Start 28 100,-
35 9 = pojemnosé: 8x GN 1/1 gt. 65
UORER . schiadzanie- 35 kg /cyk
= zamrazanie- 25 kg /cykl
= dotykowy panel sterujgcy z piktogramami
= sonda potrawy: 4-punktowa
= czynnik chtodniczy: R404a
o)
25kg  FUNKCIE CHLODZENIA: 2
+90°C » -18°C = schtadzanie szokowe ‘é’
= zamrazanie szokowe 3
@ = sterowane rozmrazanie 5
240 min. = utrzymywanie- chtodzenie E—
POZOSTALE FUNKCIE:
= dowolnie programowany cykl kombi iy
OPCJE ZA DOPtATA: = mozliwos¢ zapisania wtasnych programéw (mniejszy ubytek wagi dzieki cyklom E
= wbudowany modut GSM do wysytania SMS z komunikatami zaprogramowanym specjalnie dla obrabianej potrawy)
o btedach = HACCP real time- graficzne zobrazowanie danych na wyswietlaczu i zapisanie ich do
= program Wifi supervizor do bezprzewodowej komunikacji pamieci urzadzenia
z urzadzeniem i kontroli danych HACCP = system autodiagnostyki btedow >
= sterylizator do zwiekszenia higieny komory i parownika = whbudowane porty USB i SD stuzace do sSciggania i wgrywania przepisow, danych gn
= oswietlenie diodami LED komory roboczej HACCP i aktualizacji oprogramowania o4
= koétka = regulowana predkos¢ wentylatora i temperatury
= prowadnice do blach piekarniczych EN 600x400 = funkcja multilevel- umozliwia nastawienie czasu obrobki dla kazdej potki z osobna 73,
;
Q0
>
@

. Model Wymiary Moc Waga Pojemnosé ~— (IR E HH E
mm KW kg N = UB HACCP! e 1‘ 1‘ DIGITAL ’1 v
00016638  1S0811  790x778x1300 0,787 126 8 WIFI SD 230/1N E ] i

Wyjasnienia




SCHtADZARKO - ZAMRAZARKI SZOKOWE RM SCHtADZARKO-ZAMRAZARKI SZOKOWE

+90°C» -18°C
240 min.
Wymiary Moc Waga Pojemnosc
Indeks Model nm KW ke N
00016594 1IS1011  790x778x1630 1,59 179 10

50 kg

+90°C»-18°C

)

240 min.

OPCJE ZA DOPLATA:

wbudowany modut GSM do wysytania SMS z komunikatami
o btedach

program Wifi supervizor do bezprzewodowej komunikacji

z urzgdzeniem i kontroli danych HACCP

sterylizator do zwiekszenia higieny komory i parownika
oswietlenie diodami LED komory roboczej

kotka

prowadnice do blach piekarniczych EN 600x400

Moc Pojemnos¢

Wymiary Waga
Indeks Model mm W = oN
00016897 IS1511  790x778x1980 2,39 225 15

1IS1011 Infinity 10 Start
pojemnos$¢: 10x GN 1/1 gt. 65
schtadzanie- 45 kg /cykl

zamrazanie- 30 kg /cykl

dotykowy panel sterujgcy z piktogramami
sonda potrawy: 4-punktowa

czynnik chtodniczy: R404a

39 100,-

FUNKCJE CHtODZENIA:
= schtadzanie szokowe
= zamrazanie szokowe
= sterowane rozmrazanie
= utrzymywanie- chtodzenie
POZOSTALE FUNKCIE:
= dowolnie programowany cykl kombi
= mozliwos¢ zapisania wiasnych programéw (mniejszy ubytek wagi dzieki cyklom
zaprogramowanym specjalnie dla obrabianej potrawy)
= HACCP real time- graficzne zobrazowanie danych na wyswietlaczu i zapisanie ich do
pamieci urzadzenia
= system autodiagnostyki btedéw
= whbudowane porty USB i SD stuzace do sciggania i wgrywania przepisow, danych
HACCP i aktualizacji oprogramowania
= regulowana predkos¢ wentylatora i temperatury
= funkcja multilevel- umozliwia nastawienie czasu obrobki dla kazdej potki z osobna
OPCJE ZA DOPLATA:
= wbudowany modut GSM do wysytania SMS z komunikatami o btedach
= program Wifi supervizor do bezprzewodowej komunikacji z urzagdzeniem i kontroli
danych HACCP
= sterylizator do zwiekszenia higieny komory i parownika
= os$wietlenie diodami LED komory roboczej
= kotka
= prowadnice do blach piekarniczych EN 600x400
-
= e ey L4 LY @) oo J A
- e
WIFI SD W 400/3N Eﬁﬁﬁ:

IS 1511 Infinity 15 Start

pojemnos¢: 15x GN 1/1 gt. 65
schtadzanie- 70 kg /cykl
zamrazanie- 50 kg /cykl
dotykowy panel sterujacy z piktogramami
sonda potrawy: 4-punktowa
czynnik chtodniczy: R404a
FUNKCJE CHtODZENIA:

= schtadzanie szokowe

= zamrazanie szokowe

= sterowane rozmrazanie

= utrzymywanie- chtodzenie

POZOSTALE FUNKCIE:

dowolnie programowany cykl kombi

mozliwo$¢ zapisania wtasnych programéw (mniejszy ubytek wagi dzieki cyklom
zaprogramowanym specjalnie dla obrabianej potrawy)

HACCP real time- graficzne zobrazowanie danych na wyswietlaczu i zapisanie ich do
pamieci urzadzenia

system autodiagnostyki btedow

wbudowane porty USB i SD stuzace do $ciggania i wgrywania przepiséw, danych
HACCP i aktualizacji oprogramowania

regulowana predkos¢ wentylatora i temperatury

funkcja multilevel- umozliwia nastawienie czasu obrébki dla kazdej potki z osobna

45 000,-

= UsB - . A
ﬁ o HACP g 1‘ 1‘ @ DiGITAL 4033»1 T




RM SCHtADZARKO-ZAMRAZARKI SZOKOWE | SCHtADZARKO - ZAMRAZARKI SZOKOWE

IS 2011 Infinity 20 Start 87 600,-

IS2011:
« pojemnos$c: 1 wozek na 20x GN 1/1
= schtadzanie- 80 kg /cykl
= zamrazanie- 65 kg /cykl
IS2011S:
« pojemnos$c: 1 wozek na 20x GN 1/1
65 kg = schtadzanie- 110 kg /cykl
+90°C» -18°C = zamrazanie- 95 kg /cykl
= dotykowy panel sterujacy z piktogramami
= sonda potrawy: 4-punktowa
= czynnik chtodniczy: R404a
FUNKCJE CHtODZENIA:
= schtadzanie szokowe
= zamrazanie szokowe
= sterowane rozmrazanie
= utrzymywanie- chtodzenie
POZOSTALE FUNKCJE:
= dowolnie programowany cykl kombi
= mozliwos¢ zapisania wiasnych programoéw (mniejszy ubytek wagi dzieki cyklom

95 kg zaprogramowanym specjalnie dla obrabianej potrawy)
4+90°C»-18°C  * HACCP real time- graficzne zobrazowanie danych na wyswietlaczu i zapisanie ich do
pamieci urzadzenia
@ = system autodiagnostyki btedow
240 min. = wbudowane porty USB i SD stuzgce do $ciggania i wgrywania przepiséw, danych

HACCP i aktualizacji oprogramowania
= regulowana predkos¢ wentylatora i temperatury
= funkcja multilevel- umozliwia nastawienie czasu obrébki dla kazdej potki z osobna

OPCJE ZA DOPLATA:

= wbudowany modut GSM do wysytania SMS z komunikatami o btedach

= program Wifi supervizor do bezprzewodowej komunikacji z urzadzeniem i kontroli
danych HACCP

= sterylizator do zwiekszenia higieny komory i parownika

= os$wietlenie diodami LED komory roboczej

= prowadnice do blach piekarniczych EN 600x400

Wymiary Moc Waga Pojemnos¢  Cena netto
Indeks Model mm kw kg GN PLN — USB
—
00016898  Is2011  TLOOX1332x2490 oo o010 wozek 11 87600, WIFI SD

1182 x 450 x 901

- o b ElaE
o s IR e ewn um | AP Ta) § 4 L . E%fi-

RM 900 RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia | Dynamiczne JEEFAILINAl Piece k-p O firmie

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Wyjasnienia




SCHtADZARKO - ZAMRAZARKI SZOKOWE RM SCHtADZARKO-ZAMRAZARKI SZOKOWE

IS 4011 Infinity 40 Start 127 400,-

IS4011:

« pojemnosc: 2 wozki na 20x GN 1/1 lub 1 wézek na 20x GN 2/1
= schtadzanie- 150 kg /cykl

= zamrazanie- 135 kg /cykl

IS 4011 S:

« pojemnosc: 2 wozki na 20x GN 1/1 lub 1 wézek na 20x GN 2/1
135 kg = schtadzanie- 200 kg /cykl

+90°C» -18°C = zamrazanie- 175 kg /cykl

= dotykowy panel sterujacy z piktogramami
= sonda potrawy: 4-punktowa

= czynnik chtodniczy: R404a

FUNKCJE CHtODZENIA:

= schtadzanie szokowe

= zamrazanie szokowe

= sterowane rozmrazanie

= utrzymywanie- chtodzenie

POZOSTALE FUNKCIE:

= dowolnie programowany cykl kombi

= mozliwos¢ zapisania wiasnych programoéw (mniejszy

175 kg = ubytek wagi dzieki cyklom zaprogramowanym specjalnie dla obrabianej potrawy)
+90°C » -18°C = HACCP real time- graficzne zobrazowanie danych na wyswietlaczu i zapisanie ich do

pamieci urzadzenia
@ = system autodiagnostyki btedow
240 min. = wbudowane porty USB i SD stuzgce do $ciggania i wgrywania przepiséw, danych

HACCP i aktualizacji oprogramowania
= regulowana predkos¢ wentylatora i temperatury
= funkcja multilevel- umozliwia nastawienie czasu obrébki dla kazdej potki z osobna

OPCJE ZA DOPLATA:

= wbudowany modut GSM do wysytania SMS z komunikatami o btedach

= program Wifi supervizor do bezprzewodowej komunikacji z urzadzeniem i kontroli
danych HACCP

= sterylizator do zwiekszenia higieny komory i parownika

= os$wietlenie diodami LED komory roboczej

= prowadnice do blach piekarniczych EN 600x400

Indeks Model Wy::ry l:‘(lavc W:gga Pojeg\‘noié Cen:Ll:“etto 4._\\ U S B
-
00016900  IS4011 113:3;)(1553; M f;gf 56  650/195  woézek2/1 127400, WIFI SD
am .4 EEE
00016901  1S4011S 1133533;)(15535:12333 7,5  650/200  wozek 2/1 129 400,- HACCP W 1 ‘ 1 ‘ DIGITAL 40053N E%h
Akcesoria

Indeks Nazwa Cen:Ll;‘etto
00016902  Podgrzewana sonda termiczna 1450,-
00016903  Sterylizator 4350,-
00016904  Zawor elektroniczny 2550,-
00016905  Prawe drzwi 340,
00016906  Oswietlenie LED 860,-
00016907  System Wifi 1700,
00016908  Zestaw GSM 2800,-
00016909  Sonda do miekkiej zywnosci 100,-
00016910  Skraplacz wody 3950,-
00016911  Oprogramowanie Tracer 490,-
00016912  Prowadnice EN 600x400 1050,-

00016913  Kotka 410,-




RM URZADZENIA DYNAMICZNE

RM Urzadzenia dynamiczne

Pakowarki prozniowe
Krajalnice

Wilki do miesa

Miksery reczne

Miksery uniwersalne
Akcesoria do mikserow uniwersalnych
Obieraczki do ziemniakow
Separator do obierzyn
Kutry / blendery / miksery
Szatkownice warzyw
Tarcze do szatkownic

Akcesoria do szatkownic

Wszelkie ilustracje maja charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne. Ewentualne btedy lub
braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawa do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.

PAKOWARKI | URZADZENIA DO OBROBKI MECHANICZNEJ MIESA | WARZYW
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PAKOWARKI PROZNIOWE RM URZADZENIA DYNAMICZNE

Pakowarki prozniowe

Umozliwiaja doskonata ochrone zywnosci. Wyroby pakowane prézniowo sa hermetycznie zamkniete w prézniowej torebce z nieprzepuszczalnej folii. Gtéwna
zaleta jest fakt, ze w zamknietej torebce nie ma powietrza. W przypadku zywnosci oznacza to spowolniony rozwoéj mikroorganizmow, co znaczaco przedtuza ich
trwato$¢. Towar pakowany prézniowo jest chroniony przed zepsuciem, wyschnieciem, zmiana smaku, zanieczyszczeniem i utrata ciezaru.

Pakowarki prozniowe mozna wykorzystac¢ do przygotowania poszczegélnych porcji surowcéw przed rozpoczeciem wiasciwej obrobki, podczas przygotowan do
rautow, bankietow czy w celu przyspieszenia realizacji zamowien. Pakowarki mozna wykorzysta¢ do pakowania wedlin, seréw, ryb i warzyw. Urzadzenia te maja
szerokie zastosowanie réwniez w przypadku pakowania obranych ziemniakdw i suchych owocow. Coraz czesciej wykorzystywane sa w gastronomii do gotowania

sous vide i pakowania potproduktow, gotowych dan, zup czy sosow.

Sterowanie cyfrowe

Wykonanie ze stali nierdzewnej

GAZ jaki i do czego?
Produkt Sktad mieszanin gazowych [%]

Tlen Dwutlenek wegla Azot
Migso czerwone 60-85 15-40 -
Gotowane/ konserwowane migso - 20-35 65-80
Dréb - 25 75
Ryby (biate) 30 40 30
Ryby (w oleju) - 60 40
toso$ 20 60 20
Sery twarde - 100 -
Sery migkkie - 30 70
Chleb - 60-70 30-40
Ciastka bez sktadnikow mleczarskich - 60 40
Ciastka ze sktadnikami mleczarskimi - - 100

Zywnos¢ suszona i prazona - - 100




RM URZADZENIA DYNAMICZNE | PAKOWARKI PROZNIOWE

VBN - 4 Pakowarka prézniowa 4 m*/h 6 600,-
VBN -4 SB Pakowarka prézniowa 4 m*/h + gaz 8 100,-
= wykonanie nierdzewne
260 mm = sterowanie cyfrowe
{95 mm = 10 programow uzytkownika

+65mm

= ustawienie czasu oprézniania
= ustawienie czasu zgrzewania
= wyfgcznik gtéwny

= cisnieniomierz

= wytgcznik kraricowy pokrywy
= listwa zgrzewajaca

Wymiary Wymiary wewnetrzne Moc Waga Cena netto . ER
Indeks Model — — KW ke PLN @ nGITAL & ES@

00009788  VBN-4  334x443x439  260x330x95+65h 0,12 34 6 600,- 1
00009789 VBN-4SB  334x443x439 260x330x95+65h 0,12 34 8100,- TIMER CONTROL 20/IN H .I'
VBN -6 Pakowarka prézniowa 6 m*/h 7 150,-
VBN - 6 SB Pakowarka prézniowa 6 m*/h + gaz 8 650,-
= wykonanie nierdzewne
260 mm = sterowanie cyfrowe
{ B = 10 programoéw uzytkownika

= ustawienie czasu oprdzniania
= ustawienie czasu zgrzewania
= wytgcznik gtowny

= cisnieniomierz

= wyfacznik krancowy pokrywy
= listwa zgrzewajgca

Wymiary Wymiary wewnetrzne Moc Waga Cena netto . EH
S mm mm W ke PLN DIGITAL II @ [=l
00009740  VBN-6  334x443x439  260x330x95+65h 0,12 34 7150,- = 5{

00009790 VBN-6SB  334x443x439  260x330x95+65h 0,12 34 8650,- TIMER ~ CONTROL ~ 230/1N [m] %
VBN - 8 Pakowarka prézniowa 8 m*/h 7 500,-
VBN - 8 SB Pakowarka prézniowa 8 m*/h + gaz 9 000,-

= wykonanie nierdzewne
330mm = sterowanie cyfrowe
$ 115 mm = 10 programow uzytkownika

+65mm

= ustawienie czasu oprdzniania
= ustawienie czasu zgrzewania
= wyfgcznik gtéwny

= cisnieniomierz

= wytgcznik kraricowy pokrywy
= listwa zgrzewajaca

RM 900 RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia BYGEINIEAER  Szokowki Piece k-p O firmie

Wymiary Wymiary wewnetrzne Moc Waga Cena netto . 2 e
Indeks Model — — KW ke PLN @ nIGITRL & E E
00009741  VBN-8  394x463x468 320x350x115+65h 025 47 7500,- :':.
00009791 VBN-8SB  394x463x468 320x350x115+65h 025 47 9000,- TIMER ~ CONTROL  230/1N E HF
VBN - 12 Pakowarka prézniowa 12 m*/h 8 550,-
VBN-12SB  Pakowarka prézniowa 12 m*/h + gaz 9 850,-
= wykonanie nierdzewne
320mm = sterowanie cyfrowe
§ U = 10 programéw uzytkownika

= ustawienie czasu oprdzniania
= ustawienie czasu zgrzewania
= wytgcznik gtowny

= cisnieniomierz

= wyfgcznik kraricowy pokrywy
= listwa zgrzewajaca

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Wymiary Wymiary wewnetrzne Moc Waga Cena netto . EH
Indeks Model i m W kg PLN @ DIGITAL & (=521
00009742  VBN-12  394x463x468 320x350x115+65h 0,25 47 8550,- hi
00009792 VBN -12SB 394 x 463 x 468 320x350x115+65h 0,25 47 9 850,- TIMER CONTROL 230/N E .

Wyjasnienia




PAKOWARKI PROZNIOWE RM URZADZENIA DYNAMICZNE

VBN - 18 Pakowarka prézniowa 18 m*/h 11 200,-
VBN -18SB  Pakowarka prézniowa 18 m*/h + gaz 12 600,-
= wykonanie nierdzewne
435mm = sterowanie cyfrowe
$ 115 mm = 10 programow uzytkownika

+85mm

= ustawienie czasu oprézniania
= ustawienie czasu zgrzewania
= wyfgcznik gtéwny

= cisnieniomierz

= wytgcznik kraricowy pokrywy
= listwa zgrzewajaca

Wymiary Wymiary wewnetrzne Moc Waga Cena netto . 2 HH
Indeks Model mm mm KW kg PLN @ CIGITRAL & E E
00009743  VBN-18  509x568x540 435x520x115+85h 0,75 80 11200,- 1
00009793 VBN-18SB 509x568x540  435x520x115+85h 0,75 80 12 600,- TIMER ~ CONTROL  230/1N E H [
VBN - 18D Pakowarka prézniowa 18 m*/h 12 700,-
VBN - 18D SB Pakowarka prézniowa 18 m*/h + gaz 14 100,-
= wykonanie nierdzewne
470 mm = sterowanie cyfrowe
gitoinn = 10 programoéw uzytkownika

= ustawienie czasu oprdzniania

= ustawienie czasu zgrzewania

= wytgcznik gtowny

= cisnieniomierz

= wyfacznik krancowy pokrywy

= listwa zgrzewajgca

Wymiary Wymiary wewngtrzne Moc Waga Cena netto . EH
Indeks Model mm mm W ke PLN @ DIGITAL II (=15 =]
00009744  VBN-18D  544x643x540 470x530x115+100h 0,75 80 12700,- o !':
00009794 VBN-18DSB  544x643x540 470x530x115+100h 0,75 80 14 100,- TIMER ~ CONTROL  230/IN [m] gty
so e 3

VBN - 25 Pakowarka prézniowa 25 m*/h 14 500,-

VBN -25SB  Pakowarka prézniowa 25 m*/h + gaz 18 400,-

= wykonanie nierdzewne

470 mm = sterowanie cyfrowe
$ 115 mm = 10 programow uzytkownika

+100 mm

= ustawienie czasu oprdzniania

= ustawienie czasu zgrzewania

= wyfgcznik gtéwny

= cisnieniomierz

= wytgcznik kraricowy pokrywy

= listwa zgrzewajaca

Wymiary Wymiary wewnetrzne Moc Waga Cena netto . ER

B mm mm W kg PLN DIGITAL Il [=1:3 =]
00009745  VBN-25  544x643x540 470x530x115+100h 0,75 90 14 500,- v :':ll.
00009795 VBN-25SB  544x643x540 470x530x115+100h 0,75 90 18400,- TIMER ~ CONTROL  230/1N E H 1

WPP -1 Worki do pakowarki prézniowej

= przezroczyste
= specjalna folia dostosowana do pakowarek prozniowych
= opakowanie 100 szt.

Indeks Modet  Wymiary  Cena netto

mm PLN OO
00007927 WPP-1 160240 20, %‘
00000323 WPP-2  237x318 50,- =] 4

00007928 =~ WPP-3 400 x 400 90,-




Krajalnice

W kompleksowej ofercie krajalnic RM Gastro znajdg Pafstwo urzadzenia z przektadnia slimakowa oraz krajalnice pétautomatyczne.

Podstawowa seria krajalnic GMS oferuje za przyjazna cene przektadnie slimakowa i nierdzewny néz ze specjalna powtoka zapobiegajaca przywieraniu potraw.

Kwestig oczywista sa w tej serii silniki z wentylatorem oraz zabezpieczeniem przed przegrzaniem. Otwarta konstrukcja utatwia okresowa konserwacje i czyszczenie.

Budowa wytacznika zapobiega samowolnemu ponownemu uruchomieniu maszyny w razie przerwy w dostawie pradu.
W przypadku krojenia duzych ilosci produktow najlepszym wyborem sa urzadzenia potautomatyczne GXE 300 i GXL 350. Przesuwanie tacy podawczej odbywa sie
automatycznie, a podawanie do krojenia zapewnia podwdjny stét ze sprezynami dociskajacymi. Wszystkie typy krajalnic sa wyprodukowane z odlewdw ci$nienio-

wych z aluminium z powtoka powierzchniowa.

Przektadnia slimakowa

Uko$na pozycja noza

RM 900 RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia BYGEINIEAER  Szokowki Piece k-p O firmie

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Wyjasnienia




KRAJALNICE RM URZADZENIA DYNAMICZNE

GMS - 220 Krajalnica - n6z gtadki 2 350,-
GMS-220Z Krajalnica - n6z zebaty do twardych wedlin 2 500,-
GMS-220T Krajalnica - n6z teflonowy do sera 2 450,-

= konstrukcja aluminiowa

= wymiar stofu w cm: 20 x 14,5

= stot utozony skosnie

= naped slimakowy

= noéztnacy o twardosci 58-59 HRC

= dotgczany system ostrzacy

= specjalna nieprzywierajgca powierzchnia noza

= silnik z wentylatorem zapobiegajacy przegrzaniu

TS Model Wymiary Moc  Cena netto

mm kw PLN
00000412 GMS - 220 380x445x370 0,14 2350,- “ o g\ ~ & Qﬁ
=]

D0008ELL  GMS_220T  380xAdSXHO 04 2450, Boxt45m 015 0220mm 060 207N [A]pEgY
GMS - 250 Krajalnica - né6z gtadki 2900,-
GMS-250Z Krajalnica - n6z zebaty do twardych wedlin 2 990,-
GMS-250T Krajalnica - n6z teflonowy do sera 2990,-

= konstrukcja aluminiowa

= wymiar stotu w cm: 21 x 17

= stof utozony skosnie

= naped slimakowy

= noz tnacy o twardosci 58-59 HRC

= dofgczany system ostrzacy

= specjalna nieprzywierajaca powierzchnia noza

= silnik z wentylatorem zapobiegajgcy przegrzaniu

s Model Wymiary Moc Cena netto

mm kw PLN Est
00000413  GMS-250  425x525x380 0,16 2900, - &= =~ ) ~ ﬁ%!:]’
O[3y

00008812 GMS-250Z 425x525x380 0,16 2990, i
00008813 GMS-250T 425x525x380 0,16 2990, 20x170mm § 0-13 mm § 8250 mm 6190w 230/N

GMS - 275 XL Krajalnica - néz gtadki 3 850,-
GMS - 275 XL Z Krajalnica - n6z zebaty do twardych wedlin 4 200,-
GMS - 275 XL T Krajalnica - n6z teflonowy do sera 4200,-

= konstrukcja aluminiowa

= wymiar stotu w cm: 34 x 30

= stét utozony skosnie

= naped Slimakowy

= noz tnacy o twardosci 58-59 HRC

= dotaczany system ostrzacy

= specjalna nieprzywierajaca powierzchnia noza

= silnik z wentylatorem zapobiegajgcy przegrzaniu

Wymiary Moc  Cena netto

mm kw PLN EFEE
00010672  GMS-275XL  480x510x400 023 3850, - = = ~ wﬁ;ﬁ'

Indeks Model

00010673 GMS-275XLZ = 480x510x400 0,23 4200, i |
00010674 GMS-275XLT 480x510x400 023 4200, 340x300mm - 0-15mm - 6275 mm 6215 mm PEV N (1] £y




RM URZADZENIA DYNAMICZNE | KRAJALNICE

NG 220 Noz gtadki do krajalnicy GMS/GS 200,-
Indeks Model ° poza Cen:Lr;:tto
00008829 NG 220 220 200,- EP.E
00008830 NG 250 250 200,- H%ﬂ'
00008831 NG 275 275 200,- E L
00008832 NG 300 300 200,- ik
NZ 220 N6z zebaty do krajalnicy GMS/GS 390,-

@noza Cena netto

Indeks Model

mm PLN .
00008833 NZ220 220 390,- OO
00008834 NZ250 250 390,- o
00008835 Nz275 275 390, CIjak
00008836 NZ300 300 390,- Th

NT 220 N6z teflonowy do krajalnicy GMS/GS 330,-

RM 900 RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia BYGEINIEAER  Szokowki Piece k-p O firmie

gnoza Cenanetto

Indeks Model

PLN
00008827 NT220 220 330, OO
00007703  NT250 250 330, g:l',:q::,r
00007704 NT275 275 330, E’m.! !
00007705 NT300 300 330, 1

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Wyjasnienia




WILKI DO MIESA RM URZADZENIA DYNAMICZNE

S-12 Wilk do miesa 2950,-

= $limak, noz, sitko- wykonanie nierdzewne
- sitko z otworamio @ 6 mm

= korpus mielgcy- polerowane aluminium

= kotek dociskowy z tworzywa

« przycisk: wigcz/wytacz

?i
= wydajnos¢: do 160 kg/h
= pojemnik na mieso

s « @ sitka- 7 cm

ﬁ = obudowa napedu- polerowane aluminium

Wymiary Zasilanieel. Moc ) _ HH
Indeks  Model mm V/Hz W ¢ & & E_ﬂ%
00000305  S-12  400x250x500 230V/50Hz 0,75 @ 160i(/g;/h 230N [m] m Py

TS-12/230V Wilk do miesa 3 300,-
TS-12/400V Wilk do miesa dwuzakresowy 3150,-
TS-12D [/ 230V Wilk do miesa dwuzakresowy 4 000,-
TS-12D/ 400V Wilk do miesa dwuzakresowy 3900,-

= korpus mielacy, slimak, noz, sitko- wykonanie nierdzewne
= demontowany korpus mielgcy- tatwy do utrzymania w czystosci

?i
J - sitko z otworamio @ 6 mm
; = kotek dociskowy z tworzywa
= przycisk: wigcz/wytacz
f = wydajnos¢: do 160 kg/h

= pojemnik na mieso

« @ sitka- 7 cm

= obudowa napedu- polerowane aluminium

TS-12D:

« system Unger- szarpak, n6z dwustronny, sitko z otworami o @ 8 mm, néz
dwustronny, sitko z otworami o @ 4,5 mm

Wymiary Zasilanie el. Moc  Cena netto
mm V/Hz kw PLN

-
00000306  TS-12/230V  400x290x510  230V/50Hz 0,75 3300,- ¢ ¢ @ Es E
00000307  TS-12/400V  400x290x510 400V /3N/50Hz 0,75 3150, Z 1 &=

Indeks Model

00000308 ~ TS-12D/230V  400x290x510  230V/50Hz 0,75 4000, ' .
00000309  TS-12D/400V  400x290x510 400V /3N/50Hz 0,75 3900, UNGER @ 160kg/h 400N 230N [m]gE
° TE -22/230V Wilk do miesa 3900,-
% TE -22/ 400V Wilk do miesa 3750,-
TE - 22D / 230V Wilk do miesa dwuzakresowy 4700,-
TE - 22D [ 400V Wilk do miesa dwuzakresowy 4 550,-
= korpus mielacy, slimak, noz, sitko- wykonanie nierdzewne
= demontowany korpus mielgcy- tatwy do utrzymania w czystosci
J - sitko z otworamio @ 6 mm

3 = kotek dociskowy z tworzywa
= przycisk: wigcz/wytacz
f = wydajnos¢: do 300 kg/h
= pojemnik na mieso

= (@ sitka- 8 cm

= obudowa napedu- polerowane aluminium

TE-22D:

« system Unger- szarpak, n6z dwustronny, sitko z otworami o @ 8 mm, néz
dwustronny, sitko z otworami o @ 4,5 mm

Wymiary Zasilanie el. Moc  Cena netto
s pecdel mm V/Hz KW PLN .
00000312  TE-22/230V  450x290x520  230V/50Hz 1, 3900,- < < g’ [=1i4 =]
00000314  TE-22/400V  450x290x520 400V /3N/50Hz 1,1 3750, 2 1 - X gq-
00000313 TE-22D/230V  450x290x520  230V/50Hz 1,1 4700,- ' |
00000315 TE-22D/400V  450x290x520 400V /3N/50Hz 1,1 4550,- UNGER @ 300kg/h 400N 230/IN [m]gER




RM URZADZENIA DYNAMICZNE | WILKI DO MIESA

(]
8 TS-22/400V Wilk do migsa 5100, £
H TS -22D [/ 400V Wilk do miesa dwuzakresowy 5900,- ©

= korpus mielacy, slimak, ndz, sitko- wykonanie nierdzewne
= demontowany korpus mielacy- tatwy do utrzymania w czystosci a
« sitko z otworamio @ 6 mm f‘;
= kotek dociskowy z tworzywa S
« przycisk: wigcz/wytgcz o

J = prawe / lewe obroty

= wydajno$¢: do 300 kg/h _
= pojemnik na mieso 'E
i « @ sitka- 8 cm 2
I = obudowa napedu- wykonanie nierdzewne &

TS-22D:

« system Unger- szarpak, n6z dwustronny, sitko z otworami o @ 8 mm, néz @
dwustronny, sitko z otworami o @ 4,5 mm 5
¢ ! C g %
Wymiary Zasilanie el. Moc ena netto _

e kocs! mm V/Hz kw PLN ¢ 2 ¢ 'I @/ & =124 =1 S
00000310 TS-22/400V  420x300x520 400V/3N/50Hz 1,1 5100,- @ — D !'{ a
00000311  TS-22D/400V  420x300x520 400V/3N/50Hz 1,1 5900,- UNGER 300kg/h — 400/3N E H

©
° TS-32/400V Wilk do miesa 6 350,- S
H TS-32D/ 400V Wilk do miesa dwuzakresowy 7 150,- g
= korpus mielacy, slimak, ndz, sitko- wykonanie nierdzewne
= demontowany korpus mielacy- tatwy do utrzymania w czystosci
- sitko z otworami o @ 6 mm )
= kotek dociskowy z tworzywa g
« przycisk: wigcz/wytgcz =
J = prawe / lewe obroty
= wydajno$¢: do 500 kg/h
= pojemnik na mieso o
i « @ sitka- 10 cm S
I = obudowa napedu- wykonanie nierdzewne 5
TS-32D:
« system Unger- szarpak, n6z dwustronny, sitko z otworami o @ 8 mm, néz
dwustronny, sitko z otworami o @ 4,5 mm
o
4
Wymiary Zasilanie el. Moc  Cena netto _ 13

Indeks Model m V/Hz KW PLN ¢ 2 # \@/ & E E E
00000316  TS-32/400V  520x320x550 400V/3N/50Hz 2,2 6350,- @ e :'I
00000317 TS-32D/400V  520x320x550 400V /3N/50Hz 2,2 7150, UNGER 500kg/h — 400/3N E 31
. . . iz e o

Sitka i noze do wilkow jednozakresowych S

Model wilka $-12,Ts-12 TE-22,TS-22 T5-32 2

@ otworu [mm] Indeks Cena netto Indeks Cena netto Indeks Cena netto
2 00002438 250, 00002472 350,- 00002504 490,-
3 00002439 190,- 00002473 250, 00002505 310, o
35 00006573 190,- 00008789 230, 00008794 310,- H
45 00002440 180,- 00002474 220,- 00002506 260, o
6 00002441 180,- 00002475 220, 00002507 260, 5
8 00002442 180,- 00002476 220, 00002508 260, )
10 00002443 180,- 00002477 220, 00002509 260,- =
12 00002444 180,- 00002478 220,- 00002510 260,- ©
14 00002446 180,- 00002479 220, 00002511 260,- -
16 00008772 180,- 00008792 220,- 00002512 260, E’ E
18 00002445 180,- 00008793 220, 00008795 260, w .
20 - - 00002471 220, 00002513 260, E 1 N
noz 00002449 100,- 00002483 120,- 00002516 140,- H a
Sitka i noze do wilkow dwuzakresowych
Model wilka TS-12D TE-22D, TS-22D Ts-32D
@ otworu [mm] Indeks Cena netto Indeks Cena netto Indeks Cena netto >
2 00002459 210,- 00002481 220,- 00002517 290,- ©
2,5 00008796 210,- 00008801 220, 00008805 290,- oo
3 00002460 150,- 00002497 170,- 00002518 220,- o
35 00008797 150,- 00008802 170,- 00008806 220,
45 00002461 130, 00002498 150,- 00002519 180,-
5 00008798 130,- 00002495 150,- 00008807 180,- >
6 00002462 130,- 00002499 150,- 00002520 180,- ©
8 00002463 130,- 00002496 150,- 00002521 180,- g
10 00002464 130, 00002500 150,- 00002522 180,- )
12 00008799 130,- 00008803 130,- 00002523 170,- =
14 00002465 130,- 00002480 130,- 00002524 170,- <
16 00008800 130,- 00008804 130,- 00008808 170,- " om
18 00006382 130,- 00006413 130,- 00008809 170,- E E
20 - - 00002482 130,- 00002525 170,- [
szarpak 00002466 190,- 00002494 190,- 00002526 210, E £-
noz 00002458 140,- 00002493 170,- 00002515 210,- gt 1]

Wyjasnienia




Miksery reczne

Miksery reczne sa urzadzeniami przeznaczonymi do miksowania soséw lub ubijania kreméw w dowolnym naczyniu. Do miksowania soséw sa do dyspozycji cztery
dtugosci nasadek do miksowania: 30, 40, 50 i 60 cm.

Rozgi umozliwiaja ubijanie mniej lub bardziej sztywnej piany. Nasadki mozna zanurzy¢ maksymalnie do 2/3 ich dtugosci. Urzadzenia sg wyposazone w przetacz-
nik predkosci dla poszczegdlnych narzedzi oraz w elektroniczny regulator obrotéw, umozliwiajacy najbardziej odpowiedni dobér obrotow podczas korzystania
zmiotty.

W ofercie znajduja sie komplety z poszczegdlnymi dtugosciami nasadek do miksowania lub caty zestaw, tzn. silnik, rézgi do ubijania, nasadka do miksowania

o dtugosci 40 cm i zaczep do zawieszenia urzadzenia na scianie.

Mozliwo$¢ wymiany nasadki do ubijania lub do miksowania

Przetacznik obrotow mikser / rozga

Regulacja predkosci tylko dla rézgi




RM URZADZENIA DYNAMICZNE | MIKSERY RECZNE

PSP - 900 Reczny mikser zanurzeniowy + rézga 1950,-

T = w zestawie: silnik, uchwyt, rézga i przystawka miksujgca 40 cm
,""'\ = wytgcznik pracy
L ) = ptynna regulacja obrotéw podczas uzywania miotty: 4- 15 tys. obr./min

= regulacja obrotéw przy uzyciu rozgi
« przetgcznik obrotéw mikser / ubijaczka
PSP -930 Mikser zanurzeniowy
= przystawka do miksowania - komplet z silnikiem
= brak regulacji obrotéw

Indeks Model Dtugosc g;zystawki r:‘tl;vc Cen:Lr;letto

= mozliwos¢ zmiany przystawki do ugniatania i miksowania
= obroty: 2500- 11000 obr./min- mikser
-
00000299 PSP -930 30 0,4 1300,- OO
00000300 PSP - 940 40 0,4 1400,- r ur
00000301 PSP -950 50 0,4 1400,- .
g g 20/N  [W]EERS

= obroty: 250- 1500 obr./min- rézga
00000302 PSP-960 60 0,4 1500,-

UWAGA:
Zte ustawienie predkosci dla odpowiednich nadstawek grozi uszkodzeniem urzadzenia.

C [1 [=]%; (=]
=1 k1)
2500-11000  230/1N E 2 :|-

Wymiary Moc

Indeks Model mm W

00000298 PSP-900 170x120x740 0,4

PSP - 901N Silnik do miksera 750,-

= silnik w obudowie
= brak regulacji obrotow

RM 900 RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia BYGEINIEAER  Szokowki Piece k-p O firmie

00003634 PSP -901N 230/1N

Indeks Model OO
B

Nadstawki do miksera zanurzeniowego

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Dtugosc Waga Cena netto
Indeks Model - ke PLN
00003629 N -30PSP 30 12 520,-
00003630 N -40PSP 40 14 580,- E EH E
00003631 N-50PSP 50 1,6 650, o q
00003632 N -60 PSP 60 18 720,- EI .
00003633 NU - PSP ubijajaca 650,- Ak

Wyjasnienia




I e

Miksery uniwersalne

Uniwersalne roboty RM to cata seria maszyn, sposrdd ktérych wiekszos¢ klientdéw moze dobrac rozmiar i wykonanie urzadzenia dostosowane do wtasnych po-
trzeb. Do dyspozycji sa urzadzenia o pojemnosci dziezy 8, 10, 20, 24, 30, 40, 50, 60 i 80 litrow.

Dostawa obejmuje dzieze, rézge, mieszadto i hak, wystarczy wiec rozpakowac urzadzenie, podtaczy¢ je do sieci elektrycznej, dokonaé podstawowego czyszczenia
maszyny i zaczac z niej korzysta¢. Do modeli z wyjsciem napedowym, z wyjatkiem RM 800, mozna dokupi¢ dodatkowe akcesoria - przystawke do szatkowania
warzyw i do mielenia migsa. Dzieki takiemu wyposazeniu urzadzenie stanie sie nieocenionym pomocnikiem kuchennym.

Masywna konstrukcja maszyny zapewnia jej dobra stabilnos¢ i wytrzymatos¢. Urzadzenia z dzieza o pojemnosci 50, 60 i 80 litréw sg dostarczane wraz z wézkiem
manipulacyjnym na dzieze. Do poszczegoblnych urzadzen poczynajac od RM 200 i wyzej mozna dokupic dzieze redukcyjne, ktorych uzycie jest korzystne podczas
obrobki mniejszych porcji zywnosci, dzieki manipulacji z mniejszym ciezarem. Dzieze redukcyjne sa dostarczane z trzema narzedziami i zaczepem redukcyjnym.

Podczas obrobki zywnosci pojemnik pozostaje stabilny, a narzedzie obraca sie wokot wtasnej osi i jednoczesnie obiega po okregu.

Mozliwos¢ podtaczenia dodatkowego wyposazenia
Pokrywa ochronna z wsypem
Wybrane modele wyposazone w timer

Masywna konstrukcja




RM URZADZENIA DYNAMICZNE | MIKSERY UNIWERSALNE

RM - 800 Mikser uniwersalny 4 600,-

= cyfrowy timer

= 3 stopnie predkosci

= planetarne utozenie przystawek

= doktadne mieszanie bez rotacji dziezy
= wyjmowana nierdzewna dzieza

= total stop

= prosta wymiana przystawek

= mikrowytgcznik bezpieczenstwa

= w zestawie: mieszadto, hak, rozga

= poliweglanowa pokrywa dziezy

Wymiar Pojemnos¢ Moc Waga o
e T - W kg 1l | SAFETY AL C II EF%%"
301N [w]pX

00000045  RM-800 300 400 x 580 8 0,18 MANUAL ~ mioswitch ~ STOP  3SPEED Y

kg
29
RM - 100 Mikser uniwersalny 8 350,-
s = 3 stopnie predkosci
= planetarne utozenie przystawek
= doktadne mieszanie bez rotacji dziezy
= wyjmowana nierdzewna dzieza
0L
= total stop

= prosta wymiana przystawek
5 = mikrowytacznik bezpieczenstwa
A w zestawie: mieszadto, hak, rézga

.2

_@) = nierdzewna pokrywa dziezy
= mozliwos¢ dokupienia przystawki do mielenia miesa, maku i szatkownicy warzyw
R

-t
Wymiary Pojemnos¢  Moc Waga =
Indeks Model
mm l KW kg 1 g SAFETY TOTALL C & [=l I?
00000046 RM-100 410470780 10 025 65 MANUAL  micoswitch ~ STOP~ 3spEeD ~ 230/N [m] {

= prosta wymiana przystawek
5 = mikrowytacznik bezpieczenstwa

RM - 200 Mikser uniwersalny 9 200,-
s = 3 stopnie predkosci
= planetarne utozenie przystawek
= doktadne mieszanie bez rotacji dziezy
= wyjmowana nierdzewna dzieza
20L
- total stop

F

RM 900 RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia BYGEINIEAER  Szokowki Piece k-p O firmie

= W zestawie: mieszadto, hak, rozga

-@J + nierdzewna pokrywa dziezy
= mozliwos¢ dokupienia przystawki do mielenia miesa, szatkownicy warzyw
el i dziezy 10 | z redukcja

-t
Wymiary Pojemnos¢  Moc  Waga HH
Indeks Model i | KW & i U SAFETY TOTAL C & E %
00000047  RM-200  470x540x 850 2 0375 98 MANUAL  moswitch  STOP ~ 35pEED — 230/N [m] gkt

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Wyjasnienia




MIKSERY UNIWERSALNE RM URZADZENIA DYNAMICZNE

RM -22/230V Mikser uniwersalny 10 200,-

= 3 stopnie predkosci

= planetarne utozenie przystawek

= doktadne mieszanie bez rotacji dziezy
= wyjmowana nierdzewna dzieza

= total stop

= prosta wymiana przystawek

= mikrowytacznik bezpieczenstwa

= w zestawie: mieszadto, hak, rozga

>
A
-@J = nierdzewna pokrywa dziezy

= mozliwos¢ dokupienia przystawki do mielenia miesa, szatkownicy warzyw

24 L

e i dziezy 10| z redukcja
. . . .
Indeks Model Wyr:\:rv Polenlmosc I:‘t;vc Wlfgga Cen:Lr;'etto i U SAFETY TOTAL C & & E$ !'E
00000054  RM-22/230V  570x557x 910 24 0,565 110 10200, ) H%].
00000048 RM - 22 570 557 x 910 24 0,565 110 10200, MANUAL ~ moswitch ~ STOP— 3SPEED ~ 230/IN 400/3N (=]t
RM - 30 Mikser uniwersalny 14 800,-
s = 3 stopnie predkosci
= planetarne utozenie przystawek
= doktadne mieszanie bez rotacji dziezy
= wyjmowana nierdzewna dzieza
30L
= total stop
= prosta wymiana przystawek
: 5 = mikrowytacznik bezpieczeristwa
& = w zestawie: mieszadto, hak, rézga
—%'\;) = nierdzewna pokrywa dziezy
= mozliwos¢ dokupienia przystawki do mielenia miesa, szatkownicy warzyw
o
Wymiar Pojemnos¢ Moc Waga -
Indeks Model ymm Y d | KW kgg i U SAFETY TOTAL C 5 Es %
00000049  RM-30  568x660x 1156 30 075 180 MANUAL  mioswitch ~ STOP~ 3speeD 003N [m]pEN:
RM - 50 Mikser uniwersalny 21 400,-
[~ = 3 stopnie predkosci
= planetarne utozenie przystawek
= doktadne mieszanie bez rotacji dziezy
= wyjmowana nierdzewna dzieza
50L
= total stop
= prosta wymiana przystawek
N~ = mikrowytgcznik bezpieczenstwa
- = W zestawie: mieszadto, hak, rozga
™y 1 + nierdzewna pokrywa dziezy
® = mozliwos¢ dokupienia przystawki do mielenia miesa, szatkownicy warzyw
f:l i dziezy 20 | z redukcja

Wymiary Pojemnos¢ Moc Waga

Indeks  Model m | W ke iu SAFETY TOTAL C & Eff%
400/3N %:.

00000050  RM-50  632x 720 x 1300 50 15 270 MANUAL ~ micwswitch ~ STOP 3SPEED Oz




RM URZADZENIA DYNAMICZNE

Indeks

00000051

Indeks

00000052

Indeks

00000053

Model

RM - 60

Model

RM - 80A

Wymiary
mm

632x 721 x1300

Wymiary
mm

770x 1050 x 1520

Pojemnos¢
l

60

Pojemnos¢
l

80

Model

RM - 80B

Wymiary
mm

770x 1050 x 1520

Pojemnos¢
l

80

Moc
kw

2,25

Moc
kw

2,24

Moc
kw

2,24

Waga

>
@

2

70

Waga
kg

470

Waga
kg

470

MIKSERY UNIWERSALNE

RM - 60 Mikser uniwersalny 23 500,-

= 3 stopnie predkosci

= planetarne utozenie przystawek

= doktadne mieszanie bez rotacji dziezy

= wyjmowana nierdzewna dzieza

= total stop

= prosta wymiana przystawek

= mikrowytacznik bezpieczenstwa

= w zestawie: mieszadto, hak, rozga

= nierdzewna pokrywa dziezy

= mozliwos¢ dokupienia przystawki do mielenia miesa, szatkownicy warzyw
i dziezy 30 | z redukcja

Ul sAFETY TOAL C | 4 %‘%‘
400/3N

MANUAL  micoswitch ~ STOP~ 35PEED O[T

RM - 80A Mikser uniwersalny 46 300,-

= 4 stopnie predkosci

= planetarne utozenie przystawek

= doktadne mieszanie bez rotacji dziezy

= wyjmowana nierdzewna dzieza

= total stop

= prosta wymiana przystawek

= mikrowytacznik bezpieczenstwa

= w zestawie: mieszadto, hak, rézga

= nierdzewna pokrywa dziezy

= mozliwos¢ dokupienia przystawki do mielenia miesa, szatkownicy warzyw
i dziezy 401 z redukcja

= automatyczne (elektryczne) podnoszenie dziezy

Ll [SAFETY TOTALL C | b @%‘%
400/3N

A0 moswitch - STOP— 45pEED O [y

RM - 80B Mikser uniwersalny 38600,-

= 4 stopnie predkosci

= planetarne utozenie przystawek

= doktadne mieszanie bez rotacji dziezy

= wyjmowana nierdzewna dzieza

= total stop

= prosta wymiana przystawek

= mikrowytacznik bezpieczeristwa

= w zestawie: mieszadto, hak, rézga

= nierdzewna pokrywa dziezy

= mozliwos¢ dokupienia przystawki do mielenia miesa, szatkownicy warzyw
i dziezy 401 z redukcja

= reczne (mechaniczne) podnoszenie dziezy

sf
Ll [SAFETY TOTALL C | b E';&'E
MANUAL messwith  STOP  4SPEED 403N [y

RM 600 INOX Zmywalnia BYGEINIEAER  Szokowki Piece k-p O firmie

RM 700

RM 900

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Wyjasnienia




AKCESORIA DO MIKSEROW UNIWERSALNYCH RM URZADZENIA DYNAMICZNE

WKK Woézek do dziezy RM 600,-
- do dziezy 40/50/60 |

Model E i E
=3
[=] ety

Indeks
00000055  WKK
T V99S Przystawka szatkujaca do RM 4500,-
= zestaw tarcz: tngce na plasterki (grubosci ciecia 2, 3, 8 mm)
s » szatkujgce (@ otworu: 2, 3,4, 7,12 mm)
Indeks Model EFE
]
00000068  V99S El y
2100,-

VH-12 Przystawka do mielenia miesa

Wymiary E 4 .-E
&
O[T

Indeks Model
mm

00000065  VH-12  205x300x290




RM URZADZENIA DYNAMICZNE | AKCESORIA DO MIKSEROW UNIWERSALNYCH

2
. IS
Hak do miksera RM =
o
Cena netto -
Indeks typ PLN " -
00003089  RM-800 140,- L
00003111  RM-100 300, s a
00003125  RM-200 430,- o\ v
00003141  RM-22 560,- -~ | w
o -
00003163  RM-30 630,- y [=]i;[s] 191
00003189  RM-50 790,- ur o
00003212 RM-60 920,- O
00003213 RM-80 1300, - 1
Mieszadto do miksera RM :
)
4
Cena netto o
Indeks typ PLN (,;‘_)
00003088  RM-800 140,-
00003113 RM-100 330,-
00003114  RM-200 490,- w
’ -
00003190  RM-50 840,- OO S
00007938  RM-80 1150, ur =
00007739 RM-30 680,- O g
00007817  RM-60 960,- : <
a
Rozga do miksera RM
©
TS & Cena netto c
yP PLN =
00003090  RM-800 140,- i
00003115  RM-100 450,- g
00003142  RM-22 660,- N
00003164  RM-30 710,-
00003191  RM-50 1050,
2 -
00003214  RM-60 1200, (=] [m]
00003215  RM-80 1400, ur =<
00003186  RM-40 1350, OFixty g
00003126  RM-200 530,- : =
Dzieza do miksera RM
Cena netto
Indeks Model typ PLN 8
00003091  D-RM-800 8l do RM- 800 280, ©
00003116  D-RM-100  8ldo RM-100 610,- Z
00003127  D-RM-200 19l do RM-200 680,
00003143  D-RM-22  24ldoRM-22 770,-
> -
00003165  D-RM-30 30l do RM-30 1400,- - OO
00003216  D-RM-60 60l do RM-60 1800,- L oo
00003192  D-RM-50 50l do RM-50 1650,- ’ O J =
00006126  D-RM-80 80l do RM-80 2750, [ =
z
Redukcja do miksera RM
Cena netto
Indeks typ PLN
gggggggg 110011' RR"’I\'/I'ZZOZO ;jgg Ze wzgledu na rézne wymiary mocowar akcesoriow, nie Ei5E 8
- RM- - . - . . . 22 . . o)
00000063 201~ RM-50 2750~ stosuje sie ich zamiennie pomiedzy réznymi modelami. y =
00007940 40l - RM-80 6650, E { a4
00000064 30l- RM-60 6050,- H
o
2
2
2
S
Predkosci pracy poszczegélnych narzedzi: e}
<
(@)
Narzedzie Predkosc
©
N
N
Rozga 1-2-3 o
UWAGA z
©
Predkodé . . t d . oo
Uieesado - redkos¢ zmieniamy przy zatrzymanym urzadzeniu! &
Pétprodukty nalezy dodawac sukcesywnie!
>
©
g
¢ o
Hak » 1-2 ©
o 0

Wyjasnienia




H AKCESORIA DO MIKSEROW UNIWERSALNYCH RM URZADZENIA DYNAMICZNE

Mozliwosci pojemnosciowe (ilosci orientacyjne):

Produkt RM-800 RM-100 RM-200 RM-22 RM-30 RM-50 RM-60 RM-80
Purée
ziemniaczane 2,1kg 35k 6.8kg Tkg 10,4 kg 16kg 18,2 kg 23,5kg
Biszkopt 1,4kg 3,25kg 9,5 kg
Bite kremy 2,31 2,51 421 51 5,71 10,51 11,411 13,81
Majonez 2,31 2,51 111
Ciasto chlebowe 1,8kg 4kg 6,8 kg Tkg 13,6 kg 22,7kg 31,8kg 48,7 kg
Ciasto na pizze
e 1,2kg 2,5kg 4kg S5kg 6,4kg 16 kg 18,2 kg 22,4kg
Ciasto na pizze
s 1,5kg 3,5kg 45kg Tkg 9,1kg 22,7kg 31,8kg 48,7kg
Ciasto na pizze
0 9,1kg 18,2 kg 27,3kg 31,8kg 40,7 kg
UEolgaRE: 1161 191 2,81 30,51
ciasta
Kotacze 7,5 kg 9,5 kg 13,6 kg 21,4 kg 25kg 31,8kg
Ciasto
drozdzowe 8,5kg 12,3kg 19kg 22,7kg 29,8 kg
Piana z biatek 0,41 0,51 1,041 1l 1,41 1,91 2,11 2,81
Makarony 0,5kg 2,3kg 3,6 kg 10 kg 13,6 kg 20,2 kg

Dobor urzadzenia i predkosci pracy do planowanego typu obrébki:

Produkt RM-800 RM-100 RM-200 RM-22 RM-30 RM-50 RM-60 RM-80
Predkos¢ 1 2 3 1 2 3 1 2 3 1 2 3 1 2 3 1 2 3 1 2 3 1 2 3
Purée
L] L] L] . L] L] L] L]

ziemniaczane

Biszkopt . . ° ) .
Bite kremy . . . ° . . . .
Majonez o ° °
Ciasto chlebowe ° . o . ° ° .

Ciasto na pizze
ciezkie
Ciasto na pizze
Srednie
Ciasto na pizze
lekkie

Wafle i gorace
ciasta

Kotacze . . . . . . . . . ° . . .

Ciasto
drozdzowe

Piana z biatek ° ° . ° . . ° .

Makarony . . . . . °




RM URZADZENIA DYNAMICZNE

Indeks

00010541

Indeks

00009892

Indeks

00010542

Indeks

00010543

Model

C/EPP5T

Wymiary
mm

402x610x 561

Pojemnosé
kg

5

Zasilanie el.
V/Hz

400V /3N/ 50 Hz

Moc
kw

0,26

Model

C/E PP1OT

Wymiary
mm

442 x 686 x 945

Pojemnosé
kg

10

Zasilanie el.
V/Hz

400V /3N/ 50 Hz

Moc
kw

0,735

Model

C/E PP20T

Wymiary
mm

505x 737 x 1078

Pojemnosc¢
kg

20

Model

LS 3N

Zasilanie el.
V/Hz

400V /3N/ 50 Hz

Moc
kw

1,1

OBIERACZKI DO ZIEMNIAKOW

C/E PP5T Obieraczki nierdzewne do ziemniakow 5950,-

= urzadzenie do obierania ziemniakéw i innych warzyw korzeniowych

= solidna konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej

= prosta obstuga

= powierzchnia wnetrza walca, drzwiczek i dna pokryta materiatem Sciernym
= nastawianie czasu pracy

= wylacznik bezpieczerstwa w gornej pokrywie

= zawor wody

= mozliwos¢ montowania do podtogi (przygotowane otwory na sruby)

= tatwy dostep do silnika

= opcjonalny filtr odptywu

Predko'éc' . Ej-’E
obr./min @ @ &

1355 23min.  180kg/h  4003N  [m]fERL
C/E PP10T Obieraczki nierdzewne do ziemniakow 6 350,-

= urzadzenie do obierania ziemniakdw i innych warzyw korzeniowych

= solidna konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej

= prosta obstuga
powierzchnia wnetrza walca, drzwiczek i dna pokryta materiatem $ciernym
nastawianie czasu pracy

= wylacznik bezpieczeristwa w gornej pokrywie

= zawor wody

= mozliwos¢ montowania do podtogi (przygotowane otwory na sruby)

= fatwy dostep do silnika

= opcjonalny filtr odptywu

Predkosé P L
ober./min @ @ & E%‘E

1429 2-3min.  280kg/h 400N [m]pkiy

C/E PP20T Obieraczki nierdzewne do ziemniakow 7 750,-

= urzadzenie do obierania ziemniakdéw i innych warzyw korzeniowych

= solidna konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej

= prosta obstuga
powierzchnia wnetrza walca, drzwiczek i dna pokryta materiatem Sciernym
nastawianie czasu pracy

= wytgcznik bezpieczenstwa w gérnej pokrywie

= zawor wody

= mozliwos¢ montowania do podtogi (przygotowane otwory na sruby)

= fatwy dostep do silnika

= opcjonalny filtr odptywu

Predkosé . H

el O Qo h ZE
-

1389 2-3min.  480kg/h  400/3N  [m] a{

LS 3N Separator do obierzyn 760,-

= do oddzielania obierzyn z obieraczki
= wykonanie nierdzewne

RM 900 RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia BYGEINIEAER  Szokowki Piece k-p O firmie

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Wyjasnienia
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Szatkownice do warzyw, kutry i blendery

Szatkownice do warzyw przeznaczone sa do szybkiej i prostej obrobki warzyw w lokalach gastronomicznych.

Znajduja one zastosowanie wszedzie tam, gdzie oferowany jest szeroki asortyment réznego rodzaju satatek warzywnych, potmiskow z przekaskami i dodatkow
warzywnych. W tym wypadku urzadzenie utatwia prace i zapewnia estetyczne podanie potraw. Wykonanie ze stali nierdzewnej z gtowica z anodowanego odlewu
z aluminium gwarantuje dtuga zywotnos$c catego urzadzenia.

Do dyspozycji jest ok. 20 rodzajow tarcz umozliwiajacych krojenie w plastry, tarcie, rozdrabnianie i krojenie w paski, kostki lub stupki.

Wykonanie ze stali nierdzewnej
Mikroprzetacznik zabezpieczajacy w odchylanej gtowicy i dzwigni dociskowej




RM URZADZENIA DYNAMICZNE

Indeks Model RETIET
mm
00009140 SB-4 365x270 x 455
00009436  SB-4 Akcesoria - naczynie, zesp6t nozy i pokrywa
-
-
Wymiary Pojemnosé Zasilanie el. Moc

Indeks Model mm V/Hz W
00009142 VCM-41 290 x 260 x 440 4 /1,4 ptyn 230V /50 Hz 0,55
00009143  VCM-42 290 x 260 x 440 4/1,4ptyn 400V /3N/50Hz 0,75

KUTRY / BLENDERY / MIKSERY E

SB-4 Blender 4 364,-
Kompletny dzban z zespotem nozy 1310,-
i pokrywka

RODZAJ OBROBKI

= Mieszanie, miksowanie, rozdrabnianie, siekanie.

= Do przygotowywania dressingow, olejow ziotowych, soséw, zageszczaczy, majonezu,
zup, deserow, koktaili mlecznych i owocowych, sokdw, itp.

PREDKOSC

= Precyzyjna, ptynna regulacja predkosci w zakresie od 700 do 15 000 obr./min.

= Oddzielny wtacznik funkcji Sprinter Pulse Function (chronionej patentem)
zezwalajgcej na bezposredni dostep do maksymalnej predkosci (15 000 obr./min)
w trakcie pracy blendera.

CHARAKTERYSTYKA

= Niewielka wysoko$¢ dzbana (355 mm) i umieszczenie silnika z tytu zwieksza
stabilnos$¢ urzadzenia i utatwia jego napetnianie.

= Zawieszona na zawiasach pokrywka z wytgcznikiem zabezpieczajgcym umozliwia
szybkie zamkniecie i otwarcie pojemnika oraz bezpieczng obstuge urzadzenia.

= Wyjatkowo odporny na uderzenia, lekki dzban z przezroczystego tworzywa.

= Dzban mozna my¢ w zmywarkach bez koniecznosci wymontowania sekgji
miksujace;j.

= Dtugie noze (72 mm) i konstrukcja dzbana zapewniajg maksymalng wydajnos¢
i wyjatkowe rezultaty przy obréobce zaréwno duzych jak i matych ilosci pozywienia.

= Lejek dozujgcy umozliwia stopniowe dodawanie ptynu w trakcie pracy urzgdzenia.

MATERIALY

= Obudowa urzadzenia wykonana jest z metalu.

= Dzban wykonany jest z polisulfonu, tworzywa wyjgtkowo odpornego na uderzenia
i dziatanie wysokiej temperatury (115 °C).

W KOMPLECIE

= Naczynie, zespot nozy, pokrywa i naczynie do odmierzania

Poienl'lnoéc' h:alc I:)frd/lr(:;c rerd Cen:Ll:“etto & E 2 E
4 135 :’Ouols llgggg 23010 4364,- Fﬁﬁ
4 23307 1310, 20N [w]pt
VCM-41 Kuter/mikser 230V 6243,-
VCM-42 Kuter/mikser 400 V 6243,-

RODZAJ OBROBKI

= Przygotowywanie Zzywnosci w postaci mokrej, suchej i ptynnej.

= Rozdrabnianie, mielenie, miksowanie i mieszanie, miesa, ryb, owocdw, warzyw,
cebuli, pietruszki, orzechéw, migdatéw, parmezanu, pieczarek, czekolady, suchego
pieczywa itp.

= Przygotowywanie dresingu, olejow ziotowych, zageszczaczy, ubitych mieszanek,
majonezu, soséw, deserow, mielonego miesa, purée, pasztetu, butki tartej itp.

CHARAKTERYSTYKA

= Opatentowany system zbierania zapobiega gromadzeniu sie Zywnosci na
wewnetrznych $ciankach misy.

= Podstawa urzadzenia posiada dwa mocne uchwyty, umozliwiajgce tatwe
przenoszenie.

MATERIALY

= Obudowa urzadzenia wykonana jest z metalu.

= Misa wykonana jest ze stali nierdzewnej.

= Pokrywa i system zgarniania wykonane sg z polisulfonu, tworzywa wyjatkowo
odpornego na uderzenia i wysokg temperature (115°C).

W KOMPLECIE

= miska 4 |i standardowy no6z

Predkosc Kod Wydajno$¢  Cena netto
obr./min kg/min PLN
1500 22304 0,5-2,5 6243,- i
puls 1500 T ’ E E
1500 & & ﬁé&ﬁ:
3000 22370 0,5-2,5 6243,- .
puls 1500 230N 4003N [w] tﬂ?i.

RM 900 RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia BYGEINIEAER  Szokowki Piece k-p O firmie

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Wyjasnienia




KUTRY / BLENDERY / MIKSERY RM URZADZENIA DYNAMICZNE

VCB-32 Kuter/blender 4953,-

RODZAJ OBROBKI

= Przygotowanie zywnosci w postaci mokrej, suchej i ptynnej.

= Rozdrabnianie, mielenie, miksowanie i mieszanie, miesa, ryb, owocdw, warzyw,
cebuli, pietruszki, orzechéw, migdatéw, parmezanu, pieczarek, czekolady, suchego
pieczywa itp.

= Przygotowywanie dresingu, olejow ziotowych, zageszczaczy, ubitych mieszanek,
majonezu, soséw, zup, deserdw, mielonego miesa, purée, pasztetu, butki tartej itp.

CHARAKTERYSTYKA

= Opatentowany system zbierania zapobiega gromadzeniu sie Zywnosci na
wewnetrznych sciankach misy i pokrywie (VCB-32).

= Podstawa urzadzenia posiada dwa mocne uchwyty, umozliwiajgce tatwe
przenoszenie.

MATERIALY

= Obudowa urzadzenia wykonana jest z tworzywa ABS.

= Misa wykonana jest ze stali nierdzewnej.

= Pokrywa i system zgarniania wykonane sg z polisulfonu i poliweglanu, tworzyw
wyjatkowo odpornych na uderzenia i wysoka temperature (115°C).

Wymiary Pojemnos¢  Moc  Predkosc Wydajnos¢  Cena netto

indeks Model mm | kw obr./min Kod kg/min PLN
1450
00009144 VCB-32 335x285x440 3/1,4ptyn 1 2650 24350 0,3-2 4953,-
puls 2650
VCB-61 Kuter/blender 230V
VCB-62 Kuter/blender 400 V

- RODZAJ OBROBKI
= Przygotowywanie zywnosci w postaci mokrej, suchej i ptynnej.
= Rozdrabnianie, mielenie, miksowanie i mieszanie, miesa, ryb, owocdw, warzyw,
._ 5 cebuli, pietruszki, orzechéw, migdatéw, parmezanu, pieczarek, czekolady, suchego
'-_h"i pieczywa itp.
: = Przygotowanie dresingu, olejow ziotowych, zageszczaczy, ubitych mieszanek,
ey majonezu, soséw, zup, deserdw, mielonego miesa, purée, pasztetu, butki tartej itp.

[

- CHARAKTERYSTYKA

- = Innowacyjna, opatentowana sekcja miksujgca zapewnia kazdorazowo uzyskanie
doskonatych rezultatéw, dzieki zachowaniu minimalnego wzrostu temperatury
i mniejszego stopnia rozdzielania ttuszczu i oleju.

= Opatentowany system zbierania zapobiega gromadzeniu sie Zywnosci na
wewnetrznych sciankach misy i pokrywie.

= Podstawa urzadzenia posiada dwa mocne uchwyty, umozliwiajgce tatwe
przenoszenie.

MATERIALY

= Obudowa urzadzenia wykonana jest z metalu.

= Misa wykonana jest ze stali nierdzewnej.

= Centralna piasta zespotu krojgcego z aluminium, pokrywa i system zgarniania
wykonane s3 z polisulfonu, tworzywa wyjatkowo odpornego na uderzenia i wysoka
temperature (115°C).

J

i

Wymiary Pojemnos¢ Zasilanie el. Moc  Predkos¢ Kod Wydajnos¢  Cena netto
mm l V/Hz kw obr./min kg/min PLN
1500

N R - -
00009145  VCB-61  350x310x480  6/4,3ptyn 230V /50 Hz 0,9 puls 1500 22617 0,5-3,5 9 865, E$ E

1500 %’
00009149 VCB-62  350x310x 480 6/4,3 ptyn 400V /3N/ 50 Hz 15 3000 22646 0,5-3,5 9001,- .% .
puls 1500 BOAN - 4003N  [E]gEE,

Indeks Model

v




RM URZADZENIA DYNAMICZNE
¥

CHARAKTERYSTYKA CC-34:

= Cztery predkosci umozliwiajg osiggniecie doskonatych
rezultatow, lepszych niz w tradycyjnych urzadzeniach
wielofunkcyjnych. Funkcja automatycznego ustawienia
predkosci rozpoznajaca rodzaj zamontowanej przystawki.

= Opatentowany system zbierania zapobiega gromadzeniu sie
zywnosci na wewnetrznych Sciankach misy i pokrywie.

= Oryginalna funkcja PULSE bez opdznienia umozliwiajaca
bezposredni dostep do 2 650 obr./min.

= w komplecie 1 wieszak Scienny na 3 tarcze (1076)

Wymiary Pojemnosc Predkos¢
mm l obr./min

misa: 3/0,9 ptyn 500
podajnik: 0,9 1500
500
800
1450 24377
2650

puls 2650

Indeks Model Kod

00009400  CC-32S 350 x285x465 24573

misa: 3/ 1,5 ptyn

00009428 podajnik: 0,9

CC-34  350x285x465

Wymiary
mm l kw

Pojemnosé Moc

Indeks Model Kod

00022114
00009055

RG-50S
RG-50

350 x 285 x 465
350 x 285 x 465

podajnik: 0,9 1
podajnik: 0,9 1

do 2 z przystawka do szatkowania

do 2 z przystawka do szatkowania

Wydajnos$é
kg/min

24680 do2

24730 do2

KUTRY / BLENDERY / MIKSERY

Combi Cutter
Combi Cutter

CC-328
CC-34

PRZYGOTOWANIE

= Umozliwia przygotowanie od 10 do 80 porcji dziennie.

= Przystawka do szatkowania warzyw

= Krojenie w plastry, kostke (wersja bez S), szatkowanie, tarcie i krojenie w stupki
owocow, warzyw, suchego pieczywa, sera, orzechow, pieczarek.

RODZAJ OBROBKI

= Przystawka pionowa kuter/mikser

= Stuzy do przygotowywania zywnosci w postaci mokrej, suchej i ptynne;j.

= Rozdrabnianie, mielenie, miksowanie i mieszanie, miesa, ryb, owocdw, warzyw,
cebuli, pietruszki, orzechéw, migdatéw, parmezanu, pieczarek, czekolady, suchego
pieczywa itp.

= Przygotowanie dresingu, olejow ziotowych, zageszczaczy, ubitych mieszanek,
majonezu, sosow, deserow, mielonego miesa, purée, pasztetu, butki tartej itp.

CHARAKTERYSTYKA

= Urzadzenie mozna zamdwic razem z przystawka do szatkowania, przystawka
pionowa kuter/mikser lub z obydwiema przystawkami.

= Automatyczne ustawienie predkosci z wykrywaniem typu zamontowanej przystawki.

= Przystawka do przygotowywania warzyw

= Poétokragty podajnik, ktory mozna otworzy¢ w celu szybkiego i tatwego podawania
produktéw obiema rekami.

= Podtuzna przystawka do ciggtego ciecia ogdérkow, pora, itp.

» Podajnik wyposazony w automatyczng funkcje uruchomienia/zatrzymania,
zapewniajacy szybkie i bezpieczne podawanie.

= Tarcze tnace z mocnego acetalu, polipropenu lub aluminium, z ostrzami, ktére
mozna wyjmowac w celu wymiany lub zaostrzenia.

MATERIALY

= Obudowa urzadzenia wykonana jest z tworzywa ABS, podstawa z metalu.

« Przystawka pionowa kuter/mikser z misg ze stali nierdzewnej.

4539,
5953,

Wydajnosc Cena netto
kg/min PLN

4539,

& (=] (=]
5953, L)
201N Eﬁgar

3259,-
3758,-

Szatkownica
Szatkownica

RG-50S
RG-50

RODZAJ OBROBKI

= Krojenie w plastry, w kostke (z wyjgtkiem wersji S), szatkowanie, ucieranie i/lub
krojenie w stupki owocdéw, warzyw, suchego pieczywa, sera, orzechdw, pieczarek,
itp.

CHARAKTERYSTYKA

= Umozliwia przygotowywanie od 10 do 80 porcji dziennie.

= Potokragty podajnik, ktory mozna otworzy¢ w celu szybkiego i tatwego podawania
produktéw obiema rekami.

= Automatyczna funkcja uruchomienia/zatrzymania, zapewniajaca szybkie
i bezpieczne podawanie produktow.

= Podtuzna przystawka do ciggtego ciecia ogdrkow, pora, itp.

= Tarcze tngce z mocnego acetalu, polipropenu lub aluminium,

=z ostrzami, ktére mozna wyjmowac w celu wymiany lub zaostrzenia

= Jedna predkoscé.

MATERIALY

= Obudowa urzadzenia wykonana jest z tworzywa ABS.

= Komora robocza z anodowanego aluminium, w RG-50S z plastiku.

Cena netto
PLN

3259,
3758,

& (=] % [x]

20/N  [m] iged
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SZATKOWNICE WARZYW RM URZADZENIA DYNAMICZNE

RG-100 Szatkownica 230V 4770,-
RG-100 Szatkownica 400 V 4872,-

RODZAJ OBROBKI

« Krojenie w plastry, w kostke, szatkowanie, ucieranie i/lub krojenie w paski owocow,
warzyw, suchego pieczywa, sera, orzechdow, pieczarek, itp.

CHARAKTERYSTYKA

= Umozliwia przygotowywanie od 20 do 400 porcji dziennie.

= Pétokragty podajnik, ktory mozna otworzy¢ w celu szybkiego i tatwego podawania
produktow obiema rekami.

= Automatyczna funkcja uruchomienia/zatrzymania, zapewniajaca szybkie
i bezpieczne podawanie produktow.

= Podtuzna przystawka do ciggtego ciecia ogdrkow, pora, itp.

= Dostepny podajnik do krojenia pod katem- patrz akcesoria

= Dzieki zastosowaniu pochytej konstrukcji podajnik i dZzwignia dociskowa znajduja
sie na wygodnej wysokosci, zapewniajgc ergonomiczng pozycje w trakcie obstugi
urzadzenia.

= Metalowe lub wykonane z acetalu albo poliuretanu tarcze tngce wyposazone
w ostrza, ktére mozna wyjmowac w celu wymiany lub zaostrzenia.

= Uchwyt z tytu utatwia przenoszenie.

= Jedna predkosc¢.

MATERIALY

= Obudowa urzadzenia i podajnik wykonane sg z metalu

Wymiary Pojemnosé Zasilanie el. Moc Wydajno$¢  Cena netto i
lceRs e mm l V/Hz kw b kg/min PLN & & E E
00009178 RG-100  425x215x495 podajnik: 1,65 230V /50 Hz 0,25 1002 do5 4770,- L) *‘_
00009179 RG-100  425x215x495  podajnik: 1,65 400V /3N/50Hz 0,25 1504 do5 4872,- 230/IN 400/3N E . 1‘

- TARCZE DO CC-32S, CC-32, CC-34, RG-50S | RG-50 (@ 185 MM) - OSTRZA STALE; POZOSTALE ROZMIARY DOBIERAC Z GAMY RG-100

Tarcza do krojenia w cienkie plastry

Indeks Model typ Cen:Lr;:tto
-
00009405 85001 Plastry 1 mm 158,- E$ E
00009406 85002 Plastry 2 mm 158, a’
00009426 85004 Plastry 4 mm 158,- E [
00009407 85006 Plastry 6 mm 158,- HR L
Tarcza do krojenia w stupki
-
Indeks Model typ Cen:Lr;letto EF E
00009389 85057 Stupki 2x2 mm 208, a_-._
00009408 85050 Stupki 4x4 mm 208,- E HE 1
Tarcza do plastrow karbowanych
-
Indeks Model typ Cen:Lr;letto E$ E
Frrt )
00009409 85048 Plastry karbowane 4 mm 158,- E 4
Ak
Tarcza do wiérkow
Cena netto
Indeks Model typ PLN EFJE
00009410 85044 Widrki 2 mm 158, o
00009344 85040 Wiorki 4 mm 158, E 1.-
00009411 85045 Widrki 6 mm 158, A

-

. Tarcze do krojenia

Krojenie jest proste przy uzyciu standardowych
tarcz HALLDE oraz tarcz do krojenia w plastry.
Tarcze stanowia podstawowy element dowolnego
zestawu narzedzi do krojenia i s dostepne

w réznych rozmiarach.

Tarcze do wiérkowania
Tarcze do wiérkowania i szatkowania pozwalaja
btyskawicznie przygotowac apetyczna satatke.

| Pozwalaja na ucieranie twardych produktéw,

jak marchew, czy tez pieczywo i ser. HALLDE
ma obecnie w ofercie nowa drobna tarcze do
wiérkowania - tarcze do tarcia twardych seréw.

Krojenie w kostke

Krojenie w kostke kazdego rodzaju produktu

za pomoca kratki kostkujacej w potaczeniu ze
standardowa tarcza do krojenia w plastry lub tarcza
do krojenia w plastry, lub tarcza do krojenia w kostke.
Miekkie produkty tatwo kroi sie przy uzyciu zestawéw
do miekkiego kostkowania HALLDE.

Stupki i frytki
Stupki idealne do satatek i zup albo apetyczne frytki
mozna zrobi¢, wykorzystujac tarcze do krojenia

w stupki lub kratke do frytek.
s




2
. IS
Przewodnik po tarczach =
q (@]
o e q CC-32SiRG- (CC-32,CC-34
Zdjecie Opis 505 i RG-50 RG-100 RG-200 RG-250 RG-350 RG-400
Tarcze tnace do plastréow 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5
; , y 1 1 1 1
= Do krojenia w plastry twardych i miekkich produktow, takich jak 1 1 1 Q
s s s 15 15 15 15 <
warzywa korzeniowe, cebula, por, papryka, jabtka, owoce cytrusowe i i é 2 2 2 2 )
[v]
i ogorki. 3 3 3 3 3 3 3 @
) B M M 4 4 4 4 o
= Szatkowanie kapusty. 5 5 5 5 5 5 5
= Krojenie w plasterki o grubosci od 4 mm pomidoréw, bananéw, 6 6 6 6 6 6 6
. 7 7 7 7
pieczarek ; ; ; 8 8 8 8 -
= szatkowanie sataty i kapusty pekinskiej. 9 9 9 9 9 9 9 %
= W zestawieniu z odpowiednia tarczg kostkujaca, 4 mm tarcza tngca 10 10 10 ig ig ig ig %
umozliwia siekanie cebuli. 15 15 15 20 20 20 20 (’7‘)‘
2 2 2 2 2
Tarcza tnaca do plastrow karbowanych 3 3 3 3 3 8
o ) L - 4* 4* 4 4 4 4 4 N
= Do krojenia burakow, ogérkow, marchwi itp. w karbowane plastry. 5 5 5 5 5 E
6 6 6 6 6 =
c
Tarcze do stupkow 2x2 2x2 2x2 2x2 2x2 2x2 2x2 S‘
= Do przygotowywania zup i satatek oraz krojenia ogorkéw itp. 4x4 4x4 4x4 4x4 4x4 4x4 4x4
. . L o . X 6x6 6x6 6x6 6x6 6x6 6x6 6x6
= Rozmiar 2x2 mm stuzy do krojenia ziemniakow, marchwi itp. w stupki. 8x8 8x8 8x8 8x8 8x8 8x8 8x8 g
= 10x10 mm do frytek. 10x10 10x10 10x10 10x10 10x10 10x10 10x10 =
Tarcze do wiérkow/szatkowania 15 15 15 15 15 15 15 ;
. . o 2 2 2 2 2 2 2 £
Do tarcia marchwi i kapusty na surowki. 3 3 3 3 3 3 3 ~
= Rozdrabnianie orzechéw, migdatow i suchego pieczywa. 4 4 45 45 45 45 45
= Tarcza 6 lub 8 mm jest uzywana do rozdrabniania sera do pizzy oraz 6 6 6 6 6 6 6
i 8 8 8 8 8 8 8
szatkowania kapusty. 10 10 10 10 10 10 10 é
Tarcze do doktadnego rozdrabniania Drobne Drobne Drobne Drobne Drobne Drobne Drobne =
= Do tarcia ziemniakow, rzodkwi do kuchni japonskiej, twardego sera, jak Bardzo Bardzo Bardzo Bardzo Bardzo Bardzo Bardzo
’ Jap b s ] drobne drobne drobne drobne drobne drobne drobne
parmezan, oraz marchewki w purée. Twardyser ~ Twardyser  Twardyser — Twardyser  Twardyser ~ Twardyser  Twardy ser
6x6 6x6
Tarcze kostkujace 6x6 6x6 66 6x6 8x8 8x8 8
8x8 8x8 8x8 8x8 10x10 10x10 o
= Do robienia kostek z warzyw korzeniowych, owocéw, ziemniakow, 10x10 10x10 10x10 10x10 12x12 12X12 =
- X X
kapusty, brukwi, marchwi, ogérkéw, pomidoréw, jabtek, itp. 12x12 12x12 12x12 12x12 4
15x15 15x15
. tawieniu z tarcza thaca do plastréw lub tarcza do kostek 15x15 15x15 15x15 15x15 2020 20420
w zestawieniu z tarcza tnaca do plastréw lub tarcza do kostek. 20x20 20x20 20x20 20x20
25x25 25x25
Plastry do miekkich warzyw 80 80 80 30 80 80 8
- . . . e 1 1 1 1 1 1
W kombinacji z tarczami kostkujacymi umozliwiaja ciecie w kostke - 1 1 0 1 1 0 E
miekkich warzyw i owocow. 15 15 15 15 15 15 o
Tarcza do krojenia frytek
= Do krojenia prostych frytek w zestawieniu z tarcza tnaca do plastrow - - - - 10 10 10
o grubosci 10 mm. §
*pasuja takze tarcze z RG-100 =
[2 4
kaczenie kratek kostkujacych
H o
RG-100/200 /250 RG-350 RG-400i S
=
%]
Model Wymiar taczy siez Model Wymiar kaczy siez Model Wymiar taczy siez =
©
83290 6X6 mm = Plastry3-6 mm 37177 6X6 mm = Plastry3-6 mm 37188 6X6 mm = Plastry3-6mm 9
* Plastry3-8mm = Plastry 3-8 mm = Plastry3-8mm 6
83291 8x8 mm * Plastry do migkkich warzyw 37178 88 mm = Plastry do miekkich warzyw 8 mm 37189 8x8mm = Plastry do miekkich warzyw 8 mm
8mm
¢ Plastry3-10 mm maoomm L warwa-domm S0 T0d0mm L warmw - 10mm
83292 10x10 mm = Plastry do miekkich warzyw Y < Y y < Y m
8-10mm = Plastry 3-10 mm = Plastry3-10 mm N
= Plastry 3-10 mm 37180 12x12 mm = Plastry do miekkich warzyw 8 - 10 mm 37191 12x12mm = Plastry do miekkich warzyw 8 - 10 mm a
83293 12x12 mm = Plastry do miekkich warzyw
8-10mm 37181 12><L102‘;Inm = Plastry do miekkich warzyw 12 mm 37195 12><L102‘;lnm = Plastry do miekkich warzyw 12 mm
12x12 mm = Plastry do miekkich warzyw
83294 . - . -
Low 12mm 31182 15x15 mm - g:;:gy 30 ln(ﬁ)i n‘llrl?ich warzyw 8 - 10 mm 37192 15x15 mm - E:::Ky Zo i’l\:)irlrl?ich warzyw 8 - 10 mm
= Plastry3-10mm y < y! y <l y >
83295 15x15 mm = Plastry do migkkich warzyw 15x15mm Plastry standardowe 15 mm 15a5mm Plastry standardowe 15 mm Il
8-10 mm 37183 Low = Delikatne plastry 14 mm 37196 Low = Delikatne plastry 14 mm &D
15x15 mm = Delikatne plastry 15 mm = Plastry do miekkich warzyw 12 - 15 mm * Plastry do migkkich warzyw 12 - 15 mm 24
83296 Low = Plastry do miekkich warzyw * Plastry3-10mm * Plastry3-10 mm
12-15mm 37184 20x20 mm = Plastry do miekkich warzyw 8 - 10 mm 37193 20x20 mm = Plastry do miekkich warzyw 8 - 10 mm
= Plastry 3-10 mm 20520 mm = Plastry standardowe 15 -20 mm 20520 mm = Plastry standardowe 15 - 20 mm ]
83297 20x20 mm = Plastry do migkkich warzyw 37185 Low = Delikatne plastry 14 - 20 mm 37197 Low = Delikatne plastry 14 - 20 mm g
8-10mm = Plastry do miekkich warzyw 12 - 15 mm *= Plastry do miekkich warzyw 12 - 15 mm o
= Delikatne plastry 15 mm = p| _ . _ Ne}
20%x20 mm Y astry 3-10 mm Plastry 3-10 mm ?
83298 Low * Plastry do miekkich warzyw 37186 | 2525mm |, Plastry do migkkich warzyw 8 - 10 mm 37194 2oa25mm Plastry do migkkich warzyw 8 - 10 mm >
12-15mm = Plastry standardowe 15 - 20 mm = Plastry standardowe 15 - 20 mm ®
20x20 mm 25x25 mm . 25x25 mm . [as]
83299 = Plastry standardowe 20 mm 37187 = Delikatne plastry 14 - 20 mm 37198 = Delikatne plastry 14 - 20 mm
X-LOW Low . LOwW o
= Plastry do miekkich warzyw 12 - 15 mm = Plastry do miekkich warzyw 12 - 15 mm
= Plastry 10 mm
82615  Frytkilomm = Plastry do miekkich warzyw 37176 Frytki 10 mm * Plastry 10mm 37199 Frytki 10 mm * Plastry 10 mm
10 mm = Plastry do miekkich warzyw 10 mm = Plastry do miekkich warzyw 10 mm

Wyjasnienia




ZATKOWNICE WARZYW RM URZADZENIA DYNAMICZNE

RG-200 Szatkownica 8 083,-

RODZAJ OBROBKI
« Krojenie w plastry, w kostke, szatkowanie, ucieranie i/lub krojenie w paski owocow,
warzyw, suchego pieczywa, sera, orzechdow, pieczarek, itp.

CHARAKTERYSTYKA

= Umozliwia przygotowywanie do 700 porcji dziennie.

= Cylindryczny podajnik, ktéry mozna otworzy¢ w celu szybkiego i tatwego podawania
produktéw obiema rekami.

= Automatyczna funkcja uruchomienia/zatrzymania, zapewniajgca szybkie
i bezpieczne podawanie produktow.

= Podtuzna przystawka do ciggtego ciecia ogdrkow, pora, itp.

= Dostepny podajnik do krojenia pod katem- patrz odwrotna strona.

= Metalowe tarcze tngce wyposazone w ostrza, ktére mozna wyjmowac w celu
wymiany lub zaostrzenia.

= Dzieki zastosowaniu pochytej konstrukcji podajnik i dZwignia dociskowa znajdujg
sie na wygodnej wysokosci, zapewniajgc ergonomiczng pozycje w trakcie obstugi
urzadzenia.

= Uchwyt z tytu utatwia przenoszenie.

= Jedna predkosc¢.

MATERIALY
= Obudowa urzadzenia i podajnik wykonane sg z metalu.
ndeks Moqe W Pofenoié ey Wlshait g Elgld
00009036  RG-200 475x215x515  podajnik:3 0,37 1204 do7 80/ [E]pXLy
RG-250 Szatkownica 230V 10 968,-
RG-250 Szatkownica 400 V 10 968,-

RODZAJ OBROBKI
= Krojenie w plastry, w kostke, szatkowanie, ucieranie i/lub krojenie w paski owocow,
warzyw, suchego pieczywa, sera, orzechdw, pieczarek, itp.

CHARAKTERYSTYKA

= Umozliwia przygotowywanie od 50 do 800 porcji dziennie.

= Cylindryczny podajnik, ktéry mozna otworzy¢ w celu szybkiego i tatwego podawania
produktéw obiema rekami.

= Automatyczna funkcja uruchomienia/zatrzymania, zapewniajaca szybkie
i bezpieczne podawanie produktow.

= Podtuzna przystawka do ciagtego ciecia ogdrkow, pora, itp.

= Wyjatkowo mocna dZwignia dociskowa umozliwia tatwe przetwarzenie nawet
wiekszych produktéw oraz produktéow wymajgcych nacisku przy podawaniu, takich
jak kapusta, marchew, ser, itp.

= Dzieki zastosowaniu pochytej konstrukcji podajnik i dZwignia dociskowa znajdujg
sie na wygodnej wysokosci, zapewniajgc ergonomiczng pozycje w trakcie obstugi
urzadzenia

= Uchwyt dZzwigni dociskowej ,Hallde ErgoLoop” w ksztatcie petli dookota
cylindrycznego podajnika pozwala na wygodne i ergonomiczne operowanie dwiema
rekami.

= Metalowe tarcze tngce wyposazone w ostrza, ktére mozna wyjmowac w celu
wymiany lub zaostrzenia.

= Solidny uchwyt z tytu urzadzenia i uchwyt przy wylocie umozliwiajg tatwe
i bezpieczne przenoszenie urzadzenia.

= Model stacjonarny

= Jedna predkos¢.

MATERIALY

= Obudowa urzadzenia i podajnik wykonane sg z metalu.

Indeks Model Kod

mm l V/Hz kw kg/min PLN

Wymiary Pojemnos¢ Zasilanie el. Moc Wydajnos¢  Cena netto E o E
-

00009206 RG-250 450 x 285 x 586 podajnik: 4 230V /50 Hz 0,55 25005 do8 10968,- u *{_

00009205 RG-250 450 x 285 x 586 podajnik: 4 400V /3N/50Hz 0,55 25021 do8 10968,- Z0/N 400/3N E H




RM URZADZENIA DYNAMICZNE | SZATKOWNICE WARZYW

Indeks

00009248
00009247
00010695
00010696

Model

RG-350
RG-350
RG-350
RG-350

Wymiary
mm
540 x325x 735
540 x325x 735
575x420 x 760
575x420x 760

Pojemnos¢
l
podajnik: 5,7
podajnik: 5,7
podajnik: 5,7
podajnik: 5,7

Zasilanie el.
V/Hz
230V /50 Hz
400V /3N/ 50 Hz
230V /50 Hz
400V /3N/ 50 Hz

Moc
kw
0,75
0,75
0,75
0,75

RG-350 Szatkownica + reczna przystawka 15 819,-
RG-350 Szatkownica + przystawka ciagta 18 791,-

RODZAJ OBROBKI

« Krojenie w plastry, w kostke, szatkowanie, ucieranie i/lub krojenie w paski owocow,
warzyw, suchego pieczywa, sera, orzechdow, pieczarek, itp.

CHARAKTERYSTYKA

= Umozliwia przygotowywanie od 400 do 1 200 porcji dziennie.

= Cylindryczny podajnik, ktory mozna otworzy¢ w celu szybkiego i tatwego podawania
produktow obiema rekami.

= Automatyczna funkcja uruchomienia/zatrzymania, zapewniajaca szybkie
i bezpieczne podawanie produktow.

= Podtuzna przystawka do ciggtego ciecia ogdrkow, pora, itp.

= Wyjatkowo mocna dZwignia dociskowa umozliwia tatwe przetwarzanie nawet
wiekszych produktéw oraz produktow wymagajgcych nacisku przy podawaniu,
takich jak kapusta, marchew, ser, itp.

= Dzieki zastosowaniu pochytej konstrukcji podajnik i dZwignia dociskowa znajdujg
sie na wygodnej wysokosci, zapewniajgc ergonomiczng pozycje w trakcie obstugi
urzadzenia.

= Uchwyt dZzwigni dociskowej ,Hallde ErgoLoop” w ksztatcie petli dookota
cylindrycznego podajnika pozwala na wygodne i ergonomiczne operowanie dwiema
rekami.

= Przystawka do ciggtego podawania do ciggtego krojenia ziemniakow, cebuli,
pieczarek itp.

= Metalowe tarcze tnace wyposazone w ostrza, ktére mozna wyjmowac w celu
wymiany lub zaostrzenia

= Uchwyt do podnoszenia umieszczony z przodu i z tytu urzgdzenia utatwia
przenoszenie.

= Model stacjonarny.

= Jedna predkosc.

MATERIALY

= Obudowa urzadzenia i podajnik wykonane sg z metalu.

= Przystawka do ciggtego podawania wykonana jest ze stali

= nierdzewnej.

WYPOSAZENIE

= Do wyboru reczna przystawka dociskowa lub przystawka do podawania ciggtego.

Wydajnos¢  Opcjonalne  Cena netto

kod kg/min wyposazenie PLN .
40941 12 reczny 15819,- E e E
40940 12 reczny 15819,- ..'ﬂﬂ: %‘
40947 30 ciagty 18791,- .
40948 30 ciagly 19129,- 230/IN  400/3N E 4k

RM 900 RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia BYGEINIEAER  Szokowki Piece k-p O firmie
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SZATKOWNICE WARZYW RM URZADZENIA DYNAMICZNE

RG-400i/1 Szatkownica z przyst. do ciggtego podaw. 43 400,-

RG-400i/2 Szatkownica z reczna przyst. dociskowa 41 000,-

RG-400i/3 Szatkownica z pneumatyczng przyst. doc. 68 758,-

RG-400i/4 Szatkownica z wktadka 4-tulejowa 41 440,-

RODZAJ OBROBKI

« Krojenie w plastry, w kostke, szatkowanie, ucieranie i/lub krojenie w paski owocow,
warzyw, suchego pieczywa, sera, orzechdow, pieczarek, itp.

CHARAKTERYSTYKA

= Umozliwia przygotowywanie od 500 do 3 000 porcji dziennie.

= Kompletny system przygotowywania zywnosci, pozwalajgcy na maksymalnie szybkie

przetwarzanie roznych surowcow, przy zachowaniu ergonomii i maksymalnym
zredukowaniu wysitku fizycznego.

RG-400i - elementy sktadowe + Przystawka do ciggtego podawania umozliwia ciggte krojenie ziemniakéw, cebuli,
pieczarek itp.
s | (el 15 CenanettoPLN . ppeymatyczna przystawka dociskowa do automatycznego podawania kapusty,
00022205 37062  RG-400i - podstawa urzadzenia 29500,- safaty, sera, marchwi i innych artykutéw spozywczych wymagajgcych dociskania przy
- o odawaniu.
Podajnik do podawania ciagtego D‘ ;o . . .
00022206 | 37091 ' 7.\ iera cylinder podawczy 13900~ - Silny dzwigniowy reczny podajnik dociskowy do tatwego przygotowywania
Cylinder podawczy A artykutéw wymagajacych docisku przy podawaniu — jak kapusta, marchew, ser itp.
00022207 37063  Uzywac z podajnikiem 37105, 37060 6750,- L . . . Ly . Sl R
1ub 37106 = Podajnik tulejowy z czterem tulejami o réznej Srednicy umozliwia ciggte krojenie
Cylinder podawczy B ogoérkéw, porow, pomidorow, owocdw cytrusowych itp.
00022208 | 37202 agvgléﬂfozpodajnwklem 37105, 37060 6750, + Automatyczna funkcja uruchamiania/zatrzymywania pozwala na szybkie
Przystawka dociskowa obstugiwana i bezpieczne podawanie.
00022200 37060  'ecznie,Ergoloop 4750 = Metalowe tarcze tngce wyposazone w ostrza, ktére mozna wyjmowac w celu
Nalezy stosowac ze cylindrem wymiany lub zaostrzenia
podawczym 37063 lub 37202 ymiany fub o o ,
Wktadka 4-tulejowa, zawiera dwa = Dwa kotfa umieszczone z tytu i uchwyt z przodu umozliwiaja fatwe przenoszenie.
00022210 37105  PoPychacze 5190, + Model podfogowy.
Nalezy stosowac ze cylindrem
podawczym 37063 lub 37202 MATERIALY
Przystawka dociskowa, = Obudowa urzadzenia, cylindryczne podajniki i przystawki wykonane sg z metalu.
00022211 37106 ~ Pneumatyczna. 15900,-
Stosowac z cylindrem podawczym
37063 lub 37202 i sprezarka (10351)
00022212 37041  Korytko 1350,-
Wymiary Pojemnos¢ Moc Predkos¢ Wydajnos¢ Cena netto
ek Ricdel mm l kw obr./min kg/min PLN
00022201 RG-400i/1  715x 580 x 1210 - 1690 (zaleznie od konfiguracji) cylinder: 9 1,5 200 /400 do 40 43 400,- E . E
00022202 RG-400i/2  715x580 x 1210 - 1690 (zaleznie od konfiguracji) ~ cylinder:9 1,5  200/400 do 40 41000,- .
00022203 RG-400i/3  715x 580 x 1210 - 1690 (zaleznie od konfiguracji) cylinder: 9 1,5 200 /400 do 40 68 758,- -2
00022204 RG-400i/4  715x 580 x 1210 - 1690 (zaleznie od konfiguracji) cylinder: 9 1,5 200/ 400 do 40 41 440,-

RG-400i/1

RG-400i/2 RG-400i/3 RG-400i/4




RM URZADZENIA DYNAMICZNE | TARCZE/KRATKI DO RG-100 (@ 185 MM) - OSTRZA WYMIENNE; PASUJA ROWNIEZ DO CC, RG-50S i RG-50

[
Tarcze do krojenia w plastry £
&=
(@]
Cena netto
Indeks Model typ PLN
00009646 63159 Plastry 0,5 mm 4217,-
00009647 63157 Plastry 1 mm 427, a
00009648 63109 Plastry 1,5 mm 4217,- ~
00009649 63114 Plastry 2 mm 427,- (]
00009650 63161 Plastry 3mm 427,- 8
00009651 63089 Plastry 4 mm 427,- o
00009652 63163 Plastry 5 mm 421,-
00009653 63094 Plastry 6 mm 4217,-
00009654 63165 Plastry 7 mm 421,- .
00009655 63099 Plastry 8 mm 427, E E E =
00009656 86030 Plastry 9 mm 427,- 4 !'Tl' %
00009657 63104 Plastry 10 mm 427,- E 1.. %
00022166 83373 Delikatne plastry 15 mm 1020, . 0’1
Tarcza do plastréw karbowanych @
N
Cena netto o=
Indeks Model typ PLN £
00016923 63362 Plastry karbowane 2 mm 427, - g
00016926 63363 Plastry karbowane 3 mm 427,- E E E S‘
00009658 63141 Plastry karbowane 4 mm 427, 4 5:’
00016929 63365 Plastry karbowane 5 mm 427, E .
00009637 63149 Plastry karbowane 6 mm 427,- F4e g
©
Tarcza do krojenia w stupki E
Cena netto
Indeks Model typ PLN
00009641 63122 Stupki 2x2 mm 467,-
00016930 63350 Stupki 3x3 mm 467,- é
00010741 63346 Stupki 2x6 mm 467,- T =
00009659 63128 Stupki 4x4 mm 467,- E E -
00009642 63138 Stupki 6x6 mm 467,- :'Tl'
00009660 63146 Stupki 8x8 mm 467,- E ‘-
00009661 63154 Stupki 10x10 mm 467,- ik
S 3
Tarcza do krojenia miekkich warzyw w plastry ;
[2 4
Indeks Model typ Cen:Lr;‘etto
00022185 83375 Plastry do miekkich warzyw 8 mm 605,- E :EE
00022342 83364 Plastry do miekkich warzyw 10 mm 605,- ;jl;li
00022186 83385 Plastry do miekkich warzyw 12 mm 605,- E % 8
00022343 83383 Plastry do miekkich warzyw 15 mm 605,- - ~
=
Tarcza do wiorkow
Cena netto
Indeks Model typ PLN §
00009187 83210 Tarcza do widrkéw 1,5 mm 333, s
00009026 83211 Tarcza do wiérkéw 2 mm 333,- o
00009195 83212 Tarcza do wiérkéw 3 mm 333,- -
00009196 83213 Tarcza do widrkéw 4,5 mm 333,- : E
00009027 83216 Tarcza do wiérkéw 6 mm 333, :E’ o
00009197 83214 Tarcza do wiorkow 8 mm 333,- E e =
00009171 83272 Tarcza do widrkdéw 10 mm 333, Ak "Q
c
- E
Tarcza do doktadnego rozdrabniania S
Cena netto
Indeks Model typ PLN EFJE
00009198 83215 Tarcza do doktadnego rozdrabniania, drobna 333,- ©
00009172 83284 Tarcza do doktadnego rozdrabniania, bardzo drobna 531, E ﬁ- E
00009173 83249 Tarcza do $cierania twardego sera 333,- 0 o
Kratka do krojenia w kostke
Indeks Model typ Cen:&etto %‘
[V}
00017522 83290 Kratka do krojenia w kostke 6x6 mm 686,- &
00017573 83291 Kratka do krojenia w kostke 8x8 mm 686,
00017653 83292 Kratka do krojenia w kostke 10x10 mm 686,-
00018284 83293 Kratka do krojenia w kostke 12x12 mm 686,
00022184 83295 Kratka do krojenia w kostke 15x15 mm 686,- - el
00018600 83297 Kratka do krojenia w kostke 20x20 mm 686,- EF E g
00018598 83294 Kratka do krojenia w kostke LOW 12x12 mm 686,- !"':' o}
00018599 83296 Kratka do krojenia w kostke LOW 15x15 mm 686,- E o -Q“
00018601 83298 Kratka do krojenia w kostke LOW 20x20 mm 686, ot >
©
[as]

Wyjasnienia




TARCZE DO RG-200, RG-250 (@ 185 MM) - OSTRZA WYMIENNE

Tarcze do krojenia w plastry

Indeks

00009662
00009663
00009664
00009665
00009667
00009668
00009669
00009673
00010125
00010047
00009680
00009681
00022167
00022168

Model

63133
63058
63111
63116
63162
63091
63164
63096
86028
63101
86036
63106
82519
82395

typ

Plastry 0,5 mm
Plastry 1 mm
Plastry 1,5 mm
Plastry 2 mm
Plastry 3mm
Plastry 4 mm
Plastry 5mm
Plastry 6 mm
Plastry 7 mm
Plastry 8 mm
Plastry 9 mm
Plastry 10 mm
Delikatne plastry 15 mm
Plastry standardowe 20 mm

Tarcza do plastrow karbowanych

Indeks

00016921
00016924
00009682
00016927
00009683

Model

63352
63353
63117
63355
63177

typ

Plastry karbowane 2 mm
Plastry karbowane 3 mm
Plastry karbowane 4 mm
Plastry karbowane 5 mm
Plastry karbowane 6 mm

Tarcza do krojenia w stupki

Indeks

00009684
00016931
00010742
00009685
00009686
00009687
00009688

Model

63132
63351
63347
63130
63140
63148
63156

typ

Stupki 2x2 mm
Stupki 3x3 mm
Stupki 2x6 mm
Stupki 4x4 mm
Stupki 6x6 mm
Stupki 8x8 mm
Stupki 10x10 mm

Tarcza do krojenia miekkich warzyw w plastry

Indeks

00022187
00022081
00019219
00022188

Model

82532
82510
82557
82554

typ

Plastry do miekkich warzyw 8 m
Plastry do migkkich warzyw 10 mm
Plastry do miekkich warzyw 12 mm
Plastry do miekkich warzyw 15 mm

Tarcza do wiérkow

Indeks

00010743
00010744
00010745
00010746
00010749
00010750
00010751

Model

83421
83422
83423
83424
83425
83426
83427

typ

Tarcza do wiérkéw 1,5 mm
Tarcza do wiérkéw 2 mm
Tarcza do wiérkéw 3 mm

Tarcza do wiorkoéw 4,5 mm
Tarcza do wiorkow 6 mm
Tarcza do wiérkéw 8 mm
Tarcza do widrkéw 10 mm

Tarcza do doktadnego rozdrabniania

Indeks

00010752
00010753
00010754

Model

83428
83429
83430

typ

Tarcza do doktadnego rozdrabniania - drobna
Tarcza do doktadnego rozdrabniania - bardzo drobna
Tarcza do $cierania twardego sera

Kratka do krojenia w kostke

Indeks

00022189

Model

83299

typ

Kratka do krojenia w kostke X-LOW 20x20 mm do RG-250

Pozostate kratki jak w RG-100

Kratka do frytek
Indeks Model typ
00010755 82615 Kratka do frytek 10 mm do RG-250

Cena netto
PLN
467,-
467,-
467,-
467,-
467,-
467,-
467,
467,-
467,
467,-
467,-
467,-
851,

Cena netto
PLN
467,-
467,-
467,-
467,-
467,-

Cena netto
PLN
528,-
528,
528,
528,-
528,-
528,-
528,-

Cena netto
PLN
655,
655,-
655,
655,-

Cena netto
PLN
467,-
467,-
467,-
467,-
467,-
467,-
467,-

Cena netto
PLN
467,-
467,-
467,-

Cena netto
PLN

686,-

Cena netto
PLN

935,

RM URZADZENIA DYNAMICZNE
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RM URZADZENIA DYNAMICZNE | TARCZE DO RG-350, RG-400i (@ 215 MM) - OSTRZA WYMIENNE

2
Tarcze do krojenia w plastry £
=
o
Cena netto

Indeks Model typ PLN

00009689 63082 Plastry 0,5 mm 894,-
00009690 63081 Plastry 1 mm 894,- a
00009691 63023 Plastry 1,5 mm 894,- ~
00009692 63026 Plastry 2 mm 894,- [J]
00009693 63045 Plastry 3mm 894,- 8
00009694 63056 Plastry 4 mm 894,- o

00009695 63083 Plastry 5 mm 894,-

00009696 63046 Plastry 6 mm 894,-
00009697 63084 Plastry 7 mm 894,- -
00009698 63042 Plastry 8 mm 894,- é
00009699 63085 Plastry 9 mm 894,- . o
00009700 63033 Plastry 10 mm 894, OO <
00022169 62320 Delikatne plastry 14 mm 1475, F N
00022170 62255 Standardowa tarcza 15 mm 1290,- E .- v

00022171 62256 Standardowa tarcza 20 mm 1290, 1

(J]
« e o . c
Tarcza do krojenia miekkich warzyw w plastry 8
Cena netto =
Indeks Model typ PLN g
00022182 62573 Plastry do miekkich warzyw 8 mm 955,- 5‘
00022183 62577 Plastry do miekkich warzyw 12 mm 955,-
00021603 62579 Plastry do miekkich warzyw 15 mm 955,- ©
E
Tarcza do plastrow karbowanych g
>
Indeks Model typ Cen:Lr;‘etto ,g,
-
00016925 63343 Plastry karbowane 3 mm 894,- E_E&E
00009701 63074 Plastry karbowane 4 mm 894,- ':-G- 5;’
00016928 63345 Plastry karbowane 5 mm 894, E #’l !
00009702 63039 Plastry karbowane 6 mm 894,- Ak é
=
Tarcza do krojenia w stupki
Cena netto
Indeks Model typ PLN
00009703 63031 Stupki 2x2 mm 894,- 8
00016932 63349 Stupki 3x3 mm 894,- (]
00010756 63348 Stupki 2x6 mm 894,- - =
00009704 63061 Stupki 4x4 mm 894,- Es E o
00009705 63065 Stupki 6x6 mm 894,- ﬁ'
00009706 63073 Stupki 8x8 mm 894,- E Ei' J
00009707 63080 Stupki 10x10 mm 894,- L
. s 7 =
Tarcza do wiorkow S
=
Indeks Model t Cenainests o
P PLN
00010758 62630 Tarcza do widrkéw 1,5 mm 894,-
00010759 62631 Tarcza do wiérkéw 2 mm 894,-
00010760 62632 Tarcza do wiérkéw 3 mm 894,- i o
00010761 62633 Tarcza do widrkéw 4,5 mm 894,- E o
00010762 62634 Tarcza do wiérkéw 6 mm 894, m o
00010763 62635 Tarcza do wiorkow 8 mm 894,- E . 5
00010764 62636 Tarcza do widrkdéw 10 mm 894,- -
Tarcza do doktadnego rozdrabniania °
Cena netto %
Indeks Model typ PLN E;-'E c
00010765 62637 Tarcza do doktadnego rozdrabniania - drobna 894,- Ei&!il‘ '8
00010766 62638  Tarcza do doktadnego rozdrabniania - bardzo drobna 894, E I{fi'u- =
00010767 62639 Tarcza do $cierania twardego sera 894, ik ©
Kratka do krojenia w kostke
©
Cena netto Cena netto H
Indeks Model typ PLN Indeks Model typ PLN T
00021682 37177 Kostka 6x6 mm do RG-350 1990, 00022190 37188 Kostka 6x6 mm do RG-400i 2150,-
00022174 37178 Kostka 8x8 mm do RG-350 1990,- 00022191 37189 Kostka 8x8 mm do RG-400i 2150,-
00021685 37179 Kostka 10x10 mm do RG-350 1990, 00022192 37190 Kostka 10x10 mm do RG-400i 2150,-
00022175 37180 Kostka 12x12 mm do RG-350 1990,- 00022193 37191 Kostka 12x12 mm do RG-400i 2150,-
00022176 37182 Kostka 15x15 mm do RG-350 1990, 00022194 37192 Kostka 15x15 mm do RG-400i 2150,- >
00022177 37184 Kostka 20x20 mm do RG-350 1990,- 00022195 37193 Kostka 20x20 mm do RG-400i 2150,- go
00022178 37186 Kostka 25x25 mm do RG-350 1990, 00022196 37194  Kostka 25x25 mm do RG-400i 2150,- &
Kratka do krojenia w kostke
>
Cena netto Cena netto =
Indeks Model typ PLN Indeks Model typ PLN g
00022179 37181 Kostka 12x12 mm LOW do RG-350 1990,- 00022197 37195 Kostka 12x12 mm LOW do RG-400i 2150,- [
00022180 37183 Kostka 15x15 mm LOW do RG-350 1990,- 00022198 37196 Kostka 15x15 mm LOW do RG-400i 2150, 'Q,\
00021683 37185 Kostka 20x20 mm LOW do RG-350 1990,- 00022199 37197 Kostka 20x20 mm LOW do RG-400i 2150,- >
00022181 37187 Kostka 25x25 mm LOW do RG-350 1990,- 00022200 37198 Kostka 25x25 mm LOW do RG-400i 2150,- g
Kratka do frytek 2
Cena netto 2
c
Indeks Model typ PLN \g
00022172 37176 Kratka do frytek RG-350 1990, =
00022173 37199 Kratka do frytek RG-400i 2150,- =




ﬂ TARCZE | AKCESORIA RM URZADZENIA DYNAMICZNE

40721 Woézek z pojemnikiem 2 058,-

= Wykonany ze stali nierdzewnej.

= Wodzek wyposazony jest w kotka z mozliwoscig blokady oraz uchwyt o regulowanej
wysokosci.

= Wyposazony w poliweglanowy pojemnik w standardzie Gastronorm 1/1-200.
Dzieki temu, ze rame przytrzymujaca pojemnik mozna podnies¢ do pozycji,
w ktodrej znajduje sie na wysokosci uchwytu wozka, doskonale nadaje sie on do
transportowania workow ziemniakow, kapusty, itp.

Indeks Model Est
o
00009183 40721 =gty

25270 Podstawa pod maszyne 1836,-
= Wykonany ze stali nierdzewnej, zawiera pojemnik plastikowy w standadzie
GN 1/1-100.

= Wysokiej jakosci stot o wielu zastosowaniach. Wysokos¢ stotu mozna dostosowac do
okreslonych potrzeb. Na stole mozna umiesci¢ stojak na pojemniki typu GN 1/1.

= Ze stotu mozna réwniez korzysta¢ w zestawieniu z pojemnikiem na wozku.

= Waski rozstaw przednich nég utatwia umieszczenie wozka z przodu urzadzenia.

L -
]
Indeks Model Zastosowanie E EH E
00009182 25270 RG-100/200 /250 /300 /350 %ﬁ'
. 1076 Wieszak $cienny na trzy tarcze 72,-
14500 Wieszak $cienny na jedna tarcze 25,-

= Wieszak $cienny na narzedzia do krojenia pozwoli zaoszczedzi¢ miejsce oraz zapewni
bezpieczne i wygodne przechowywanie narzedzi, jednoczesnie chroniac przed
niepotrzebnym zuzyciem ostrzy.

-
Indeks Model Cen:Lr;letto EF E
00009151 1076 72,- %.
00022213 14500 25,- E H 1]

1345 Podajnik do ciecia pod katem 1754,-

Przy pomocy podajnika do krojenia pod katem mozna kroi¢ warzywa do dan z woka
i otrzymywac ozdobne plasterki ogérka, np. na kanapki i satatki.
Podajnik posiada otwér wykonany pod katem, ktéry umozliwia ukosne krojenie
dtugich okragtych warzyw, takich jak ogdrek, marchew, por, itp.

« Srednica otworu wynosi 49 mm.

Indeks Model  Zastosowanie E e E
00009180 1345 RG-100/200 % I-.




RM URZADZENIA DYNAMICZNE | TARCZE | AKCESORIA

40881 Reczna przystawka dociskowa do RG-350 3142,-
Umozliwia szybkie i wygodne podawanie kapusty, sera, sataty, marchwi i innych
’ produktéw wymagajgcych nacisku przy podawaniu.

L

Indeks Model Opis Zastosowanie E E E
it )

O[3

Ak

00009447 40881  Cylinder podawczy z reczna przystawka dociskowag RG-350

40871 Podajnik do podawania ciagtego do RG-350 6 102,-

o = Umozliwia ciggte podawanie/krojenie duzych ilosci ziemniakdw, cebuli, suchego
pieczywa, orzechow, migdatow, pieczarek, itp.

Indeks Model Opis Zastosowanie EFFE
1 ﬂ;%

00009250 40871  Kompletna przystawka do ciggtego podawania RG-350 E %.1-.

10351 Kompresor do pneum. przyst. dociskowej 16 608,-

RM 900 RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia BYGEINIEAER  Szokowki Piece k-p O firmie

i -
Indeks  Model Wyrr::ry E b E
00009260 10351 1060 x 370 x 963 E %;.

3208 Woézek na akcesoria 5 896,-

= Wykonany ze stali nierdzewnej.
Do praktycznego przechowywania akcesoriow.
= Wodzek na akcesoria to idealna pomoc w utrzymaniu porzadku.
= Pozwala na szybkie, bezpieczne postugiwanie sie narzedziami oraz ich przenoszenie.
= Wozek wyposazony jest w solidne kotka, z ktérych dwa majg mozliwosé blokady.

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Indeks Model EFEE
o
00009416 3208 E i

Wyjasnienia







RM ZMYWALNIA =~ ZMYWARKI LINIINT /TT/S/CT/A

RM Zmywalnia

Zmywarki linii NT

Zmywarki linii TT

Zmywarki linii S - do garnkow
Zmywarki linii CT - tunelowe
Zmywarki linii A - tunelowe haccp
Akcesoria do zmywarek

Chemia

Uzdatniacze wody

Wszelkie ilustracje maja charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne. Ewentualne btedy lub
braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawa do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.

85

87

92

95

97

98

102

103

83

Piece k-p O firmie

Szokowki

Dynamiczne

RM 900 RM 700 RM 600 \[0) VA EIGIE!

Regaty Pizza Chtodnictwo

Bary, bemary

Wyjasnienia
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ZMYWARKI LINIINT RM ZMYWALNIA

Zmywarki linii NT

Sa przeznaczone do mycia szkfa i naczyn. Jednowarstwowy typ NT 40 jest przeznaczony wytacznie do mycia szkta. Dwuwarstwowe typy NT 50 i NT 50B sa zalecane
do mycia szkta i talerzy. Wszystkie modele NT posiadaja ttoczong wanne myjaca umozliwiajaca jak najtatwiejsze czyszczenie.

Do mycia wykorzystywana jest woda o temperaturze 55 °C, ktéra pompowana jest przez filtry za pomoca pompy myjacej z wanny. Woda do ptukania pochodzaca
z bojlera o temperaturze 85 °C jest pompowana z wykorzystaniem ci$nienia doprowadzanej wody. Przed myciem talerze nalezy optukac pod prysznicem i usunac
wieksze zanieczyszczenia.

Podczas suszenia talerzy wykorzystywana jest réznica temperatur wody do ptukania 85 - 90 °C i temperatury powietrza w otoczeniu, przez co dochodzi do wyparo-
wania wody z naczyn.

Zmywarki sa wyposazone w prosty w uzyciu panel elektroniczny. tatwosc¢ obstugi obniza prawdopodobienstwo powstania btedu do minimum oraz czas potrzeb-
ny do przeszkolenia personelu. Panel zostat wyprodukowany tak, aby byt odporny na dziatanie pryskajacej wody, a w celu zwiekszenia bezpieczenstwa jest pod

niskim napieciem.

Programowalny dozownik srodkéw do mycia i ptukania
Sterowanie elektroniczne

Gorne i dolne obrotowe ramiona myjace

Woda do ptukania z bojlera o temperaturze 85 °C
Wykonanie ze stali nierdzewnej z ttoczong wanna

Regulowany termostat bojlera




RM ZMYWALNIA | ZMYWARKI LINII NT

NT - 40 Zmywarka do naczyn i szkta 7 500,-
NT - 40P Zmywarka do naczyn i szkta z pompa 7900,-

= wykonanie nierdzewne
= jednoptaszczowe sciany, dwuptaszczowe drzwi
= dozownik srodka myjgcego i ptuczacego sterowany czasowo
= sterowanie elektroniczne
= termostop
= kontrolki pracy i grzania
= informacja o temperaturze bojlera i wanny
= ruchome ramiona gérne i dolne
= regulowany termostat bojlera
400 x 400 mm = tfoczona wanna

= maksymalna wysokos¢ szklanki- 270 mm

= wymiary kosza: 40 x 40 cm
Zastosowane technologie: - kosze w zestawie:

Equalizer, NeoDrain, SmartClean, DuoFlo, SilentPlus = 2x uniwersalny
1x koszyk na sztucce

O firmie

& 6 [<]
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Szokowki

Dynamiczne

[=])a[m]
23?/1N %ﬁ

NT-50T Zmywarka do naczyn i szkta 9 600,-
NT-50T/P Zmywarka do naczyn i szkta z pompa 9 850,-

= wykonanie nierdzewne

= budowa dwuptaszczowa

= dozownik srodka myjacego i ptuczacego sterowany czasowo

= sterowanie elektroniczne

= termostop

= kontrolki pracy i grzania

390 mm = informacja o temperaturze bojlera i wanny

= ruchome ramiona gérne i dolne
regulowany termostat bojlera
500 x 500 mm + ttoczona wanna o

= maksymalna wysokos¢ szklanki- 355 mm, talerza- 370 mm
= wymiary kosza: 50 x 50 cm

Zastosowane technologie: - kosze w zestawie:

Equalizer, NeoDrain, SilentPlus, SoftStart, SmartClean - Ixuniwersalny
« 1xnatalerze

« 1x koszyk na sztucce

Wymiary Zasilanieel. Moc Cena netto
mm V/Hz kw PLN

00009796 NT -40 480x550x710 230V/50Hz 3,4 7500,-
00010686 ~ NT-40P  450x550x710 230V/50Hz 3,4 7900,-

Indeks Model
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530 x 320 mm

INOX

390 mm
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RM 600
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RM 700

= EXTRA ocima| 4=
= PACKET controL ~ 40053N [m] __!'{'
NT - 100 Zmywarka do naczyn i szkta 14 500,-
NT - 100P Zmywarka do naczyn i szkta z pompa 14 700,-

= wykonanie nierdzewne
= dwuptaszczowa obudowa, kaptur jednoptaszczowy
= dozownik srodka myjgcego i ptuczacego sterowany czasowo
= sterowanie elektroniczne
= termostop
= kontrolki pracy i grzania
465 mm = informacja o temperaturze bojlera i wanny
= ruchome ramiona gérne i dolne
regulowany termostat bojlera
500 x 500 mm = tfoczona wanna
= maksymalna wysokos$¢ szklanki - 420 mm, talerza- 440 mm
= wymiary kosza: 50 x 50 cm
Zastosowane technologie: - kosze w zestawie:

Equalizer, NeoDrain, SilentPlus, SmartClean = Ix uniwersalny
2x na talerze

= 1x koszyk na sztucce

Wymiary Zasilanie el. Moc  Cena netto
mm V/Hz kw PLN 2

00009797  NT-50T  600x600x820 400V/3N/50Hz 54 95600,-
00010239  NT-50T/P  600x600x820 400V/3N/50Hz 54 93850,-

Indeks Model

RM 900

530 x 320 mm

440 mm
<«

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Wymiary Zasilanie el. Moc Cena netto o
Indeks Model mm V/Hz KW PLN 2 EXTRA DIGITRL & E E
00009798 NT - 100 640 x 760 x 1570 400V /3N/ 50 H. 8,7 14 500,- o
e : == PACKET contRoL 400N [m] -.H{

00010238 NT-100P  635x755x1570 400V/3N/50Hz 8,7 14700,-

Wyjasnienia
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Zmywarki linii TT
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Profesjonalne zmywarki serii TT przeznaczone do wszystkich lokali wymagajacych perfekcyjnego mycia, przestrzegajacych norm HACCP, z wysokim standardem
higienicznym i wysokim komfortem uzytkownika.

Dla zmywarek serii TT jest charakterystyczna masywna konstrukcja nierdzewna z AlSI 316, w petni izolowanym dwuwarstwowym wydaniu z dzwiekoszczelnymi
drzwiami.

Zmywarki maja ttoczona wanne i zaokraglone rogi w komorze myjacej, co utatwia czyszczenie i pozwala na zachowanie maksymalnego poziomu higieny.
Sterowanie zmywarki jest realizowane za pomoca prostego i przejrzystego panelu dotykowego SmartButton, wyposazonego w cyfrowy wyswietlacz informujacy
obstuge o przebiegu cyklu mycia. Wyswietlacz pokazuje réwniez komunikaty diagnostyczne dotyczace np. ilosci detergentow, otwartych drzwi czy usterek (komu-
nikaty o btedach).

Szybkie podgrzewanie wody podczas napuszczania - najpierw woda jest podgrzewana w bojlerze do 82 °C, a dopiero potem dochodzi do napuszczenia podgrza-
nej w ten sposéb wody do kapieli (grzatki w bojlerze maja wyzsza moc, dzieki czemu pierwsze rozgrzanie urzadzenia jest przyspieszone), wymagana temperatura
mycia wynosi ok. 55 °C.

Program energooszczedny - opatentowany, sterowany elektronicznie proces umozliwiajacy rozgrzanie zmywarki do odpowiedniej temperatury o 30 % szybciej,

dzieki czemu dochodzi za kazdym razem do zaoszczedzenia 10 minut.

Sterowany elektronicznie dozownik srodka do mycia i do ptukania

Elektroniczne sterowanie z wy$wietlaczem cyfrowym

Pompa odptywu

Konstrukcja dwuwarstwowa

Pompa dwukierunkowa - odrebny doptyw wody dla kazdego ramienia natryskowego

Regulowany termostat bojlera
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12 100,-
13 200,-
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400 x 400 mm

Zastosowane technologie:
SmartButton, Evolution, Equalizer, UltraRinse, DuoFlo,
SilentPlus, TopScreen, ProGrams, ProChem, CareFree,

SmartClean
Wymiary Zasilanieel. Moc Cena netto
s et mm V/Hz kW PLN
00009799 TT-40ABT  465x550x710 230V /50Hz 3,5 12100,-
00010687  TTA-40ABT  465x550x710 230V /50 Hz 3,5 13200,-

270 mm 255 mm
I @
«—> >

290 mm

l 500 x 500 mm

Zastosowane technologie:
SmartButton, Evolution, Equalizer, UltraRinse, DuoFlo,
SilentPlus, TopScreen, ProGrams, ProChem, CareFree,

SmartClean
Wymiary Zasilanie el. Moc Cena netto
s picce! mm V/Hz kW PLN
00009800 TT-50 TS ABT 60x60x72 400V /3N/50Hz 8,1 14 300,-
00010693 TTA-50TSABT  60x60x72 400V /3N/50 Hz 8,1 15000,-

TT-40ABT Zmywarka do szkta
TTA-40 ABT Zmywarka do szkta ze zmiekczaczem

= wykonanie nierdzewne
= dwupfaszczowa obudowa
= dozownik srodka myjgcego i ptuczacego sterowany czasowo
= wbudowana pompa odptywu
= sterowanie elektroniczne
= termostop
= soft start
= program samoczyszczenia
= specjalne programy
= tfoczona wanna
= pompa zwiekszajaca cisnienie
= doptywu wody
= kontrolki pracy i grzania
= ruchome ramiona gérne i dolne
= regulowany termostat bojlera
= nierdzewny filtr wanny
= wysokos¢ otworu drzwi- 30 cm
= maksymalna wysokos¢ szklanki - 270 mm
= wymiary kosza: 40 x 40 cm
= kosze w zestawie:
2x uniwersalny
= 1x koszyk na sztucce

PACKET  controL

TT-50 TS ABT Zmywarka do szkta i sztuccow
TTA-50 TS ABT Zmywarka ze zmiekczaczem

= wykonanie nierdzewne
= dwuptaszczowa obudowa
= dozownik $rodka myjacego i ptuczgcego sterowany czasowo
= wbudowana pompa odptywu
= sterowanie elektroniczne
= termostop
= soft start
= program samoczyszczenia
= specjalne programy
= ttoczona wanna
= pompa zwiekszajaca cisnienie doptywu wody
= kontrolki pracy i grzania
= ruchome ramiona gérne i dolne
= regulowany termostat bojlera
= nierdzewny filtr wanny
= wysokos¢ otworu drzwi- 29 cm
= maksymalna wysokos¢ szklanki - 255 mm, talerza- 270 mm
= wymiary kosza: 50 x 50 cm
= kosze w zestawie:
2x uniwersalny
= 4x koszyk na sztucce

PACKET  controL
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Piece k-p O firmie

Szokowki
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Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Wyjasnienia
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390 mm 355 mm
l @
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390 mm

500 x 500 mm

.

Zastosowane technologie:
SmartButton, Evolution, Equalizer, UltraRinse, DuoFlo,
SilentPlus, TopScreen, ProGrams, ProChem, CareFree,

SmartClean
Wymiary Zasilanie el. Moc  Cena netto
Indeks Model mm V/Hz W PLN
00009801 TT-50 TABT  600x600x820 400V /3N/50 Hz 8,1 15400,-
00009802 TTA-50 ABT 600 x 600x 820 400V /3N/50 Hz 8,1 16 500,-

390 mm 355 mm
I @
«—> Rl

390 mm

500 x 500 mm

'

H

Zastosowane technologie:
SmartButton, EvolLution, Equalizer, UltraRinse, DuoFlo,
SilentPlus, TopScreen, ProGrams, ProChem, SmartClean

.

Wymiary Zasilanie el. Moc
Indeks Model nm V/Hz KW
00009803 TT-50TBABT  600x600x1250 400V /3N/50 Hz 8,1

TT-50 TABT Zmywarka do naczyniszkta
TTA-50 ABT Zmywarka ze zmiekczaczem

= wykonanie nierdzewne
= dwupfaszczowa obudowa
= dozownik srodka myjgcego i ptuczacego sterowany czasowo
= wbudowana pompa odptywu
= sterowanie elektroniczne
= termostop
= soft start
= program samoczyszczenia
= programy specjalne
= tfoczona wanna
= kontrolki pracy i grzania
= ruchome ramiona gorne i dolne
= regulowany termostat bojlera
= nierdzewny filtr wanny
= wysokos¢ otworu drzwi- 39 cm
= maksymalna wysokosc¢ szklanki - 355 mm, talerza- 380 mm
= wymiary kosza: 50 x 50 cm
= kosze w zestawie:
= 1x uniwersalny
1x na talerze
1x koszyk na sztucce

PACKET  conTRoL

TT - 50 TB ABT Zmywarka do naczyn i szkta

= wykonanie nierdzewne
= dwuptaszczowa obudowa
= dozownik srodka myjgcego i ptuczacego sterowany czasowo
= wbudowana pompa odptywu
= sterowanie elektroniczne
= termostop
= soft start
= programy samoczyszczenia
= programy specjalne
= ttoczona wanna
= kontrolki pracy i grzania
= ruchome ramiona gérne i dolne
= regulowany termostat bojlera
= nierdzewny filtr wanny
= wysokos¢ otworu drzwi- 39 cm
= maksymalna wysokos¢ szklanki - 355 mm, talerza- 380 mm
= wymiary kosza: 50 x 50 cm
= kosze w zestawie:
= Ix uniwersalny
+ 1xnatalerze
1x koszyk na sztucce

== PACKET _(ONTROL

EXTRA | cisiaL ’1

15 400,-
16 500,-
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TT-110 ABT

530 x 320 mm

:@.

465 mm

500 x 500 mm

-1

Zastosowane technologie:
Equalizer, EvoLution, SilentPlus, TopTronic, SmartClean,
UltraRinse, ProChem, SmartButton

Wymiary Zasilanie el. Moc
Indeks Model mm V/Hz KW
00009804  TT-110ABT  64x75,5x157 400V /3N/50 Hz 8,7
R 530 x 320 mm
" |l Los

440 mm
<«

465 mm

500 x 500 mm

Zastosowane technologie:
Evolution, SilentPlus, TopTronic, SmartClean, UltraRinse,
Equalizer, ProChem, SmartButton

Wymiary Zasilanie el. Moc
Indeks Model mm V/Hz e
00009805  TT-110RECABT = 64x75,5x157 400V /3N/50 Hz 8,7

Zmywarka kapturowa

wykonanie nierdzewne
dwuptaszczowa izolowana obudowa
dozownik srodka myjacego i ptuczacego sterowany czasowo
wbudowana pompa odptywu
sterowanie elektroniczne
termostop
ttoczona wanna
kontrolki pracy i grzania
ruchome ramiona gorne i dolne
regulowany termostat bojlera
elektrozawor cieptej wody
nierdzewny filtr wanny
wysokos¢ otworu wsadowego- 46 cm
maksymalna wysokos¢ szklanki - 420 mm, talerza- 440 mm
wymiary kosza: 50 x 50 cm
kosze w zestawie:
1x uniwersalny
2x na talerze
= 1x koszyk na sztucce

TT-110 RECABT Zmywarka kapturowa

wykonanie nierdzewne
dwuptaszczowa izolowana obudowa
dozownik srodka myjgcego i ptuczacego sterowany czasowo
wbudowana pompa odptywu
jednostka rekuperacyjna- oszczednosc¢ energii do 30%
sterowanie elektroniczne
termostop
ttoczona wanna
kontrolki pracy i grzania
ruchome ramiona gorne i dolne
regulowany termostat bojlera
elektrozawor cieptej wody
nierdzewny filtr wanny
wysokos¢ otworu
wsadowego- 46 cm
maksymalna wysokos¢ szklanki - 420 mm, talerza- 440 mm
wymiary kosza: 50 x 50 cm
kosze w zestawie:
= Ix uniwersalny
» 2x natalerze
1x koszyk na sztucce

= EXTRA i

PACKET  conTRoL
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Piece k-p O firmie

Szokowki
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Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Wyjasnienia
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TT-161ABT Zmywarka kapturowa 30 800,-

= wykonanie nierdzewne

= dwupfaszczowa izolowana obudowa

dozownik srodka myjacego i ptuczacego sterowany czasowo
wbudowana pompa odptywu

= sterowanie elektroniczne

T
440 mm  [EZElIGT
l @
g <«

; = termostop
= tfoczona wanna
. . Ve = kontrolki pracy i grzania
&e Al = ruchome ramiona gérne i dolne

regulowany termostat bojlera
- elektrozawor cieptej wody
= nierdzewny filtr wanny
= wysokos¢ otworu
= wsadowego- 46 cm
= maksymalna wysokos¢ szklanki- 420 mm, talerza- 440 mm
= wymiary kosza: 60 x 50 cm
= kosze w zestawie:
1x uniwersalny
+ 1xnatalerze
1x koszyk na sztucce

600 x 500 mm

Zastosowane technologie:
SmartButton, Evolution, Equalizer, UltraRinse, DuoFlo,
SilentPlus, TopScreen, ProGrams, ProChem, SmartClean

Wymiary Zasilanie el. Moc

Indeks Model mm V/Hz KW

00009806 ~ TT-161ABT  70x755x157 400V /3N/50Hz 11

= EXTRA ooma| K %‘,‘E‘
PACKET  controL 400N [m]pt:
TT-161 RECABT Zmywarka kapturowa 40 700,-

wykonanie nierdzewne
dwuptaszczowa izolowana obudowa
= dozownik srodka myjacego i ptuczgcego sterowany czasowo
= wbudowana pompa odptywu
= jednostka rekuperacyjna- oszczednosc energii do 30%
= sterowanie elektroniczne
= termostop
= ttoczona wanna
= kontrolki pracy i grzania
ruchome ramiona gorne i dolne
= regulowany termostat bojlera
= elektrozawor cieptej wody
= nierdzewny filtr wanny
= wysokos¢ otworu
= wsadowego- 46 cm
= maksymalna wysokos¢ szklanki- 420 mm, talerza- 440 mm
= wymiary kosza: 60 x 50 cm
= kosze w zestawie:

1x uniwersalny

1x na talerze
= 1x koszyk na sztucce

3 1 -
10O,
3 1

460 mm

600 x 500 mm

_—

-

Zastosowane technologie:
SmartButton, Evolution, Equalizer, UltraRinse, DuoFlo,
SilentPlus, TopScreen, ProGrams, ProChem, SmartClean

Wymiary Zasilanie el. Moc

Indeks Model mm V/Hz kW ™ EXTRA [ oiciTae .@,ﬁg
PACKET covroL 400N [m]piy

00010688  TT-161RECABT = 70x75,5x157 400V /3N/50 Hz 11
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O firmie

Zmywarki do garnkow linii S

Piece k-p

Szokowki

Dynamiczne
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Kompleksowa seria zmywarek do garnkdw o réznorodnym zastosowaniu zapewniajaca oszczedno$¢ czasu i pieniedzy. Jej wzornictwo zostato specjalnie zaprojek-

RM 900

towane tak, aby zaspokoito potrzeby placéwek produkujacych zywnos¢ (piekarni, cukierni, rzezni, lokali gastronomicznych).
Gtéwne cechy to dwuwarstwowa konstrukeja, ttoczone wanny, gtadkie Sciany i komora myjaca, nierdzewne filtry zbiornika gtownego, nierdzewne filtry pompy,

tatwo wyjmowane wytapywacze zanieczyszczen, masywne podwajne drzwi i zawiasy, zabezpieczona instalacja elektryczna.

Sterowany elektronicznie dozownik srodka do mycia i do ptukania
Sterowanie elektroniczne
Gorne i dolne obrotowe ramiona myjace

. Kontrolki pracy i nagrzewania

. Wykonanie ze stali nierdzewnej z ttoczona wannga

Regulowany termostat bojlera

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Wyjasnienia

«»
RM
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S -95ABT Zmywarka do garnkow 18 400,-

wykonanie nierdzewne

dozownik srodka myjgcego i ptuczacego sterowany czasowo
= sterowanie elektroniczne

= termostop

= tfoczona wanna

= pompa zwiekszajaca cisnienie doptywu wody
= kontrolki pracy i grzania

= ruchome ramiona gérne i dolne

= regulowany termostat bojlera

= program samoczyszczenia

= nierdzewny filtr wanny

= wysokos¢ otworu drzwi- 40 cm

= 1x kosz ze stali nierdzewnej

= wymiary kosza: 50 x 60 cm

390 mm EEEEEn
g Rl

500 x 500 mm

Zastosowane technologie:
TopTronic, SmartClean, UltraRinse, EquaLizer, SmartButton

Wymiary Zasilanie el. Moc Waga 1
N mm ViHz W kg DIGITRY 11 Eﬂ?gm

00009809  S-95ABT  670x720x1470 400V /3N/50Hz 6,8 140 CONTROL ~ 400/3N ]

"-‘E

S-105ABT  Zmywarka do garnkow 27 200,-

= wykonanie nierdzewne
= dozownik $rodka myjgcego i ptuczgcego sterowany czasowo

= sterowanie elektroniczne
_ = termostop
500x 610 mm = tfoczona wanna
= pompa zwiekszajaca cisnienie doptywu wody
= kontrolki pracy i grzania

| == |
= ruchome ramiona gérne i dolne
= regulowany termostat bojlera
I | I| = program samoczyszczenia
| = nierdzewny filtr wanny

= wysokos¢ otworu drzwi- 65 cm
= 1x kosz ze stali nierdzewnej

Zastosowane technologie: . wymiary kosza: 55 x 61 cm

TopTronic, SmartClean, UltraRinse, Equalizer, SmartButton

s o Wynr:l:ry Zasi\l;:ize el. I\:‘t;vc W:gga —_— Q E i E
00009810  S-105ABT  720x780x 1700 400V /3N/50 Hz 7,4 170 CONTROL 400/3N E 1._.
S-155ABT  Zmywarka do garnkow 30 700,-

= wykonanie nierdzewne
= dozownik $rodka myjacego i ptuczgcego sterowany czasowo

= sterowanie elektroniczne
_ = termostop
500x610 mm = ttoczona wanna

VQ = pompa zwiekszajaca cisnienie doptywu wody

= kontrolki pracy i grzania

= ruchome ramiona gérne i dolne
= regulowany termostat bojlera
' = program samoczyszczenia
| k /_, ] = nierdzewny filtr wanny

= wysokos¢ otworu drzwi- 85 cm
= 1x kosz ze stali nierdzewnej

Zastosowane technologie: . wymiary kosza: 55 x 61 cm

TopTronic, SmartClean, UltraRinse, Equalizer, SmartButton

Wymiary Zasilanie el. Moc Waga o
T mm V/Hz W ke DIGITAL II [=] IE
o

00009811  S-155ABT  720x780x 1900 400V /3N/50 Hz 8 180 CONTROL ~ 400/3N




ZMYWARKI LINII S - DO GARNKOW
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700 x 700 mm

M ;
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Zastosowane technologie:
TopTronic, SmartClean, UltraRinse, Equalizer, SmartButton

Wymiary Zasilanie el. Moc Waga
Indeks Model mm V/Hz KW =
00000147  S-200ABT  850x850x1900 400V /3N/50 Hz 11 205

Zastosowane technologie:
TopTronic, SmartClean, UltraRinse, Equalizer, SmartButton

Wymiary Zasilanie el. Moc Waga
Indeks Model mm V/Hz KW ke
00000148 S-300ABT  1475x850x1900 400V /3N/50Hz 15,5 350

S-200ABT  Zmywarka do garnkow

mozliwos$¢ mycia przedmiotow o wymiarach maksymalnych: 70 x 70 x 85 cm

= trojramienny modut myjacy
nierdzewny kosz do uktadania garnkow i pojemnikow

system statej temperatury ptukania ABT z pompa wspomagajgca ptukanie

wykonanie nierdzewne
dozownik srodka myjacego i ptuczacego sterowany czasowo
sterowanie elektroniczne
termostop
ttoczona wanna
= pompa zwiekszajaca cisnienie doptywu wody
ruchome ramiona gorne i dolne
termometr bojlera i wanny
= program samoczyszczenia
nierdzewny filtr wanny
wysokos¢ otworu drzwi- 85 cm
= 1x kosz ze stali nierdzewnej
wymiary kosza: 70 x 70 cm

CONTROL

S-300ABT Zmywarka do garnkow

mozliwos¢ mycia przedmiotéw o wymiarach maksymalnych: 132 x 70 x 85 cm

= trojramienny modut myjacy
nierdzewny kosz do uktadania garnkow i pojemnikow

system statej temperatury ptukania ABT z pompa wspomagajaca ptukanie

= dwie pompy systemu myjgcego
wykonanie nierdzewne
dozownik srodka myjacego i ptuczacego sterowany czasowo
= sterowanie elektroniczne
termostop
ttoczona wanna
= pompa zwiekszajaca cisnienie doptywu wody
2x ruchome ramiona gorne i dolne
termometr bojlera i wanny
program samoczyszczenia
nierdzewne filtry wanny
wysokos¢ otworu drzwi- 85 cm
wymiary kosza: 132 x 70 cm

| E'H%E'
Il
CONTROL ~ 400/3N  [m] ey

46 100,-

Piece k-p O firmie

Szokowki

Dynamiczne
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Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo
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n ZMYWARKI LINII CT - TUNELOWE RM ZMYWALNIA

/mywarki tunelowe linii CT

Zmywarki tunelowe serii CT maja interesujaca pojemnos¢ mycia i obnizone wymogi dotyczace obstugi. Sa przeznaczone do ekstremalnych obcigzen. Najlepiej
sprawdzaja sie w kuchniach stotéwkowych, szpitalnych i hotelowych. Potrafig umy¢ 120 do 270 koszy w ciagu godziny. Elektronicznie sterowany panel z prostymi
symbolami utatwia obstuge zmywarki.

Oryginalne rozwigzanie konstrukcyjne umozliwia tatwa zmiane kierunku przesuwania koszy. Stot wyjsciowy jest wyposazony w mikroprzetacznik stuzacy do zakon-
czenia mycia, jesli kosz znajduje sie na koncu toru. Mycie w zmywarkach serii CT jest ekonomiczne, a dzieki zastosowaniu systemu mycia czasowego i STAND-BY
urzadzenie CT 120 jest w stanie ciagtej gotowosci do mycia. Ptukanie realizowane jest przez bojler z nowg konstrukcja, zapewniajacy wode do ptukania o tempera-
turze ponad 80 °C podczas mycia ciagtego.

Dzieki automatycznemu wtgcznikowi ptukania zuzycie wody na jeden kosz wynosi ok. 1,3 litrow. Urzadzenie jest wyposazone w duze przesuwne drzwi z mikroprze-
tacznikiem oraz w ttoczona wanne utatwiajaca czyszczenie. Zmywarke mozna wyposazy¢ w dodatkowe moduty, np. tunel suszacy lub modut mycia wstepnego.
Dzieki naroznym elementom systemu myjacego stoty robocze mozna ustawi¢ w ksztatcie litery L lub U.

Model CT-270 ABT dla podniesienia efektywnosci wyposazony jest w modut mycia wstepnego w standardzie.

tatwa zmiana kierunku przesuwania koszy
Sterowanie elektroniczne

Mikroprzetacznik zakonczenia mycia

Ptukanie ciagte woda o temperaturze ponad 90 °C
Wykonanie ze stali nierdzewnej z ttoczong wanna

Mozliwosc¢ uzupetnienia o dodatkowe moduty




RM ZMYWALNIA | ZMYWARKI LINII CT - TUNELOWE

500 x 500 mm
Wymiary Zasilanie el. Moc Waga
Indeks Model nm V/Hz W 7
00022140 CT120 1150x770x1588 400V /3N /50Hz 22 200

500 x 500 mm

Wymiary Zasilanie el. Moc Waga
Indeks Model mm V/Hz KW =
00022139 CT160ABT  1150x770x1588 400V /3N/50Hz 22,2 200

500 x 500 mm

Wymiary Zasilanie el. Moc Waga
Indeks Model mm V/Hz KW =
00022138  CT270ABT  1968x770x 1588 400V/3N/50Hz 29,7 260

Wymiary kosza
cm

50 x50

Wymiary kosza

Wymiary kosza

CT 120 Zmywarka tunelowa

= konstrukcja dwuptaszczowa, nierdzewna

= modutowa konstrukcja PROMONT modut przedmycia- z prawej lub lewej strony
= mozliwos¢ przytaczenia dodatkowych modutéw (suszenie, rekuperacja, wentylacja)
= obustronny przesuw koszy

= wysokos¢ otworu wsadowego 45 cm

= wymiary kosza: 50 x 50 cm (w zestawie: 1x na szkto, 1x na talerze, 1x na sztucce)
= predkos¢ maksymalna 120 koszy / h

= wanny gtebokottoczone

= filtry bezpieczenstwa pomp ssgcych

= system myjgcy — szczotka wodna

= elektroniczna kontrola predkosci przesuwu koszy

= automatyczny czas sterowania myciem AutoTimer

= LED interfejs ProSmart

= dwa programy mycia

= zaawansowane autodiagnostyka

= zintegrowany port USB

OPCJONALNIE: dozownik srodka myjacego i ptuczacego - cena 650,-

41 400,-

CT 160 ABT Zmywarka tunelowa

= konstrukcja dwuptaszczowa, nierdzewna

= modutowa konstrukcja PROMONT modut przedmycia- z prawej lub lewej strony
= mozliwos¢ przytaczenia dodatkowych modutéw (suszenie, rekuperacja, wentylacja)
= obustronny przesuw koszy

= wysokos¢ otworu wsadowego 45 cm

= wymiary kosza: 50 x 50 cm (w zestawie: 1x na szkto, 1x na talerze, 1x na sztucce)
= predkos¢ maksymalna 160 koszy / h

= wanny gtebokottoczone

= pompa dwukierunkowa- DuoFlow

= filtry bezpieczenstwa pomp ssgcych

= system myjacy — szczotka wodna

= elektroniczna kontrola predkosci przesuwu koszy

= zintegrowane ptukanie o wysokiej wydajnosci Hitech

= automatyczny czas sterowania myciem AutoTimer

= cztery programy mycia

= zaawansowane autodiagnostyka

= zintegrowany port USB

OPCJONALNIE: dozownik srodka myjgcego i ptuczacego - cena 650,-

[=]%a[x]

cm - .
DIGITRL
5050 400N [m] T
CT270ABT  Zmywarka tunelowa 72 500,-

= konstrukcja dwuptaszczowa, nierdzewna

= modutowa konstrukcja PROMONT modut przedmycia- z prawej lub lewej strony
= mozliwos¢ przytagczenia dodatkowych modutdw (suszenie, rekuperacja, wentylacja)
= obustronny przesuw koszy

= wysoko$¢ otworu wsadowego 45 cm

= wymiary kosza: 50 x 50 cm (w zestawie: 1x na szkto, 1x na talerze, 1x na sztucce)
= modut przedmycia XL o wysokiej mocy

= predkosé maksymalna 270 koszy / h

= wanny gtebokottoczone

= pompa dwukierunkowa- DuoFlow

= filtry bezpieczenstwa pomp ssgcych

= system myjacy — szczotka wodna

= elektroniczna kontrola predkosci przesuwu koszy

= zintegrowany system ptuczacy o wysokiej wydajnosci ProRinse

= automatyczny czas sterowania myciem AutoTimer

= cztery programy mycia

= zaawansowane autodiagnostyka

= zintegrowany port USB

OPCJONALNIE: dozownik srodka myjacego i ptuczacego - cena 650,-

[=] =]

400N [m] AT

cm

50 x50

Piece k-p O firmie

Szokowki

Dynamiczne
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L

Zmywarki tunelowe linii A

Zmywarki serii A zajmuja szczytowe pozycje w naszej ofercie. W serii tej znajda Pafistwo zmywarki tunelowe A200 i A270. Modele zmywarek tunelowych A200 i A270
sg wyposazone w trzy predkosci podawania, co daje maksymalng wydajnosc¢ godzinowa 270 koszy (A270) i przektada sie na teoretyczna wydajnosc¢ 5040 talerzy
na godzine. Przy tej wydajnosci zmywarki musza by¢ oczywiscie wyposazone w strefe mycia wstepnego. Elektroniczna jednostka sterujaca umozliwia podtaczenie

urzadzenia do PC i monitorowanie wszystkich parametréw zwiazanych z wymogami HACCP. Zuzycie wody 1 | / kosz.

Elektroniczny panel sterowania
Mozliwos¢ podtaczenia do PC w celu monitorowania wszystkich parametréw i danych
Strefa mycia wstepnego

. Wykonanie ze stali nierdzewnej z powtokg powierzchniowa odporna na zanieczyszczenia

. Mozliwos¢ przystawienia dodatkowych modutéw




RM ZMYWALNIA | ZMYWARKI LINII A- TUNELOWE HACCP

B ¢
=
@
¥ t

500 x 500 mm

N

Wymiary Zasilanie el. Moc Waga
Indeks Model mm V/Hz KW ke
00022141  A200ABT  2001x770x1588 400V /3N/50Hz 23,7 340

B ¢
S

£
@
¥ 1

500 x 500 mm

Wymiary Zasilanie el. Moc  Waga
Indeks Model mm V/Hz KW ke
00022142 A270ABT  2819x770x1588 400V/3N/50Hz 28,2 400

A 200 ABT

Zmywarka tunelowa

konstrukcja dwuptaszczowa, nierdzewna

modutowa konstrukcja PROMONT modut przedmycia- z prawej lub lewej strony
mozliwos¢ przytaczenia dodatkowych modutdw (suszenie, rekuperacja, wentylacja)
obustronny przesuw koszy

wysokos¢ otworu wsadowego 45 cm

wymiary kosza: 50 x 50 cm

modut myjacy o wysokiej mocy

predko$¢ maksymalna 200 koszy / h

wanny gtebokottoczone

pompa dwukierunkowa- DuoFlow

filtry bezpieczenstwa pomp ssacych

71 900,-

= system myjacy — szczotka wodna

elektroniczna kontrola predkosci przesuwu koszy
multiptukanie UltraRinse
dotykowy interfejs ProSmart
automatyczny czas sterowania myciem AutoTimer
cztery programy mycia
zaawansowane autodiagnostyka
zintegrowany port USB
dodatkowy modut wyjsciowy o szerokosci 300 mm zapewnia zgodnos¢ z norma DIN
kaptur
kosze w zestawie:
1x na szkto
+ 1xnatalerze
« 1x koszyk na sztucce

OPCJONALNIE: dozownik srodka myjacego i ptuczacego - cena 650,-

Wymiary kosza E - E
o ~[DiGITAL ll '.';egaz

50x50 — 400/3N Elﬁ' :

A 270 ABT Zmywarka tunelowa 98 000,-

konstrukcja dwuptaszczowa, nierdzewna

modutowa konstrukcja PROMONT modut przedmycia- z prawej lub lewej strony
mozliwo$¢ przytaczenia dodatkowych modutdw (suszenie, rekuperacja, wentylacja)
obustronny przesuw koszy

wysokos$¢ otworu wsadowego 45 cm

wymiary kosza: 50 x 50 cm

modut myjgcy o wysokiej mocy

predkos$¢ maksymalna 270 koszy / h

modut przedmycia XL o wysokiej mocy

wanny gtebokottoczone

pompa dwukierunkowa- DuoFlow

= filtry bezpieczenstwa pomp ssgcych

system myjacy — szczotka wodna
elektroniczna kontrola predkosci przesuwu koszy
multiptukanie UltraRinse
ptukanie adaptacyjne ProPortional
dotykowy interfejs ProSmart
automatyczny czas sterowania myciem AutoTimer
cztery programy mycia
zaawansowane autodiagnostyka
zintegrowany port USB
dodatkowy modut wyjsciowy o szerokosci 300 mm zapewnia zgodnos$¢ z norma DIN
kaptur
kosze w zestawie:
1x na szkto
+ 1xnatalerze
1x koszyk na sztucce

OPCJONALNIE: dozownik srodka myjacego i ptuczacego - cena 650,-

Wymiary kosza
cm

50 x50

Piece k-p O firmie

Szokowki

Dynamiczne
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ﬂ AKCESORIA DO ZMYWAREK A RM ZMYWALNIA

CT-168 Transporter rolkowy 90° 8 800,-

= wejsciowy lub wyjsciowy

Indeks Model ymiay EF‘E
mm !|'I'

00000203  CT-168 1100x1100x 875 %JI-

CT - 166 Transportery wateczkowe 6 150,-

= wyjsciowy
= wykonanie prawe lub lewe

Indeks Model Wymiary Cena netto

mm PLN w5 =]
00000204 CT-166 1145x630x875 6150,- !|'|'
00000205 CT-167 1645x630x875 7900,- E I
00000206  CT-186 2145x630x875 10 400,- .
CT-171 Transporter rolkowy 90° z podajnikiem 16 000,-
= wyjsciowy

= wykonanie prawe lub lewe

i -

Indeks  Model Wyn':‘:ry OO
: 4T

00000207 CT-171 800x800x 875 E .:‘




RM ZMYWALNIA | AKCESORIA DO ZMYWAREK ﬂ

(]
. IS
RMS-1151 Stot zatadowczy ze zlewem =
(@]
o
4
(]
O
QL
I o
Komora 500 x 400 x 250 E
Przy zaméwieniu podac typ zmywarki 2
¥ Doplata: g
rolki o stotu - cena na tel o
N
(%]
TS Model Wymiary Cena netto
mm PLN . (&}
00008307  RMS-1151/10 1000 x wg typu zmywarki 1628, E$ E .‘\:1
00008308  RMS-1151/12 1200 x wg typu zmywarki 1752,- " g‘ 2
00008309 RMS-1151/14 1400 x wg typu zmywarki 1894,- E - g
00008310  RMS-1151/16 1600 x wg typu zmywarki 2068,- ik c
>
[a)]
RMS - 1152 Stot wytadowczy do zmywarki
.S
=
©
— ;
2 T
/\ g
A < N
<
E
=<
o
=z
- Przy zaméwieniu podac typ zmywarki
I. Doplata:
, -rolki do stolu - cena natel.
- wylacanik kraficowy - cena na tel.
o
Wymiary Cena netto 8
Indeks Model nm PLN . =
00008311  RMS-1152/10 1000 x wg typu zmywarki 1259,- E E E o
00008312  RMS-1152/12 1200 x wg typu zmywarki 1383,- ﬁ'
00008313 RMS-1152/14 1400 x wg typu zmywarki 1541, E H .
00008314  RMS-1152/16 1600 x wg typu zmywarki 1718,- H 1
o
. . o
CTRC Jednostka kondens. i rekuperacyjna 15 600,- =
=
= wentylator elektryczny 0,18 kW o
o
(=]
o)
=
[2 4
o
=
=
=
c
©
]
L
S
-
Indeks Model EF E
4T
00000208  CTRC E . 1_ S
N
o
>
=
©
[V}
9]
a4
>
[
©
£
]
e
=
—
©
[an]
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AKCESORIA DO ZMYWAREK RM ZMYWALNIA

CTAV Jednostka wentylacyjna 4 600,-

= do wyciaggania wilgoci
= wentylator elektryczny 0,18 kW

Indeks Model E$"E
T ; g‘lu'l'
00000209  CTAV E m*'_

DTC-USB tacze komunikacyjne USB 1700,-

= zgtaszanie btedow
= pasuje do zmywarek A220, 280
= ustawianie i kontrola parametréw zmywarki przez komputer PC

Indeks Model EFE

4T
00000214  DTC-USB E , 1_
DTC-P tacze komunikacyjne z pamiecia 2 050,-

= zgtaszanie btedow

= system rejestrujacy

= pasuje do zmywarek A220, 280

= ustawianie i kontrola parametréow zmywarki przez komputer PC

Indeks Model EFJE

1)
00000215  DTC-P E . 1
DTC - GSM tacze z pamiecia i przesyt. danych 7 000,-

= zgfaszanie btedow

= system rejestrujacy

= transmisja danych przez GSM

= pasuje do zmywarek A220, 280

= ustawianie i kontrola parametréow zmywarki przez komputer PC

Indeks Model E$"E

00000216  DTC-GSM E i




RM ZMYWALNIA | AKCESORIA DO ZMYWAREK 101

Wymiary
mm

Indeks Model

00000210  CTPWR 820 x990 x 1565+300

Wymiary
mm

Indeks Model

00000211 CTTA 600 x 770 x 1775£300

Wymiary
mm

Indeks Model

00000212  CTTAR  820x 879 x 1775+300

Indeks Model

00000178 PNK

CTPWR Tunel rogowy przedmycia

CTTA Tunel suszenia
= wentylator elektryczny 0,18 kW

CTTAR Tunel suszenia rogowy
= wentylator elektryczny 0,18 kW

PNK Plastikowy naroznik na kosz

9 650,-

i
Eefi
18 900,-

A
T

w
N
]

Piece k-p O firmie

Szokowki

Dynamiczne
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102 | CHEMIA RM ZMYWALNIA

RM-C RM Myjacy - 12 kg Produkt z katalogu
RM - C 25 RM Myjacy - 25 kg REDFOX
= uniwersalny srodek myjgcy do profesjonalnych zmywarek Dziat: Zmywalnia

= przy opakowaniu 25 kg - 1 kg GRATIS
= wieksza wygoda

DOZOWANIE:
= 1do 5 gsrodka na 1 litr roztworu myjgcego w zaleznosci od twardosci wody

i stopnia zanieczyszczenia naczyn

Indeks Model Ll Eﬁm
g

kg
00001509  RM-C 12
00009751 RM-C25 25
RM-R RM Ptuczacy - 10 kg Produkt z katalogu
= Srodek nabtyszczajgcy do profesjonalnych zmywarek REDFOX®
DOZOWANIE: ) ;
Dziat: Zmywalnia

= 0,3do0,9 g srodka na 1 litr roztworu ptuczacego w zaleznosci
od twardosci wody i rodzaju ptukanych przedmiotéw

(=13 0=l

3

Indeks Model W:ga
g

00001510 RM-R 10

— RM-S RM Kamien WOdI‘IV -5 kg Produkt z katalogu

m. = uniwersalny srodek do usuwania kamienia kottowego REDF°x®
w profesjonalnych zmywarkach

DOZOWANIE: Dziat: Zmywalnia

= 15-30 ml $rodka na 1 | wody w zaleznosci od grubosci
osadéw mineralnych

[m]i3[m]

Indeks Model Waga
kg
00001511  RM-S 5 E qr
RM-G RM Grill - 5 kg Produkt z katalogu
= Srodek do czyszczenia urzadzen z przypalen REDFOX®
i zapieczonego ttuszczu
Dziat: Zmywalnia

SPOSOB UZYCIA:
= Réwnomiernie polac albo spryskac- rozgrzang do 50 °C- czyszczong powierzchnie

i pozostawi¢ na 15 minut. Jesli zabrudzenie jest wyjatkowo silne, albo nie mozna
rozgrza¢ powierzchni, nalezy srodek pozostawi¢ przez ok. 1 godzine. Nastepnie
sptukac czystg woda.

W celu neutralizacji, przy ostatecznym ptukaniu do wody dodac troche octu. Nie
stosowac na powierzchnie ocynkowane, aluminiowe, lakierowane i ceramiczne.

Indeks Model W:ga EFFE
g Iﬁ?&’
O[Ty

00001512 RM-G 5




RM ZMYWALNIA

L
. €
Uzdatniacze wody =
) : ) ) o
= zmiekczanie wody w zmywarkach, piecach konwekcyjno-parowych,
ekspresach do kawy, kostkarkach do lodu
= skuteczna ochrona przed osadami kamienia a
S . 7
= znaczne zredukowanie srodka myjacego ﬁ
= mniejsze zuzycie energii 9
2
Petna oferta urzadzen do uzdatniania wody dostepna jest
w katalogu RedFox 2015/2016 'z
2
9
4
[}
N
%)
Ilos$¢ uzdatnionej wody w zaleznosci od twardosci [I/h] o
Indeks  Oznaczenie Rodzaj c
10° 15° 20° 30° 40° S
€
00000751 J-8 poétautomatyczny 1500 1000 750 500 375 g
a
00007455 R-8 automatyczny 1500 1000 750 500 375
00010624 RV-8 automatyczny 1500 1000 750 500 375 E
©
00010627 R-10 automatyczny 2400 1600 1200 800 600 i
=
00008739 RV-50 automatyczny 9000 6000 4500 3000 2250 N
00010629  R-12HW automatyczny do 2700 1800 1350 900 675
cieptej wody
11° 16,5° 22° 33 440 é
=
00000735 T-8 przeptywowy 1200 1000 900 700 500
00000732 IT-12 przeptywowy 1900 1500 1350 1050 750
00000733 IT-16 przeptywowy 2500 2100 1800 1400 1000 =
(o]
00000734 LT-20 przeptywowy 3500 3000 2600 2100 1500 5
00000741 LTP-8 przeptywowy 1200 1000 900 700 500
z bypassem
00000742 LTP-12 przeptywouy 1900 1500 1350 1050 750
zbypassem o
- o
00000743 LTP-16 przeptywowy 2500 2100 1800 1400 1000 [m] 5 [=] ~
z bypassem :'I =
4
00000745 LTP-20 przeptywowy 3500 3000 2600 2100 1500 Of=1
z bypassem 1
o
o
(o]
- PARAMETRY TECHNICZNE ZMYWAREK - 5
g
. poji S¢ Ppoj s¢ temperatura cisnienie zuzycie wody na . L
Oznaczenie gatkalboller grzakalanny wanny bojlera doptywu wody doptywu wody 1cykl cyimycia prycainosc k3]
kw kw \ l o bar { s koszy/h =
Ee]
NT - 40 2,6 0,6 8 2,6 10-50 2-4 1,9 90/120/ 150 40/30/24 i)
NT - 40P 2,6 0,6 8 2,6 10-50 2-4 1,9 90/120/ 150 40/30/24 S
NT-50T 3 14 15 6 10-50 2-4 2,7 72/110/ 150 40/30/24
NT-50 T/P 3 14 15 6 10-50 2-4 2,7 72/110/ 150 40/30/24
NT - 100 8 25 22 6 10-50 2-4 2,7 60/90 /120 60/40/30
NT - 100P 8 25 22 6 10-50 2-4 2,7 60/90 /120 60/40/30 S
TT-40 ABT 26 06 9 26 10-50 15 1,5 90/120/150 40/30/24 N
TTA-40 ABT 2,6 0,6 9 2,6 10-50 15 1,5 90/120/150 40/30/24 a
TT-50 S ABT 76 2,1 15 6 10-50 1,5 2,4 72/110 /150 40/30/24
TTA-50 S ABT 76 2,1 15 6 10-50 15 2,4 72/110/150 40/30/24
TT-50 T ABT 76 2,1 15 6 10-50 15 19 72/110/150 40/30/24
TTA-50 T ABT 76 2,1 15 6 10-50 15 1,9 72/110/150 40/30/24
TT-50 TBABT 76 2,1 15 6 10-50 15 19 72/110/150 40/30/24 >
TT- 110 ABT 8 2,1 2 6 10-50 15 2 60/90/120 60/40/30 5y
TT - 110 REC ABT 8 2,1 22 6 10-50 15 2 60/90/120 60/40/30 g
TT-161ABT 9,5 3 30 6 10-50 15 23 60/90/120 60/40/30
TT- 161 REC ABT 9,5 3 30 6 10-50 15 23 60/90/120 60/40/30
S-95ABT 6 2,5 08 20 7 15-50 2,5 120-720 30-15-10-7-5
S-105ABT 6 2,5 14 37 7 15-50 3 120-720 30-15-10-7-5 >
S- 155 ABT 6 2,5 2 37 7 15-50 3 120-720 30-15-10-7-5 g
S-200 ABT 8 8 68 7 15-50 1-4 4 120-720 30-15-10-7-5 @
S-300 ABT 9,5 9,5 131 17 15-50 1-4 7 120-720 30-15-10-7-5 -0“
CT120 16 10,5 70 17 10-45 2-4 13 ciagly 120 )
CT 160 ABT 16 10,5 70 17 10-45 1-4 1,1 ciagly 160 8
CT 270 ABT 27 10,5 70 17 10-45 1-4 1,1 ciagly 270
A 200 ABT 16 10,5 70 17 10-45 1-4 0,9 ciagly 200
A270 ABT 22 10,5 70 17 10-45 1-4 08 ciagly 270

Wyjasnienia




104 | TECHNOLOGIE | PATENTY RM ZMYWALNIA

Technologie i patenty

Equalizer2

EvoLution2

Step On

UltraRinse2

DuoFlo

SilentPlus

TopScreen

TopTronic

ProGrams

ProChem

SmartButton

CareFree

SmartClean

NeoDrain

SoftStart

IndroWash

UltraSoft

Auto Timer

System zapewniajacy wysoka wydajnos¢ mycia. Komponenty systemu: DuoFlo, Step On, SilentPlus.
Opatentowany system.

System filtracji pozwalajacy na wykorzystanie 100% wody ptuczacej do wymiany ptynu w zbiorniku.
Pozwala na obnizenie stezenia detergentu w zbiorniku o0 20%. Dodatkowe oszczednosci osiggane sa
rowniez dzieki wbudowanej pompie oprozniajacej, ktora odsysa zanieczyszczenia z dna zbiornika,
utrzymujac wode czystsza przez wieksza ilosc cykli mycia. Komponenty systemu: Neo Drain,
elektroniczny presostat, pompa odptywu. Opatentowany system.

System chroniacy delikatne naczynia i cienkie szkto. Stopniowe uruchamianie pompy myjacej,
stopniowa produkcja pary, eliminacja nadcisnienia w komorze.

System potaczen i dysze ze stali nierdzewnej zaprojektowane i wykonane tak, aby zapewnic¢ doskonate
rezultaty mimalizujac zuzycie wody, energii i chemii. Dzieki UltraRinse koszty uzytkowania naleza do
najnizszych na Swiecie. Opatentowany system.

Opatentowana pompa myjaca dzieki ktérej woda prowadzona jest bezposrednio do ramion myjacych,
bez standardowo stosowanych rozdzielaczy. Dzieki temu zminimalizowana jest utrata ciSnienia wody,
a moc pompy wykorzystywana jest maksymalnie.

System ogranicza hatas czterokrotnie, dzieki zastosowaniu pompy podwdjnego zasilania ramion
myjacych oraz konstrukcji dwuptaszczowe;j.

Panel wyposazony w funkcjonalny wyswietlacz LCD.

»Elektroniczny panel pozwalajacy na sterowanie wszystkimi komponentami i parametrami maszyny.
System SmartTronic zapobiega pomytkom. Wskaznik wy$wietla zaawansowanie, a sygnat dzwiekowy
informuje o zakoAczeniu cyklu. Duzy wy$wietlacz pozwala na ustawienie wszystkich funkcji zmywarki
(réwniez licznik cykli).”

Osiem specjalnie dopasowanych do poszczegélnych zadan programoéw.
Automatyczne dozowanie $srodka myjacego i ptuczacego.
Przycisk sterujacy, ktory zmienia kolor pods$wietlenia w zaleznosci od fazy pracy zmywarki.

Zmiekczacz wody ciagtej pracy niewymagajacy przerw w celu regeneracji. Poziom soli kontrolowany
jest elektronicznie. Wiadomosc¢ na wyswietlaczu oraz sygnat dzwiekowy informuja o koniecznosci
uzupetnienia soli w maszynie.

Catkowicie gtadki panel sterowania, gtebokie, profilowane prowadnice kosza, mikroperforowane filtry
ze stali nierdzewnej, ergonomiczna budowa komory mycia, ttoczona wanna.

Pozwala na uzycie 83% wody ptuczacej do wymiany wody w zbiorniku. W rezultacie zuzycie wody jest
mniejsze 0 25% w stosunku do tradycyjnych maszyn. Woda pozostaje czysta dtuzej dlatego mozliwe jest
uzycie mniejszego zbiornika, co ogranicza zuzycie chemii, wody i pradu. Opatentowany system.

System zapobiegajacy ttuczeniu szkta oraz delikatnej porcelany. Opatentowany system.

System trzech ramion, kazde z dwunastoma liniowymi natryskami, ktére wytwarzaja ostre strumienie
wody zamiast stozkow, jak w tradycyjnych systemach. Zapobiega to utracie mocy z powodu
wewnetrznych kolizji miedzy natryskami, a wieksza cze$¢ energii, wytworzonej przez pompe,
zamieniana jest w energie mycia.

Opatentowany system mocowania drzwi UltraSoft ogranicza site potrzebna do ich otwarcia o 40%.
Przesuwanie kosza jest rowniez uproszczone dzieki profilowanym, wewnetrznym prowadnicom
w drzwiach.

Specjalny czujnik wykrywa pojawienie sie kosza w maszynie, sterownik oblicza czas przesuwu kosza
zgodnie z ustawionym programem. Natychmiast gdy kosz opusci strefe mycia, wytaczana sie pompa
myjaca, silnik i suszarka. Pozostaje aktywny tylko termostat. Maszyna uruchamia sie ponownie
automatycznie po wprowadzeniu nowego kosza.
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Stoty do pracy

Szafki i potki

Meble ze zlewami

Stoty do zmywarek kapturowych
Szafy

Regaty

Wozki kelnerskie

Okapy przyscienne

Okapy centralne

Okapy nawiewno - wyciggowe

Wszelkie ilustracje maja charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne. Ewentualne btedy lub
braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawa do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.
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RM INOX - meble nierdzewne

Meble nierdzewne do wyposazenia obiektow gastronomicznych, szpitalnych, stotéwek, barow, itd. W ofercie dostepne sa meble o standardowych wymiarach, ale
istnieje mozliwo$¢ wykonania nietypowych mebli, wg indywidualnych projektow i zyczen Klienta. Produkty wykonane sg ze stali nierdzewnej wg Normy Europej-
skiej 1.430; PNOH18N9; AlSI 304; DIN X5CrNi 18-10 oraz posiadaja atest Panstwowego Zaktadu Higieny.

Stoty

wysokos¢ wszystkich stotow 850 mm

wykonanie szkieletowe lub korpusowe

potka dolna lub dno szafki znajduja sie 150 mm od podtoza

Blaty
wykonane z blachy 1.4301, podklejone ptyta laminowana biata (dla blachy o grubosci 1 mm) lub usztywnione profilami metalowymi (grubos¢ blachy 2 mm)
blaty stotow ze zlewami sa wykonane z blachy o grubosci 1,5 mm, wzmocnione profilami.

Nogi

wykonane z profili 40x40x1,2 mm

zakonczone stopka regulowang z tworzywa lub stopka nierdzewna
nogi przy regatach wykonane z profili 30x30 mm

Korpusy
korpusy stotow szafek lub szaf wykonane z blachy o grubosci 0,8 lub 1 mm

Drzwi
wykonane sa z blachy 1.4301 o grubosci 0,8 mm w formie zamknietej (podwaéjne Sciany o grubosci 20 mm)

Koétka
przy stotach i regatach sa kota o srednicy 0100 lub 125 mm (2 szt. z hamulcem)

Okapy

wykonane w cato$ci z blachy 1.4301 o grubosci 1 mm, w formie zgrzewano-spawanej
wyposazone w filtry ttuszczowe

okapy ponizej dtugosci 2900 mm wykonane sg jako jeden element. Wieksze sg skrecane.
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RMS - 1001

Indeks

00007972
00007973
00007974
00007975
00007976
00007977
00007978
00007979

Indeks

00007980
00007981
00007982
00007983
00007984
00007985
00007986
00007987
00007988
00007989
00007990
00007991

Indeks

00007992
00007993
00007994
00007995
00007996
00007997
00007998
00007999
00008000
00008001
00008002
00008003
00008004
00008005

Model

RMS - 1001 / 6x6
RMS - 1001 / 8x6
RMS - 1001 / 10x6
RMS - 1001 / 12x6
RMS - 1001 / 6x7
RMS - 1001 / 8x7
RMS - 1001 / 10x7
RMS - 1001 / 12x7

Model

RMS - 1002 / 6x6
RMS - 1002 / 8x6
RMS - 1002 / 10x6
RMS - 1002 / 12x6
RMS - 1002 / 14x6
RMS - 1002 / 16x6
RMS - 1002 / 6x7
RMS - 1002 / 87
RMS - 1002 / 10x7
RMS - 1002 / 12x7
RMS - 1002 / 14x7
RMS - 1002 / 16x7

Model

RMS - 1003 / 6x6
RMS - 1003 / 8x6
RMS - 1003 / 10x6
RMS - 1003 / 12x6
RMS - 1003 / 14x6
RMS - 1003 / 16x6
RMS - 1003 / 18x6
RMS - 1003 / 6x7
RMS - 1003 / 8x7
RMS - 1003 / 10x7
RMS - 1003 / 12x7
RMS - 1003 / 14x7
RMS - 1003 / 16x7
RMS - 1003 / 18x7

Wymiary
mm
600 x 600 x 850
800 x 600 x 850
1000 x 600 x 850
1200 x 600 x 850
600 x 700 x 850
800 x 700 x 850
1000 x 700 x 850
1200 x 700 x 850

Wymiary
mm
600 x 600 x 850
800 x 600 x 850
1000 x 600 x 850
1200 x 600 x 850
1400 x 600 x 850
1600 x 600 x 850
600 x 700 x 850
800 x 700 x 850
1000 x 700 x 850
1200 x 700 x 850
1400 x 700 x 850
1600 x 700 x 850

Wymiary
mm
600 x 600 x 850
800 x 600 x 850
1000 x 600 x 850
1200 x 600 x 850
1400 x 600 x 850
1600 x 600 x 850
1800 x 600 x 850
600 x 700 x 850
800 x 700 x 850
1000 x 700 x 850
1200 x 700 x 850
1400 x 700 x 850
1600 x 700 x 850
1800 x 700 x 850

Cena netto
PLN
640,-
720,-
780,-
850,-
670,-
750,-
830,-

Cena netto
PLN
780,-
850,-
910,
980,-

Cena netto
PLN
760,-

910,-

Stot przyscienny

EI’%I‘E
[=lpty1
RMS-1002  Stét przyscienny
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\
- o 7 Zﬁ
‘SH =
\dla L>2000
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RMS -1003  Stot przyscienny z potka
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\
u
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Szokdéwki Piece k-p O firmie

Dynamiczne
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Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo RM 900 RM 700 RM 600

Wyjasnienia



Indeks

00008006
00008009
00008007
00008008

Indeks

00008010
00008011
00008012
00008013
00008014
00008015
00008016
00008017
00008018
00008019
00008020
00008021

Indeks

00008022
00008023
00008024
00008025
00008026
00008027
00008028
00008029
00008030
00008031
00008032
00008033

Model

RMS - 1004 / 9x9
RMS - 1004 / 10x9
RMS - 1004 / 9x10
RMS - 1004 / 10x10

Wymiary
mm
900 x 900 x 850
1000 x 9000 x 850
900 x 1000 x 850
1000 x 1000 x 850

-~

Model

RMS - 1005 / 6x6
RMS - 1005 / 8x6
RMS - 1005 / 10x6
RMS - 1005 / 12x6
RMS - 1005 / 14x6
RMS - 1005 / 16x6
RMS - 1005 / 6x7
RMS - 1005 / 8x7
RMS - 1005 / 10x7
RMS - 1005 / 12x7
RMS - 1005 / 14x7
RMS - 1005 / 16x7

Model

RMS - 1007 / 6x6
RMS - 1007 / 8x6
RMS - 1007 / 10x6
RMS - 1007 / 12x6
RMS - 1007 / 14x6
RMS - 1007 / 16x6
RMS - 1007 / 6x7
RMS - 1007 / 8x7
RMS - 1007 / 10x7
RMS - 1007 / 12x7
RMS - 1007 / 14x7
RMS - 1007 / 16x7

Wymiary
mm
600 x 600 x 850
800 x 600 x 850
1000 x 600 x 850
1200 x 600 x 850
1400 x 600 x 850
1600 x 600 x 850
600 x 700 x 850
800 x 700 x 850
1000 x 700 x 850
1200 x 700 x 850
1400 x 700 x 850
1600 x 700 x 850

Wymiary
mm
600 x 600 x 850
800 x 600 x 850
1000 x 600 x 850
1200 x 600 x 850
1400 x 600 x 850
1600 x 600 x 850
600 x 700 x 850
800 x 700 x 850
1000 x 700 x 850
1200 x 700 x 850
1400 x 700 x 850
1600 x 700 x 850

Cena netto
PLN
1350,
1400,-
1400,
1500,-

Cena netto
PLN
930,-

1100,
1250,-
1350,-
1550,-
1700,-
990,-
1150,-
1300,
1450,
1700,
1900,-

Cena netto
PLN
910,-
990,

1100,
1200,
1250,
1350,-
960,-
1100,
1150,
1250,-
1300,-
1400,

RMS-1004  Stot przyscienny narozny
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RM INOX tY DO PRACY

Indeks

00008034
00008035
00008036
00008037
00008038
00008039
00008040
00008041
00008042
00008043
00008044
00008045

Indeks

00008046
00008047
00008048
00008049
00008050
00008051
00008052
00008053

Indeks

00008054
00008055
00008056
00008057
00008058
00008059
00008060
00008061
00008062
00008063

Model

RMS - 1008 / 8x7
RMS - 1008 / 10x7
RMS - 1008 / 12x7
RMS - 1008 / 14x7
RMS -1008 / 16x7
RMS - 1008 / 18x7
RMS - 1008 / 8x8
RMS - 1008 / 10x8
RMS -1008 / 12x8
RMS - 1008 / 14x8
RMS - 1008 / 16x8
RMS - 1008 / 18x8

Model

RMS - 1021/ 8x6
RMS - 1021 / 10x6
RMS - 1021 / 12x6
RMS - 1021 / 14x6
RMS - 1021 / 87
RMS - 1021 / 10x7
RMS - 1021 / 12x7
RMS - 1021 / 14x7

Model

RMS - 1022 / 8x6
RMS - 1022 / 10x6
RMS - 1022 / 12x6
RMS - 1022 / 14x6
RMS - 1022 / 16x6
RMS - 1022 / 87
RMS - 1022 / 10x7
RMS - 1022 / 12x7
RMS - 1022 / 14x7
RMS - 1022 / 16x7

Wymiary
mm
800 x 700 x 850
1000 x 700 x 850
1200 x 700 x 850
1400 x 700 x 850
1600 x 700 x 850
1800 x 700 x 850
800 x 800 x 850
1000 x 800 x 850
1200 x 800 x 850
1400 x 800 x 850
1600 x 800 x 850
1800 x 800 x 850

Wymiary
mm
800 x 600 x 850
1000 x 600 x 850
1200 x 600 x 850
1400 x 600 x 850
800 x 700 x 850
1000 x 700 x 850
1200 x 700 x 850
1400 x 700 x 850

Wymiary
mm
800 x 600 x 850
1000 x 600 x 850
1200 x 600 x 850
1400 x 600 x 850
1600 x 600 x 850
800 x 700 x 850
1000 x 700 x 850
1200 x 700 x 850
1400 x 700 x 850
1600 x 700 x 850

RMS - 1008

Stot centralny z pétka

L

>\

40

850

Cena netto
PLN
930,-

1100,
1200,

RMS - 1021

\dla L>2000

Stot przyscienny zabudowany

L |

40

40

850

Cena netto
PLN

RMS - 1022

I IJ Potka przestawna

Stoét przyscienny z drzwiami suwanymi
L

~ g

40

850

Cena netto
PLN

i I U] Potka przestawna

Szokdéwki Piece k-p O firmie
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Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo RM 900 RM 700 RM 600

Wyjasnienia
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Indeks

00008064
00008065
00008066
00008067
00008068
00008069
00008070
00008071
00008072
00008073

Indeks

00008074
00008075

Indeks

00008076
00008077
00008078
00008079
00008080
00008081

Model Wiy
mm
RMS - 1023 / 8x6 800 x 600 x 850
RMS - 1023 / 10x6 1000 x 600 x 850
RMS-1023/12x6 1200 x 600 x 850
RMS - 1023 / 14x6 1400 x 600 x 850
RMS-1023/16x6 1600 x 600 x 850
RMS - 1023 / 8x7 800 x 700 x 850
RMS - 1023 / 10x7 1000 x 700 x 850
RMS - 1023 / 12x7 1200 x 700 x 850
RMS-1023/14x7 1400 x 700 x 850
RMS - 1023 / 16x7 1600 x 700 x 850
-Ea-:-:-é‘g‘:-.
——
¥
Model iy
mm
RMS - 1024 /4,5x6 450 x 600 x 850
RMS - 1024 /4,5x7 450 x 700 x 850
= - i
| |
T
| A= -
=
Vo f
Model Uit Ery
mm
RMS - 1026 / 10x6 1000 x 600 x 850
RMS-1026/12x6 1200 x 600 x 850
RMS - 1026 / 14x6 1400 x 600 x 850
RMS - 1026 / 10x7 1000 x 700 x 850
RMS - 1026 / 12x7 1200 x 700 x 850
RMS - 1026 / 14x7 1400 x 700 x 850

Cena netto
PLN
2050,-
2250,
2500,-

3350,-

Cena netto
PLN

1550,
1650,-

Cena netto
PLN

2400,

RMS - 1023

Stot przyscienny z drzwiami skrzydtowymi
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£ dla L 21400 stétz 3-ma drzwiami LJ

Pétka przestawna

RMS - 1024

Stot przyscienny z szufladami
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Stot przyscienny z szufladami i z potka
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P s e .s £
RMS -1027  Stot przyscienny z szufladami i szafka otwarta =
| L | °
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g
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Potka przestawna )
420 <
N
%)
Indeks Model Wymiary Cena netto
mm PLN ]
00008082  RMS-1027/10x6  1000x600x850 2500, N
00008083  RMS-1027/12x6  1200x600x850 2650, - RS
00008084  RMS-1027/14x6  1400x600x850 2800, E E g
00008085  RMS-1027/10x7  1000x700x850  2650,- 7] c
00008086  RMS-1027/12x7  1200x700x850  2800,- E ] 2
00008087  RMS-1027/14x7  1400x700x850 3000, 4k
, s . .. . - ©
RMS - 1028 Stot przyscienny z szufladami i drzwiami suw. g
©
- : . 2
%[ , E
! g
<
o IC
N
0]
¥
! UJ Potka przestawna o
420 S
z
s Mol Wymiary Cena netto
mm PLN .
00008088  RMS-1028/14x6  1400x600x850  3400,- E i E
00008089  RMS-1028/16x6  1600x600x850 3700, o
00008090  RMS-1028/14x7  1400x700x850  3650,- E 1 o
00008091  RMS-1028/16x7  1600x700x850 3850, H N4
=
RMS -1029  Stot przyscienny z szufladami i drzwiami skrzydt. e
| ) |
% [ I‘*‘
o
* S
o (o]
( < 2
x
o
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o
o
n =
¥ =) e
=
" kS
<
1 potka przestawna ©
s Model Wymiary Cena netto
mm PLN ©
00008092  RMS-1029/12x6  1200x600x850 3 150,- N
00008093  RMS-1029/14x6  1400x600x850  3500,- . [
00008094  RMS-1029/16x6  1600x600x850 3700, E‘ E
00008095 ~ RMS-1029/12x7  1200x700x850  3350,- ]
00008096  RMS-1029/14x7  1400x700x850  3650,- E .
00008097  RMS-1029/16x7  1600x700x850  3900,- =ik
>
2
©
an
(]
-2
>
-
©
IS
(]
Q0
=
—
©
oM

Wyjasnienia
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RMS-1031  Stot przyscienny z szafka

. L
o

Il =)
=
| o
<
| 1
| 2
! [ee]
Potka przestawna
Indeks Model Wy::ry Cen:Lr;'etto EFEE
00008098  RMS-1031/4,56  450x600x850  1350,- '&H
00008099  RMS-1031/4,5x7 450x700x850  1400;- [=]e
RMS-1033  Stét przyscienny z szafka i potka
= L

el

sy | ¢

420 Pétka przestawna

40

850

A\

Wymiary Cena netto
mm PLN

00008100 RMS - 1033/ 10x6 1000 x 600 x 850 13800,-

00008101 RMS-1033/12x6 1200 x 600 x 850 1900,

Indeks Model

00008102 RMS-1033/14x6 1400 x 600 x 850 2050,- FEE
00008103 RMS-1033/10x7 1000 x 700 x 850 1900, = 5
00008104 RMS-1033/12x7 1200 x 700 x 850 2000,- E ﬁ.
00008105 RMS-1033/14x7 1400 x 700 x 850 2200,- H

RMS-1036  Stot przelotowy z drzwiami suwanymi

I I— |
2\
(
o
2 JA
o
n
'] ©
xr U Potka przestawna
TS Model Wymiary Cena netto
mm PLN

00008106 ~ RMS-1036/8x6 800 x 600 x 850 2350,
00008107  RMS-1036/10x6 1000 x 600 x 850 2650,
00008108 RMS-1036/12x6 1200 x 600 x 850 2950,-
00008109 RMS - 1036 / 14x6 1400 x 600 x 850 3200,-
00008110 RMS-1036/16x6 1600 x 600 x 850 3550,-
00008111 RMS - 1036 / 8x7 800 x 700 x 850 2450,- £
00008112  RMS-1036/10x7  1000x700x850 2800, E E
00008113 RMS - 1036 / 12x7 1200 x 700 x 850 3100,-
00008114 RMS-1036/14x7 1400 x 700 x 850 3350,- E .

00008115  RMS-1036/16x7 1600 x 700 x 850 3750,-
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RMS - 1041 Stot na kotkach =
: L o
X\\
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~
o (9]
¥ 191
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(G} © £
Ne)
X
[e]
N
wv
TS Model Wymiary Cena netto
mm PLN . (]
00008116 RMS - 1041 / 10x6 1000 x 600 x 850 1300,- EF E E
00008117 RMS - 1041/ 12x6 1200 x 600 x 850 1400,- a’ 2
00008118 RMS - 1041 / 10x7 1000 x 700 x 850 1400,- E il g
00008119 RMS - 1041 / 12x7 1200 x 700 x 850 1500,- - I' c
>
a
RMN - 1061 Nadstawka nad stot
©
| L | =
[ \ r;c
c >
N - £
g ! ™

i
e |
I | I "
|
o
Wymiary Cena netto 8
'ymi
Indeks Model nm PLN =
00008120 RMN - 1061 / 8x3x4 800 x 300 x 400 340, x
00008121 RMN - 1061 /10x3x4 1000 x 300 x 400 370,-
00008122 RMN -1061/12x3x4 1200 x 300 x 400 390,-
00008123 RMN - 1061/ 14x3x4 1400 x 300 x 400 410,-
00008124 RMN -1061/16x3x4 1600 x 300 x 400 430,- o
00008125 RMN - 1061 / 8x4x4 800 x 400 x 400 420,- T E
00008126 ~ RMN - 1061 /10x4x4 1000 x 400 x 400 460,- E-ﬂEI =
00008127 RMN - 1061/ 12x4x4 1200 x 400 x 400 490,- [a 4
00008128 RMN - 1061/ 14x4x4 1400 x 400 x 400 530,- E .
00008129 RMN -1061/16x4x4 1600 x 400 x 400 560,- 1
RMN-1062 Nadstawka podwdjna nad stot S
(o)}
\ L , =
N | x
]
i o — o
«
r o T / E
[ R kS
=1 c
< U ©
- e
— = <
:IU 1 (@)
©
N
N
o
TS Moaal Wymiary Cena netto
mm PLN
00008130 RMN - 1062 / 8x3x7 800 x 300 x 700 520,-
00008131 RMN - 1062 / 10x3x7 1000 x 300 x 700 570,-
00008132 RMN - 1062 / 12x3x7 1200 x 300 x 700 610,- >
00008133 RMN - 1062 / 14x3x7 1400 x 300 x 700 650,- gb
00008134 RMN -1062 /16x3x7 1600 x 300 x 700 710, [9)
00008135 RMN - 1062 / 8x4x7 800 x 400 x 700 670,- - @
00008136  RMN - 1062 / 10x4x7 1000 x 400 x 700 750,- E E EI
00008137 RMN - 1062 / 12x4x7 1200 x 400 x 700 820,-
00008138 RMN - 1062 / 14x4x7 1400 x 400 x 700 890,- E . ra
00008139 RMN - 1062 / 16x4x7 1600 x 400 x 700 960,- = g
9]
Nel
=
—
©
[as]

Wyjasnienia
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RMN-1065 Nadstawka na pojemniki GN 1/3

R 4

M i

|
E
Wymiary Cena netto
mm PLN
00008140 RMN - 1065/ 5,7x3,6x4 570 x 360 x 400 300,-

00008141  RMN -1065/7,4x3,6x4 745 x 360 x 400 320,-
00008142  RMN -1065/9,2x3,6x4 925 x 360 x 400 340,-

L

Indeks Model




RM INOX SZAFKI | POLKI 115

Indeks

00008143
00008144
00008145
00008146
00008147
00008148
00008149
00008150
00008151
00008152
00008153
00008154

Indeks

00008155
00008156
00008157
00008158
00008159
00008160
00008161
00008162
00008163
00008164

Model

RMSZ - 1081 / 6x3x6
RMSZ - 1081 / 8x3x6
RMSZ - 1081 / 10x3x6
RMSZ - 1081 / 12x3x6
RMSZ - 1081 / 14x3x6
RMSZ - 1081 / 16x3x6
RMSZ - 1081 / 6x4x6
RMSZ - 1081 / 8x4x6
RMSZ - 1081 / 10x4x6
RMSZ - 1081 / 12x4x6
RMSZ - 1081 / 14x4x6
RMSZ - 1081 / 16x4x6

Model

RMSZ - 1082 / 4x3x6
RMSZ - 1082 / 6x3x6
RMSZ - 1082 / 8x3x6
RMSZ - 1082 / 10x3x6
RMSZ - 1082 / 12x3x6
RMSZ - 1082 / 4x4x6
RMSZ - 1082 / 6x4x6
RMSZ - 1082 / 8x4x6
RMSZ - 1082 / 10x4x6
RMSZ - 1082 / 12x4x6

Wymiary
mm
600 x 300 x 600
800 x 300 x 600
1000 x 300 x 600
1200 x 300 x 600
1400 x 300 x 600
1600 x 300 x 600
600 x 400 x 600
800 x 400 x 600
1000 x 400 x 600
1200 x 400 x 600
1400 x 400 x 600
1600 x 400 x 600

Wymiary
mm
400 x 300 x 600
600 x 300 x 600
800 x 300 x 600
1000 x 300 x 600
1200 x 300 x 600
400 x 400 x 600
600 x 400 x 600
800 x 400 x 600
1000 x 400 x 600
1200 x 400 x 600

RMSZ-1081 Szafka wiszaca otwarta

L

o\

600

Potka przestawna

Cena netto

PLN
680,-
770,-

RMSZ-1082 Szafka wiszaca z drzwiami skrzydtowymi

‘ L
7\

600

e

Dla L>400 szafka z 2-ma drzwiami

Pétka przestawna

Cena netto

PLN
900,-
1200,-
1350,-
1500,-
1650,-

Szokdéwki Piece k-p O firmie

Dynamiczne

©
=
©
2
>
S
N

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo RM 900 RM 700 RM 600

Wyjasnienia



116

Indeks

00008165
00008166
00008167
00008168
00008169
00008170
00008171
00008172
00008173
00008174

Indeks

00008175
00008176
00008177
00008178
00008179
00008180
00008181
00008182
00008183
00008184

Model

RMSZ - 1083 / 8x3x6
RMSZ - 1083 / 10x3x6
RMSZ - 1083 / 12x3x6
RMSZ - 1083 / 14x3x6
RMSZ - 1083 / 16x3x6
RMSZ - 1083 / 8x4x6
RMSZ - 1083 / 10x4x6
RMSZ - 1083 / 12x4x6
RMSZ - 1083 / 14x4x6
RMSZ - 1083 / 16x4x6

Model

RMP - 1092 / 8x3x4
RMP - 1092 / 10x3x4
RMP - 1092 / 12x3x4
RMP - 1092 / 14x3x4
RMP - 1092 / 16x3x4
RMP - 1092 / 8x4x4
RMP - 1092 / 10x4x4
RMP - 1092 / 12x4x4
RMP - 1092 / 14x4x4
RMP - 1092 / 16x4x4

Wymiary
mm
800 x 300 x 600
1000 x 300 x 600
1200 x 300 x 600
1400 x 300 x 600
1600 x 300 x 600
800 x 400 x 600
1000 x 400 x 600
1200 x 400 x 600
1400 x 400 x 600
1600 x 400 x 600

Wymiary
mm
800 x 300 x 400
1000 x 300 x 400
1200 x 300 x 400
1400 x 300 x 400
1600 x 300 x 400
800 x 400 x 400
1000 x 400 x 400
1200 x 400 x 400
1400 x 400 x 400
1600 x 400 x 400

SZAFKI | POLKI RM INOX

RMSZ-1083 Szafka wiszaca z drzwiami suwanymi

‘ L
7\

/
/

600

Potka przestawna

Cena netto

PLN
1150,-
1300,-
1450,-
1600,

2050,-

RMP - 1092

R
— 1

Dla L>1400 pétka z 3-ma konsolami

Potka wiszaca przestawna
L

mam|

400

s

Cena netto

PLN
280,-
300,-
320,-
340,
420,-
380,
410,-
440,
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9]
P . se £
RMP-1093  Potka wiszaca podwdjna przestawna =
(@]
] L
b (R
s £ H
&
~
L ol 8
& | 2 2
[ ] 9 o
- A <
7’ 3
Dla L>1400 potka z 3-ma konsolami xo
N
n
TS Model Wymiary Cena netto

mm PLN (&}
00008185  RMP-1093/8x3x6,6 800 x 300 x 660 530,- N
00008186  RMP-1093/10x3x6,6 ~ 1000 x 300 X 660 570,- 2
00008187  RMP-1093/12x3x6,6 1200 x 300 x 660 610,- g
00008188  RMP-1093/14x3x6,6 ~ 1400 x 300 X 660 650,- c
00008189  RMP-1093/16x3x6,6 ~ 1600 x 300 x 660 790,- 2

00008190  RMP-1093/8x4x6,6 800 x 400 X 660 700,-

00008191  RMP-1093/ 10x4x6,6 1000 x 400 x 660 770,
00008192  RMP-1093/12x4x6,6 ~ 1200 x 400 X 660 840,- W -g
00008193  RMP -1093 / 14x4x6,6 1400 x 400 X 660 900,- E . -
00008194  RMP-1093/16x4x6,6 ~ 1600 x 400 X 660 1100, 1 s
>
. . S
PN-82-144 Potka wiszaca N

= blacha o grubosci 1 mm
= opakowanie zawiera materiaty do montazu
= nos$nosc potki: 50 kg, zaleca sie roztozyc ciezar na catej szerokosci potki

o
o
O
=
2
Wymiary Cena netto o
Indeks Model mm PLN E
00001345  PN-82/8x2x0,4  800x200x 30 220,- s
00001346  PN-102/10x2x0,4 1000 x 200 x 30 260,- o
00001347  PN-122/12x2x0,4 1200 x 200 x 30 280,
00001348  PN-142/14x2x0,4 1400 x 200 x 30 300,-
00001349  PN-83/8x3x0,4  800x300Xx30 260,-
00001350  PN-103/10x3x0,4 1000 x 300 x 30 300,- o
00001351  PN-123/12x3x0,4 1200 x 300 x 30 330,- S
00001352  PN-143/14x3x0,4 1400 x 300 x 30 370,- 3z ;
00001353  PN-84/8x4x0,4 800 x400x30 300,- E E =
00001354  PN-104/10x4x0,4 1000 x 400 x 30 350,- q
00001355  PN-124/12x4x0,4 1200 x 400 x 30 390,- E .
00001356 PN -144/14x4x0,4 1400 x 400 x 30 430,- E °
. . P =
PN-54-75  Poétka pod mikrofalowke kS
c
= blacha o grubosci 1 mm B
= opakowanie zawiera materiaty do montazu 5
= nosnosc potki: 50 kg, zaleca sie roztozy¢ ciezar na catej szerokosci potki
©
N
N
o
-" -
=
©
)
(]
x
TS Model Wymiary Cena netto
mm PLN -
00001357  PN-54/5,5%4x0,4 550 x 500 x 30 240,- E‘ E >
00001358  PN-55/5,5%4x0,4 600 x 200 x 30 260,- = q ©
00001359  PN-65/6x5x0,4 600500 x 30 280, E . g
00001360  PN-75/7x5x0,4  700x500 x 30 300,- =k )
>
©
m

Wyjasnienia
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DPN - 60 Listwy montazowe na 2 potki 130,-
DPN - 90 Listwy montazowe na 3 potki 170,-

= blacha nierdzewna 18/8 TL o grubosci 1,5 mm
= rozstaw 50 mm do montazu poétek i 3 mocowania do Sciany
= zestaw zawiera 2 listwy

Indeks Model Wyr:\:ry Cen:Lr:‘letto E EH E
00001373 DPN-60  560x40x15 130,- = Q‘.
00001374 DPN - 90 860 x40x 15 170,- E F

PNK - 95/ 8x2 Pétka wiszaca z pojemnikami 5x GN 1/9 730,-
PNK-96 /10x2 Pétka wiszaca z pojemnikami 6x GN 1/9 840,-
PNK-97/12x2 Pétka wiszaca z pojemnikami 7x GN 1/9 970,-
! PNK - 64 [ 8x2 Poétka wiszaca z pojemnikami 4x GN 1/6 600,-
PNK-65/10x2 Pétka wiszaca z pojemnikami 5x GN 1/6 710,-
) = PNK-66/12x2 Poétka wiszaca z pojemnikami 6x GN 1/6 840,-
i rI PNK - 44 | 8x3 Poétka wiszaca z pojemnikami 4x GN 1/4 650,-
PNK-45/10x3 Poétka wiszaca z pojemnikami 5x GN 1/4 800,-
PNK-46 [ 12x3 Poétka wiszaca z pojemnikami 6x GN 1/4 900,-

= gtebokos¢ pojemnikow - 100 mm

indeks  Modet  Wymiary  Cenanetto

00001361 PNK-95/8x2 800 x 200 730,-
00001362  PNK-96/10x2 1000 x 200 840,-
00001363 PNK-97/12x2 1200 x 200 970,-
00001364 PNK - 64 / 8x2 800 x 200 600,-
-65/10x X - .
So001366 | PNK- 6/ 1210 | 1200200 | 640, OFO]
00001367 PNK-44 /8x3 800 x 300 650,- : q‘
00001368 PNK-45/10x3 1000 x 300 800,- E r .
00001369 PNK-46/12x3 1200 x 300 900,- F
PNK-19 Pojemnik 1/9 - 108x176x100 100,-
@ PNK - 16 Pojemnik 1/6 - 162x176x100 920,-
¢ PNK - 14 Pojemnik 1/4 - 162x265x100 90,-
—~
' 4

Indeks Model Wynr:\:ry Cen:Lr;‘etto Esam
00001370 PNK-19 108 x 176 x 100 100,- e Q’
00001371 PNK - 16 162 x 176 x 100 90,- E 1-.
00001372  PNK-14 162 x265x 100 90,- H
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(]
. €
RMS-1101  Stotze zlewem =
(@]
% L L |
o=y |
4 <
T P p E <
T S - :
i S L
¥ o
| | 2
I ®
' =
=
Ne)
A B X
[e]
Wymiar komory zlewu dla B =600 - 400 x 400 x 250 (',“-,
B =700 - 500 x 500 x 250
Wymiary Cena netto [J]
Indeks Model mm PLN E
00008195 RMS - 1101/ 8x6 800 x 600 x 850 1300,- L
00008196 RMS-1101/10x6 1000 x 600 x 850 1400, g
00008197 RMS - 1101/ 12x6 1200 x 600 x 850 1450,- c
00008198 RMS-1101/14x6 1400 x 600 x 850 1600, - 5‘
00008199 RMS - 1101/ 8x7 800 x 700 x 850 1550,- E$ E
00008200 RMS-1101/10x7 1000 x 700 x 850 1650, I a’
00008201 RMS - 1101/ 12x7 1200 x 700 x 850 13800,- E Kl 0
00008202  RMS-1101/14x7 1400 x 700 x 850 1950, HE 1 %
=
RMS-1102  Stétze zlewem i potka g
N
> \ L |
_. i |
\ o
s | K
J[ 2
e
| o °
- 4
\ ] 8
- ©
1 =
¥ [2 4
Wymiar komory zlewu dla B = 600 - 400 x 400 x 250
B =700-500x 500 x 250
TS Model Wymiary Cena netto
mm PLN

00008203 RMS - 1102/ 8x6 800 x 600 x 850 1400,
00008204 RMS-1102/10x6 1000 x 600 x 850 1500,
00008205 RMS-1102/12x6 1200 x 600 x 850 1650,
00008206 RMS-1102/14x6 1400 x 600 x 850 1900,
00008207 RMS-1102/16x6 1600 x 600 x 850 2000,-
00008208 RMS - 1102/ 8x7 800 x 700 x 850 1650,
00008209 RMS-1102/10x7 1000 x 700 x 850 1850,
00008210 RMS-1102/12x7 1200 x 700 x 850 2000,-
00008211 RMS-1102/14x7 1400 x 700 x 850 2200,
00008212 RMS-1102/16x7 1600 x 700 x 850 2350,

o
o
~
=
[24

(=] [x]
G
RM 900

RMS-1103  Stot ze zlewem i drzwiami suwanymi

L ,

\%
N
Chtodnictwo

=1
)|
0
©
N
- N
- u o
Wymiar komory zlewu dla B =600 - 400 x 400 x 250
B=700- 500 x 500 x 250
>
Wymiary Cena netto ©
Indeks Model mm PLN &n
00008213 RMS-1103/10x6 1000 x 600 x 850 2300,- @
00008214  RMS-1103/12x6 1200 x 600 x 850 2450,-
00008215 RMS-1103/14x6 1400 x 600 x 850 2700,- - -
00008216 ~ RMS-1103/16x6 1600 x 600 x 850 2900, E E -
00008217  RMS-1103/10x7 1000 x 700 x 850 2600,- E¥) g
00008218  RMS-1103/12x7 1200 x 700 x 850 2 850,- E da o
00008219  RMS-1103/14x7 1400 x 700 x 850 3100,- =1k e
00008220  RMS-1103/16x7 1600 x 700 x 850 3300,- é
5]
[an]

Wyjasnienia
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Indeks

00008221
00008222
00008223
00008224
00008225
00008226
00008227
00008228

Indeks

00008229
00008230
00008231
00008232
00008233
00008234
00008235
00008236

LL?““‘

AW

]

e

Model

RMS - 1104 / 10x6
RMS - 1104 / 12x6
RMS - 1104 / 14x6
RMS - 1104 / 16x6
RMS - 1104 / 10x7
RMS - 1104 / 12x7
RMS - 1104 / 14x7
RMS - 1104 / 16x7

Model

RMS - 1105 / 10x6
RMS - 1105 / 12x6
RMS - 1105 / 14x6
RMS - 1105 / 16x6
RMS - 1105 / 10x7
RMS - 1105 / 12x7
RMS - 1105 / 14x7
RMS - 1105 / 16x7

g

Wymiary
mm
1000 x 600 x 850
1200 x 600 x 850
1400 x 600 x 850
1600 x 600 x 850
1000 x 700 x 850
1200 x 700 x 850
1400 x 700 x 850
1600 x 700 x 850

s

-

Wymiary
mm
1000 x 600 x 850
1200 x 600 x 850
1400 x 600 x 850
1600 x 600 x 850
1000 x 700 x 850
1200 x 700 x 850
1400 x 700 x 850
1600 x 700 x 850

i

Cena netto
PLN
2450,-
2600,
3000,-

Cena netto
PLN
2600,
2700,
2900,-
3050,
2950,
3100,-
3350,-
3550,

Indeks

00008237
00008238
00008239
00008240
00008241
00008242
00008243
00008244

Model

RMS - 1106 / 10x6
RMS - 1106 / 12x6
RMS - 1106 / 14x6
RMS - 1106 / 16x6
RMS - 1106 / 10x7
RMS - 1106 / 12x7
RMS - 1106 / 14x7
RMS - 1106 / 16x7

Wymiary
mm
1000 x 600 x 850
1200 x 600 x 850
1400 x 600 x 850
1600 x 600 x 850
1000 x 700 x 850
1200 x 700 x 850
1400 x 700 x 850
1600 x 700 x 850

Cena netto
PLN
2350,
2450,-
2650,
2800,-
2700,
2850,-
3050,-
3200,

RMS - 1104 Stot ze zlewem i drzwiami skrzydtowymi

L

oA
S

850

RMS - 1105 Stét ze zlewem, szufladami i potka

40

Wymiar komory zlewu dla B =600 - 400 x 400 x 250

B=700-500x 500 x 250

Dla L 21400 st6t z 3-ma drzwiami

L

40

<

850

RMS - 1106 Stot ze zlewem, szafka i potka

420

Wymiar komory zlewu dla B = 600 - 400 x 400 x 250

B =700-500x 500 x 250

L

|
% !

40

850

/

I

T

420

Wymiar komory zlewu dla B = 600 - 400 x 400 x 250

Pétka przestawna

B =700-500x 500 x 250

40

RM INOX
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o
RMS-1107  Stot ze zlewem i szafka E
(@]
- L
)
AN o)
o x~
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o
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E
o
=
o
N
I n
Wymiar komory zlewu dla B =600 - 400 x 400 x 250 °
B =700-500x 500 x 250 S
Dla stotu 500 x700 komora zlewu 400 x 400 x 250 é
T Model Wymiary Cena netto g
mm PLN - 5

00008245 ~ RMS-1107/5x6  500x600x850 1800, OO

00008246  RMS-1107/6x6  600x600x850  1850,- = W
00008247 ~ RMS-1107/5x7  500x700x850 2000, Ofrak .©
00008248 ~ RMS-1107/6x7  600x700x850 2100, Ak %
. . 3
RMS-1121  Stétz2-ma zlewami g
N

) L

|

o
5
o
wn
©
o
S
©
=
Yy [2 4
Wymiar komory zlewu dla B = 600 - 400 x 400 x 250
B =700-500x 500 x 250
Dla stotu 1000 x 700 komory zlewu 400 x 500 x 250
o
Wymiary Cena netto o
Indeks Model ~
mm PLN =
00008249 RMS - 1121/ 10x6 1000 x 600 x 850 1650,- [a4
00008250 RMS-1121/12x6 1200 x 600 x 850 1800, -
00008251  RMS-1121/14x6 1400x600x850  1950,- [=]5[=]
00008252 RMS - 1121/ 10x7 1000 x 700 x 850 2000,- H’
00008253 RMS - 1121/ 12x7 1200 x 700 x 850 2250,- E - o
00008254 RMS - 1121/ 14x7 1400 x 700 x 850 2400,- Ak o
o)
Y e =
RMS-1122  Stotz 2-ma zlewami i potka x
- % | L |
- o
RN | S
o — 8
0 £
]
S <=
(&)
o
wn
=)
©
N
N
g o
Wymiar komory zlewu dla B =600 - 400 x 400 x 250
B =700 - 500 x 500 x 250
Dla stotu 1000 x 700 komory zlewu 400 x 500 x 250
Wymiary Cena netto >
Indeks Model mm PLN =
00008255 RMS - 1122/ 10x6 1000 x 600 x 850 1800,- &,‘0
00008256 RMS-1122/12x6 1200 x 600 x 850 1950, o
00008257 RMS-1122/14x6 1400 x 600 x 850 2150,-
00008258 RMS - 1122 / 16x6 1600 x 600 x 850 2300,- 4o
00008259  RMS-1122/10x7  1000x700x850 2 100,- [=]5[=] >
00008260 RMS - 1122 / 12x7 1200 x 700 x 850 2400,- H’ ©
00008261 ~ RMS-1122/14x7  1400x700x850 2650, =] m.—- £
00008262 RMS - 1122 / 16x7 1600 x 700 x 850 2800, Ak e}
>
©
[as]

Wyjasnienia
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RMS - 1123 St6t z 2-ma zlewami i drzwiami suwanymi

| L \
%‘[ |
|
‘. y e .
4 o
— - =
i
[=]
)|
1 0|
|
’ U
¥ Wymiar komory zlewu dla B =600 - 400 x 400 x 250
L B =700-500 x 500 x 250

Dla stotu 1000 x 700 komory zlewu 400 x 500 x 250

Wymiary Cena netto
mm PLN
00008263 RMS-1123/10x6 1000 x 600 x 850 2550,-
00008264 RMS - 1123/ 12x6 1200 x 600 x 850 2750,
00008265 RMS-1123/14x6 1400 x 600 x 850 3000,-
00008266 RMS - 1123/ 16x6 1600 x 600 x 850 3150,- 40
00008267 RMS-1123/10x7 1000 x 700 x 850 2900,- E E
=

Indeks Model

00008268 RMS-1123/12x7 1200 x 700 x 850 3250,
00008269 RMS-1123/14x7 1400 x 700 x 850 3550,-
00008270 RMS-1123/16x7 1600 x 700 x 850 3800,

RMS - 1124 Stét z 2-ma zlewami i drzwiami skrzydtowymi
L

. %/‘ ] j

=3
L <

40

850

Wymiar komory zlewu dla B =600 - 400 x 400 x 250

B =700-500 x 500 x 250
Dla stotu 1000 x 700 komory zlewu 400 x 500 x 250
Dla L > 1400 st6t z 3-ma drzwiami

Wymiary Cena netto
mm PLN
00008271 RMS - 1124 / 10x6 1000 x 600 x 850 2700,-
00008272 RMS-1124/12x6 1200 x 600 x 850 2950,-
00008273 RMS - 1124 / 14x6 1400 x 600 x 850 3300,-
00008274 RMS-1124/16x6 1600 x 600 x 850 3550,-
00008275 RMS - 1124 / 10x7 1000 x 700 x 850 3050,- E
00008276 RMS-1124/12x7 1200 x 700 x 850 3500,- a‘
=

Indeks Model

00008277 RMS-1124/14x7 1400 x 700 x 850 3900,
00008278 RMS-1124/16x7 1600 x 700 x 850 4100,-

RMS - 1125 Stét z 2-ma zlewami, szufladami i potka

i " ‘_ L “‘
[ 1

o

=3
<
o
¥
o
£y
420
e Wymiar komory zlewu dla B =600 - 400 x 400 x 250
B=700-500x 500 x 250
Dla stotu 1400 x 700 komory zlewu 400 x 500 x 250
s Model Wymiary Cena netto
mm PLN -
00008279 RMS - 1125 /14x6 1400 x 600 x 850 3150,- Es E
00008280 RMS-1125/16x6 1600 x 600 x 850 3300,- W
00008281 RMS - 1125/ 14x7 1400 x 700 x 850 3650,- E e
00008282  RMS-1125/16x7 1600 x 700 x 850 3900,- Ak
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[
e N ez £
RMS-1126  Stotz 2-ma zlewami, szafka i potka =
| : | °
.‘ - ff / | o
P | : 2
4 =
: ’ g U]_ o
= 2
B T &
/ -
- e
420 =
Ne)
Wymiar komory zlewu dla B =600 - 400 x 400 x 250 %
B =700 - 500 x 500 x 250 (';‘,
Dla stotu 1400 x 700 komory zlewu 400 x 500 x 250
Pétka przestawna
[
Wymiary Cena netto S
Indeks Model mm PLN . o
00008283 RMS-1126/14x6 1400 x 600 x 850 3000,- Es E g
00008284 RMS - 1126 / 16x6 1600 x 600 x 850 3150,- H’ c
00008285 RMS-1126/14x7 1400 x 700 x 850 3400,- E - 5‘
00008286 RMS - 1126 / 16x7 1600 x 700 x 850 3750,- Ak
- e ©
RMS - 1141 Stot ze zlewem i potka ‘Z
- ©
= . L 3
= 1S
‘ N
y 1~
4 ’ 2
k T e
o
) | <
° 625
L )
'\-.I 4
A = o
Wymiar komory zlewu dla B =600 - 400 x 400 x 250 8
B =700-500 x 500 x 250 =
i [2 4
Indeks Model Wymiary Cena netto
mm PLN -
00008287  RMS-1141/12x6  1200x600x850 1550, OO
00008288 RMS - 1141/ 14x6 1400 x 600 x 850 1650,- B “’
00008289 RMS-1141/12x7 1200 x 700 x 850 1850, E . o
00008290 RMS-1141/14x7 1400 x 700 x 850 2050,- Ak E
=
RMS - 1142  Stotz 2-ma zlewami i potka o
- ° \ L ,
& : ‘
[ ] o
g / | - b
."r | < ;
i i S o
1 625
: 2
0
— o
i L
-y LA g
v = _g
Wymiar komory zlewu dla B =600 - 400 x 400 x 250 o
B'=700- 500 x 500 x 250 =
(&)

Dla stotu 1600 x 700 komory zlewu 400 x 500 x 250

Wymiary Cena netto
mm PLN

00008291 RMS-1142/16x6 1600 x 600 x 850 2200,-
00008292 RMS-1142/16x7 1600 x 700 x 850 2550,-

Indeks Model

[=]A[s]
B
Pizza

Bary, bemary Regaty

Wyjasnienia
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RMS - 1143 Stoét z otworem na odpadki

L L |
X % |
-
hhh-h-‘;""““-a_.,_ﬁ__ [ / = /
R B | o
o S
e
S - 2
F i 0| ||
-
Wymiary Cena netto
Indeks Model mm PLN

00008293 RMS-1143/10x6 1000 x 600 x 850 1150,
00008294 RMS-1143/12x6 1200 x 600 x 850 1200,
00008295 RMS-1143/10x7 1000 x 700 x 850 1250,
00008296 RMS-1143/12x7 1200 x 700 x 850 1350,-

[=]*1[w]
e

RMS - 1144 Stét ze zlewem, otworem na odpadki i potka
L

~ [
f S 500
P —
4| 1= 2
©
L)
" I
Wymiar komory zlewu dla B =600 - 400 x 400 x 250
B =700-500 x 500 x 250
Dla stotu 1000 x 700 komora zlewu 400 x 500 x 250
s Model Wymiary Cena netto
mm PLN -
00008297 RMS - 1144 / 10x6 1000 x 600 x 850 1600,- E$ E
00008298 RMS-1144/12x6 1200 x 600 x 850 1700, “’
00008299 RMS - 1144 / 10x7 1000 x 700 x 850 1850,- E H D
00008300 RMS-1144/12x7 1200 x 700 x 850 2100, ik

RMS - 1145 Stot ze zlewem, otworem na odpadki i potka

- J [
., °
500 625
P - o
™ B
> i =i
1 = =
Wymiar komory zlewu dla B =600 - 400 x 400 x 250
B =700-500 x 500 x 250
TS Model Wymiary Cena netto

si‘

mm PLN E E

00008301 RMS-1145/16x6 1600 x 600 x 850 1850, — :q
00008302 RMS - 1145 / 18x7 1800 x 700 x 850 2350,- E H
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[9)
P . es sz e
RMS - 1146 Stot z 2-ma zlewami, otworem na odpadki i potka =
(@]
S\ : |
- € [ ,
i’ : e 20— o
S - °
— Q
: F S 1 500 3
AI" TS o o
il o wn
| T - ©
- ’ E
3 I 3
Wymiar komory zlewu dla B =600 - 400 x 400 x 250 xo
B =700-500x 500 x 250 A
Wymiary Cena netto 13
Indeks Model mm PLN E E g
00008303  RMS-1146/16x6 1600 x 600 x 850 2350,- ﬁ- 5
00008304  RMS-1146/16x7 1600 x 700 x 850 2800, E H [ E=
©
e . Y /e c
RMS - 1147 Stot z 2-ma zlewami, otworem na odpadki i potka 2
L
2\ | =
2 ? / ! £
A = A c
— ) 2
| — " f b= E‘
\ 500 N
E:,—.-_ w 625
- o
wn
® —A
L < 2
Wymiar komory zlewu dla B =600 - 400 x 400 x 250
B=700- 500 x 500 x 250
Wymiary Cena netto s o
Indeks Model — PLN E E 8
00008305 ~ RMS-1147/22x6 2200 x 600 x 850 2600,- "E!' =
00008306 ~ RMS-1147/22x7 2200 x 700 x 850 3150, E [ o
Indeks Model Wymiary Cena netto .
mm PLN (g% v RMs-1151 Stot zatadowczy ze zlewem -
00008307 RMS-1151/10 1000 x wg typu zmywarki 1628,- el 1 a . . E E o
00008308  RMS-1151/12 1200 x wg typu zmywarki 1752, L iy - szczegdty w dziale RM Zmywalnia - strona 99 Y ﬁ' I~
00008309 RMS-1151/14 1400 x wg typu zmywarki 1894, - E . s
00008310 RMS-1151/16 1600 x wg typu zmywarki 2068,- Ak (a4
Indeks Model Wymiary Cena netto . .
mm PLN ’ *  RMS-1152 Stot wytadowczy do zmywarki .
00008311  RMS-1152/10 1000 x wg typu zmywarki 1259,- L , . . E$ E
00008312 RMS-1152/12 1200 wgtypuzmywarki 1383, e - szczegoty w dziale RM Zmywalnia - strona 99 gg' 8
00008313  RMS-1152/14 1400 x wg typu zmywarki 1541, E'- - o
00008314 RMS-1152/16 1600 x wg typu zmywarki 1718, Ak E
RMB-1161  Stétzbasenem
o
L
A
I c
©
| — - ! ] // 3
— ( o =
e < ]
i o
<
| o ©
g = §
o
=
L =
Wymiary Cena netto =
©
Indeks Model mm PLN S
00008315  RMB-1161/8x6-3 800 x 600 x 850 1600,- &
00008316 ~ RMB-1161/10x6-3 1000 x 600 x 850 1800,
00008317  RMB-1161/12x6-3 1200 x 600 x 850 1950,-
00008321  RMB-1161/8x6-4 800 x 600 x 850 1800, -
00008322  RMB-1161/10x6-4 1000 x 600 x 850 1950,- <
00008323  RMB-1161/12x6-4 1200 x 600 x 850 2100, €
00008318  RMB-1161/8x7-3 800 x 700 x 850 1700,- g
00008319  RMB-1161/10x7-3 1000 x 700 x 850 1900,- . -
00008320  RMB-1161/12x7-3 1200 x 700 x 850 2050, E$ E %
00008324 ~ RMB-1161/8x7-4 800 x 700 x 850 1900,- Eﬁﬂ!g' o
00008325 RMB-1161/10x7-4 1000 x 700 x 850 2050, E'ﬁ -
00008326  RMB-1161/12x7-4 1200 x 700 x 850 2250, ik

Wyjasnienia
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RMB - 1162 Sto6t z basenem 2-komorowym
L

)
[ 1y
[ ]
y C o
<
=
<
|{ 2 <
0
|
|
=
1 =
TS Model Wymiary Cena netto
mm PLN

00008328 RMB-1162/14x6 1400 x 600 x 850 2400,-

00008329 RMB-1162/16x6 1600 x 600 x 850 2550,- 4o
00008327 RMB-1162/12x6  1200x600x850  2300,- E E
00008331 RMB-1162/14x7 1400 x 700 x 850 2700,- %’
00008332 RMB-1162/16x7 1600 x 700 x 850 2850,- E .
00008330 RMB-1162/12x7 1200 x 700 x 850 2500,- 1

UM-01 Zlew owalny 430,-

= zlew owalny
= wymiar wanny: 34 x 25x 11 cm

J .‘I = grubos¢ blachy: 1,2 mm
m - - otwor na baterie @26 mm

Indeks Model wy::ry EFE
00001262 UM-01  400x295x200 %%E.
UM-10 Zlew owalny z mocowaniem 560,-

= zlew owalny
= wymiar wanny: 34 x 25x 11 cm

N = grubos¢ blachy: 1,2 mm

— b = uchwyty do montazu na $cianie
A. _P"‘*“ ’9 >’ « otwor na baterie @26 mm
[ ——— ! - syfon

Indeks Model Rymiary EFEE
mm

H%?’.

[=]6%

00001263  UM-10  400x295x 200
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UM-11 Umywalka nascienna (komplet) 1200,-

= UM 10 zlew owalny
= KOB-1 bateria kolanowa mix
= syfon

Indeks Model Wyniasy E E E
mm ??&ﬂ'
O[3H

00001265 UM-11  450x450x220

KUT - 172 Umywalka nascienna 560,-

= zlew owalny

= wymiar wanny: 34,5x25x 11 cm

= grubos¢ blachy: 1,2 mm

= uchwyty do montazu na $cianie L

Zmywalnia = Dynamiczne = Szokdéwki Piece k-p O firmie

Komora 345 x 250 x 110

Indeks Model Wyrl:rinary EFE §

00008333 KUT-172 400 x 385 x 140 = !qr Z
KUT - 171 Umywalka nascienna 670,-

= zlew prostokatny S

= wymiar wanny: 34 x 30 x 18 cm ~

= grubos¢ blachy: 1,2 mm E

= uchwyty do montazu na $cianie

40
/X
0

RM 900

Komora 340 x 300 x 180

i -
Indeks Model LLTUIEL EF E
mm
00008334  KUT-171 450 x 450 x 220 E ?I:

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Wyjasnienia
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RMU-1173  Umywalka zabudowana 830,-
e ——— = \ L |
o A\ |
[ |
\\ ‘ ( g
— o
L ] Q
Komora 340 x 300 x 180
Indeks Model Wniasy Est
mm
00008335 RMU-1173 450 x 450 x 320 %a%?;
UM - 43 Zlew zabudowany z wylewka kolankowg 1350,-

zabudowana ttoczona umywalka
dzwignia wylewki
= kolanko odptywu

i -
Indeks Model Wynr:'l:ry E 53 E
00001266  UM-43 400 x 295 x 290 E E_"ﬂ

RMR-1178  Rura przelewowa z gniazdem

[

<

Cena netto
Indeks Model PLN

00008336  RMR-1178/15cm tel. ﬂ'
00008337  RMR-1178/20cm tel. E .
00008338  RMR-1178/25cm tel. s
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(]
RMM -1204 Szafa magazynowa z drzwiami skrzydtowymi E
L o

%T:'
o
~
[J]
(9]
Ko
o
=
* z
e
4
o
N
(%]
i g
N
/g O
€
h ©
c
Potki przestawne 5‘

Indeks Model WY:;:W Cen:Lr;letto

00008339 RMM - 1204 / 8x5x18 800 x 500 x 1800 3350,
00008340  RMM-1204/10x5x18 1000 x 500 x 1800 3850,-
00008341 ~ RMM-1204/12x5x18 1200 x 500 x 1800 4 400,-
00008342 RMM - 1204 / 8x6x18 800 x 600 x 1800 3600,-
00008343  RMM -1204 /10x6x18 1000 x 600 x 1800 4050,-
00008344  RMM-1204/12x6x18 1200 x 600 x 1800 4700,-
00008345 RMM - 1204 / 8x5x20 800 x 500 x 2000 3650,
00008346  RMM -1204 /10x5x20 1000 x 500 x 2000 4100,-
00008347  RMM -1204/12x5x20 1200 x 500 x 2000 4650,-
00008348 RMM - 1204 / 8x6x20 800 x 600 x 2000 3850,-
00008349 ~ RMM-1204/10x6x20 1000 x 600 x 2000 4350,-
00008350 ~ RMM -1204 /12x6x20 1200 x 600 x 2000 4950,-

©
=
©
2
>
S
N

RMM-1205 Szafa magazynowa z drzwiami suwanymi =
[
- L . =
% -
o
I o
~
=
[a 4
* o
o
[ o
=
[2 4
i 4 o
z
il 9
i E c
. Potki przestawne -8
=
(&)
TS Model Wymiary Cena netto
mm PLN
00008351 RMM - 1205 / 8x5x18 800 x 500 x 1800 3100,- ©
00008352  RMM -1205/10x5x18 1000 x 500 x 1800 3550, “
00008353 RMM - 1205/ 12x5x18 1200 x 500 x 1800 4050,- o
00008354 RMM - 1205/ 14x5x18 1400 x 500 x 1800 4 550,-
00008355 RMM - 1205 / 8x6x18 800 x 600 x 1800 3300,
00008356 RMM - 1205/ 10x6x18 1000 x 600 x 1800 3800,-
00008357  RMM -1205/12x6x18 1200 x 600 x 1800 4350,-
00008358 RMM - 1205/ 14x6x18 1400 x 600 x 1800 4 850,- -
00008359 RMM - 1205 / 8x5x20 800 x 500 x 2000 3350,- ©
00008360 RMM - 1205/ 10x5x20 1000 x 500 x 2000 3850,- &‘0
00008361 RMM - 1205/ 12x5x20 1200 x 500 x 2000 4 400,- [2'4
00008362 RMM - 1205/ 14x5x20 1400 x 500 x 2000 4900,- =
00008363  RMM - 1205/8x6x20 800 x 600 x 2000 3600, E$ E
00008364  RMM -1205/10x6x20 1000 x 600 x 2000 4100,- E a’ >
00008365 RMM - 1205/ 12x6x20 1200 x 600 x 2000 4700,- E H - ]
00008366 ~ RMM - 1205/ 14x6x20 1400 x 600 x 2000 5250,- ik g
0
=
—
©
[as]

Wyjasnienia




RMM -1206 Szafa magazynowa z drzwiami suwanymi

L

%\
I

 m—

L
I Pétki przestawne
Indeks Model Wymiary Cena netto
mm PLN

00008367 RMM - 1206 / 8x5x18 800 x 500 x 1800 3200,
00008368  RMM -1206/10x5x18 1000 x 500 x 1800 3650,-
00008369  RMM -1206 /12x5x18 1200 x 500 x 1800 4150,-
00008370 ~ RMM -1206 / 14x5x18 1400 x 500 x 1800 4600,-
00008371 RMM - 1206 / 8x6x18 800 x 600 x 1800 3500,
00008372  RMM-1206 /10x6x18 1000 x 600 x 1800 3900,-
00008373  RMM-1206/12x6x18 1200 x 600 x 1800 4 450,-
00008374 ~ RMM - 1206 / 14x6x18 1400 x 600 x 1800 4900,-
00008375 RMM - 1206 / 8x5x20 800 x 500 x 2000 3500,
00008376 ~ RMM -1206 /10x5x20 1000 x 500 x 2000 3950,-
00008377 ~ RMM-1206/12x5x20 1200 x 500 x 2000 4450,-
00008378  RMM - 1206 / 14x5x20 1400 x 500 x 2000 4900,-
00008379 RMM - 1206 / 8x6x20 800 x 600 x 2000 3750,
00008380 ~ RMM - 1206/ 10x6x20 1000 x 600 x 2000 4200,-
00008381 ~ RMM-1206/12x6x20 1200 x 600 x 2000 4750,-
00008382  RMM - 1206 / 14x6x20 1400 x 600 x 2000 5300,-

=]l =]
i

RMM - 1207 Szafa magazynowa z drzwiami skrzydtowymi

1IN ey %

Potki przestawne

Wymiary Cena netto
mm PLN
00008383 RMM - 1207 / 8x5x18 800 x 500 x 1800 3600,-
00008384 RMM - 1207 / 10x5x18 1000 x 500 x 1800 4000,-
00008385 RMM - 1207/ 12x5x18 1200 x 500 x 1800 4 550,-
00008386 RMM - 1207 / 8x6x18 800 x 600 x 1800 3800,-
00008387  RMM -1207 /10x6x18 1000 x 600 x 1800 4250,-
00008388 RMM - 1207 / 12x6x18 1200 x 600 x 1800 4 850,-
00008389 RMM - 1207 / 8x5x20 800 x 500 x 2000 3850,-
00008390  RMM -1207/10x5x20 1000 x 500 x 2000 4300,-
00008391 RMM - 1207/ 12x5x20 1200 x 500 x 2000 4 800,- E
00008392 RMM - 1207 / 8x6x20 800 x 600 x 2000 4050,-
00008393 RMM - 1207 / 10x6x20 1000 x 600 x 2000 4 550,- E'
00008394  RMM -1207/12x6x20 1200 x 600 x 2000 5100, .

Indeks Model
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RMM -1208 Szafa przelotowa z drzwiami suwanymi

L

O firmie

\
-
Piece k-p

'z
. 3

=

o

N

(%]

P Ji g

! S

IS

: v ;

. Potki przestawne 5‘

Wymiary Cena netto .°

Indeks Model c
mm PLN =

00008395 RMM - 1208 / 8x6x18 800 x 600 x 1800 3900,- =
00008396  RMM-1208/10x6x18 1000 x 600 x 1800 4 400,- E‘
00008397 RMM - 1208 / 12x6x18 1200 x 600 x 1800 5000,- ~

00008398  RMM-1208/14x6x18 1400 x 600 x 1800 5600,-
00008399 RMM - 1208 / 8x7x18 800 x 700 x 1800 4150,-
00008400  RMM-1208/10x7x18 1000 x 700 x 1800 4650,-
00008401  RMM-1208/12x7x18 1200 x 700 x 1800 5350,-
00008402 RMM - 1208 /14x7x18 1400 x 700 x 1800 5950,-
00008403 RMM - 1208 / 8x6x20 800 x 600 x 2000 4200,-
00008404  RMM -1208/10x6x20 1000 x 600 x 2000 4750,-
00008405  RMM-1208/12x6x20 1200 x 600 x 2000 5450,-
00008406 ~ RMM - 1208 / 14x6x20 1400 x 600 x 2000 6 050,-

s -
00008407 RMM - 1208 / 8x7x20 800 x 700 x 2000 4 450,- E E
00008408 RMM - 1208 / 10x7x20 1000 x 700 x 2000 5000,- e o
00008409  RMM-1208/12x7x20 1200 x 700 x 2000 5750,- E e 8
00008410 RMM - 1208 / 14x7x20 1400 x 700 x 2000 6350,- L =
[2 4
RMM-1210 Szafa przelotowa z drzwiami skrzydtowymi
L
S S Rr— S
~
=
o
//
~

RM 900

| IN

o
=
=
=
c
©
1 2
=
<
4‘9\ /U ©
Potki przestawne
©
N
o Model Wymiary Cena netto ou
mm PLN
00008411 RMM - 1210 / 8x6x18 800 x 600 x 1800 4350,-
00008412 RMM - 1210/ 10x6x18 1000 x 600 x 1800 4900,-
00008413  RMM-1210/12x6x18 1200 x 600 x 1800 5550,-
00008414 RMM - 1210/ 8x7x18 800 x 700 x 1800 4600,- -
00008415  RMM-1210/10x7x18 1000 x 700 x 1800 5100,- ©
00008416 RMM - 1210/ 12x7x18 1200 x 700 x 1800 5850,- &;0
00008417 RMM - 1210 / 8x6x20 800 x 600 x 2000 4700, 23
00008418  RMM-1210/10x6x20 1000 x 600 x 2000 5300,- -
00008419 RMM - 1210/ 12x6x20 1200 x 600 x 2000 5950,- EF E
00008420 RMM - 1210 / 8x7x20 800 x 700 x 2000 4900,- H !i' >
00008421 RMM - 1210/ 10x7x20 1000 x 700 x 2000 5550,- E . ©
00008422  RMM-1210/12x7x20 1200 x 700 x 2000 6250,- HE L g
0
=
—
©
m

Wyjasnienia
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RMA-1221  Poétka do szafy

L
r )
(
Indeks Model Wymiary  Cena netto

mm PLN
00008423 RMA - 1221/ 8x6 800 x 600 270,-
00008424 RMA-1221/10x6 1000 x 600 310,- -
00008425 RMA-1221/12x6 1200 x 600 360,- Es E
00008426 RMA - 1221/ 8x7 800 x 700 290,- %‘a’
00008427 RMA-1221/10x7 1000 x 700 340,- E .t
00008428 RMA - 1221/ 12x7 1200 x 700 400,- ik




RM INOX

Indeks

00008447
00008448
00008449
00008450
00008451
00008452

Indeks

00008453
00008454
00008455
00008456
00008457
00008458

Indeks

00008459
00008460
00008461
00008462
00008463
00008464

Model

RMRS - 1311 / 8x4x18
RMRS - 1311/ 10x4x18
RMRS - 1311/ 12x4x18
RMRS - 1311/ 8x5x18
RMRS - 1311/ 10x5x18
RMRS - 1311/ 12x5x18

Model

RMRS - 1312 / 8x4x18
RMRS - 1312 / 10x4x18
RMRS - 1312 / 12x4x18
RMRS - 1312 / 8x5x18
RMRS - 1312 / 10x5x18
RMRS - 1312 / 12x5x18

Model

RMRS - 1313 / 8x4x18
RMRS - 1313 / 10x4x18
RMRS - 1313 / 12x4x18
RMRS - 1313 / 8x5x18
RMRS - 1313 / 10x5x18
RMRS - 1313 / 12x5x18

Wymiary
mm
800 x 400 x 1800
1000 x 400 x 1800
1200 x 400 x 1800
800 x 500 x 1800
1000 x 500 x 1800
1200 x 500 x 1800

Wymiary
mm
800 x 400 x 1800
1000 x 400 x 1800
1200 x 400 x 1800
800 x 500 x 1800
1000 x 500 x 1800
1200 x 500 x 1800

Wymiary
mm
800 x 400 x 1800
1000 x 400 x 1800
1200 x 400 x 1800
800 x 500 x 1800
1000 x 500 x 1800
1200 x 500 x 1800

Cena netto
PLN
990,-

1150,
1250,-
1150,-
1250,-
1400,

Cena netto
PLN

1350,-

Cena netto
PLN
1100,-
1250,-

RMRS - 1311 Regat skrecany perforowany

RMRS - 1312

RMRS - 1313

1800

Regat skrecany
%i
1
= i

Regat magazynowy
° L

1800

il !

Polki zamocowane na state

133

Szokdéwki Piece k-p O firmie

Dynamiczne

©
=
©
2
=
S
N

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo RM 900 RM 700 RM 600

Wyjasnienia
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RMRS - 1314 Regat perforowany
I -.I g E: AAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAAA [« A
i o “L;J ““““““““““““ I

Polki zamocowane na stafe

Indeks Model Wymiary Cena netto
mm PLN
00008465 RMRS - 1314 / 8x4x18 800 x 400 x 1800 1150,

00008466  RMRS-1314/10x4x18  1000x400x 1800  1250,- .
00008467 ~ RMRS-1314/12x4x18  1200x400x1800 1350, [=]5[=]
00008468  RMRS-1314/8x5x18 800 x 500 x 1800 1250,- ]
00008469 ~ RMRS-1314/10x5x18  1000x500x1800  1350,- Ofzats
00008470  RMRS-1314/12x5x18  1200x500x 1800  1500,- HE L
RMRS - 1315 Regat gretingowy
o, g L
e T - 2
P
o
v |
/ e
|
ooy g
/ Frr, -
)
Potki zamocowane na state )
Wymiary Cena netto
Indeks Model mm PLN
00008471  RMRS-1315/8x4x18 800 x 400 x 1800 1550,-
00008472 RMRS-1315/10x4x18 1000 x400x 1800  1700;- .
00008473  RMRS-1315/12x4x18  1200x400x 1800  1900,- OO
00008474 ~ RMRS-1315/8x5x18 800 x 500 x 1800 1650,- ]
00008475 ~ RMRS-1315/10x5x18  1000x500x 1800 1850,- Ot
00008476 ~ RMRS-1315/12x5x18 ~ 1200x500x 1800 2 050,- Ak
RMRJ - 1351 Regatjezdny na pojemniki GN 2/1 1650,-
RMRJ - 1352 Regatjezdny na pojemniki GN 1/1 1550,-
RMRJ - 1353 Regat jezdny na pojemniki 2x GN 1/1 2 300,-
prosty regat do transportu pojemnikéow GN
14 prowadnic
odlegtos¢ miedzy prowadnicami 11 cm
4 koétka, w tym 2 z hamulcem
L
2
7z
A A
%> %>
| | % %‘
Wymiary Cena netto
Indeks Model mm PLN EFJE
00008477  RMRJ-1351/6x6,6x18  605x660x1800 1650, T o
00008478  RMRJ-1352/4x54x18  400x540x1800 1550, Ofxa
00008479  RMRJ-1353/7,7x5,4x18  770x540x1800 2300, HE




RM INOX 135
2
. . . £
. RMRJ - 1354 Regatjezdny na tace piekarnicze =
)
& o
i o
T 4
[ [}
3 [9)
. o
T F L o
| =
= E
I IC =
@& ® 2
(%]
Indeks Model Wymiary Cena netto
mm PLN (]
00008480 RMRJ - 1354 / 4,8x6x18-0,11 480 x 600 x 1800 1800,- E
00008481 RMRJ - 1354 / 6,8x6x18-0,11 680 x 600 x 1800 1850,- T L
00008482  RMRJ-1354/8,8x6x18-0,11 ~ 880x600x1800 1900,- [=]5[=] =
00008483 RMRJ - 1354 / 4,8x6x18-0,15 480 x 600 x 1800 1650,- u: H’ c
00008484  RMRJ-1354/6,8x6x18-0,15 680X 600X 1800 1650, O 4 a2
00008485 RMRJ - 1354 / 8,8x6x18-0,15 880 x 600 x 1800 1700, - l‘
ye ©
RMB-1301  Potka do regatu =
©
2
>
£
N
Indeks Model Wymiary Cena netto
mm PLN
00008429  RMB-1301/8x4 800 x400 220,- o
00008430 RMB-1301/10x4 1000 x 400 250,- i o
00008431  RMB-1301/12x4  1200x400 280, OO ©
00008432 RMB - 1301/ 8x5 800 x 500 250,- . q‘ 5
00008433 RMB-1301/10x5 1000 x 500 280,- E .
00008434 RMB-1301/12x5 1200 x 500 310,- HE L
RMC-1302  Potka do regatu perforowana o
o
~
=
[24
o
o
o
=
[24
s Model Wymiary Cena netto
mm PLN °
00008435 RMC - 1302 / 8x4 800 x 400 240, =
00008436 RMC-1302/10x4 1000 x 400 270,- - e
00008437 RMC-1302/12x4 1200 x 400 290,- E E ‘=
00008438 ~ RMC-1302/8x5  800x500 260,- = :i- 3
00008439 RMC-1302/10x5 1000 x 500 300,- E . =
00008440  RMC-1302/12x5  1200x 500 330,- HE o
RMD-1303  Potka do regatu gretingowa
©
e
. g
e o
.
]
>
=
©
oo
(9]
[24
Indeks Model Wymiary Cena netto
mm PLN
00008441  RMD-1303/8x4 800 x 400 280,- %
00008442 RMD - 1303 /10x4 1000 x 400 320,- - e
00008443  RMD-1303/12x4 1200x400 370, OO o
00008444 RMD - 1303/ 8x5 800 x 500 300,- a’ -Q_\
00008854 ~ RMD-1303/10x5 1000 x 500 360,- O] 4 =
00008855 RMD-1303/12x5 1200 x 500 400,- HE L g

Wyjasnienia
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RMK - 1408 Pomocnik kelnerski

($/’\}‘ : =]

1150

900

Ceny bez pojemnikéw GN 1/4

Indeks Model Wymiary Cena netto

mm PLN [w]%a[=]
00008486 RMK-1408/6,5x5x1L5  655x500x 1150 1400, H%;i

00008487  RMK-1408/8,1x5x11,5 817 x 500 x 1150 1500,-
00008488  RMK-1408/9,8x5x11,5 980 x 500 x 1150 1600,

CR-082 Wozek kelnerski

= potki ttoczone

= konstrukcja z gietkiej rurki nierdzewnej
= potki wyscielone folig

= cztery kotka- dwa z hamulcem

= nosnos¢ potki 30 kg

Indeks Model Wymiary Cena netto E E
mm PLN 0

00001870  CR-082 800 x 500 x 850 970,-
00001872  CR-102 1000 x 500 x 850 1100,

CR-083 Wozek kelnerski

= potki ttoczone

= konstrukcja z gietkiej rurki nierdzewnej
= potki wyscielone folig

= cztery kétka- dwa z hamulcem

= nos$nosc poétki 30 kg

TS Model Wymiary Cena netto A E i E

mm PLN
00001871 CR-083 800 x500 x 850 1300, r
00001873  CR-103 1000 x 500 x 850 1400, 3x30 E
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o
RMOP - 1502 Okap przyscienny £
=
7 o
Indeks Model Wyr:':ry Cena netto PLN
00008489 RMOP - 1502 / 12x7 1200 x 700 x 450 2350,-
00008490 RMOP - 1502 / 14x7 1400 X 700 x 450 2500,- a
00008491 RMOP - 1502 / 16x7 1600 x 700 x 450 23800,- (ﬂ‘ <
00008492 RMOP - 1502 / 18x7 1800 X 700 x 450 3000,- ©
00008493 RMOP - 1502 / 20x7 2000 X 700 x 450 3150, o
00008494 RMOP - 1502 / 22x7 2200 x 700 x 450 3550,- o
00008495 RMOP - 1502 / 24x7 2400 X 700 X 450 3700,-
00008496 RMOP - 1502 / 26x7 2600 x 700 x 450 4100,-
00008497 RMOP - 1502 / 12x8 1200 x 800 x 450 2400,- _
00008498 RMOP - 1502 / 148 1400 x 800 x 450 2600,- b =
00008499 RMOP - 1502 / 16x8 1600 X 800 x 450 2900,- E
00008500 RMOP - 1502 / 188 1800 X 800 x 450 3100, <
00008501 RMOP - 1502 / 20x8 2000 x 800 x 450 3250,- N
00008502 RMOP - 1502 / 22x8 2200 x 800 x 450 3650, n
00008503 RMOP - 1502 / 24x8 2400 x 800 X 450 3800;-
00008504 RMOP - 1502 / 26x8 2600 X 800 x 450 4200,- v o
00008505 RMOP - 1502 / 12x9 1200 x 900 x 450 2500,- IS
00008506 RMOP - 1502 / 14x9 1400 x 900 x 450 2700,- ©
00008507 RMOP - 1502 / 16x9 1600 x 900 x 450 3000;- €
00008508 RMOP - 1502 / 18x9 1800 x 900 x 450 3200,- filtry ]
00008509 RMOP - 1502 / 20x9 2000 x 900 x 450 3400,- 2 >
00008510 RMOP - 1502 / 22x9 2200 X 900 X 450 3750,- ¥ o
00008511 RMOP - 1502 / 24x9 2400 X 900 X 450 3950,-
00008512 RMOP - 1502 / 26x9 2600 x 900 X 450 4350,- ©
00008513 RMOP - 1502 / 12x10 1200 x 1000 X 450 2600,- B ° £
00008514 RMOP - 1502 / 14x10 1400 x 1000 X 450 2800,- ‘ ) g
00008515 RMOP - 1502 / 16x10 1600 x 1000 x 450 3100,- W zamowieniu podac wielkos¢ i rozmieszczenie kroccow =
00008516 RMOP - 1502 / 18x10 1800 x 1000 x 450 3300, Okapy powyzej L = 2900 53 skrecane . =
00008517 RMOP - 1502 / 20x10 2000 X 1000 x 450 3550,- Okap z filtrami, kro¢cem i oswietleniem OO N
00008518 RMOP - 1502 / 22x10 2200 x 1000 x 450 3900;- ]
00008519 RMOP - 1502 / 24x10 2400 x 1000 x 450 4150,- Oty
00008520 RMOP - 1502 / 26x10 2600 x 1000 x 450 4500,- 1
RMOP - 1503 Okap przyscienny
Wymiary
Indeks Model Cena netto PLN
mm o
00008521 RMOP - 1503 / 12x7 1200 X 700 x 450 2250,- 3
00008522 RMOP - 1503 / 14x7 1400 x 700 x 450 2400,- =
00008523 RMOP - 1503 / 16x7 1600 X 700 x 450 2750,- @
00008524 RMOP - 1503 / 18x7 1800 x 700 x 450 2900,- 4“
00008525 RMOP - 1503 / 20x7 2000 x 700 x 450 3050,-
00008526 RMOP - 1503 / 22x7 2200 x 700 x 450 3350,-
00008527 RMOP - 1503 / 24x7 2400 x 700 x 450 3600,-
00008528 RMOP - 1503 / 26x7 2600 X 700 X 450 3900,- S
00008529 RMOP - 1503 / 12x8 1200 x 800 x 450 2350, ~
00008530 RMOP - 1503 / 148 1400 X 800 x 450 2500,- E
00008531 RMOP - 1503 / 16x8 1600 X 800 x 450 2850,-
00008532 RMOP - 1503 / 18x8 1800 x 800 x 450 3000;-
00008533 RMOP - 1503 / 20x8 2000 x 800 X 450 3150,-
00008534 RMOP - 1503 / 22x8 2200 x 800 x 450 3550,-
00008535 RMOP - 1503 / 248 2400 x 800 X 450 3700,- =
00008536 RMOP - 1503 / 26x8 2600 x 800 x 450 4050,- N &
00008537 RMOP - 1503 / 12x9 1200 x 900 x 450 2450,- =
00008538 RMOP - 1503 / 14x9 1400 x 900 x 450 2600,- o
00008539 RMOP - 1503 / 16x9 1600 x 900 x 450 2950,-
00008540 RMOP - 1503 / 18x9 1800 x 900 x 450 3150,- filtry
00008541 RMOP - 1503 / 20x9 2000 x 900 x 450 3300,- ° o
00008542 RMOP - 1503 / 22x9 2200 X 900 X 450 3650, 2 8 2
00008543 RMOP - 1503 / 24x9 2400 X 900 X 450 3850;- R
00008544 RMOP - 1503 / 26x9 2600 X 900 X 450 4150,- B S
00008545 RMOP - 1503 / 12x10 1200 x 1000 x 450 2550,- . L o 9o
00008546 RMOP - 1503 / 14x10 1400 x 1000 x 450 2700, W zaméwieniu podac wielkos¢ i rozmieszczenie kréécow =
00008547 RMOP - 1503 / 16x10 1600 x 1000 x 450 3050, C gz L= R i ©
00008548 RMOP - 1503 / 18x10 1800 x 1000 X 450 3250, Clepaziiiiem] FeEmiesiEiEE .
00008549 RMOP - 1503 / 20x10 2000 x 1000 x 450 3400,- [=]%a[=]
00008550 RMOP - 1503 / 22x10 2200 x 1000 x 450 3800;- o] ©
00008551 RMOP - 1503 / 24x10 2400 X 1000 x 450 3950, E . N
00008552 RMOP - 1503 / 26x10 2600 x 1000 x 450 4300,- HE o
>
©
1)
)
-2
>
©
€
@
Re)
>
©
oM

Wyjasnienia
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RMOP - 1504 Okap przyscienny

Indeks Model Wynr:l:ry Cena netto PLN
00008553 RMOP - 1504 / 12x7 1200 x 700 x 450 2400,-
00008554 RMOP - 1504 / 14x7 1400 x 700 x 450 2550,-
00008555 RMOP - 1504 / 16x7 1600 x 700 x 450 2900,- «ﬁ.
00008556 RMOP - 1504 / 18x7 1800 x 700 x 450 3100,-
00008557 RMOP - 1504 / 20x7 2000 x 700 x 450 3250,-
00008558 RMOP - 1504 / 22x7 2200 x 700 x 450 3650,-
00008559 RMOP - 1504 / 24x7 2400 x 700 x 450 3800,-
00008560 RMOP - 1504 / 26x7 2600 x 700 x 450 4200,-
00008561 RMOP - 1504 / 12x8 1200 x 800 x 450 2450,
00008562 RMOP - 1504 / 14x8 1400 x 800 X 450 2650,- B
00008563 RMOP - 1504 / 16x8 1600 x 800 x 450 3000,- -
00008564 RMOP - 1504 / 18x8 1800 x 800 x 450 3200,- T
00008565 RMOP - 1504 / 20x8 2000 x 800 x 450 3350,-
00008566 RMOP - 1504 / 22x8 2200 x 800 x 450 3750,-
00008567 RMOP - 1504 / 24x8 2400 x 800 x 450 3950,-
00008568 RMOP - 1504 / 26x8 2600 x 800 x 450 4350,- v
00008569 RMOP - 1504 / 12x9 1200 x 900 x 450 2550,-
00008570 RMOP - 1504 / 14x9 1400 x 900 x 450 2750,-
00008571 RMOP - 1504 / 16x9 1600 x 900 x 450 3100,-
00008572 RMOP - 1504 / 18x9 1800 x 900 x 450 3300, ity
00008573 RMOP - 1504 / 20x9 2000 x 900 x 450 3550,- 2
00008574 RMOP - 1504 / 22x9 2200 x 900 x 450 3900,-
00008575 RMOP - 1504 / 24x9 2400 x 900 x 450 4050,-
00008576 RMOP - 1504 / 26x9 2600 x 900 X 450 4500,-
00008577 RMOP - 1504 / 12x10 1200 x 1000 x 450 2650,- £
00008578 RMOP - 1504 / 14x10 1400 x 1000 x 450 2850,- W zaméwieniu podaé wielko$¢ i rozmieszczenie kré¢cow
00008579 RMOP - 1504 / 16x10 1600 x 1000 x 450 3200,- Okapy powyzej L = 2900 53 skrecane
00008580 RMOP - 1504 / 18x10 1800 x 1000 x 450 3400,- e e 2
00008581 RMOP - 1504 / 20x10 2000 x 1000 x 450 3650,- E E
00008582 RMOP - 1504 / 22x10 2200 x 1000 x 450 4000,- :i'
00008583 RMOP - 1504 / 24x10 2400 x 1000 x 450 4200,- E -
00008584 RMOP - 1504 / 26x10 2600 x 1000 x 450 4600,- Ak
RMOC-1511 Okap centralny
Indeks Model Wyrr::ry Cena netto PLN
00008585 RMOC - 1511 / 12x12 1200 x 1200 x 450 3600,-
00008586 RMOC - 1511 / 14x12 1400 x 1200 x 450 3850,- :
00008587 RMOC - 1511 / 16x12 1600 x 1200 X 450 4400,-
00008588 RMOC - 1511 / 18x12 1800 x 1200 x 450 4650,- ‘.
00008589 RMOC - 1511 / 20x12 2000 x 1200 x 450 4900,-
00008590 RMOC - 1511 / 22x12 2200 x 1200 x 450 5500, e
00008591 RMOC - 1511 / 24x12 2400 x 1200 X 450 5700,- y
00008592 RMOC - 1511 / 26x12 2600 x 1200 x 450 6250,- o
00008593 RMOC - 1511 / 12x14 1200 x 1400 x 450 3800,-
00008594 RMOC - 1511 / 14x14 1400 x 1400 x 450 4000,-
00008595 RMOC - 1511 / 16x14 1600 x 1400 x 450 4600,-
00008596 RMOC - 1511 / 18x14 1800 x 1400 X 450 4850,-
00008597 RMOC - 1511 / 20x14 2000 x 1400 x 450 5100,-
00008598 RMOC - 1511 / 22x14 2200 x 1400 x 450 5700,
00008599 RMOC - 1511 / 24x14 2400 x 1400 x 450 5950,
00008600 RMOC - 1511 / 26x14 2600 x 1400 x 450 6500,-
00008601 RMOC - 1511 / 12x16 1200 x 1600 x 450 3900,
00008602 RMOC - 1511 / 14x16 1400 x 1600 X 450 4150,-
00008603 RMOC - 1511 / 16x16 1600 x 1600 X 450 4700,
00008604 RMOC - 1511 / 18x16 1800 x 1600 x 450 5000,-
00008605 RMOC - 1511 / 20x16 2000 x 1600 x 450 5300,- " 2
00008606 RMOC - 1511 / 22x16 2200 x 1600 x 450 5850, 2
00008607 RMOC - 1511 / 24x16 2400 x 1600 x 450 6100,-
00008608 RMOC - 1511 / 26x16 2600 x 1600 x 450 6650,- N
00008609 RMOC - 1511 / 12x18 1200 x 1800 x 450 4050,-
00008610 RMOC - 1511/ 14x18 1400 x 1800 x 450 4300,- W zaméwieniu podac wielko$¢ i rozmieszczenie kréécow
00008611 RMOC - 1511/ 16x18 1600 x 1800 x 450 4900, Okapy powyzej L =2900 3 skrgcane
00008612 RMOC - 1511/ 18x18 1800 x 1800 x 450 5250, Olapziiapiieceniotele e .
00008613 RMOC - 1511 / 20x18 2000 x 1800 x 450 5500,- EF E
00008614 RMOC - 1511 / 22x18 2200 x 1800 x 450 6050,- ﬂ?ﬂ::i'

00008615 RMOC - 1511/ 24x18 2400 x 1800 X 450 6300,- E f
00008616 RMOC - 1511 / 26x18 2600 x 1800 x 450 6950,- H
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)
RMOC-1512 Okap centralny E
7 o
Indeks Model Wynr:\:ry Cena netto PLN
00008617 RMOC - 1512 / 12x12 1200 x 1200 x 450 3850,
00008618 RMOC - 1512 / 14x12 1400 x 1200 x 450 4100,- - a
00008619 RMOC - 1512 / 16x12 1600 x 1200 x 450 4650,- ~
00008620 RMOC - 1512 / 18x12 1800 x 1200 x 450 4950,- )
00008621 RMOC - 1512 / 20x12 2000 x 1200 x 450 5150,- "" o
00008622 RMOC - 1512 / 22x12 2200 x 1200 x 450 5800,- o
00008623 RMOC - 1512 / 24x12 2400 x 1200 x 450 6000,-
00008624 RMOC - 1512 / 26x12 2600 x 1200 x 450 6550,- .
00008625 RMOC - 1512 / 12x14 1200 x 1400 x 450 4050,- _
00008626 RMOC - 1512 / 14x14 1400 x 1400 x 450 4300,- =
00008627 RMOC - 1512 / 16x14 1600 x 1400 x 450 4850,- E
00008628 RMOC - 1512/ 18x14 1800 x 1400 x 450 5150,- <
00008629 RMOC - 1512 / 20x14 2000 x 1400 x 450 5400,- N
00008630 RMOC - 1512 / 22x14 2200 x 1400 x 450 6000,- n
00008631 RMOC - 1512 / 24x14 2400 x 1400 x 450 6250,-
00008632 RMOC - 1512 / 26x14 2600 x 1400 x 450 6800,- )
00008633 RMOC - 1512 / 12x16 1200 x 1600 x 450 4250,- S
00008634 RMOC - 1512 / 14x16 1400 x 1600 x 450 4550,- 9O
00008635 RMOC - 1512 / 16x16 1600 X 1600 X 450 5100,- €
00008636 RMOC - 1512 / 18x16 1800 x 1600 x 450 5450,- p
00008637 RMOC - 1512 / 20x16 2000 x 1600 x 450 5750,- >
00008638 RMOC - 1512 / 22x16 2200 x 1600 x 450 6300,- . o
00008639 RMOC - 1512 / 24x16 2400 x 1600 x 450 6600,- &
00008640 RMOC - 1512 / 26x16 2600 x 1600 X 450 7200,- ©
00008641 RMOC - 1512 / 12x18 1200 x 1800 x 450 4400,- — £
00008642 RMOC - 1512 / 14x18 1400 x 1800 x 450 4700,- Wzaméwien‘iu.podaéwwelkoéc’irozmieszczenie kroccow ©
00008643 RMOC - 1512 / 16x18 1600 x 1800 x 450 5350,- Okapy powyzejL = 2900 3 skcane Z,
Okap z filtrami, kré¢cem i o$wietleniem
00008644 RMOC - 1512 / 18x18 1800 x 1800 X 450 5650,- - £
00008645 RMOC - 1512 / 20x18 2000 x 1800 x 450 5950, EF E N
00008646 RMOC - 1512 / 22x18 2200 x 1800 x 450 6550,- r o
00008647 RMOC - 1512 / 24x18 2400 x 1800 x 450 6800,- E i
00008648 RMOC - 1512 / 26x18 2600 x 1800 x 450 7450,- Mk
RMOC-1513 Okap centralny
Wymiary
Indeks Model Cena netto PLN
mm o
00008649 RMOC - 1513 / 12x12 1200 x 1200 x 450 3700, 3
00008650 RMOC - 1513 / 14x12 1400 x 1200 x 450 3950,- =
00008651 RMOC - 1513 / 16x12 1600 x 1200 X 450 4500,- o
00008652 RMOC - 1513 / 18x12 1800 x 1200 x 450 4800, -
00008653 RMOC - 1513 / 20x12 2000 x 1200 x 450 5050,- /
00008654 RMOC - 1513 / 22x12 2200 x 1200 x 450 5650,-
00008655 RMOC - 1513 / 24x12 2400 x 1200 x 450 5900, /
00008656 RMOC - 1513 / 26x12 2600 x 1200 x 450 6450,- s S
00008657 RMOC - 1513 / 12x14 1200 x 1400 x 450 3850,- ¥ ~
00008658 RMOC - 1513 / 14x14 1400 x 1400 x 450 4150,- E
00008659 RMOC - 1513 / 16x14 1600 x 1400 x 450 4700,- s
00008660 RMOC - 1513 / 18x14 1800 x 1400 x 450 5000,-
00008661 RMOC - 1513 / 20x14 2000 x 1400 x 450 5300,-
00008662 RMOC - 1513 / 22x14 2200 x 1400 x 450 5900,-
00008663 RMOC - 1513 / 24x14 2400 x 1400 x 450 6150,- =
00008664 RMOC - 1513 / 26x14 2600 x 1400 x 450 6700,- 1)
00008665 RMOC - 1513 / 12x16 1200 x 1600 x 450 4050,- =
00008666 RMOC - 1513 / 14x16 1400 x 1600 X 450 4300,- o
00008667 RMOC - 1513 / 16x16 1600 x 1600 x 450 4900,-
00008668 RMOC - 1513 / 18x16 1800 x 1600 x 450 5250,-
00008669 RMOC - 1513 / 20x16 2000 x 1600 x 450 5500, o
00008670 RMOC - 1513 / 22x16 2200 x 1600 x 450 6100,- 2
00008671 RMOC - 1513 / 24x16 2400 x 1600 x 450 6350,- 9
00008672 RMOC - 1513 / 26x16 2600 x 1600 x 450 7000,- B S
00008673 RMOC - 1513 / 12x18 1200 x 1800 X 450 4200,- o
00008674 RMOC - 1513/ 14x18 1400 x 1800 x 450 4500,- W zaméwieniu podac wielko$¢ i rozmieszczenie kréécow <
00008675 RMOC - 1513/ 16x18 1600 x 1800 x 450 5100,- @l L =T diREe ©
00008676 RMOC - 1513/ 18x18 1800 x 1800 x 450 5450, @ AT e dam e e .
00008677 RMOC - 1513 / 20x18 2000 x 1800 x 450 5700, Es E
00008678 RMOC - 1513 / 22x18 2200 x 1800 x 450 6300,- 7 o S
00008679 RMOC - 1513 / 24x18 2400 x 1800 x 450 6600,- E . N
00008680 RMOC - 1513 / 26x18 2600 x 1800 x 450 7250,- ML o
>
©
o}
)
o
>
©
€
o
o
=
©
oM
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Indeks

00008681
00008682
00008683
00008684
00008685
00008686
00008687
00008688
00008689
00008690
00008691
00008692
00008693
00008694

L} toy

Indeks

00008695
00008696
00008697
00008698
00008699
00008700
00008701
00008702
00008703
00008704
00008705
00008706
00008707
00008708

Model

RMOP - 1520 / 14x10
RMOP - 1520 / 16x10
RMOP - 1520/ 18x10
RMOP - 1520 / 20x10
RMOP - 1520 / 22x10
RMOP - 1520 / 24x10
RMOP - 1520 / 26x10
RMOP - 1520 / 14x12
RMOP - 1520 / 16x12
RMOP - 1520 / 18x12
RMOP - 1520 / 20x12
RMOP - 1520 / 22x12
RMOP - 1520 / 24x12
RMOP - 1520 / 26x12

™
.‘--

Model

RMOP - 1521 / 14x18
RMOP - 1521/ 16x18
RMOP - 1521/18x18
RMOP - 1521/ 20x18
RMOP - 1521 /22x18
RMOP - 1521 / 24x18
RMOP - 1521/ 26x18
RMOP - 1521 / 14x20
RMOP - 1521/ 16x20
RMOP - 1521 / 18x20
RMOP - 1521 / 20x20
RMOP - 1521/ 22x20
RMOP - 1521 / 24x20
RMOP - 1521 / 26x20

my

Wymiary
mm
1400 x 1000 x 450
1600 x 1000 x 450
1800 x 1000 x 450
2000 x 1000 x 450
2200 x 1000 x 450
2400 x 1000 x 450
2600 x 1000 x 450
1400 x 1200 x 450
1600 x 1200 x 450
1800 x 1200 x 450
2000 x 1200 x 450
2200 x 1200 x 450
2400 x 1200 x 450
2600 x 1200 x 450

-

- P

Wymiary
mm
1400 x 1800 x 450
1600 x 1800 x 450
1800 x 1800 x 450
2000 x 1800 x 450
2200 x 1800 x 450
2400 x 1800 x 450
2600 x 1800 x 450
1400 x 2000 x 450
1600 x 2000 x 450
1800 x 2000 x 450
2000 x 2000 x 450
2200 x 2000 x 450
2400 x 2000 x 450
2600 x 2000 x 450

RM INOX

RMOP - 1520 Okap przyscienny nawiewno - wyciggowy

Cena netto

PLN <‘/)\
3700,- = ;
4150,- = E3
4450,-
B

W zaméwieniu podac wielkos¢ i rozmieszczenie kréccow E i E
Okapy powyzej L = 2800 sa skrecane
Okap z filtrami, kro¢cem i o$wietleniem H‘

450

6200,-

RMOP - 1521 Okap centralny nawiewno - wyciggowy

Cena netto

PLN
6000,-
6750,
7250,-

O

W zamowieniu podac wielkos¢ i rozmieszczenie kroccow

Okapy powyzej L = 2800 53 skrgcane E 0 E
Okap zfiltrami, kréccem i oswietleniem

9900,-
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Linia RM 600

Kuchnie z piekarnikiem
Kuchnie

Frytownice
Podgrzewacz frytek
Urzadzenia sous-vide, marynowarka
Patelnie

Bemary

Ptyty grillowe
Makaroniarki

Grille

Kuchnie gazowe wok
Piekarnik elektryczny
Ptyty robocze

Zlewy i modut narozny
Podstawy

Akcesoria

RM GASTRO Sous-vide system

Wszelkie ilustracje maja charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne. Ewentualne btedy lub
braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawa do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.

gazowe / elektryczne

145/ 148
146/ 148
151
153
156
154
155
157 /159
162
164
166
167
168
169
171
173

176

141

=4

Piece k-p O firmie

Szokowki

Dynamiczne

RM 900 RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia

Regaty Pizza Chtodnictwo

Bary, bemary

Wyjasnienia
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RM 600

Linia przeznaczona jest dla lokali wydajacych do 100 porcji dziennie, takich jak mate restauracje, bufety czy bistra. Wiekszo$¢ modutéw dostosowana jest do pracy
z energia elektryczna lub gazem. Poszczegdlne moduty dostepne sa w kilku wariantach wymiaréw o szerokosci 30, 40, 60, 80, 100 lub 120 cm.

Rozwiazanie konstrukcyjne umozliwia tatwy montaz, mozliwos¢ ustawienia linii pod Sciang lub jako centralnego bloku grzewczego. Przemyslana konstrukcja
umozliwia réwniez zastosowanie rozwiazania architektonicznego w postaci ustawienia linii w ksztatcie litery L lub U. Zastosowanie tego rozwiazania jest mozliwe
dzieki panelom tylnym stwarzajacym wolna przestrzen pomiedzy sciang a tylng cze$cig urzadzenia. Wszystkie moduty posiadaja listwe krawedziowa zapobiegaja-
ca przedostawaniu sie zywnosci do przestrzeni pomiedzy scianami. Dodatkowo mozna zainstalowac listwy, ktére tacza linie w jedna catos¢ i catkowicie zamykaja
boczng przestrzen. Dzieki nowemu wzornictwu, ktore jest kompatybilne z wyzszymi liniami cato$¢ mozna uzupetni¢ o moduty z linii 700 i 900 przy zachowaniu
jednolitego designu.

Wszystkie podstawy sg wyposazone w masywne nogi umozliwiajace niwelowanie znaczacych nieréwnosci. Nozki poszczegdlnych modutéw gornych stuza doich
osadzenia na podstawach i zapobiegaja ewentualnemu przesunieciu modutu gérnego.

Wszystkie modele gazowe sa dostarczane w wersji na gaz ziemny z dodatkowymi dyszami na propan-butan. Zapalenie palnikéw gazowych odbywa sie za pomoca
mechanicznego urzadzenia piezoelektrycznego badz elektrycznego. Wszystkie przytacza sa umieszczone na tylnej czesci urzadzen. Elektryczne przytacze znajduje

sie pod pokrywa panelu tylnego, gaz podtacza sie do rurki z gwintem o $rednicy 1/2°.

Nowy wyglad panela czotowego i elementow sterujacych - ochrona IPX5
Ptyta goérna modutow ze stali nierdzewnej AlSI 304 o grubosci 1 mm
Wydajne palniki 3,5 kW, 5,5 kW i 10 kW

Mozliwos¢ instalacji w ksztatcie litery L lub U

Duza réznorodno$¢ szerokosci modutéw od 30 do 120 cm

Jednolity design i zroznicowanie szerokosci umozliwia potaczenie z linig 700 lub 900

Teleskopowe nierdzewne nozki
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(]
CF4 - 68 GEM Kuchnia gazowa z piekarnikiem el. 9 950,- E
- palniki dwukoronowe o
= piekarnik nierdzewny statyczny
= wymiar piekarnika w cm: 64 x 39 x 35 h 0
+ nierdzewne drzwi GB'I_\H_T__'IS’ _3'
- elektroniczne zapalanie oo =~ g
/ : y @
' &
' SO
i .
BLUZA %
KUCHARSKA <
strona 40 N
%)
Wymiary Zasilanieel. Moc Moc Moc piekarnika Waga Ilos¢ a A i
Indeks Model mm V/Hz KW kealfh KW kg palnikew  "iekarnik N1/ 35]55 “ E @ o
2x3,5 kW - N
00000669 ~ CF4-68GEM ~ 800x600x900 230V/50Hz 18 15480 2,62 97 2: sopy | SbeznyGN /1 2,62kW 230/1N 5,@5 3{w5 as [w]pXyy E
©
CF4-68G Kuchnia gazowa z piekarnikiem 11 300,- §
= palniki dwukoronowe —
= piekarnik gazowy z grillem .g
= wymiar piekarnika w cm: 64 x 39 x 35 h i <
+ nierdzewne drzwi foﬂls. Z,
- elektroniczne zapalanie P oy =N E
. Y
N e S
| l ( <
! | { o
5 3 e
BLUZA =
KUCHARSKA
strona 40
Wymiary Zasilanieel. Moc Moc Moc piekarnika Waga . . a2
Indeks Model m VIHz kW kealh o ke Piekarnik A “ 3{W5 Em [w] @
00000672  CF4-68G  800x600x900 230V/50Hz 22 18920 4 97 zgrillemGN 1/1 W GAS 5k,w5 3&5 GAS -E ]
CFM4 - 66 GEM Kuchnia gazowa z piekarnikiem el. 11 200,-
= palniki dwukoronowe =)
= piekarnik konwekeyjny z grillem ~
+ wymiar piekarnika w cm: 46 x 37 x 35 h E
= nierdzewne drzwi
= wentylator piekarnika —
= elektroniczne zapalanie -
&
=
2
] LY
o)
2
2
Wymiary Zasilanieel. Moc Moc Moc piekarnika Waga . . [ <
Indeks Model m VHz o keal/h o e Piekarnik 6 35(5,5 w :rE @ E
00000670  CFM4-66GEM  600x600x900 230V/50Hz 18 15480 3,05 70 Z;‘r’irl‘l‘g’;kéydnly/l 3,05k 301N 132130 aas E i S
CF6 - 610 GEM Kuchnia gazowa z piekarnikiem el. 11 700,- ©
= palniki dwukoronowe g
= piekarnik elektryczny
= wymiar piekarnika w cm: 64 x 39 x 35 h 0
= nierdzewne drzwi GB'I_'\,_IIS'
- elektroniczne zapalanie ool =- - >
/ o g
\ b S
|
5 - -
BLUZA <
KUCHARSKA =
strona 40 g
=
Wymiary Zasilanieel. Moc Moc Moc piekarnika Waga N A e S
Indeks Model mm V/Hz KW keal/h W i Piekarnik NI/ 34{5 5&5 “ E @ g
00000671  CF6-610GEM  1000x600x900 230V/50Hz 27 23193 2,62 106 statyczny GN 1/1 2,62kW 230/1N 5{w5 3{w5 o [m]pxyy

Wyjasnienia
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Wymiary Zasilanieel. Moc Moc

ndeke Rocel mm V/Hz KW keal/h

00000673  CF6-610G 1000 x600x900 230V /50 Hz 31 26660

Wymiary Zasilanieel. Moc Moc

ek plocel mm V/Hz KW keal/h

00000674  TPF4-610G  1000x600x900 230V/50Hz 27,5 23650

Wymiary Moc Moc Waga

Indeks Model mm KW keal/h ke

00000625 PCT-63G 300 x600x 280 9 7740 20

LINIA RM GASTRO 600

CF6-610G  Kuchnia gazowa z piekarnikiem 12 100,-
= palniki dwukoronowe

= piekarnik gazowy z grillem

= wymiar piekarnika w cm: 64 x 39 x 35 h

1
= nierdzewne drzwi GRI,'_\_IIS’
- elektroniczne zapalanie ooy =~

] 1
\ o
1 [
BLUZA
KUCHARSKA
strona 40
Moc piekarnika Waga A A
kw kg Dekamik N |y 355535 ;$
0,015 106 zgrillem GN 1/1 W GAS mﬁ GAS Ehﬁ

TPF4-610G Kuchnia gazowa z ptyta zeliwng i piek. 16 700,-

= palniki dwukoronowe

= ptyta zeliwna

= piekarnik nierdzewny gazowy z grillem
= wymiar piekarnika w cm: 64 x 39 x 35 h
= nierdzewne drzwi

= elektroniczne zapalanie

Moc piekarnika Waga Piekarnik .w
kw kg GN1/1
0,015 165  zgrillemGN 1/1 4kW ﬁ @ GAS

PCT-63G Kuchnia gazowa top 3950,-

= palniki dwukoronowe

= osobne sterowanie

= piezzo zapalanie

= mozliwos¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa

I nw

PIEZZ0 , El ",




LINIA RM GASTRO 600

Wymiary Moc Moc Waga Ilosé
ektis Rlodel mm kw keal/h kg palnikow
2x 3.5 kw
00000626 ~ PCT-66G 600 x 600 x 280 18 15480 31 2% 5.5 kW

e Model Wymiary Wymiary ptyty  Moc Moc
mm cm kw kecal/h
00000627 TPT-64G  400x 600 x 280 39x50 5,5 4730

Waga

PCT-66G Kuchnia gazowa top

= palniki dwukoronowe

= osobne sterowanie

= piezzo zapalanie

= mozliwos$¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa

I

PEZZO 203

TPT-64G

= 1x palnik 5.5 kW

= wysoka moc- duza wydajnos¢

= fatwe utrzymanie w czystosci

= piezzo zapalanie

= mozliwos¢ uzywania kazdej Srednicy garnkéw, patelni, rondli
= mozliwos¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa

Kuchnia zeliwna top

PIEZZ0

UCHNIE GAZOWE 147

6 200,-

o

NiZg %) EF@

Piece k-p O firmie

Szokowki

INOX Zmywalnia = Dynamiczne

o
o
~
=
o

RM 900

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Wyjasnienia
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CF4-68ET  Kuchnia elektryczna z piekarnikiem 9 300,-

= 4x ptyta grzejna (2x szybkogrzejna)
= piekarnik nierdzewny statyczny, wymiar piekarnika w cm: 64 x 39 x 35 h
= nierdzewne drzwi

|

GRATIS!

BLUZA

KUCHARSKA

——
|
. ! g
strona 40

. . " -
Indeks Model Ry hochitcchiekarnikagiaea Ptyta grzewcza Piekarnik © 1 2 E$ E
mm kw kw kg GN1/1 W [ m !l:ll

2x 1,0 kW, @ .
20N oo Sty GN /L 2626W 4003N 50400 & " ao0v [m]EERE

00000666  CF4-68ET  800x600x900 8,62 2,62

-

Wymiary Moc  Moc piekarnika Waga . . o i
Indeks Model mm s o ke Ptyta grzewcza Piekarnik & C

D ) (=] (=]
2 1 o
00000667 CFM4-66 ET ~ 600x600x900 9,05 2x2,0 kW, @ 18 cm konwekcyjny z grillem GN 1/1 3,05kW 400/3N 50-400 W w400V E . 1‘.

CFM4 -66 ET Kuchnia elektryczna z piek. konw. 10 200,-

= 4x ptyta grzejna (2x szybkogrzejna)

= piekarnik konwekcyjny z grillem

= wymiar piekarnika w cm: 46 x 37 x 35 h i
+ nierdzewne drzwi foﬂls.

- wentylator piekarnika L e -

BLUZA
KUCHARSKA

strona 40

©
-

E

2x 1,0 kW, @ 15cm

w
=}
&

~
o

CF6-610ET Kuchnia elektryczna z piekarnikiem 10 800,-

= 6x ptyta grzejna (3x szybkogrzejna)

= piekarnik nierdzewny statyczny, wymiar piekarnika w cm: 64 x 39 x 35 h

= nierdzewne drzwi

GRATIS!

BLUZA
KUCHARSKA

strona 40

Wymiary Moc  Moc piekarnika Waga . . —_ o [
Indeks Model mm KW W = Ptyta grzewcza Piekarnik aNI/1 & C 111 3’ l & E @
00000668 ~ CF6-610ET  1000x600x900 11,62 2,62 3 LOKW,@15cm GN1/1 2 112 s
- X600 . : H20KW O lgem | SLCEZNYGNY/ 2,60kW 4003N  50-400 & w & 400v [W]pEy;
PCT-63ET  Kuchnia elektryczna top 2600,-

= 2x ptyta grzejna (1x szybkogrzejna)
= mozliwos¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa
= trojfazowa

- .
‘. ©
a @

Wymiary Moc Waga

-
Indeks Model Ptyta grzewcza © 2 E$ E
mm kw kg w :']-
00000576 ~ PCT-63ET  300x600x280 3 16 XLOkw,@15cm 50-400 o 400V O] 51

1x 2,0 kW, @ 18 cm
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M#

e [

)
—
Wymiary Moc Waga
Indeks Model mm KW s Ptyta grzewcza
2x 1,0 kW, @ 15¢cm
00000577  PCT-66ET 600 x 600 x 280 6 27 2x2,0 KW, @ 18 cm
Wymiary Moc Moc piekarnika Waga
Indeks Model nm KW W Ke
00000675 CFMC4-66 ET 600 x 600 x 900 9,6 3

._;

e H

Wymiary Zasilanie el. Moc

Indeks Model mm V/Hz KW

00000578  PCCT-63ET  300x600x280 230V /50Hz, 400V /3N /50Hz 3,3
——

Indeks Model iy Moc  Waga Ptyta
mm kw kg  grzewcza
2x1,2 KW
00000579 PCCT-66 ET 600 x 600 x 280 6,6 26 LKW

PCT-66ET  Kuchnia elektryczna top

= 4x ptyta grzejna (2x szybkogrzejna)
= mozliwos¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa
= trojfazowa

OC :‘I”

4200,-

/) B

s0400 & 3 a00v EIEEE.'

CFMC4 - 66 ET Kuchnia ceramiczna z piek. konw.

= piekarnik konwekeyjny z grillem

= wymiar piekarnika w cm: 46 x 37 x 35 h
= nierdzewne drzwi

= wentylator piekarnika

Ptyta grzewcza Piekarnik

2x 1,2 kW, @ 15cm

2% 2.1 KW, @ 18 cm konwekcyjny z grillem GN 1/1

PCCT-63ET Kuchnia ceramiczna top

= fatwe utrzymanie w czystosci

= mozliwos¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa
= trojfazowa

= 2 polagrzewcze

= wymiary ptyty: 25 x 47 cm

Waga Ptyta
kg grzewcza
1x 1,2 kW
9 1x 2,1 kW

PCCT-66 ET Kuchnia ceramiczna top

= fatwe utrzymanie w czystosci

= mozliwos¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa
= trojfazowa

= 4 pola grzewcze

= wymiary ptyty: 55 x 47 cm

3,05kW 400/3N

15 800,-

GRATIS!

BLUZA
KUCHARSKA

strona 40

&2112&E|E|

12 20 soov [m]g

6 600,-

12 6 EF"
214oov|E| 1.
9 800,-

21 12 [1 El
¥ “4OOVEILﬁ.

INOX Zmywalnia = Dynamiczne = Szokdéwki Piece k-p O firmie

o
o
~
=
o

RM 900

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Wyjasnienia
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PCIT-64ET Kuchniaindukcyjna top 18 100,-

bezpieczny system grzewczy

krétki czas przygotowania potraw

do 60% mniejsze zuzycie energii

= fatwe utrzymanie w czystosci

350 mm = mozliwos¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa
= trojfazowa

+ jedno pole @ 30 cm

wymiary ptyty: 35 x 47 cm

470 mm
| ]
2

Wymiary Zasilanie el. Moc Waga ANANA e
Indeks Model mm VHz e e Plyta grzewcza ! | @ 5 & Ejﬁ
£ pe W

)4
00000580  PCIT-64ET  400x600x280 400V /3N/50Hz 5 23 1x 5,0 kW, @30 cm INDUCTION 30cm 400V E l"

PCIWT - 64 ET Kuchnia indukcyjna WOK top 18 800,-

umozliwia przygotowanie dan kuchni orientalnej
Fa= bezpieczny system grzewczy
= = krotki czas przygotowania potraw
= do 60% mniejsze zuzycie energii
= fatwe utrzymanie w czystosci

——— =
S
- mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwartg lub szafkowa
= trojfazowa
; o = )
2 + jedno pole @ 30 cm

e

e
m—— Ay

A P— -

TS Model Wymiary Zasilanie el. Moc Waga Plyta grzewcza E H E
mm V/Hz kw kg 5

B HA )

'8
00000581  PCIWT-64ET  400x600x280 400V /3N/50Hz 5 23 1x 5,0 kW, @ 30 cm INDUCTION 30cm 400V E i‘.
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220x 275 mm

Wymiary Pojemnos¢  Moc Moc Waga
ndek=R I itodel mm | KW kealh kg
00000663 F8T-63G  300x600x280 8 6 5160 23

Wymiary Pojemnos¢  Moc Moc Waga
Indeks Model mm | W keal/h Ke
00000664 F2/8T-66 G 600 x 600 x 280 2x8 6+6 10320 41
— 325x 315 mm
. 1360 mm
1 -
oy
Wymiary Pojemnos¢  Moc Moc Waga
Indeks Model mm | KW keal/h =
00000665 F13-64G  400x 600 x 900 13 10,5 9020 60

Wymiary Pojemnos¢  Zasilanieel. Moc
Indeks Model mm \ V/hz KW
00000620  F10T-63EM 300 x 600 x 280 10 230V/50 Hz 4

F8T-63G Frytownica pojedyncza gazowa top 5700,-

= frytownica gazowa

= moc grzatek idealnie dopasowana do pojemnosci komory
= wysoki kominek zapewnia efektywne spalanie

= komora o wymiarach: 22 x 27,5x 22 h

= kran spustowy z zabezpieczeniem

= kosz o wymiarach: 20x 24 x 9 h

= mozliwos$¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa

N [=]:; (=]
| \*;/ & PRfes
8kg/h  DRAINTAP 8l PEZZO  GAS  [m]gethf

F2/8T-66 G

= frytownica gazowa

= moc grzatek idealnie dopasowana do pojemnosci komory
= wysoki kominek zapewnia efektywne spalanie

= komora o wymiarach: 22 x 27,5x 22 h

= 2x kran spustowy z zabezpieczeniem

= 2x kosz o wymiarach: 20 x 24 x9 h

= mozliwos¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa

Frytownica podwéjna gazowa top 9 900,-

o E%E
WA= e
lokgh DRAINTAP 81  PIEZO  GAS  [m]pERNL

F13-64G Frytownica pojedyncza gazowa 9100,-

= frytownica gazowa

= moc grzatek idealnie dopasowana do pojemnosci komory
= komora o wymiarach: 32,5x31,5x36 h

= kosz o wymiarach: 30 x27,5x12 h

= odptyw do podstawy

= nierdzewny pojemnik z filtrem na olej

N[
w
10kg/h

dy = -

DRAINTANK 131 PIEZZ0

N [=]:a[m]
GAS 1@%:{

F10T-63 EM Frytownica pojedyncza elektryczna top 4150,-

= frytownica elektryczna

= moc grzatek idealnie dopasowana do pojemnosci komory
= komora o wymiarach: 22 x35x 23 h

= kran spustowy z zabezpieczeniem

= kosz o wymiarach: 20x30x 10 h

= grzatka obrotowa

= mozliwos¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa

e ° — OE0]
e N/ T 2 )

S 2| C Sl
20 8kg/h  DRAINTAP COLDZONE 50-190 101  230/IN [m]ptyy

Piece k-p O firmie

Szokowki

INOX Zmywalnia = Dynamiczne

o
o
~
=
o

RM 900

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Wyjasnienia




152 | FRYTOWNICE LINIA RM GASTRO 600

F10T-63ET Frytownica pojedyncza elektryczna top 4 800,-

= frytownica elektryczna tréjfazowa

= moc grzatek idealnie dopasowana do pojemnosci komory

= komora o wymiarach: 22 x35x 23 h

= kran spustowy z zabezpieczeniem kosz o wymiarach: 20 x 30 x 10 h
= grzatka obrotowa

= mozliwos¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa

Wymiary Pojemnosé Zasilanie el. Moc Waga - o o
Indeks Model i i it | e \“W iy | i%l ° C [ & [=] @
00000622  F10T-63ET 300 x 600 x 280 10 400V/3N/50Hz 7,05 21 10kg/h DEE\CIH%E\P COLDZONE  50-190 101 a00nN  [w] @k

F2/10T - 66 EM Frytownica podwadjna elektryczna top 7 150,-

= frytownica elektryczna

= moc grzatek idealnie dopasowana do pojemnosci komory
= komora o wymiarach: 22 x35x 23 h

= 2x kran spustowy z zabezpieczeniem

= 2x kosz o wymiarach: 20 x 30 x 10 h

= grzatka obrotowa

= mozliwos¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa

Wymiary Pojemnos¢  Zasilanie el. Moc Waga o EH
Indeks Model - | V/Hz kw kg \\"W |‘ |}_§£}}_| o C u & i@ﬁ@
00000621  F2/10T-66 EM 600 x 600 x 280 2x 10 230V/50Hz  4,0+4,0 34 16kg/h Dﬁ%ﬁH%\P COLDZONE  50-190 x101 230/1N E l'-?fll-

F2/10T - 66 ET Frytownica podwdjna elektryczna top 8 450,-

= frytownica elektryczna tréjfazowa
= moc grzatek idealnie dopasowana do pojemnosci komory
= komora o wymiarach: 22 x35x 23 h
220 x 350 mm = 2x kran spustowy z zabezpieczeniem
230 mm = kosz o wymiarach: 20x30x 10 h
= grzatka obrotowa
= mozliwos¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa

Wymiary Pojemnos¢ Zasilanie el. Moc Waga - o [
Indeks Model m | V/Hz W = \\"% |h | Smﬁ}( | o C u & E @
00000623  F2/10T-66ET 600 x 600 x 280 2x10 400V/3N/50Hz  7,05+7,15 37 20kg/h  DRAINTAP COLDZONE 50-190 ~ 2x101 400N [m]gXy

F13-64 ET Frytownica pojedyncza elektryczna 8 050,-

= frytownica elektryczna tréjfazowa

= moc grzatek idealnie dopasowana do pojemnosci komory
= komora o wymiarach: 24 x35x 32 h

= kosz o wymiarach: 21 x30x 12 h

= grzatka obrotowa

= odptyw do podstawy

= nierdzewny pojemnik z filtrem na olej

=

i e

:

Wymiary Pojemnosc¢ Zasilanie el. Moc  Waga

Indeks Model o— | V/Hz KW kg W I"“‘ | ﬁé}-il o C t:vv:j & ;E\-%:EJ
4003N  [w]

00000624  F13-64ET 400 x 600 x 900 13 400V/3N/50Hz 11,95 52 10kg/h  DRAINTANK COLDZONE  50-190 131 'i_
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(]

BST-64EM Podgrzewacz frytek 5200,- E

= zintegrowana lampa infra o

= wanna GN 2/3-150 mm h

= perforowana wktadka na dno

= mozliwos$¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa _3'

3

QL

o

=

2

&)

4

o

N

%)

Wymiary Zasilanieel. Moc Waga Pojemnos¢ c o
Indeks Model mm V/Hz e = - ‘ 1 © E @ @
|

00000585 BST-64EM  400x600x280 230V/50Hz 147 22 GN2/3-150mm CERAMIC  30-90 230/1N E ¢ B

§

c

>

a

©

2

©

2

=

£

N

=

o

=

o
o
~
=
o

RM 900

A

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Wyjasnienia




PATELNIE

TS Model Wymiary Wymiary wanny  Pojemnos¢  Moc
mm cm l kw
00000655 BRT-66G 600 x 600 x 280 50,5x41x10 20 6,9
]
s Model Wymiary Wymiary wanny  Pojemnos¢  Moc
mm cm kw
00000656 BRF-64G 400 x 600 x 900 30x42x10 12 6

505x410 mm
$100 mm

LINIA RM GASTRO 600

BRT-66 G Patelnia gazowa 7 650,-

= masywna wyciggana nierdzewna wanna

= dno ze specjalnego stopu umozliwia idealne rozprowadzanie ciepta
= odpowiednia do smazenia w gtebokim ttuszczu, duszenia, gotowania
= mozliwos$¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa

Moc  Waga o EF"E

keallh | kg b \‘;/ w :'?E&!'I

5930 46 01 PEZO A [w] ﬁ,
BRF-64G Patelnia multifunkcyjna gazowa 11 800,-

= stata nierdzewna wanna

= dno ze specjalnego stopu umozliwia idealne rozprowadzanie ciepta
= odptyw do nierdzewnego pojemnika w podstawie

= odpowiednia do smazenia w gtebokim ttuszczu, duszenia, gotowania

Moc  Waga o =

g ay = 3 Db
5160 75 DRAIN 121 PEzZ0 - GAS  [m]gEERT
BRT-66 ET  Patelnia elektryczna 5750,-

= masywna wyciggana nierdzewna wanna

= dno ze specjalnego stopu umozliwia idealne rozprowadzanie ciepta

= odpowiednia do smazenia w gtebokim ttuszczu, duszenia, gotowania
= mozliwos$¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa

Wymiary Wymiary wanny  Pojemnos¢ Zasilanie el. Moc Waga o [

Indeks Model — ok \ V/Hz KW kg © C u & E @
R
00000586 BRT-66ET  600x600x280  50,5x41x 10 20 400V/3N/50Hz 6 45 50-190 21 400/3N E T
BRF-64 ET  Patelnia multifunkcyjna elektryczna 11100,-
m i - stafa nierdzewna wanna
/ = dno ze specjalnego stopu umozliwia idealne rozprowadzanie ciepta
J = odptyw do nierdzewnego pojemnika w podstawie
i = odpowiednia do smazenia w gtebokim ttuszczu, duszenia, gotowania
. \—}f

Wymiary Wymiary wanny  Pojemnos¢ Zasilanie el. Moc Waga —-— o 13
Indeks Model mm om | V/Hz b s Iﬁ o C u & E @
00000588  BRF-64ET 400 x 600 x 900 30x42x 10 12 400V/3N/50Hz 3,3 75 DRAIN 50-190 121 400/3N E Ty
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N~
.
.

GN1/2-150 mm -
GN1/3-150 mm .

Moc
kcal/h

Moc
kw

Wymiary
mm

Indeks Model

GN

00000658  BMT-64G  400x600x280 2,5 2150 GN1/2+GN1/3

Wymiary Moc Moc  Waga Pojemnosé =
Indeks Model mm KW keal/h kg GN Ix ‘;/ @ E @
SERE N J
00000659 BMT-66G  600x600x280 45 3870 28 GN1/1+2xGN 1/4-150 mm DRAINTAP  PIEZZ0 GAS E e

GN1/2-150 mm -
GN 1/4-150 mm .

Wymiary Moc Waga Pojemnos¢
Indeks Model mm e e oN
00000582 BMT-63EM  300x600x280 0,65 17 GN 1/2+GN 1/4 - 150 mm

.

GN1/2-150 mm -
GN1/3-150 mm .
Wymiary Moc Waga Pojemnosc¢
Indeks Model mm W ke oN
00000583 BMT-64EM  400x600x280 0,65 21 GN 1/2+GN 1/3 - 150 mm

BMT-64G

Pojemnos¢

-150 mm

BMT-66 G

BMT-63 EM Bemar wodny elektryczny top

BMT-64 EM Bemar wodny elektryczny top

BEMARY 155

Bemar wodny gazowy top 4 850,-

urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze
wanna na GN 1/2 + 1/3- 150 mm h

kran spustowy z zabezpieczeniem

grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem komory

mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwartg lub szafkowa

Piece k-p O firmie

Szokowki

sﬁ?& \*;/ w

DRAINTAP  PIEZZ0 GAS

(=] [m]
T
Oz

Bemar wodny gazowy top 5900,-

urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze
wanna na GN 1/1 + 2x 1/4 150 mm h

kran spustowy z zabezpieczeniem

grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem komory

mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwartg lub szafkowg

INOX Zmywalnia = Dynamiczne

3 050,-

urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze =)

wanna na GN 1/2 + 1/4 150 mm h ~

kran spustowy z zabezpieczeniem E

grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem komory

mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwarta lub szafkowa —
o
o
()]
=
2

- EFFE
- OC [1 ]
SECURE = )
DRAINTAP 3090  230/N [m]j&iy

3550,-

urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze
wannana GN 1/2 + 1/3- 150 mm h

kran spustowy z zabezpieczeniem

grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem komory

mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwartg lub szafkowa

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

A °Cl 4

DRAINTAP  30-90 230/1N

=134 (=]
2
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BMT-66 EM Bemar wodny elektryczny top 3950,-

= urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze
= wannanaGN 1/1 + 2x 1/4- 150 mm h
- - = kran spustowy z zabezpieczeniem
—_— E ol 2 = grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem komory
—_— - = mozliwos¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa
N e

Wymiary Moc Waga Pojemnos¢ - ° 4
Indeks Model mm b ke GN IA C & E @
=] g W

00000584 ~BMT-66EM  600x600x280 135 23  GN1/1+2xGN1/4-150mm DRAINTAP  30-90  230/IN

- URZADZENIA SOUS-VIDE -
CSVT-66 EM Urzadzenie Sous-vide 13 400,-
= nowoczesne urzgdzenie nadgzajgce za trendami niskotemperaturowej obrébki
potraw

- zaletg Sous-vide jest perfekcyjnie przygotowana potrawa posiadajgca naturalny
smak, aromat oraz konsystencje, przy jednoczesnym zachowaniu petnej wartosci
odzywczej

= szczegolnie dobre rezultaty mozna osiggnac przy obrébce miesa i ryb- mieso jest
smaczne, delikatne i wilgotne, czego czesto nie da sie osiggnac przy tradycyjnym
pieczeniu lub smazeniu na patelni

= nie dochodzi do mieszania smakéw (jak np. w piekarniku)

= dzieki Sous-vide minimalizuje sie straty wagi potrawy- dowiedziono, ze nie sg
wieksze niz 5%

Wymiary Wymiary wanny  Pojemnos¢ Moc Waga Ilosé — ° . 4
ndeke odel mm cm l kw kg wanien ﬁ IEITRL C u & Eﬁ%@

00009824 ~ CSVT-66EM  600x600x280  51x31x18 20 24 & 1 DRAINTAP  CONTROL  30-90 201 230N [m] 'i_

. MARYNOWARKA .

MR-12L Marynowarka 12 600,-

= samodzielne urzadzenie stuzgce do marynowania miesa za pomoca ultradZzwiekéw

= w takim procesie marynata przenika mocno wgtab miesa, przez co jest ono
delikatniejsze i smaczniejsze

= proces marynowania jest bardzo szybki- trwa ok. 10-15 minut i zwieksza wage miesa
07-15%

s-’

Wymiary Wymiary wanny  Pojemno$¢  Moc llosé o
hxds CxeE] mm cm L kW wanien TGITRL & E‘Eﬁ@

00009830 MR-12L  265x325x380 24x30x20 12 0,3 1 CONTROL 121 230/1N
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(]
FTLT-64 G Ptyta grillowa gazowa gtadka 4 600,- E
FTRT-64G  Ptyta grillowa gazowa ryflowana 5000,- ©
FTLT-64 GS Ptyta gtadka chromowana 6100,- —
FTRT-64 GS Ptyta ryflowana chromowana 6 700,- g
. . , . . . [J]
ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali 9
= higiena i komfort pracy o
= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej- 14 mm- gwarantuje idealne rozprowadzenie
i utrzymywanie temperatury
= wykonanie nierdzewne —;
» szuflada na tfuszcz )
- piezzo zapalanie Q
= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ-50 + dysze na PB i
Modele GS (ptyta chromowana): °
= powierzchnia nieprzywieralna <
= powtfoka chromu powoduje mniejszg emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie E
energii s
. . >
Wymiary Wymiary ptyty Moc Moc Waga . Cena netto A
Indeks Model mm m KW keal/h = Rodzaj ptyty PLN . -
00000630 FTLT-64G 400 x 600 x 280 39,5x45 6 5160 47 gtadka 4600,- OO ©
00000631  FTRT-64G 400 x 600 x 280 39,5x45 6 5160 47 ryflowana 5000,- Q ;/ :Eg:]' =
00000632  FTLT-64GS 400 x 600 x 280 39,5x45 6 5160 47 gtadka chromowana 6100,- . =
00000633 FTRT-64GS 400 x 600 x 280 39,5x45 6 5160 47 ryflowana chromowana 6700,- 14mm PIEZZ0 GAS E . .i' g
£
N
5
FTLT-66 G Ptyta grillowa gazowa gtadka 6 550,- z
: FTRT-66 G  Ptyta grillowa gazowa ryflowana 7 500,-
g FTLRT-66 G Ptyta %2 gtadka - 2 ryflowana 7 000,-
FTLT-66 GS Ptyta gtadka chromowana 7 850,-
595
W FTRT-66 GS Ptytaryflowana chromowana 8 750,-
FTLRT - 66 GS Ptyta 2 gtadka - V2 ryflowana chrom. 8 200,-
= ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali
= higiena i komfort pracy §
= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej- 14 mm- gwarantuje idealne rozprowadzenie =
i utrzymywanie temperatury o
= wykonanie nierdzewne
= szuflada na ttuszcz
= piezzo zapalanie S
= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ-50 + dysze na PB ;
Modele GS (ptyta chromowana): o
= powierzchnia nieprzywieralna
= powtoka chromu powoduje mniejsza emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie °
energii 2
O
Wymiary Wymiary ptyty  Moc Moc Waga . Cena netto =
Indeks Model mm m W keal/h I Rodzaj ptyty PLN -8
00000634  FTLT-66G 600X 600 x 280 59,5 45 9 7740 65 gtadka 6550,- =
00000635  FTRT-66G 600 x 600 x 280 59,545 9 7740 65 ryflowana 7500,- . o
00000636  FTLRT-66G 600 x 600 x 280 59,545 9 7740 65 ' gtadka - Y ryflowana 7000,- OO e
00000637  FTLT-66GS 600 x 600 x 280 59,5 45 9 7740 65 gtadka chromowana 7850,- Q ;/ g_;ﬂ::ﬂ’
00000638  FTRT-66GS 600 x 600 x 280 59,545 9 7740 65 ryflowana chromowana 8750,- wmm  PIEZIO s [m] H?ﬂ ©
00000639 FTLRT-66GS 600 x 600 x 280 59,5 x 45 9 7740 65 2 gtadka - %2 ryflowana chromowana 8200,- = H
o
>
©
)
(]
x
fa
©
€
(]
Q0
=
©
m
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Indeks

00000640
00000641
00000642
00000643
00000644
00000645

Model

FTLT -68 G
FTRT-68 G
FTLRT-68G
FTLT - 68 GS
FTRT - 68 GS
FTLRT - 68 GS

Wymiary
mm
800 x 600 x 280
800 x 600 x 280
800 x 600 x 280
800 x 600 x 280
800 x 600 x 280
800 x 600 x 280

Wymiary ptyty
cm
79,5 x 45
79,5x 45
79,5 x 45
79,5x 45
79,5 x 45
79,5x 45

Indeks

00000646
00000647
00000648
00000649
00000650
00000651

Model

FTLT-610G
FTRT-610G
FTLRT-610G
FTLT - 610 GS
FTRT - 610 GS
FTLRT - 610 GS

Wymiary
mm
1000 x 600 x 280
1000 x 600 x 280
1000 x 600 x 280
1000 x 600 x 280
1000 x 600 x 280
1000 x 600 x 280

Wymiary ptyty
cm
99,5 x 45
99,5 x 45
99,5 x45
99,5 x 45
99,5 x45
99,5 x 45

Moc
kw
6+9
6+9
6+9
6+9
6+9
6+9

Moc
kcal/h
12900
12900
12900
12900
12900
12900

FTLT-68G Ptyta grillowa gazowa gtadka 9 050,-
FTRT-68G  Ptyta grillowa gazowa ryflowana 9 950,-
FTLRT-68 G Ptyta %2 gtadka - Y2 ryflowana 9 350,-
FTLT-68 GS Ptyta gtadka chromowana 10 800,-
FTRT-68 GS Ptyta ryflowana chromowana 11 600,-
FTLRT - 68 GS Ptyta 2 gtadka - V2 ryflowana chrom. 11 000,-

= ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali

= higiena i komfort pracy

= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej- 14 mm- gwarantuje idealne rozprowadzenie
i utrzymywanie temperatury

= wykonanie nierdzewne

= szuflada na ttuszcz

= 2x piezzo zapalanie

= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ-50 + dysze na PB

Modele GS (ptyta chromowana):

= powierzchnia nieprzywieralna

= powtoka chromu powoduje mniejszg emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie

energii
W;gga Rodzaj plyty Cen:Ll;‘etto
83 gtadka 9050,
83 ryflowana 9950,-
2 gtadka - %2 ryflowana - M
Z: /g%adka chr/orT}:owana 1903;000,— \*;/ “ Eﬂ%@
:; % g{adLyaﬂ—o“;\z’?';goc\:‘/;ir:z;Vraor::owana ﬁ ggg: 14mm PIEZZO GAS E . 1'
FTLT-610G Ptyta grillowa gazowa gtadka 10 300,-
FTRT-610G Ptyta grillowa gazowa ryflowana 11 900,-
FTLRT - 610 G Ptyta 3/5 gtadka - 2/5 ryflowana 10 900,-
FTLT - 610 GS Ptyta gtadka chromowana 12 700,-
FTRT - 610 GS Ptyta ryflowana chromowana 14 300,-
FTLRT - 610 GS Ptyta 3/5 gtadka - 2/5 ryfl. chrom. 13 500,-

= ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali

= higiena i komfort pracy

= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej- 14 mm- gwarantuje idealne rozprowadzenie
i utrzymywanie temperatury

= wykonanie nierdzewne

= szuflada na ttuszcz

= 2x piezzo zapalanie

= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ-50 + dysze na PB

Modele GS (ptyta chromowana):

= powierzchnia nieprzywieralna

= powtoka chromu powoduje mniejszg emisje ciepta, tym samym mnigjsze zuzycie

energii
Waga q Cena netto
= Rodzaj ptyty PLN
89 gtadka 10 300,-
89 ryflowana 11900, .
89 3/5 gtadka - 2/5 ryflowana 10900,- EF E
89 gtadka chromowana 12 700,- QL ;/ E%:]‘
89 ryflowana chromowana 14 300,- .
89 3/5 gtadka - 2/5 ryflowana chrom. 13500,- 14mm PIEZZO GAS E - 1‘
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(]
FTLT-64ET  Ptyta grillowa elektryczna gtadka 4 300,- E
= FTRT-64 ET Ptyta grillowa elektryczna ryflowana 4900,- ©
£
2 FTLT - 64 ETS Ptyta gtadka chromowana 5850,
FTRT - 64 ETS Ptyta ryflowana chromowana 6 400,- g
395 mm . . L . . )
ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali 9
= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej- 14 mm- gwarantuje idealne rozprowadzenie a
i utrzymywanie temperatury
= higiena i komfort pracy _
= regulacja temperatury 50- 300 °C —;
= kontrolka pracy i grzania )
« wykonanie nierdzewne Q
= szuflada na ttuszcz i
Modele ETS (ptyta chromowana): °
= powierzchnia nieprzywieralna <
= powtfoka chromu powoduje mniejszg emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie E
energii s
. . >
Indeks Model WV::'V wy""z"n{ plyty m‘ W:gga Rodzaj ptyty Ce":,_",fm HiE e
00000590  FTLT-64ET 400 x 600 x 280 39,545 45 49 gtadka 4300,- o
00000591  FTRT-64ET 400X 600 x 280 39,5x45 45 49 ryflowana 4900,- \—‘ C & :ﬁ;ﬂ' g
00000592  FTLT-64ETS 400 x 600 x 280 39,545 45 49 gtadka chromowana 5850,- . . =
00000593 FTRT-64 ETS 400 x 600 x 280 39,5x45 4,5 49 ryflowana chromowana 6400,- 14mm 50-300 400/3N E [ II' g
£
N
S
FTLT-66 ET Ptyta grillowa elektryczna gtadka 5600,- =
: FTRT-66 ET Ptyta grillowa elektryczna ryflowana 6 650,-
3 FTLRT - 66 ET Ptyta %2 gtadka - Y2 ryflowana 6100,-
FTLT - 66 ETS Ptyta gtadka chromowana 7 600,-
“HUUE FTRT-66 ETS Ptyta ryflowana chromowana 8 650,-
FTLRT - 66 ETS Ptyta %2 gtadka - 2 ryflowana chrom. 8100,-
= ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali
= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej- 14 mm- gwarantuje idealne rozprowadzenie §
i utrzymywanie temperatury s
= higiena i komfort pracy o
= regulacja temperatury 50- 300 °C
= kontrolka pracy i grzania
= wykonanie nierdzewne S
= szuflada na ttuszcz ;
Modele ETS (ptyta chromowana): o

= powierzchnia nieprzywieralna
= powtoka chromu powoduje mniejszg emisje ciepta, tym samym mnigjsze zuzycie

energii
Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga o Cena netto
Indeks Model mm om KW = Rodzaj ptyty PLN

00000594 FTLT-66 ET 600 x 600 x 280 59,5x45 6,75 66 gtadka 5600,-

00000595 FTRT-66 ET 600 x 600 x 280 59,5 x45 6,75 66 ryflowana 6650,- -
00000596 FTLRT-66 ET 600 x 600 x 280 59,5x45 6,75 66 2 gtadka - V2 ryflowana 6100,- o E—:&E
00000597 FTLT - 66 ETS 600 x 600 x 280 59,5 x 45 6,75 66 gtadka chromowana 7600,- !']'
00000598 FTRT - 66 ETS 600 x 600 x 280 59,5 x45 6,75 66 ryflowana chromowana 8650,- _ .
00000599  FTLRT-66ETS 600 x 600 x 280 59,5x 45 6,75 66 2 gtadka - %2 ryflowana chromowana 8100,- 14mm 50-300 400/3N E - ll'

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Wyjasnienia
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FTLT - 68 ET Ptyta grillowa elektryczna gtadka 8 250,-

e FTRT - 68 ET Ptyta grillowa elektryczna ryflowana 9 300,-
2 FTLRT-68 ET Ptyta 2 gtadka - Y2 ryflowana 8 750,-
FTLT-68 ETS  Ptyta gtadka chromowana 10 100,-

UL FTRT-68ETS Ptytaryflowana chromowana 11 200,-
FTLRT - 68 ETS Ptyta Y2 gtadka - Y2 ryflowana chrom. 10 700,-

= 2x osobne sterowanie

= ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali

= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej- 14 mm- gwarantuje idealne rozprowadzenie
i utrzymywanie temperatury

= higiena i komfort pracy

= regulacja temperatury 50- 300 °C

= kontrolka pracy i grzania

= wykonanie nierdzewne

= szuflada na ttuszcz

Modele ETS (ptyta chromowana):

= powierzchnia nieprzywieralna

= powtoka chromu powoduje mniejsza emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie

energii
Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga . Cena netto
Indeks Model nm - W Ke Rodzaj ptyty PLN
00000600  FTLT-68ET 800600 x 280 79,545 45+45 81 gtadka 8250,-
00000601  FTRT-68ET 800 x 600 x 280 79,545 45+45 81 ryflowana 9300,- .
00000602  FTLRT-68ET 800 x 600 x 280 79,545 45+45 81 ¥: gladka -  ryflowana 8750,- o C [w]%a[=]
00000603  FTLT-68ETS 800 x 600 x 280 79,545 45+45 81 gtadka chromowana 10 100,- l%:]’
00000604  FTRT-68ETS 800 x 600 x 280 79,545 45+45 81 ryflowana chromowana 11200,- . .
00000605 FTLRT-68 ETS 800 x 600 x 280 79,5 x 45 45+45 81 "2 gtadka - V2 ryflowana chromowana 10700,- 14mm 50-300 400/3N E . I‘
FTLT-610ET  Ptyta grillowa elektryczna gtadka 9 400,-
= FTRT-610ET Ptyta grillowa elektryczna ryflowana 10 500,-
£
g FTLRT - 610 ET Ptyta 3/5 gtadka - 2/5 ryflowana 9 950,-
FTLT - 610 ETS Ptyta gtadka chromowana 11 200,-
995 mm
FTRT - 610 ETS Ptytaryflowana chromowana 12 900,-
FTLRT - 610 ETS Ptyta 3/5 gtadka - 2/5 ryfl. chrom. 12 000,-
= 2x osobne sterowanie
= ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali
= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej- 14 mm- gwarantuje idealne rozprowadzenie
i utrzymywanie temperatury
= higiena i komfort pracy
= regulacja temperatury 50- 300 °C
= kontrolka pracy i grzania
= wykonanie nierdzewne
= szuflada na ttuszcz
Modele ETS (ptyta chromowana):
= powierzchnia nieprzywieralna
= powtoka chromu powoduje mniejsza emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie
energii
Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga A Cena netto
Indeks Model mm om KW ke Rodzaj ptyty PLN
00000606  FTLT-610ET 1000 x 600 x 280 99,5 x 45 45+6,75 88 gtadka 9400,
00000607 ~ FTRT-610ET 1000 x 600 x 280 99,5 x45 45+6,75 88 ryflowana 10 500,- .
00000608  FTLRT-610ET 1000 x 600 x 280 99,5 x 45 45+6,75 88 3/5 gtadka - 2/5 ryflowana 9950,- o OO
00000609  FTLT-610ETS 1000 x 600 x 280 99,5 x45 45+675 88 gtadka chromowana 11200,- C E;q‘ﬁ]'
00000610 FTRT-610ETS 1000 x 600 x 280 99,5 x 45 4,5+6,75 88 ryflowana chromowana 12900,- 14mm 50-300 400/3N E m.i.
00000611  FTLRT-610ETS 1000 x 600 x 280 99,5 x 45 4,5+6,75 88 3/5 gtadka - 2/5 ryflowana chromowana 12000, .




Wymiary ptyty

39,545

Wymiary ptyty

59,5 X 45

FTCT-64ET Ptyta grillowa elektryczna ceramiczna

= ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali
= higiena i komfort pracy

= regulacja temperatury 50- 300 °C

= kontrolka pracy i grzania

= wykonanie nierdzewne

= szuflada na ttuszcz

Zasilanie el. Moc Waga n =
V/Hz KW i Rodzaj ptyty (@é = 2 o C
400V /3N/50Hz 2,2 24 ceramiczna CERAMIC 50-300

FTCT-66 ET Ptyta grillowa elektryczna ceramiczna

= ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali
= higiena i komfort pracy

= regulacja temperatury 50- 300 °C

= kontrolka pracy i grzania

= wykonanie nierdzewne

= szuflada na ttuszcz

Zasilanie el. Moc Waga N =
V/Hz KW ke Rodzaj ptyty @ = 2\ o C
400V /3N /50 Hz 3,3 35 ceramiczna CERAMIC 50-300

:
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MAKARONIARKI

LINIA RM GASTRO 600

CPT-64G Urzadzenie do gotowania makaronu top 6 850,-
= komora wykonana z kwasoodpornej stali
= kran spustowy z zabezpieczeniem
= mozliwos¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa
= wanna o wymiarach: 31 x 33,5x 18 h- na GN 2/3
= czujnik poziomu wody
E E E Kosze do CP
- mozliwe
B c¢lc ¢ utozenie
E E E w wannie
Wymiary Wymiary wanny  Moc Moc Waga Pojemnosc - Est
Indeks Model
mm cm kw kcal/h kg GN Iﬁ *;
sure NV & T
00000660 CPT-64G  400x600x280  31x335x18 6 5160 30 GN2/3 DRAINTAP  PIEZZO GAS E X
CPT-66G Urzadzenie do gotowania makaronu top 8 050,-
= komora wykonana z kwasoodpornej stali
= kran spustowy z zabezpieczeniem
= mozliwos$¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa
= wanna o wymiarach: 51 x 31 x 18 h-na GN 1/1
= termostat zabezpieczajacy
Kosze do CP
A c cc ppopp - Mmotliwe
utozenie
w wannie
Wymiary Wymiary wanny  Moc Moc Waga  Pojemnos¢ Hh
Indeks  Model - cm KW kalh kg 6N '& ‘;/ @ [=] @
SECURE 0
00000661  CPT-66G 600X 600 x 280 51x31x18 9 7740 45 GN1/1 DRAINTAP  PIEZZO GAS E L
CP-66G Urzadzenie do gotowania makaronu 13 400,-
= automatyczne napuszczanie
= komora wykonana z kwasoodpornej stali
= odptyw do nierdzewnego pojemnika w podstawie
= wanna o wymiarach: 51 x 30,7 x 32,7 h- 40 litréw
= czujnik poziomu wody
Kosze do CP
F 6 6 G HHHH -Mmotliwe
utozenie
w wannie
Wymiary Wymiary wanny  Pojemnos¢  Zasilanie el. Moc Moc Waga Ej-‘E
Indeks Model X
mm cm | V/Hz kw kecal/h kg Iﬂ |ﬁ \*;/ w F_ !I:ll
00000662 CP-66G 600X 600900  51x30,7x32,7 40 230V/50Hz  13,9+0,02el. 11940 84 OUTLET oLD PIEZZ0 GAS E li_
CPT-64ET  Urzadzenie do gotowania makaronu top 6 050,-

komora wykonana z kwasoodpornej stali

kwasoodporne zabezpieczenie grzatek

kran spustowy z zabezpieczeniem

mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwarta lub szafkowa
wanna o wymiarach: 31 x 33,5 x 22 h-na GN 2/3
czujnik poziomu wody

E E E Kosze do CP
s - mozliwe
c|c ¢ utozenie
E E E w wannie
Wymiary Wymiary wanny Zasilanie el. Moc Waga Pojemnosc —-
ke Rlodel mm cm V/Hz kw kg GN I =
SECURE ——>
00000617  CPT-64ET  400x 600 x 280 31x33,5x22 400V /3N /50 Hz 5 27 GN2/3 DRAINTAP TUBULAR

‘C o Ra

30-110

405N [m]phyi
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CPT-66ET  Urzadzenie do gotowania makaronu top 6 750,-

= komora wykonana z kwasoodpornej stali

= kwasoodporne zabezpieczenie grzatek

= kran spustowy z zabezpieczeniem

= mozliwos$¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa
« wanna o wymiarach: 51 x 31 x 22 h-na GN 1/1

= czujnik poziomu wody

LINIA RM GASTRO 600

Kosze do CP
- mozliwe
utozenie
w wannie

A c Cc ¢C D DD D

00000618  CPT-66ET  600x600x280  51x31x22  400V/3N/50Hz 75 42 GN1/1 D%AINRTAP T\UBU[AR 30-110  4003N  [m]pEiy

Wymiary Wymiary wanny Zasilanie el. Moc Waga Pojemnosc - — o -
it RuaEl mm cm V/Hz kw kg GN Iﬁ - /,1 C & E!%@

CP-66ET Urzadzenie do gotowania makaronu 12 600,-

= automatyczne napuszczanie

= komora wykonana z kwasoodpornej stali

= kwasoodporne zabezpieczenie grzatek

= odptyw do nierdzewnego pojemnika w podstawie
= wanna o wymiarach: 51 x 30,7 x 32,7 h- 40 litréw

INOX Zmywalnia = Dynamiczne = Szokdéwki Piece k-p O firmie

Kosze do CP
F 6 6 G HHHp -motliwe
utozenie
W wannie
Wymiary Wymiary wanny  Pojemnos¢ Zasilanie el. Moc Waga — o
ceks Rccel mm cm l V/Hz kw kg |g e C
:i
00000619 CP-66ET 600 x600x900 51x30,7x32,7 40 400V /3N/50Hz 13,5 81 OUTLET TUBULAR 30-110 400/3N
%, % s 4

RM 700

RM 900

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Wyjasnienia




GRILLE LINIA RM GASTRO 600

CWT-64G

425 mm

380 mm

Grill lawowy gazowy top 6 450,-

regulowany poziom rusztu

urzadzenie dostarczane z rusztem do miesa

wykonanie nierdzewne

piezzo zapalanie

szuflada na ttuszcz

kamienie lawowe: 5 kg

mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwartg lub szafkowa

Wymiary Wymiary rusztu  Moc Moc Waga ' Es"m
Indeks Model
mm cm kw keal/h kg w’ *
POT  ske N v & ':H"'!'
00000652 CWT-64G 400 x 600 x 280 38x42,5 58 4988 41 FLAME STONE PIEZZ0 GAS E ATy
CWT-66G Grill lawowy gazowy top 8 950,-
z = regulowany poziom rusztu
E = urzadzenie dostarczane z rusztem do miesa
g = wykonanie nierdzewne
= piezzo zapalanie
580 mm = szuflada na ttuszcz

kamienie lawowe: 10 kg
mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwarta lub szafkowa

Wymiary Wymiary rusztu  Moc Moc Waga ER
Indeks Model mm om KW keal/h e @ - *;/ @ E{&E
PIOT sk N oA
00000653  CWT-66G 600 x 600 x 280 58x42,5 89 7654 58 FLAME STONE PIEZZ0 s [m] ﬁ“
CWT-68G Grill lawowy gazowy top 10 700,-
= = regulowany poziom rusztéw
E = urzadzenie dostarczane z rusztami do miesa
< = wykonanie nierdzewne
= 2x piezzo zapalanie
380 mm = 2x szuflada na ttuszcz

kamienie lawowe: 10 kg
mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwarta lub szafkowa

Wymiary Wymiary rusztu  Moc Moc Waga [
Indeks Model mm om W kealh = w 4 *;/ “ %E
T T T
00000654 CWT-68G 800 x 600 x 280 2x38X42,5 11,6 9976 62 FLAME STONE PIEZZ0 GAS Eﬁh
CWT-64ET Grillwodny elektryczny top 6 250,-
= = regulowany poziom rusztu
E = urzadzenie dostarczane z rusztem do miesa
g = wykonanie nierdzewne
= szuflada na ttuszcz
380 mm = mozliwos$¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa

Zasilanie el.

Indeks Model Wymiary Wymiary rusztu
mim cm V/Hz
00000614  CWT-64ET 400 x 600 x 280 38x42,5 400V /3N /50 Hz

M wi — H

Al YK 34
= i

48 36 STAINLESS ~ 230/IN  [W] Rt




LINIA RM GASTRO 600

425 mm

Indeks Model Wymiary Wymiary rusztu Zasilanie el.
mm cm V/Hz
00000615 CWT-66ET 600 x 600 x 280 58x42,5 400V /3N /50 Hz
=
€
wn
N
<
380 mm

Indeks Model Wymiary Wymiary rusztu Zasilanie el.
mm cm V/Hz
00000616 CWT-68ET 800 x 600 x 280 2x38x42,5 400V /3N /50 Hz

CWT-66ET  Grill wodny elektryczny top

= regulowany poziom rusztu

= urzadzenie dostarczane z rusztem do miesa

= wykonanie nierdzewne

= szuflada na ttuszcz

= mozliwos¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa

Moc Waga

kw kg

6,3 48

CWT-68ET  Grill wodny elektryczny top

regulowany poziom rusztow

urzadzenie dostarczane z rusztami do miesa

wykonanie nierdzewne

2x szuflada na ttuszcz

= mozliwos$¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa

Moc Waga
kw kg

/)

48+48 52

=1
=
STAINLESS

—

—
STAINLESS

i
-

GRILLE 165

8 150,-

& (=] [=]
!r%!.r
230N [m]pERs

9 650,-

j Ay

A1V O] =1 %h

Piece k-p O firmie

Szokowki

INOX Zmywalnia = Dynamiczne

o
o
~
=
o

RM 900

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Wyjasnienia




166 | KUCHNIE GAZOWE WOK - RM GASTRO 600 POWER LINIA RM GASTRO 600

&

Wymiary Moc Moc Ilos¢
ICEE CEeLl mm KW kcal/h  palnikow
00000566 PC2-68GWOK 800 x600x 280 17 14620 2x 10 kW

Zasilanieel. Moc Moc

Wymiary
mm V/Hz kw keal/h

Indeks Model

00006012  CF2-68 GEMWOK  800x550x900 230V /50 Hz 17 14620

R

—o_ & o7

wif

Wymiary Moc Moc Ilosé
ndchs bicdel mm kw kcal/h palnikéw
00000567 PC3-612GWOK 1200 x 600 x 900 27 23220 3x 10 kW

Wymiary
mm V/Hz kw kcal/h

Indeks Model

00006013  CF3-612 GEMVWOK  1200x550x900 230V /50 Hz 27 23220

Zasilanieel. Moc Moc

PC2-68 GWOK

2x specjalny palnik przystosowany do patelni wok
« ruszt na garnki do @ 40 cm
ruszt WOK w cenie 470,-

CF2 - 68 GEM WOK

2x specjalny palnik przystosowany do patelni wok
ruszt na garnki do @ 40 cm

= piekarnik nierdzewny statyczny o mocy 3,05 kW

= wymiar piekarnika w cm: 68 x 38 x 34 h
ruszt WOK w cenie 470,-

Ilosé
palnikow
Ix 7 kW
1x 10 kW

PC3-612 GWOK

= 3x specjalny palnik przystosowany do patelni wok
ruszt na garnki do @ 40 cm
ruszt WOK w cenie 470,-

CF3 - 612 GEMV WOK Kuchnia WOK z piek. el. i szafka

3x specjalny palnik przystosowany do patelni wok
« ruszt na garnki do @ 40 cm

piekarnik nierdzewny statyczny o mocy 3,05 kW
= wymiar piekarnika w cm: 68 x 38 x 34 h
= szafka po prawej stronie

ruszt WOK w cenie 470,-

llos¢
palnikow
1Ix 7kw
2x 10 kW

Kuchnia gazowa WOK z szafka

Kuchnia gazowa WOK z piek. el.

Kuchnia gazowa WOK z szafka

8 400,-

(=155 [m]
B
o [mAty

12 400,-

GRATIS!

BLUZA
KUCHARSKA

strona 40

a1 E-ﬁm
CINER -

3,05kW 230/1N

11 700,-

s-’
mnm@%§
GAS e

15 200,-

GRATIS!

BLUZA
KUCHARSKA

strona 40

s:"
e R




AKCESORIA WOK

LINIA RM GASTRO 600

Indeks Model UPEIERy | U
mm kg
00009829 KITWOK  @260x 160 5

N T,

L\

Indeks Model WTLIEL | U
mm kg
00000220 Ruszt WOK ~ @225x35 2

(]
KIT WOK Palnik WOK - komplet 1450,- £
do stosowania z palnikami o mocy 10 kW linii 900 i linii 600 POWER o
= idealny dla obiektu gastronomicznego mieszczacego 80 osdb
= w sktad kompletu wchodza:
= specjalna korona palnika- wytwarza pionowy ptomien, zastepuje standardowg _3'
korone palnika 10 kW g
naktadka na ruszt zeliwny- jej ksztatt zapewnia optymalne rozprowadzenie ciepta E
w ustawionej na niej patelni WOK
-z
2
&)
4
o
N
%)
5"
EEE
X S
O[E3Y 2
:
Ruszt WOK  Naktadka na ruszt palnika 480,- 2
= wykonanie nierdzewne —
do stosowania z rusztami linii 600 .g
©
2
=
£
N
=
o
=

o

o

- PIEKARNIK ELEKTRYCZNY - 'az:
MFM - 68 EM Piekarnik elektryczny - podstawa TOP 9 850,-

- '_,_,-o:.a- - . . =

s — il MFM - 610 EM Piekarnik elektryczny - podstawa TOP 10900,- &

————— | . . .

i | CMF -68E Pokrywa maskujaca na piekarnik 68 740,- z

CMF-610E  Pokrywa maskujaca na piekarnik 610 920,-

i~ L L

Indeks Model Wymiary Wymiary wewnetrzne
mm mm
00009825 MFM - 68 EM 800 x575x 570 460 x 360 x 350
00009826 MFM-610EM 1000 x 575x 570 640 x 390 x 350
00009827 CMF-68E 800 x 540 x 28
00009828 CMF-610E 1000 x 540 x 28

mozliwe zastosowanie jako podstawa do urzgdzen TOP z wyjatkiem urzadzen
indukcyjnych

= w przypadku uzycia jako urzadzenie wolnostojgce bez modutu TOP mozna zakupic
pokrywe maskujacg gorng sciane piekarnika (CMF- 68 E lub CMF- 610 E)

= standardowo z drzwiami nierdzewnymi, drzwi szklane na zamdwienie

Zasilanieel. Moc Waga Cena netto
V/Hz kW kg PLN .
230V/50Hz 305 51 9850, Es E
230V/50Hz 3,05 59 10 900,- o
- - 4 740,- <.
4 920, E =1k

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Wyjasnienia




168 | PtYTY ROBOCZE LINIA RM GASTRO 600

PLT - 63 Ptyta robocza 1800,-
= zastosowanie zwieksza komfort i ergonomie pracy

= szuflada

= mozliwos¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa

210x470 mm

i -
Indeks Model UTILET) WEED E : E
mm kg
Ho T
00000568  PLT-63 300x600x280 15 E Fy

PLT - 64 Ptyta robocza 1900,-
= zastosowanie zwieksza komfort i ergonomie pracy
= szuflada

= mozliwos$¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa

i -
Indeks Model Wynr:'n:ry w:gga @5 @
00000569  PLT-64 400x600Xx280 22 -E iy
PLT - 66 Ptyta robocza 2700,-
= zastosowanie zwieksza komfort i ergonomie pracy
= szuflada

= mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwartg lub szafkowa

510 x 470 mm
1150 mm

i -

Indeks Model Sy Waea E E E
mm kg !']_

00000570  PLT-66 600 x 600 x 280 25 E -i.

PLT - 68 Ptyta robocza 3 300,-
= zastosowanie zwieksza komfort i ergonomie pracy

= szuflada

= mozliwos¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa

710x 470 mm

i -

Indeks Model Y Wass E E E
mm kg :']_

00000571 PLT-68 800 x 600 x 280 38 E -;‘
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(]
PLA - 68 Modut rogowy 5450, £
= zastosowanie zwieksza komfort i ergonomie pracy o
= szafka zamknieta
o
x~
[J]
Q
QL
o
=
2
&)
4
o
N
%)
Wymiary Waga HH
Indeks Model mm ' E @ g
00000691  PLA-68 800x800Xx600Xx900 50 E- N B
§
c
>
a
. 2
c
©
2
=
LAA - 68 Modut rogowy ze zlewem 6 550,- g
= bateria I
= zlewwcm:50x40x20h
= szafka zamknieta é
=

00000690  LAA-68 800 x 800 x 600 x 900 50

Indeks Model Wy::ry W: gga Eﬁ?
O[3t

o
o
~
=
o

RM 900

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Wyjasnienia




170 | ZLEWY LINIA RM GASTRO 600

LAT - 64 Zlew z bateria

= wymiar zlewu w cm: 29 x 35 x 14 h
= mozliwos¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa

290 x 350 mm

Wymiary Waga

Indeks Model
mm kg

00000572  LAT-64  400x 600 x 280 20

LAT - 68 Podwdjny zlew z baterig

= 2xzlew
= wymiar zlewu w cm: 29 x 35 x 14h
= mozliwos$¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa

290 x 350 mm

Wymiary Waga

Indeks Model
mm kg

00000573  LAT-68 800x600x280 32

LAT - 610DX  Zlew z baterig z ptyta z lewej strony

= wymiar zlewu w cm: 29 x 35 x 14h
= mozliwos¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa

[
—

".\ H

290 x 350 mm
1140 mm

Wymiary Waga
mm kg

Indeks Model
00000574  LAT-610DX 1000 x 600 x 280 36

LAT - 610SX  Zlew z baterig z ptyta z prawej strony

= wymiar zlewu w cm: 29 x 35 x 14h
= mozliwos¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa

290 x 350 mm

Wymiary Waga
mm kg

Indeks Model

00000575  LAT-610SX 1000 x 600 x 280 36

3 450,-

OF{D
EET]
Okt

4 850,-




LINIA RM GASTRO 600 | PO 171

(]
) S-63 Podstawa otwarta 800,- E
f? = « podstawa otwarta o
E —= _ = konstrukcja wykonana z solidnych rur

= potka odktadcza na akcesoria
o
x~
[J]
Q
Q@
o
=
2
&)
4
o
N
%)

Wymiary Waga Cena netto

Indeks Model mm ' PLN g
00000676 ~ S-63  300x485x570 18 800, N
00000677  S-64  400x485x570 19 860, OO 2
00000678  S-66 ~ 600x485x570 23 950,- T g
00000679  S-68  800x485x570 26 1050,- O c
00000680  S-610 1000x485x570 29 1150,- Ak 2
S
£
©
2
=
. PODSTAWY Z SZAFKA . 5
M-63 Podstawa z szafka otwarta 1250,- )
o
= mozliwos¢ dokupienia drzwi i szuflad P4

n

O
i
T

o
o
~
=
[24
s Model Wymiary Waga Cena netto
mm kg PLN
00000681 M-63 300x485x570 13 1250,-
00000682 M - 64 400 x 485x 570 15 1400,- o
00000683 M- 66 600 x 485 x 570 18 1500,- - o
00000684 M-67  700x485x570 20 1700,- E’ E o
00000685 M-68 800 x485x 570 22 1800,- L ﬂ' 5
00000686 M- 69 900 x 485 x 570 23 2200,- E it
00000687 M-610 1000 x485x570 24 1300,- HE 1
o
s
=
2
c
©
]
=
<
(&)
©
N
N
o
>
=
[
[V}
(9]
[24
>
-
©
IS
[
0
=
—
©
[as]

Wyjasnienia




172 | PODSTAWY LINIA RM GASTRO 600

MP -63 Podstawa z drzwiami

m sktada sie z podstawy otwartej i zestawu drzwi

Wymiary
mm

MP -63 300 x 600 x 570
MP - 64 400 x 600 x 570
MP - 66 600 x 600 x 570
MP -67 700 x 600 x 570
MP - 68 800 x 600 x 570
MP - 69 900 x 600 x 570
MP-610 1000 x 600 x 570

) MC - 64 Podstawa z szufladami
i ““U_ y E sktada sie z podstawy otwartej i zestawu szuflad
= =
[ [~ ]
—
Model Uty
mm
MC-64 400 x 600 x 570
MC-66 600X 600 x 570
MC-68 800 X600 x 570
MPC - 68 Podstawa z drzwiami i szufladami
= sktada sie z podstawy otwartej, drzwi i zestawu szuflad
=] m ] 8]

Model Wymiary
m

m

MPC-68  800x600x570
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BRT - P Pokrywa do BRT 460,-
BRF-P Pokrywa do BRF 480,-

Indeks Model Wymiary Waga Cena netto E < "E
mm kg PLN

& %:ﬂl

CI[ 2

INOX Zmywalnia = Dynamiczne = Szokdéwki Piece k-p O firmie

00000587 BRT-P  510x420x30 3 460,-
00000589 BRF - P 330 x450 x50 2 480,-
P-63DX Drzwi 30 prawe 640,-
P-63SX Drzwi 30 lewe 640,-
— ™ .
E P - 64 DX Drzwi 40 prawe 660,-
P-64SX Drzwi 40 lewe 660,-
e Model Wymiary Waga Cena netto
mm kg PLN -
00000700 P-63DX  295x25x475 3 640,- EF E
00000702 P-63SX  295x25x475 3 640,- :v
00000701 P-64DX  395x25x475 3,5 660,- E ﬁ-
00000703 P-64SX  395x25x475 3,5 660,- =
C-64 Szuflada 40 2 350,- o
o
C-66 Szuflada 60 2750,- g
[24
o
o
(o]
/ // =
(a4
.
o
=
£
9o
c
3
Wymi W C tt M =
Indeks Model yrr::ry :gga en:Lr;‘e ° EF E 6
00000695 C-64 395x510 x 475 8 2350,- !'Er_ I
00000696 C-66 595 x 510 x 475 14 2750,- E Ak
©
R-63 Pétka 30 350,- g
R-64 Pétka 40 380,-
R-66 Pétka 60 420, —
>
©
(Y]
(]
[24
fa
©
€
(]
Q0
=
©
Wymiary Waga Cenanetto @
Indeks Model mm ke PLN EFJE
00000697 R-63 250 x 480 x 20 15 350,- !a’
00000698 R-64 350 x480x 20 2 380,- E -
Ak

00000699 R-66  550x480x20 3 420,

Wyjasnienia




174 | AKCESORIA LINIA RM GASTRO 600

PRF Ptyta grillowa ryflowana 1150,-
PLF Ptyta grillowa gtadka 750,-

= na kuchnie z dwoma palnikami

Wymiary Waga Cena netto 13
Indeks Model mm = PLN @ E
00000689 PRF 500 x290 x 30 13 1150, -
00000688 PLF 500x290 x 30 13 750,- E [ ]

Listwa kryjaca 80,-

a

Wymiary  Waga

Indeks Model mm ke Eﬂ@
00000692 CG-60 530x7x20 0,1 E-ml-
SIA-7/9 tacznik nég 210,-

Wymiary Waga

s-’
mm kg TE' @
00000694  SIA-7/9  170x90x 20 2 E II-

Indeks Model

D-6 Scianka dziatowa 510,-

i -~
Indeks  Model ~ Wymiary  Waga OO
mm kg
00000693 D-6 50 x 480 x 380 2 E .-
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2
GR Redukcja krzyzowa 60,- E
o
o
4
[0}
3
o
i~
2
g
o
A
Waga EH

Indeks Model kgg E E g
00002724  GR 02 [w] ﬁ S
: €
©
KoszE, 1/4 KoszE, 1/4 do CP /14x16x15h 480,- %

Kosz C,1/3 Kosz C,1/3do CP/15x29x15 h 510,-
©
KoszH,1/4 KoszH,1/4doCP/12x29x20 h 520,- =
©
KoszD,1/4 KoszD,1/4do CP/12x29x15h 530,- 3
KoszG,1/3  KoszG,1/3 do CP /16x29x20 h 530, &

Kosz B, 2/3 Kosz B, 2/3 do CP [29x29x15 h 620,-
Kosz A, 1/1 Kosz A, 1/1 do CP /49x29x15 h 850,- x5
KoszF, 1/1 Kosz F, 1/1 do CP [49x29x20 h 1 000,- =

Indeks Model Wymiary Cena netto

mm ALY Kosze do CP - mozliwe utozenie w wannie
00002806  KoszE,1/4  140x160x 150 480,-
00002802  KoszC,1/3 149 x290x 150 510,- ele
00002808  KoszH,1/4  120x290x 200 520,- c D D
00002805  KoszD,1/4  120x290x 150 530,- A B B EE .
00002811  KoszG,1/3 160 x290 x 200 530,- E_?&E
00002804  KoszB,2/3  290x290x 150 620,- c Ak B %
00002803  KoszA,1/1 = 490 x 290 x 150 850,- Eﬂm J S
00002807  KoszF,1/1 490 x 290 x 200 1000,- H ~
=
o
o
S
)
=
"4
o
=
F=
9
c
bS]
o
]
<
(@)
©
N
N
o
i IR
TRy >
- 5
Q
o
. ]
>
o
©
€
o
o
=
—
©
oM
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176 | SOUS-VIDE SYSTEM LINIA RM GASTRO 600

Sous-vide RM GASTRO

Technika Sous-vide- z jezyka franc. - pakowane prézniowo, produkty pakowane w woreczek prdzniowy, ktdre sg nastepnie
powoli gotowane w wodzie w stabilnej i doktadnie kontrolowanej temperaturze.

Eliminacja powietrza w woreczku prézniowym redukuje rozwdj bakterii tlenowych i znacznie op6znia proces psucia
zawartosci.

Gotowanie w niskich temperaturach przynosi wymierne korzysci:

+ minimalna strata wilgotnosci i wagi.

«  zachowanie smaku oraz aromatu, poniewaz substancje rozpuszczalne w wodzie nie wydostaja sie z produktu.

»  smak jest mocniejszy, kolor bardziej intensywny.

»  sktadniki pokarmowe, sole mineralne i witaminy sg zachowane, poniewaz mineraty rozpuszczalne w wodzie nie
wyciekaja do gotujacej sie wody.

+ badania wykazaty, ze technika sous vide bardziej zachowuje witaminy w poréwnaniu do tradycyjnego gotowania
(réwniez gotowania na parze).

+  Mozna réwniez gotowac produkty bezposrednio w ttuszczu - Confit.

Podstawowe korzysci to wyrazisty smak, soczystos¢ i miekkos¢.

Poniewaz technika sous vide wymaga precyzyjnej kontroli czasu oraz temperatury, dzieki zastosowaniu wtasciwego
wyposazenia, ryzyko ludzkiego btedu jest wyeliminowane! Produkty gastronomiczne marki Lotus oferuja uzytkownikom
niespotykana doktadnos¢ w kontroli temperatury = 0,02 °C.

Technika Sous-vide pozwala na petne wczesniejsze przygotowanie dan do dalszego przechowania, co ma niemate znaczenie
w wielu aspektach gasronomii. Zaktadajac, ze pokarm jest szybko schtodzony po zakoriczeniu gotowania, moze by¢
bezpiecznie przechowywany az do momentu spozycia.

Sous-vide to takze zminimalizowanie odpadéw, co sprawia, ze metoda ta jest jedna z najbardziej optacalnych i oszczednych
sposobéw gotowania.

Korzysci ptynace z Sous-vide:

« zminimalizowanie odpadoéw dzieki wczesniejszemu przygotowaniu kontrolowanych porcji.

« minimalne utrata sktadnikoéw podczas gotowania.

«  tansze kawatki miesa mogg by¢ uzywane, poniewaz technika Sous-vide niebywale zwieksza miekkos$¢.

« duzo nizsze zuzycie energii w porownaniu do tradycyjnych piekarnikéw czy kuchenek gazowych.

«  brakuzycia gazu to takze nizsza temperatura w kuchni oraz zminimalizowane ryzyko pozaru.

« duzaréznorodno$¢ produktow moze by¢ podgrzewanych jednocze$nie w tym samym urzadzeniu, co redukuje obtozenie
sprzetbw i czas czyszczenia.

«  prosta obstuga - nawet niewykwalifikowany personel jest w stanie obstugiwac urzadzenie.

« planowanie pracy, przygotowanie oraz gotowanie pozwala na szybsze przygotowanie positkdw.

« zaoszczedzona ilo$¢ czasu daje mozliwosc¢ lepszego rozwoju pracy, kreatywnosci co prowadzi do wiekszej satysfakgji
i zyskow.
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[
Procedury §
Gotujac technika Sous-vide, niezbedne jest opracowanie procedur, aby upewnic¢ sie, ze podjeto wszelkie nalezne kroki w celu o
zminimalizowania ryzyka powstania bakterii tlenowych. —
+ nalezy wybiera¢ wysokiej jakosci sktadniki, ktérych pochodzenie jest nam znane o
+ nalezy oddzieli¢ pokarm gotowany od surowego ;
« nalezy ustali¢ minimalne temperatury gotowania miesairyb 2
+ nalezy przestrzegac przydatnosci do spozycia sktadnikéw o
+ nalezy rozwazyé¢ uzycie sterylnych rekawiczek podczas napetniania woreczkow <z

E

Ne)
Temperatury gotowania _§
Zaleca sie, aby temperatury gotowania nie przekraczaty 65 °C, aby umozliwi¢ pasteryzacje. Nalezy jednak upewnic sie, ze @
temperatura samego pokarmu zostata osiggnieta. W tym celu mozna uzyc¢ cyfrowego termometru oraz czujnika temperatury ©
podczas probnego gotowania. E
Idealne temperatury gotowania nie powinny zatem przekraczac 70 °C, aby nie utraci¢ wilgotnosci, soczystosci oraz smaku. E
Gotowanie w ten sposéb jest idealne do posredniego spozycia pokarmu, gdyz znacznie wydtuza okres przechowywania. )

©
Urzadzenie Sous-vide RM GASTRO £
Idealne do nowoczesnej kuchni, serwujacej smaczne i nowatorskie rozwigzania i technologie w kuchni. Precyzyjny SYSTEM 3
cyrkulacji wody i utrzymania temperatury z minimalnym zawahaniem > 0,02 °C, pozwala na przygotowanie bardzo £
skomplikowanych produktow i dan technika Sous-vide. e
Bezposrednie gotowanie, czyli takie, po ktérym pokarm bedzie spozyty, moze by¢ przeprowadzone w niskich temperaturach, <
gdyz ryzyko powstania bakterii jest znikome, poniewaz czas, w ktérym sktadniki pozostajg w strefie ryzyka jest minimalny. 2

Nie zmienia to jednak faktu, ze powinny by¢ one najwyzszej jakosci i tak Swieze, jak tylko to mozliwe.

o
o
~
=
o

RM 900

Regaty Pizza Chtodnictwo

Bary, bemary

Wyjasnienia
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Temperatury gotowania potraw sous-vide

Miesa - wotowina, baranina, wieprzowina

Medium rare Medium well

et e Medium (Srednie) {srednie) Well (wypieczone)

Rare (krwiste)

49°C 56,5 °C 60 °C 65 °C 71°C

Drob - kurczak, indyk, kaczka

Biate mieso, medium rare

(tylko kaczka) Biate mieso, medium (caty dréb) Ciemne mieso (caty drob)
52°C 60-63°C 60 °C
Ryby
Rare (krwiste) Medium (Srednie) Medium (Srednie+)
47 °C 52°C 60 °C

Warzywa/owoce - 84 - 87 °C

Uwaga: surowe lub niepasteryzowane jedzenie nie moze by¢ serwowane dla bardzo wrazliwych oséb z obnizona odpornoscia.
Ze wzgledbw bezpieczenstwa zywnos¢ nie powinna byé przechowywana w temperaturze miedzy 5 °C i 54,5 °C dtuzej niz cztery
godziny.
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QL
Zalecany czas gotowania i temperatura £
(@]
Minimalny/maksymalny czas gotowania jedzenia zaczyna sie od temperatury lodéwki. —
Pomiar grubosci odnosi sie do grubosci prézniowo zamknietego opakowania. o
4
g
Produkt Grubos¢ Temperatura Czas minimalny Czas maksymalny o
mm °c h h o
Wotowina lub baranina: schab, poledwica, rostbef, antrykot, kotlety jagniece, udziec jagniecy _g
Wotowina, baranina 25 56,5 lub wyzsza 2
Wotowina, baranina 50 56,5 lub wyzsza 2 §
Wotowina lub baranina, porcjowane/ciete: pieczen, mostek, udziec, udziec jagniecy, bizon, dziczyzna
Bizon, dziczyzna 38* 56,5 lub wyzsza 8-10 12-24 %
Pieczen, udziec jagniecy 70 56,5 lub wyzsza 10 10-24 E
Zeberka 50* 80 24 48-72 s
Krzyzowa i mostek 25* 56,5 lub wyzsza 8-10 24-30 &
Wieprzowina miekka: poledwiczka wieprzowa, zeberka przednie T
Poledwiczka 38* 56,5 lub wyzsza 90 min 6-8 %
Zeberka przednie 74 4-8 12 3
Wieprzowina cieta z koscia: kotlety, pieczen, zebra z boczkiem E.
Kotlet 25 56,5 lub wyzsza 2-4 6-8 I
Kotlet 50* 56,5 lub wyzsza 4-6 8-10
Karczek 70* 71-80 12 30 §
Zebra z boczkiem 70* 71-80 12 30 =
Dréb
Piers$ z kurczaka z kostka 50 63,5 lub wyzsza 2,5 4-6
Piers z kurczaka b/k 25 63,5 lub wyzsza 1 2-4
Udo z kurczaka 71-80 12 30
Przepiérka 25 71-80 6 8
Indyk / udko kacze 80 8 10
Confit 70 80 8 18 o
Pieré kaczki 25 56,5 lub wyzsza 2,5 6-8 =
Ryby i owoce morza E
Chude ryby 12,3 (podgrzac"tigo ssezrwowania) 25-40min v -
o
Ttuste ryby % (podgrzac’?o ssezrwowania) 40-50 min " §
Homar 25 60 45 min * &
Przegrzebki 25 60 40-60 min **
Krewetki tygrysie lub jumbo 60 30 min o g
Warzywa okopowe: buraki, marchew, seler, ziemniaki, pasternak, rzepa g
do 50 84 1-2 4 2
Miekkie warzywa: szparagi, brokuty, kalafior, baktazan, kukurydza, cebula, groszek, koper wtoski i
do 50 84 45 min 1,5
Twarde owoce: jabtko, gruszka I\
do 50 84 45 min 2 E
Miekkie owoce: brzoskwinie, sliwki, papaja, nektarynka, truskawka, mango
do 50 84 30 min 1
Jajka kurze srednie (jesli gotowane w skorupce nie pakowac vacum) -%‘
Gotowane na miekko (krétko) 75 15 min 18 min éﬁ
Gotowane na miekko (powoli) 63,5 45 min 1,5
Gotowane na twardo 71 45 min 1,5 I
Jajecznica (vacum) 75 20 min o é
Jajka pasteryzowane 57 1,25 2 g
**dtuzszy czas gotowania moze spowodowac zbyt miekka strukture produktu §
m

Wyjasnienia
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GOTOWANIE
NISKOTEMPERATUROWE

MARYNOWANIE PAKOWANIE PROZNIOWE

i #

-

=

Urzadzenie do marynowania ultradzwiekami MR-12L

+  Pierwsze w Polsce urzadzenie marynujace za pomoca ultradzwiekdw.

+ Nowoczesna technologia, dajaca perfekcyjne i szybkie efekty.

+ Czas marynowania 10 - 15 min!

»  Marynata wnika gteboko, nasycajac produkt aromatem. Nie niszczy struktury produktu.
» O doskonatej efektywnosci $wiadczy przyrost wagi produktu 7 - 15%

W urzadzeniu mozna marynowac rézne rodzaje mies i warzyw. Marynata gteboko wniknie w strukture produktu w ciggu
10-15 minut od rozpoczecia procesu.

Zwaz produkt przed marynowaniem i po jego zakonczeniu.

Zaleca sie napetnianie wanny woda o temperaturze pokojowej i dodanie do niej przypraw, naturalnych produktow
aromatyzujacych, oliwy z oliwek, roztopionego masta.

Marynate wystarczy wymieszac i zanurzyé w niej produkty spozywcze. Teraz wybierz czas marynowania i nacisnij przycisk OK.

Dzieki falom ultradzwiekowym marynata wnika rownomiernie i gteboko w produkt nie naruszajac jednocze$nie jego
struktury.

Gdy ustawiony czas uptynie wyciagnij produkt i pot6z na wadze. Sredni przyrost masy po marynowaniu ultradzwiekami
wynosi 10%.

Voila! Mieso jest gotowe do smazenia, pieczenia lub grillowania!

Opisane urzadzenia znajdziesz w katalogu RM GASTRO:
Marynowarka MR-12L - str. 156

Pakowarki prézniowe serii VBN - str. 51

Urzadzenia Sous-vide - linia 600 - CSVT - 66 EM - str. 156
Urzadzenia Sous-vide - linia 700 - CSVT - 76 ET - str. 229




LINIA RM GASTRO 700

Linta RM 700

Kuchnie z piekarnikiem
Kuchnie
Frytownice
Podgrzewacz frytek
Patelnie

Ptyty grillowe
Makaroniarki
Bemary

Grille

Kotty

Ptyty robocze
Akcesoria

System Cantilever

Linia RM GASTRO 700 Top

Linia RM GASTRO 700 Drop-in

Wszelkie ilustracje maja charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne. Ewentualne btedy lub
braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawa do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.

181

O firmie

Piece k-p

Szokowki

Dynamiczne

gazowe / elektryczne

185/ 189
187 /191
194 /195
195

197/199
201 /203

206 /207

RM 900 RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia
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Regaty Pizza Chtodnictwo

217
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RM 700

Linia jest przeznaczona dla lokali wydajacych do 300 dan dziennie, takich jak hotele, szkoty czy restauracje. Wiekszos¢ modutéw dostosowana jest do pracy z ener-
gig elektryczna lub gazem. Poszczegblne moduty dostepne sg w kilku wariantach wymiaréw o szerokosci 40, 60, 80, 120 lub 160 cm.

Kuchnie gazowe oferuja duza roznorodnosc palnikow gazowych, z ktorych najwydajniejsze 7,5 kW dysponuja ptomieniem zewnetrznym i wewnetrznym. Kuchnie
elektryczne posiadaja kwadratowe lub okragte ptyty grzejne. Najwiekszy piekarnik ttoczony w wersji elektrycznej lub gazowej to piekarnik statyczny na 3 x GN1/1.
Rozwiazanie konstrukcyjne umozliwia tatwy montaz, mozliwo$¢ ustawienia linii pod $ciana lub jako centralnego bloku grzewczego. Dzieki nowemu wzornictwu,
ktore jest kompatybilne z wszystkimi liniami RM cato$¢ mozna uzupetni¢ o moduty z linii 600 i 900 przy zachowaniu jednolitego designu.

Wszystkie podstawy sa wyposazone w masywne nogi umozliwiajace niwelowanie znaczacych nieréwnosci. Nozki poszczegdlnych modutow gornych stuza do ich
osadzenia na podstawach i zapobiegaja ewentualnemu przesunieciu modutu gérnego.

Wszystkie modele gazowe sa dostarczane w wersji na gaz ziemny z dodatkowymi dyszami na propan-butan. Wszystkie przytacza sa umieszczone na tylnej czesci

urzadzen.

Nowy wyglad panela czotowego i elementow sterujacych - ochrona IPX5

Cata obudowa urzadzen wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304, ptyta gérna o grubosci 1,5 mm (2 mm na zaméwienie)
Ptyty elektryczne o mocy do 2,6 kW, gazowe do 7,5 kW

Najwydajniejsze palniki z ptomieniem zewnetrznym i wewnetrznym

Ttoczone piekarniki nierdzewne o pojemnosci do 3x GN1/1

Zaokraglone krawedzie utatwiajace konserwacje.

Teleskopowe nierdzewne nozki
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Indeks

00000966
00000969
00008740

Indeks

00000968
00000970
00008741

Model

CF4-78G/P
CF4-T78 GE/P
CFV4- 78 GE/P

Model

CF6-712GV/P
CF6-712 GETV/P
CFV6 - 712 GEV/P

KUCHNIE GAZOWE

Wymiary
mm
800 x 700 x 900
800 x 700 x 900
800 x 700 x 900

Wymiary
mm
1200 x 700 x 900
1200 x 700 x 900
1200 x 700 x 900

Moc
kw
29,3
22
22

Moc
kw
423
35
35

Moc
kcal/h
25198
18920

Moc
kcal/h
36378
30100
30100

Indeks

00000967
00000971

Model

CF6-712G/P
CF6-712 GE/P

Wymiary
mm
1200 x 700 x 900
1200 x 700 x 900

Moc
kcal/h
39560
30100

Moc piekarnika
kw
73
5
5,32

CF4-78 G/P

redukcji

Kuchnia gazowa z piek. gazowym
CF4-78 GE/P  Kuchnia gazowa z piek.elektrycznym
CFV4 - 78 GE/P Kuchnia gazowa z piek. konwekcyjnym

= specjalny nierdzewny ruszt- umozliwia prace na matych naczyniach bez stosowania

= specjalny system wanny wodnej zabezpieczajacej palniki i wnetrze

urzadzenia przed zalaniem

= stata Swieczka

= piezzo zapalanie piekarnika

= 1xruszt w piekarniku
« CF4- 78 G/P- piekarnik gazowy na GN 2/1
= CF4- 78 GE/P- piekarnik elektryczny na GN 2/1 (400 V / 3N / 50 Hz)
= CFV4- 78 GE/P- piekarnik konwekcyjny elektryczny na GN 1/1

(400V /3N /50 Hz lub 230 V / 50 Hz)

W:ga Piekarnik
138 68 x55x 34
132 68 x55x 34
132 68 x 36 x 34

Cena netto
PLN
13 400,-
13 400,-
15 500,-

‘;/ PILOT

PIEZZ0 FL

L
A

55055

ME

CF6-712 GV/P Kuchnia gazowa z piek. gazowym
CF6-712 GETV/P Kuchnia gazowa z piek. elektrycznym
CFV6-712 GEV/P Kuchnia gazowa z piek. konwekcyjnym

= specjalny nierdzewny ruszt- umozliwia prace na matych naczyniach bez stosowania

redukcji

= specjalny system wanny wodnej zabezpieczajacej palniki i wnetrze

urzadzenia przed zalaniem

= stata Swieczka

= piezzo zapalanie piekarnika

= 1xruszt w piekarniku
= 1xszafka z drzwiami
« CF6- 712 GV/P- piekarnik gazowy na GN 2/1

= CF6- 712 GETV/P- piekarnik elektryczny na GN 2/1 (400 V / 3N / 50 Hz) 1

« CFV6- 712 GE/P- piekarnik konwekcyjny elektryczny na GN 1/1

(400V /3N /50 Hz lub 230V / 50 Hz)

Moc piekarnika Waga . . Cena netto
P = Piekarnik PLN
7,3 178 68 x 55 x 34 17 800,-
5 177 68 x 55 x 34 17 800,-
5,32 177 68 x 36 x 34 20000,-
CF6-712 G/P

Moc piekarnika

kw
11
6,9

CF6 - 712 GE/P

I

PIEZZ0 FLAME

Kuchnia gazowa z piek. gazowym

Kuchnia gazowa z piek. elektrycznym

253
753575

185

13 400,-
13 400,-
15 500,-

GRATIS!

BLUZA
KUCHARSKA

strona 40

L

17 800,-
17 800,-
20 000,-

GRATIS!

BLUZA
KUCHARSKA

strona 40

e

19 900,-
19 900,-

= specjalny nierdzewny ruszt- umozliwia prace na matych naczyniach bez stosowania

redukgcji

= specjalny system wanny wodnej zabezpieczajgcej palniki i wnetrze

urzadzenia przed zalaniem
= stafa Swieczka
= piezzo zapalanie piekarnika

= Ixruszt w piekarniku
= mozliwos¢ zastosowania specjalnego pojemnika z uchwytami

(prosiak, indyk, duze pieczenie), wymiar 96x45x5 cm
« CF6- 712 G/P- piekarnik gazowy na 3x GN 1/1

= CF6- 712 GE/P- piekarnik elektryczny na 3x GN 1/1 (400 V / 3N / 50 Hz)

Wagga Piekarnik
197 108 x 55 x 34
190 108 x 55 x 34

Cena netto
PLN

19900,-
19900;-

&
\‘;/ PILOT
PIEZIO  FLAME

GRATIS!

BLUZA
KUCHARSKA

strona 40

ﬂﬁnw g

GAS Elﬁ?h

O firmie

RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne = Szokdéwki Piece k-p

[=)
=)
o
=
o

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Wyjasnienia
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TPF-78G Kuchnia zeliwna gazowa z piekarnikiem 14 100,-
TPF - 78 GE Kuchnia zeliwna gazowa z piekarnikiem 14 100,-

= ptyta zeliwna- umozliwia stosowanie kazdej srednicy garnkow, patelni, rondli
= wysoka moc- duza wydajnos¢
= tatwe utrzymanie w czystosci

» 1Ixruszt w piekarniku G B!
GRATIS! ¢ «f B

« TPF-78 G- piekarnik gazowy na GN 2/1 s
= TPF- 78 GE- piekarnik elektryczny na GN 2/1 KUCHARSKA |
(400V /3N / 50 Hz) s
TS Model Wy:rinary Wymii:T)]/ ptyty I:\c/)vc le/I;/ch Moc pi:‘:(varnika W:gga Piekarnik Cen:Lr;‘etto *; w “
00000972  TPF-78G 800X 700 x 900 77x57 193 16600 73 169  68x55x34 14100, AU# PILO @
00000973  TPF-78GE 800 x 700 x 900 77x57 12 10320 5 170 68x55x34 14100, PIEZZ0 FLAME 1-

TPF2-78 G/P Kuchnia zeliwna gazowa z piekarnikiem 15 200,-
TPF2-78 GE/P Kuchnia zeliwna gazowa z piekarnikiem 15 200,-

= ptyta zeliwna- umozliwia stosowanie kazdej Srednicy garnkow, patelni, rondli
= wysoka moc- duza wydajnosc
= fatwe utrzymanie w czystosci

= specjalny nierdzewny ruszt- umozliwia prace na matych GRATIS! ' '
naczyniach bez stosowania redukcji BlUzA. | [
= specjalny system wanny wodnej zabezpieczajgcej palniki KUCHARSKA | ’

. . . trona 40 i
i wnetrze urzadzenia przed zalaniem stona oy

= Ixruszt w piekarniku
= TPF2- 78 G/P- piekarnik gazowy na GN 2/1
« TPF2- 78 GE/P- piekarnik elektryczny na GN 2/1 (400 V / 3N / 50 Hz)

]
! !

Wymiary Wymiary ptyty  Moc Moc Moc piekarnika Waga q A Cena netto
Indeks Model m o W kealh o e Piekarnik o * ;/ w . “
00000974 TPF2-78G/P 800 x 700 x 900 37x57 27,3 23478 73 165 68 x 55 x 34 15200,- FLAME (: >.
00000975 TPF2-78 GE/P 800 x 700 x 900 37x57 20 17200 5 166 68 x 55 x 34 15200,- PIEZZ0 GAS E

TPF2-712 GV/P Kuchnia zeliwna gazowa z piekarnikiem 19 400,-
TPF2-712 GEV/P Kuchnia zeliwna gazowa z piekarnikiem 19 400,-

= ptyta zeliwna- umozliwia stosowanie kazdej Srednicy garnkow, patelni, rondli
= wysoka moc- duza wydajnos¢

= fatwe utrzymanie w czystosci TR,
= specjalny system wanny wodnej zabezpieczajacej palniki GRATIS! ¢ vy
i wnetrze urzadzenia przed zalaniem BLUZA % | 3
: ) S KUCHARSKA /

= specjalny nierdzewny ruszt- umozliwia prace na matych strona 40 |-/

naczyniach bez stosowania redukcji
= 1xruszt w piekarniku
= 1xszafka z drzwiami
= TPF2- 712 GV/P- piekarnik gazowy na GN 2/1
= TPF2- 712 GEV/P- piekarnik elektryczny na GN 2/1 (400 V / 3N / 50 Hz)

Wymiary Wymiary ptyty Moc Moc  Moc piekarnika Waga . . Cena netto
Indeks Model mm o KW keal/h o ke Piekarnik B *;/ ()9 .@
A por (12) 75 _
GAS

00000976 TPF2-712 GV/P 1200 x 700 x 900 77x57 32,3 27778 7,3 227 68 x 55 x 34 19 400,-

00000977  TPF2-712GEV/P 1200 x 700 x 900 T7x57 25 21500 5 227 68 x 55 x 34 19 400,- PIEZZ0 FLAME
TPF2-712G/P Kuchnia zeliwna gazowa z piekarnikiem 20 800,-
TPF2-712 GE/P Kuchnia zeliwna gazowa z piekarnikiem 20 800,-

= ptyta zeliwna- umozliwia stosowanie kazdej Srednicy garnkow, patelni, rondli
= wysoka moc- duza wydajnos¢
= tatwe utrzymanie w czystosci

GRATISI! | ./

= specjalny nierdzewny ruszt- umozliwia prace na matych BLUZA .\ | Y
naczyniach bez stosowania redukcji KUCHARSKA | | vl
« 1xruszt w piekarniku . /

= mozliwos¢ zastosowania specjalnego pojemnika z uchwytami
(prosiak, indyk, duze pieczenie), wymiar 96x45x5 cm
« TPF2- 712 G/P- piekarnik gazowy na 3x GN 1/1
= TPF2- 712 GE/P- piekarnik elektryczny na 3x GN 1/1 (400 V /3N / 50 Hz)

Wymiary Wymiary ptyty Moc Moc Moc piekarnika Waga N A Cena netto
Indeks Model mm o KW kealh o ke Piekarnik A0 ‘;/ ()0 .&
00000978 TPF2-712 G/P 1200 x 700 x 900 77 x57 36 30960 11 209 108 x 55 x 34 20800, \ PILOT . s E

00000979  TPF2-712GE/P 1200 x 700 x 900 77 x57 25 21500 6,9 209 108 x 55 x 34 20 800,- PIEZZ0 FLAME
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Indeks Model UTlETsy
mm
00000912  PC-74G/P  400x 700 x 900

Moc Moc
kw kcal/h
13 11180

Waga llosé
kg palnikow
1x 5,5 kW
63 1x 7,5 kW

Indeks Model WETIETyY
mm
00000913 PC-78G/P 800 x 700 x 900

Moc Moc
kw kecal/h
22 18920

Indeks Model Wy oy
mm
00000914  PC-712G/P 1200 x 700 x 900

Moc Moc
kw kecal/h
35 30100

Waga llos¢
kg palnikéw
1x 3,5 kW
76 1X 7,5 kKW
2x 5,5kW

Waga

kg

126

Indeks Model WTETRY
mm
00000915 PC-716 G/P 1600 x 700 x 900

Moc Moc
kw kecal/h
44 37840

Waga
kg

152

UCHNIE GAZOWE 187

PC-74G/P  Kuchnia gazowa z szafka 5550,-

= specjalny nierdzewny ruszt- umozliwia prace na matych naczyniach bez stosowania
redukcji

= specjalny system wanny wodnej zabezpieczajacej palniki i wnetrze urzadzenia przed
zalaniem

» stata Swieczka

= szafka otwarta

p Y @ [=]Z;[=]
A s

PC-78 G/P  Kuchnia gazowa z szafka 8 850,-

= specjalny nierdzewny ruszt- umozliwia prace na matych naczyniach bez stosowania
redukcji

= specjalny system wanny wodnej zabezpieczajgcej palniki i wnetrze urzadzenia przed
zalaniem

= stafa Swieczka

= szafka otwarta

555, [=]:; (=]
EEvE

PC-712G/P Kuchnia gazowa z szafka 12 700,-

= specjalny nierdzewny ruszt- umozliwia prace na matych naczyniach bez stosowania
redukcji

= specjalny system wanny wodnej zabezpieczajacej palniki i wnetrze urzadzenia przed
zalaniem

« stata Swieczka

= szafka otwarta

PILOT
FLAME

5515555 vy B
753575 s Eﬁ*{-

PC-716 G/P Kuchnia gazowa z szafka 17 500,-

= specjalny nierdzewny ruszt- umozliwia prace na matych naczyniach bez stosowania
redukcji

= specjalny system wanny wodnej zabezpieczajacej palniki i wnetrze urzadzenia przed
zalaniem

= stafa Swieczka

= szafka otwarta

PILOT
FLAME

N (=] (=]

PILOT EEA
FAME 7357530 aas [m] :':r

Piece k-p O firmie

Szokowki

RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne

[=)
=)
o
=
o

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Wyjasnienia
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LINIA RM GASTRO 700

TP-78G Kuchnia zeliwna gazowa z szafka 9 150,-

= ptyta zeliwna- umozliwia stosowanie kazdej srednicy garnkow, patelni, rondli
= wysoka moc- duza wydajnosc

= tatwe utrzymanie w czystosci

= szafka otwarta

Wymiary Wymiary ptyty  Moc Moc Waga

sl.
mm cm W kealh kg \‘;/ PﬁgT ) E
as =]

00000916 TP-78G 800 x 700 X 900 77X 57 12 10320 121 PIEZZO  FLAME

Indeks Model

TP2-78 G/P  Kuchnia zeliwna gazowa z szafka 9 550,-

= ptyta zeliwna- umozliwia stosowanie kazdej Srednicy garnkow, patelni, rondli

= wysoka moc- duza wydajnos¢

= fatwe utrzymanie w czystosci

= specjalny nierdzewny ruszt- umozliwia prace na matych naczyniach bez stosowania
redukcji

= specjalny system wanny wodnej zabezpieczajgcej palniki i wnetrze urzadzenia przed
zalaniem

= szafka otwarta

Wymiary Wymiary ptyty  Moc Moc Waga
Indeks Model mm cm kw kcal/h kg ‘;/ w’ @.m

00000917  TP2-78G/P 800 x 700 x 900 37x57 20 17200 115 PIEZZ0 FLAME . GAS E

TP2-712 G/P Kuchnia zeliwna gazowa z szafka 14 000,-

= ptyta zeliwna- umozliwia stosowanie kazdej srednicy garnkow, patelni, rondli

= wysoka moc- duza wydajnosc

= tatwe utrzymanie w czystosci

= specjalny nierdzewny ruszt- umozliwia prace na matych naczyniach bez stosowania
redukgcji

= specjalny system wanny wodnej zabezpieczajgcej palniki i wnetrze urzgdzenia przed
zalaniem

= szafka otwarta

Wymiary Wymiary ptyty  Zasilanieel. Moc Moc Waga
Indeks Model mm cm V/Hz kw kcal/h kg ‘;/ ()Q @ .N E

00000918  TP2-712G/P 1200 x 700 x 900 T7X57 230V/50Hz 25 21500 157 PIEZZO FLAME GAS E

TP4-712 G/P Kuchnia zeliwna gazowa z szafka 14 800,-

= ptyta zeliwna- umozliwia stosowanie kazdej srednicy garnkow, patelni, rondli

= wysoka moc- duza wydajnos¢

= tatwe utrzymanie w czystosci

= specjalny nierdzewny ruszt- umozliwia prace na matych naczyniach bez stosowania
redukcji

= specjalny system wanny wodnej zabezpieczajacej palniki i wnetrze urzadzenia przed
zalaniem

= szafka otwarta

Wymiary Wymiary ptyty  Zasilanieel. Moc Moc Waga
Indeks Model - cm V/Hz kKW kecal/h kg ‘;/ ()" ‘ / .@ E
e
00006022  TP4-712G/P 1200 700 x 900 37x57 230V/50Hz 29 24940 154 PIEZZ0  FLAME  PIEZZ0 k,w GAS E




KUCHNIE ELEKTRYCZNE

LINIA RM GASTRO 700

' Lt
4 )

Wymiary Wymiary ptyty Moc  Moc piekarnika Waga a a Cena netto o
Indeks Model mm m W W = Piekarnik PLN C 2&6 2&6 6
00000958 ~ CF4-78ET  800x 700 x 900 922 15,4 5 112 68x55x34 11300, 26 26
50-400 W
00008742  CFV4-78ET 800 x 700 x 900 222 15,72 5 112 68x36x34 13300, A

JI tﬁ ‘J
il
Indeks Model Wy miary v yiary Pl Moc Mec iekarpikaiguaca e SR A Cenainetto o
mm cm kw kw PLN
00000959  CFQ4-78ET 800X 700 x 900 2x22 154 5 120 68x55x34 14600,
00008744  CFVQ4-78ET 800X 700 x 900 2x22 15,72 5 122 68x36x34 16700, 50-400

CF4-78ET  Kuchnia elektryczna z piekarnikiem
CFV4-T78ET Kuchnia elektryczna z piekarnikiem

= ptyty szybkogrzejne

= 1x specjalny nierdzewny ruszt w piekarniku

= CF4- 78 ET- piekarnik elektryczny na GN 2/1

= CFV4- 78 ET- piekarnik konwekcyjny elektryczny na GN 1/1

CFQ4-78ET Kuchnia elektryczna z piekarnikiem
CFVQ4 - 78 ET Kuchnia elektryczna z piekarnikiem

= ptyty szybkogrzejne

= 1x specjalny nierdzewny ruszt w piekarniku

= piekarnik konwekeyjny elektryczny na GN 2/1

= CFQ4- 78 ET- piekarnik elektryczny na GN 2/1

= CFVQ4- 78 ET- piekarnik konwekcyjny elektryczny na GN 1/1

CF6- 712 ETV Kuchnia elektryczna z piekarnikiem
CFV6 - 712 ETV Kuchnia elektryczna z piekarnikiem

= ptyty szybkogrzejne

= 1x specjalny nierdzewny ruszt w piekarniku

= 1xszafka z drzwiami

= CF6- 712 ETV- piekarnik elektryczny na GN 2/1

« CFV6- 712 ETV- piekarnik konwekcyjny elektryczny na GN 1/1

Wymiary Wymiary ptyty Moc  Moc piekarnika Waga A A Cena netto o
Indeks Model mm om Y W = Piekarnik PLN C 2&6 2&6 2&6
00000962  CF6-712ETV 1200 x 700 x 900 @22 20,6 5 134 68x55x34 15900, % 0% 6
50-400 A
00008743  CFV6-712 ETV 1200 x 700 X 900 @22 20,92 5 134  68x36x34 17100, A A

s Model Wymiary Wymiary ptyty Moc  Moc piekarnika
mm cm kw kw
00000964 CF6-712ET 1200 x 700 x 900 @22 22,5 6,9

CF6-712ET Kuchnia elektryczna z piekarnikiem

= ptyty szybkogrzejne

= 1x specjalny nierdzewny ruszt w piekarniku

= mozliwos$¢ zastosowania specjalnego pojemnika z uchwytami
(prosiak, indyk, duze pieczenie), wymiar 96 x 45 x 5 cm

= piekarnik elektryczny na 3x GN 1/1

Waea Piekarnik o

136 108 x 55 x 34

OF0
400V %%i{

sl.
5 | 24
26 126 4oy [m] it

[m]i;[m]
=

e C 9@ &
so-400 %6 28 26 4oov [m]PLL

189

11 300,-
13 300,-

GRATIS!

BLUZA
KUCHARSKA

strona 40

14 600,-
16 700,-

GRATIS!

BLUZA
KUCHARSKA
strona 40

RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne = Szokdéwki Piece k-p O firmie

15 900,-
17 100,-

GRATIS!

RM 900

BLUZA
KUCHARSKA

strona 40

Chtodnictwo

17 900,-

Pizza

GRATIS!

BLUZA
KUCHARSKA
strona 40

2

Bary, bemary Regaty

Wyjasnienia
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CFQ6 - 712 ETV Kuchnia elektryczna z piekarnikiem 20 200,-
CFVQ6-712ETV Kuchnia elektryczna z piekarnikiem 22 500,-
= ptyty szybkogrzejne
+ 1Ixszafka z drzwiami GRATIS!
= CFQ6- 712 ETV- piekarnik elektryczny na GN 2/1 | awe
= CFVQ6- 712 ETV- piekarnik konwekcyjny elektryczny na GN 1/1 P lll ‘\,\
Ui l ;
¢l /
IL. I L . i
BLUZA
KUCHARSKA
strona 40
Indeks Model Wynr:lri]ary Wymiz:rg]/ ptyty I;I(\‘/,vc Moc pi:‘:\(larnika W:gga Piekarnik Cen:Lr;‘etto ° chlﬁ 2&6 2&’6 6 Es-’%
00000963  CFQ6-712ETV 1200 x 700 x 900 22x22 20,6 5 146 68x55x34 20200, 26 26 26 |
00008745  CFVQ6-712ETV 1200 x 700 X 900 22x22 20,92 5 146 68x36x34 22500, 50-400 T ST S 400V EEB-H-
CFQ6 - 712 ET Kuchnia elektryczna z piekarnikiem 23 000,-

= ptyty szybkogrzejne
= 1Ixruszt w piekarniku
= mozliwos$¢ zastosowania specjalnego pojemnika z uchwytami

1
(prosiak, indyk, duze pieczenie), wymiar 96 x 45 x 5 cm GRﬂIS'
= piekarnik elektryczny na 3x GN 1/1 g MR
PSR Y
‘_. i l I,I
| {
IL I L i
BLUZA
KUCHARSKA
strona 40
e Model Wyrr::ry Wym|aclr'ny ptyty h:;lc Moc p|:‘:‘(larmka W:gga piekarnik OC 2&6 2&6 2&6 & Eﬁf%
00000965  CFQ6-712ET 1200 x 700 x 900 22x22 225 6,9 148 108x55x34 50-400 26 26 26 400V E Hy

i TPF-78ET  Kuchnia zeliwna elektr. z piekarnikiem 17 600,-

Q TPFV-78ET Kuchnia zeliwna elektr. z piekarnikiem 18 200,-
= g —— = ptyta zeliwna- umozliwia stosowanie kazdej srednicy garnkow,
- | *'___——-— patelni, rondli _ o GRATIS!
e — = wysoka moc- duza wydajnosc I e
—— = « fatwe utrzymanie w czystosci kv 'II. X
: « ptyta zeliwna L ]
= Ixruszt w piekarniku % /
[ = specjalny nierdzewny ruszt | '[ L |
i : . - - piekarnik elektryczny na - N
1 ;‘J TPF- 78 ET- piekarnik elek GN 2/1 BLUZA
. h = TPFV- 78 ET- piekarnik konwekcyjny elektryczny na GN 1/1 KUCHARSKA
strona 40
Indeks Model Wy::ry Wymizlrz ptyty I\l:‘t;vc Moc pi:‘ll;arnika W:gga piekarnik Cen:Lr;‘letto 2&5 2&5 Es.-mlr
00000961  TPF-78ET 800700 x 900 75x57 15 5 170 68x55x34 17600, 25 25 !',
00008747  TPFV-T8ET 800 x 700 x 900 75x57 15,32 5 170 68x36x34 18200, w5 ao0v [m]fEy,
TP-78ET Kuchnia zeliwna elektryczna z szafka 14 700,-

= ptyta zeliwna- umozliwia stosowanie kazdej Srednicy garnkow, patelni, rondli
= wysoka moc- duza wydajnos¢

= tatwe utrzymanie w czystosci

= ptyty szybkogrzejne

= szafka otwarta

Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga M
Indeks Model m om b ke 2&5 2&5 & E ﬁET
400v [m]gX

00000865 TP-78ET 800700 x 900 77x57 10 121 25 25

[




LINIARM GASTRO 700 | KUCHNIE ELEKTRYCZNE 191
CFC4-78 ET  Kuchnia elektr. ceramiczna z piek. 18 300,-
T . .
e CFCV4-78 ET Kuchnia elektr. ceram. z piek. konw. 19 300,-
= __‘_—_ =— - elektryczna tréjfazowa
__.m « plyta ceramiczna 75 x 57 GRATIS!
= 4 x powierzchnia grzejna 2,4 kW | e
e ——— + CFC4- 78 ET- piekarnik elektryczny na GN 2/1 / : 'lll b
= = CFCV4- 78 ET- piekarnik konwekcyjny elektryczny na GN 1/1 | Y
L II ] - I'I
H P BLUZA
:|___ KUCHARSKA
strona 40
Indeks Model WynTrinary Wymizlr'x ptyty I\:\(;vc Moc pi:‘ll:larnika W:gga Piekarnik Cen:Lr;:tto (((@\\ 2&5 2&5 Es.-mlr
00000960  CFC4-78 ET 800 x 700 x 900 7557 15 5 107 68x55x34 18300, NZ 25)(25 :'.
00008746  CFCVA-T8ET 800 x 700 x 900 75x57 15,32 5 107 68x36x34 19300, CERAMIC % % 400 [m] ptyy
PC-T74ET Kuchnia elektryczna z szafka 4 250,-

= ptyty szybkogrzejne
= szafka otwarta

. N -
Indeks Model Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga o C 26 EF E
h E%

mm cm kw kg i
26 ]
50400 %0 a00v [y}

RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne = Szokdéwki Piece k-p O firmie

00000856  PC-74ET 400 x 700 x 900 2322 52

PC-78ET Kuchnia elektryczna z szafka 6 850,-

= ptyty szybkogrzejne
= szafka otwarta

[=)
=)
o
=
o

; - -
(TS . Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga o 26 26 EF E
mm cm kw kg i W T !|'I'

00000861 ~ PC-78ET 800700 x 900 222 104 68 s0400 48 %8 400 [=] 1.

PC-712ET  Kuchnia elektryczna z szafka 10900,-

= ptyty szybkogrzejne
= szafka otwarta

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Indeks Model Wymiary Wymiary p‘yty e Woes © 2 6 2 6 2 6 E : I.E
mm cm kw kg C O m W
00000866  PC-712ET 1200 700 x 900 22 156 88 50-400 OOC 400V E| 1,

Wyjasnienia
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9
!

TS Model Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga
mm cm kw kg
00000857  PCQ-74ET  400x700x 900 22x22 52 46

v

Indeks Model Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga
mm cm kw kg
00000862  PCQ-78ET  800x700x 900 22x22 10,4 71

s Model Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga
mm cm kw kg
00000867  PCQ-712ET 1200 x 700 x 900 22x22 15,6 103

h\_\_-‘_‘-‘_\_ ///Z

J

Tl
j 1
B
o Model Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga
mm cm kw kg
00000858 PCC-74ET  400x700x 900 35x57 5 41

PCQ-74ET  Kuchnia elektryczna z szafka

= ptyty szybkogrzejne
= szafka otwarta

6 100,-

°C @4 [m]i3[m]
4 o
50400 20 400y I:"IEI'%.".

PCQ-78ET  Kuchnia elektryczna z szafka 10 600,-
= ptyty szybkogrzejne
= szafka otwarta
°C 280 EH%EI
50400 20 6 soov [m]gERR
PCQ-712ET Kuchnia elektryczna z szafka 15 300,-

= ptyty szybkogrzejne
= szafka otwarta

°C 12602802

=] [=]
26 26 26 6 W&T
50-400 W W% a00v [W]pEi

PCC-74ET  Kuchnia elektr. ceramiczna z szafka 8200,-

= ptyty szybkogrzejne
= szafka otwarta

= 25 L Mg

CERAMIC % 400v [m] RS
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(<]
PCC-78ET  Kuchnia elektr. ceramiczna z szafka 12 800,- E
o H’ - plyty szybkogrzejne ©
e = » szafka otwarta —
i - o
— ~
3
(]
M0
»
| E
1l L. t B
1l o
N
(%]
Wymi Wymiary pt M 1} = H

Indeks Model y::ry ymli::: P73y k\‘/,\lc :gg @ (((/{T}\\\\ 24,5 24,5 6 Es E

X7 3

00000863  PCC-78ET 800 700 x 900 75X 57 10 66 CERAMIC ) 400V E ':.

PCI-7T4ET Kuchnia elektr. indukcyjna z szafka 29 100,-

e

= bezpieczny system grzewczy

= krotki czas przygotowania potraw
= do 60% mniejsze zuzycie energii

= tatwe utrzymanie w czystosci

= ptyty szybkogrzejne

= szafka otwarta

RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne

Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga i
indeks  Model p ary o o & 4 [=] I5|3TI
00000859  PCI-74ET 400 x 700 x 900 35x57 10 40 INDUCTION E, 400V E "

PCI-78ET Kuchnia elektr. indukcyjna z szafka 55 300,-

= bezpieczny system grzewczy

= kroétki czas przygotowania potraw
= do 60% mniejsze zuzycie energii

= fatwe utrzymanie w czystosci

= ptyty szybkogrzejne

= szafka otwarta

[=)
=)
o
=
o

P

s Model Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga i
mm cm kw kg

5 6 [=]:4 [m]
: 1 A
00000864  PCI-78ET  800x700x900 75x57 0 70 INDUCTION 2 400v [m] s

PCIW - 74 ET Kuchnia elektr. indukcyjna WOK z szafka 28 300,-

= bezpieczny system grzewczy

= krotki czas przygotowania potraw
= do 60% mniejsze zuzycie energii

= fatwe utrzymanie w czystosci

= ptyty szybkogrzejne

= szafka otwarta

=

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

4
'
=
Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga ER
Indeks Model — - KW kg OOOOO 5 &E ﬁET
00000860  PCIW-T4ET 400 x 700 x 900 230 5 38 INDUCTION : 400V E 1.

Wyjasnienia




194 | FRYTOWNICE LINIA RM GASTRO 700
= pokrywa wanny
= drzwi w standardzie

F13-74G Frytownica pojedyncza gazowa 8 450,-
i = zawor spustowy
= wydajnos¢ 10 kg/h

= moc grzatek idealnie dopasowana do pojemnosci komory
— ; 240 x 350 mm = pojemnik na fryture z filtrem w podstawie
'--._____l-__-

I

00000949 F13-74G 400 x 700 x 900 24x35x38 93 8000 60  1x21x30x12 FTA'(I\)ATE 10kg/h  DRAINTANK 131 PIEZZ0 GAS

Indeks Model Wyrr::ry Wymia:;wanny I:“;Vc k?;;h W: gga Ilo$¢ koszy w \\“-m/ I_R - o - \* ;/ w E : f%
=]

F18-74G Frytownica pojedyncza gazowa 9 400,-

= moc grzatek idealnie dopasowana do pojemnosci komory
= pokrywa wanny

= zawor spustowy

= pojemnik na fryture z filtrem w podstawie

drzwi w standardzie

wydajnosé¢ 15 kg/h

4
|
o
Wymiary Wymiary wanny  Moc Moc Waga L. EH

Indeks Model Ilo$¢ koszy ()0 \\“"’I t\/\/j ‘ E E

mm cm kw keal/h kg I
plor dy N\1g & T
00000950  F18-74G 400 x 700 x 900 33x38x38 13,5 11610 65 1x30x33x 12 FLAME 15kg/h  DRAINTANK 181 PIEZZ0 GAS E L
F2/13-78G Frytownica podwdjna gazowa 14 200,-

= moc grzatek idealnie dopasowana do pojemnosci komory
= pokrywa wanny
= zawor spustowy
240 x 350 mm = 2x pojemnik na fryture z filtrem w podstawie
1380 mm = drzwi w standardzie
= wydajnosc¢ 20 kg/h

Wymiary Wymiary wanny  Moc Moc Waga L. [
Indeks Model 1lo$é koszy w il i t\/\/j * @ E
mm cm kw kcal/h kg I
Pl w « /g
00000951  F2/13-78G 800 x 700 x 900 24x35x38 186 16000 101  2x21x30x12 FLAME ~ 20kg/h DRAINTANK 2x131  PIEZZO GAs  [m]

F2/18-78G Frytownica podwdjna gazowa 15 600,-

= moc grzatek idealnie dopasowana do pojemnosci komory
= pokrywa wanny

= zawor spustowy

= 2x pojemnik na fryture z filtrem w podstawie

= drzwi w standardzie

= wydajnos¢ 30 kg/h

2% PILOT

00000952  F2/18-78G 800 x 700 x 900 33x38x38 27 23220 111 30x33x12 FLAME 30kg/h DRAINTANK  2x 181 PIEZZ0 GAS

Indeks Model Wyr:'l:ry Wymianganny h:‘:/c k'cdaol;h W:gga Ilo$¢ koszy “ \\“-m/ I_R - o - \* ;/ “ E : f%
(=]
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Indeks

00008791

Indeks

00000868

Indeks

00000874

Indeks

00000875

Wymiary
mm

Model

F45-78G 800 x 700 x 900

> g
LA |
E

" |

L 1
Model LTUIED
mm
BS-74EM  400x 700 x 900

iy

Wymiary wanny

cm

70x38x38

Wymiary wanny

cm

30,5x51x16,5

J

.l

Model Wymiary Wymiary wanny
mm cm
F13-74ET 400 x 700 x 900 24x35x38

P 4
=

J

Model

F18-T74ET

!

i_;i
|

Wymiary
mm

400 x 700 x 900

Wymiary wanny

cm

31x34x33

Moc
kw

44

Moc
kw

1,47

Moc
kw

11,95

Moc
kw

15,9

Moc
kcal/h

37840

Waga
kg

42

Waga
kg

54

Waga
kg

57

F45-78G Frytownica o duzej poj. gazowa

= moc grzatek idealnie dopasowana do pojemnosci komory
= pokrywa wanny

= zawor spustowy

= pojemnik na fryture z filtrem w podstawie

= drzwi w standardzie

= wydajnosc 40 kg/h

Waga

2z < ~
ke llos¢ koszy Pl{g]- \iily |ﬁ \* ;/ w
w2 FLAME = 40kg/h DRAINTANK 451 PIEZZO ~ GAS
BS-74 EM Podgrzewacz frytek

= jednofazowy z lampa infra
= perforowana wktadka na dno
= cena bez drzwi

|l

CRAMIC 3090 230N

F13-74ET Frytownica pojedyncza elektryczna

= moc grzatek idealnie dopasowana do pojemnosci komory
= pokrywa wanny

= zawor spustowy

= pojemnik na fryture z filtrem w podstawie

= grzatka obrotowa

= drzwi w standardzie

= wydajnos¢ 10 kg/h

Ilosé A
watr:si:n Ilosclkoszy \\"w Ix | %&l o C m &
1 Jlx30x 12 10kg/h  DRAINTANK COLDZONE 50-190 131 400/3N
F18- 74 ET Frytownica pojedyncza elektryczna

= moc grzatek idealnie dopasowana do pojemnosci komory
= pokrywa wanny

= zawor spustowy

= pojemnik na fryture z filtrem w podstawie

= grzatka obrotowa

= drzwi w standardzie

= wydajnos¢ 15 kg/h

Ilos¢
. 1lo$¢ koszy il r < 4 o ~~—
wanien I
1 1x28x29x15 15kg/h  DRAINTANK COLD ZONE  50-190 181

[! [=]:a[m]
v
400/3N %43“.‘,

FRYTOWNICE 195

18 600,-

(=134 (=]

7 100,-

RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne = Szokdéwki Piece k-p O firmie

[=)
=)
o
=
o

s-’
nd

Ol
8 600,-

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Wyjasnienia
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TS Model Wymiary Wymiary wanny Moc Waga
mm cm kw kg
00000876  F2/8-74ET 400 x 700 x 900 14,8x35x32,7 12 59
s Model Wymiary Wymiary wanny Moc Waga
mm cm kw kg
00000877  F2/13-78ET 800 x 700 x 900 24x35x38 239 95
310 x 340 mm
1330 mm
TS Model Wymiary Wymiary wanny Moc Waga
mm cm kw kg
00000878  F2/18-78ET 800 x 700 x 900 31x34x33 31,8 97
— — r
10
¢
-
-
o Model Wymiary Wymiary wanny Moc Waga
mm cm kw kg
00008790 F45-78 ET 800 x 700 x 900 70x38x38 40 96

Ilos¢
wanien

llos¢

Ilos¢
wanien

1 65x33x17 40kg/h  DRAINTANK COLD ZONE

F2/8-74ET Frytownica podwdjna elektryczna 11 300,-

= moc grzatek idealnie dopasowana do pojemnosci komory
= pokrywa wanny

= zawor spustowy

= pojemnik na fryture z filtrem w podstawie

= grzatka obrotowa

= drzwi w standardzie

= wydajnosc¢ 15 kg/h

0S¢ kosz ? — A
Ilos¢ koszy \\IIW |_"—\ l% C — & EE EIET

12kg/h DRANTANK COLDZONE 50-190 2«81  4003N [m]pRyy

11 700,-

2x
12x30x15

F2/13-78 ET Frytownica podwadjna elektryczna

= moc grzatek idealnie dopasowana do pojemnosci komory
= pokrywa wanny

= zawor spustowy

= 2x pojemnik na fryture z filtrem w podstawie

= grzatka obrotowa

= drzwi w standardzie

= wydajnosc 20 kg/h

2z o sf
wanien 08¢ koszy \\"W |R |}.§£§.| oC t: : j 5 E hET
2 yaoxn2 20kg/h DRANTANK COLDZONE 50-190  2x131 400/ [m]gbyy

F2/18-78 ET Frytownica podwdjna elektryczna 13 000,-

= moc grzatek idealnie dopasowana do pojemnosci komory
= pokrywa wanny

= zawor spustowy

= 2x pojemnik na fryture z filtrem w podstawie

= grzatka obrotowa

= drzwi w standardzie

= wydajnos¢ 30 kg/h

losé . -

wlazsi:n Ilosczkoszy \\"% Ix | %&l o C t:\/v: j & ?5 !'ET
2 28x25x 15 30kg/h  DRAINTANK COLDZONE 50-190 ~ 2x181  4003N [m]gXig
F45- T8 ET Frytownica o duzej poj. elektryczna 15 400,-

= moc grzatek idealnie dopasowana do pojemnosci komory
= pokrywa wanny

= zawor spustowy

= pojemnik na fryture z filtrem w podstawie

= drzwi w standardzie

= wydajnosc 40 kg/h

1los¢ koszy il
w

iy g °C

x 5019 451

j Ay
4003 E&ﬂ.
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Wymiary Moc Moc Waga
Indeks Model mm KW keal/h =
00000919 BR50-78G 800 x 700 x 900 12 10320 133

J g

Wymiary Moc Moc Waga
Indeks Model mm KW keal/h ke
00000920 BR50-78 G/N 800 x 700 x 900 12 10320 133

e 501
—u

720 x 465 mm
— 1200 mm

® e

Wymiary Moc Moc Waga
Indeks Model mm KW keal/h =
00000921 BRM50-78G 800 x 700 x 900 12 10320 139

L~

Fi/é:—‘—-_ 501
—

720 x 465 mm

B
=l
dé.
i
. U

Wymiary Moc Moc Waga
Indeks Model mm W keal/h ke
00000922  BRM50-78G/N 800 x 700 x 900 12 10320 139

PATELNIE GAZOWE 197

BR50-78 G Patelnia gazowa uchylna 15 300,-

= nierdzewna wanna- dno ze specjalnego stopu stali o gr. 12 mm

- idealne, rownomierne rozprowadzanie ciepta

= udoskonalony ksztatt leja- szybsze i wygodniejsze oproznianie patelni
= nierdzewna uchylna pokrywa

= reczne mechaniczne uchylanie

= zawor do napuszczania wody

& Cl~ =3 »

(LD~ 50-300  MANUAL 501 RN PIEZZO  GAS
BR50-78 G/N  Patelnia gazowa uchylna 16 400,-

= nierdzewna wanna- nierdzewne dno o gr. 12 mm

= idealne, rownomierne rozprowadzanie ciepta

= nowy, udoskonalony ksztatt leja- szybsze i wygodniejsze opréznianie patelni
= nierdzewna uchylna pokrywa

= reczne mechaniczne uchylanie

= zawor do napuszczania wody

T | o | 10
| C N\ =¥ B
“ i 12mm \‘/ gs, %&H

(LD~ 50-300  MANUAL 501  STAINLESS  PIEZZO
BRM50-78G  Patelnia gazowa uchylna 19 900,-

= nierdzewna wanna- dno ze specjalnego stopu stali o gr. 12 mm

= idealne, rownomierne rozprowadzanie ciepta

= nowy, udoskonalony ksztatt leja- szybsze i wygodniejsze oprdznianie patelni
= nierdzewna uchylna pokrywa

= automatyczne elektryczne uchylanie

= zawor do napuszczania wody

& ClLn ) h Q-

oLb 50-300 AUTO 230/1N 501 IRON PIEZZ0

N [=]:a[m]
GAS E%{

BRM50 - 78 G/N Patelnia gazowa uchylna 21 500,-

= nierdzewna wanna- nierdzewne dno o gr. 12 mm

= idealne, rownomierne rozprowadzanie ciepta

= nowy, udoskonalony ksztatt leja- szybsze i wygodniejsze oproznianie patelni
= nierdzewna uchylna pokrywa

= automatyczne elektryczne uchylanie

= zawor do napuszczania wody

&a | ClN

oD 50-300 AUTO

=

12m
230/1N 501 STAINLESS ~ PIEZZO0

N [=]a[m]
GAS %ﬁh{

Piece k-p O firmie

Szokowki

RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne

[=)
=)
o)
=
o

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Wyjasnienia




BRF-74G Patelnia multifunkcyjna 13 700,-
L
v
L |

= nierdzewna wanna
= dobre rozprowadzanie ciepta przez bimetalowe dno o gr. 16 mm

= odptyw do podstawy

Wymiary Wymiary wanny  Moc Moc Waga —-— E$"E
Indeks Model
mm cm kw keal/h kg w I \_‘ u *
por N\ & A
00000923  BRF-74G 400 x 700 x 900 30x51x10 6,95 5970 79 FLAME  DRAINTANK STAINLESS 11 PIEZZ0 GAS E ol
BRF-78G Patelnia gazowa multifunkcyjna 21 000,-

= nierdzewna wanna
= dobre rozprowadzanie ciepta przez bimetalowe dno o gr. 16 mm

= odptyw do podstawy

Wymiary Wymiary wanny  Moc Moc Waga
Indeks Model i t j
mm cm kw kecal/h kg (h’ ‘
PILOT v “ ' 51

00000924 ~ BRF-78G 800 x 700 x 900 70x51x 10 13,9 11940 129 FLAME  DRAINTANK STAINLESS 281 PIEZZ0
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BR50- 78 ET Patelnia elektryczna uchylna 13 700,-

= nierdzewna wanna- dno ze specjalnego stopu stali o gr. 12 mm

- idealne, rownomierne rozprowadzanie ciepta

= udoskonalony ksztatt leja- szybsze i wygodniejsze oproznianie patelni
= nierdzewna uchylna pokrywa

= reczne mechaniczne uchylanie

= zawor do napuszczania wody

LINIA RM GASTRO 700

3 "

Indeks Model Wyr:]nrinary I:\‘/,\lc W:gga '%.\ ’ C ‘\ u\/v \_‘2 & E&rﬁﬁmlr

00000879  BRSO-78ET  800x700x900 105 133 O 50-300  MANUAL S0l 13 00N EF‘B'!FI-

BR50 - 78 ET/N Patelnia elektryczna uchylna 15 200,-

= nierdzewna wanna- nierdzewne dno o gr. 12 mm

= idealne, rownomierne rozprowadzanie ciepta

= nowy, udoskonalony ksztatt leja- szybsze i wygodniejsze opréznianie patelni
= nierdzewna uchylna pokrywa

= reczne mechaniczne uchylanie

= zawor do napuszczania wody

RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne = Szokdéwki Piece k-p O firmie

s Model Wymiary Moc Waga = ° : o E 4 aE
mm kw kg By C \ & 3 T

FE— 12mm 13-
00000880  BRSO-78ET/N  800x700x900 10,5 133 LD 50-300  MANUAL 501 STAINLESS 400N  [m]etyy
BRM50 - 78 ET Patelnia elektryczna uchylna 20 300,-
s = nierdzewna wanna- dno ze specjalnego stopu stali o gr. 12 mm
50| = idealne, réwnomierne rozprowadzanie ciepta

= nowy, udoskonalony ksztatt leja- szybsze i wygodniejsze oprdznianie patelni
720 x 465 mm = nierdzewna uchylna pokrywa

200 mm = automatyczne elektryczne uchylanie
= zawor do napuszczania wody

[=)
=)
o)
=
o

Indeks Model Wy miary +3 | L - o : — HH
mm kw kg I h C \ & -E !'ET
%. 4

00000881  BRM50-78ET ~ 800x700x900 10,5 135 oLD 50-300 AUTO 501 1|%'8h“ 005N [m]
BRM50 - 78 ET/N Patelnia elektryczna uchylna 20 300,-
[ = nierdzewna wanna- nierdzewne dno o gr. 12 mm
50| + idealne, réwnomierne rozprowadzanie ciepta

= nowy, udoskonalony ksztatt leja- szybsze i wygodniejsze oproznianie patelni
720 x 465 mm = nierdzewna uchylna pokrywa

= automatyczne elektryczne uchylanie

= zawor do napuszczania wody

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Indeks Model ULy Lz ) CEE ke ad o ~ E s E
mm kw kg Ih C \ & makuy

00000882  BRMS50-78ET/N  800x700x900 10,5 135 (LD 50-300 AUTO 501 ST}l\ZIWLrESS 4003N  [m] '|.

Wyjasnienia
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BRF-74ET  Patelnia elektryczna multifunkcyjna 12 800,-

= nierdzewna wanna
= dobre rozprowadzanie ciepta przez bimetalowe dno o gr. 16 mm

= odptyw do podstawy

mm
00000883  BRF-74ET 400 x 700 x 900 30x51x10 4 79 DRAIN TANK 11 ST]Q?m_nESS 400/3N E '|_'

Wymiary Wymiary wanny Moc Waga o 1
Indeks Model om o = I‘R t j & ? hET

BRF-78ET  Patelnia elektryczna multifunkcyjna 19 300,-

= nierdzewna wanna
= dobre rozprowadzanie ciepta przez bimetalowe dno o gr. 16 mm

= odptyw do podstawy

Wymiary Wymiary wanny Moc Waga o EH
Indeks Model m om v e Ig L i & E ﬁET

16mm i
00000884  BRF-78ET 800 x 700 x 900 70x51x 10 8 126 DRAINTANK 281 STAINLESS ~ 400/3N E b
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Indeks

00000925
00000926
00000927
00000928

Indeks

00000929
00000932
00000930
00000931
00000934
00000933

Model

FTL-74G

FTR-74G
FTL-74GS
FTR-74GS

Wymiary
mm
400 x 700 x 900
400 x 700 x 900
400 x 700 x 900
400 x 700 x 900

Wymiary ptyty
cm
39x52,2
39x52,2
39x52,2
39x52,2

Model

FTL-76G
FTR-76G
FTLR-76 G
FTL-76 GS
FTR-76 GS
FTLR-76 GS

Wymiary
mm
600 x 700 x 900
600 x 700 x 900
600 x 700 x 900
600 x 700 x 900
600 x 700 x 900
600 x 700 x 900

Moc
kw
7

7
7
7

525 mm

Moc
kcal/h
6020
6020
6020
6020

590 mm

2
FTL-74G Ptyta grillowa gazowa gtadka 7 050,- E
FTR-74G Ptyta grillowa gazowa ryflowana 7 550,- ©
FTL-74GS  Ptyta gtadka chromowana 8350,- —
FTR-74GS  Ptytaryflowana chromowana 9 300,- g
= ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali §
= higiena i komfort pracy o
= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej- 14 mm- gwarantuje idealne rozprowadzenie
i utrzymywanie temperatury __
= wykonanie nierdzewne —;
» szuflada na tfuszcz )
- piezzo zapalanie Q
= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ-50 + dysze na PB i
= drzwi podstawy nie nalezg do standardowego wyposazenia °
Modele GS (ptyta chromowana): <
= powierzchnia nieprzywieralna E
= powtoka chromu powoduje mniejsza emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie I
energii §
W: gga Rodzaj ptyty Cen:Lr;‘etto Ei-’E .g
69 tadk 7050, =
69 ry%lswaia 7550,- P{gT \—‘ \"/ @ Z%!:‘zl' g
69 tadka ch 8350, .
69 rygflzwaz;crl:)rr:rz‘g\?vnaia 9300, FLAME 14mm PIEZZO GAS E ik ,g
=
o
=
FTL-76G Ptyta grillowa gazowa gtadka 8 700,-
FTR-76G Ptyta grillowa gazowa ryflowana 9 500,- o
FTLR-76 G  Ptyta %2 gtadka - %2 ryflowana 9 100,- §
FTL-76 GS  Ptyta gtadka chromowana 10 600,- e
FTR-76 GS  Ptyta ryflowana chromowana 11 400,-
FTLR-76 GS Ptyta %2 gtadka - Y2 ryflowana chrom. 11 000,-

Wymiary ptyty Moc

cm
59x52,2
59x52,2
59x52,2
59x52,2
59 52,2
59x52,2

kw

10,5
10,5
10,5
10,5
10,5
10,5

Moc
kcal/h
9030
9030
9030
9030
9030
9030

= ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali

= higiena i komfort pracy

= odpowiednia grubosé ptyty roboczej- 14 mm- gwarantuje idealne rozprowadzenie
i utrzymywanie temperatury

= wykonanie nierdzewne

= szuflada na ttuszcz

= piezzo zapalanie

= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ-50 + dysze na PB

= drzwi podstawy nie nalezg do standardowego wyposazenia

Modele GS (ptyta chromowana):

= powierzchnia nieprzywieralna

= powtoka chromu powoduje mniejsza emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie
energii

[=)
=)
o
=
o

A Cena netto
Rodzaj ptyty PLN

gtadka 8700,-

ryflowana 9500,
1/2 gtadka - 1/2 ryflowana 9100,- w E : ..E
gtadka chromowana 10 600,- PILOT A\ ;/ #q
ryflowana chromowana 11400,- EEEI .
FLAME  14mm  PIEZZO  GAS  [m]py,

1/2 gtadka - 1/2 ryflowana chrom. 11 000,-

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Wyjasnienia
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FTL-78G Ptyta grillowa gazowa gtadka 11 900,-

FTR-78G Ptyta grillowa gazowa ryflowana 13 100,-

FTLR-78G  Ptyta %2 gtadka - Y2 ryflowana 12 500,-

FTL-78GS  Ptyta gtadka chromowana 14 200,-

: FTR-78GS  Ptytaryflowana chromowana 15 400,-

L‘ ", FTLR-78 GS Ptyta 2 gtadka - Y2 ryflowana chrom. 14 800,-

= ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali

= higiena i komfort pracy

= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej- 14 mm- gwarantuje idealne rozprowadzenie
i utrzymywanie temperatury

= wykonanie nierdzewne

= szuflada na ttuszcz

= 2x piezzo zapalanie

= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ-50 + dysze na PB

= drzwi podstawy nie nalezg do standardowego wyposazenia

Modele GS (ptyta chromowana):

= powierzchnia nieprzywieralna

= powtoka chromu powoduje mniejsza emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie

energii
Wymiary Wymiary ptyty Moc Moc Waga . Cena netto
Indeks Model mm m KW keal/h = Rodzaj ptyty PLN
00000935 FTL-78G 800 x 700 x 900 79x52,2 14 12040 114 gtadka 11900,-
00000937 FTR-78G 800 x 700 x 900 79x52,2 14 12040 114 ryflowana 13100, -
00000936 FTLR-78G 800 x 700 x 900 79x52,2 14 12040 114 1/2 gtadka - 1/2 ryflowana 12500,- w w E$ E
00000938 FTL-78GS  800x 700 x 900 79x52,2 14 12040 114 gtadka chromowana 14200, PILOT \* ;/ o q‘
00000940 FTR-78 GS 800 x 700 x 900 79x52,2 14 12040 114 ryflowana chromowana 15400,- FLAME 14 PIEZZO0 GAS E .
00000939 FTLR-78GS 800 x 700 x 900 79x52,2 14 12040 114 1/2 gtadka - 1/2 ryflowana chrom. 14 800,- mm ik
FTL-712G Ptyta grillowa gazowa gtadka 16 100,-
: FTR-712G  Ptyta grillowa gazowa ryflowana 18 200,-
3 FTLR-712G Ptyta %2 gtadka - Y2 ryflowana 17 100,-
. FTL-712GS Ptyta gtadka chromowana 19 400,-
# 1190
q YO8 FTR-712GS Ptytaryflowana chromowana 21700,-
. C' | FTLR - 712 GS Ptyta %2 gtadka - Y2 ryflowana chrom. 20 500,-

= ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali

= higiena i komfort pracy

= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej- 14 mm- gwarantuje idealne rozprowadzenie
i utrzymywanie temperatury

= wykonanie nierdzewne

= szuflada na ttuszcez

= 2x piezzo zapalanie

= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ-50 + dysze na PB

= drzwi podstawy nie nalezg do standardowego wyposazenia

Modele GS (ptyta chromowana):

= powierzchnia nieprzywieralna

= powifoka chromu powoduje mniejszg emisje ciepta,

= tym samym mniejsze zuzycie energii

Wymiary Wymiary ptyty Moc Moc Waga . Cena netto
Indeks Model mm om KW keal/h = Rodzaj ptyty PLN

00000941  FTL-712G 1200 x 700 x 900 119x52,2 21 18060 154 gtadka 16 100,-
00000944  FTR-712G 1200 x 700 x 900 119x52,2 21 18060 154 ryflowana 18200, -
00000943  FTLR-712G 1200 x 700 x 900 119x52,2 21 18060 154 1/2 gtadka - 1/2 ryflowana 17 100,- (),’ E’ E
00000942  FTL-712GS 1200 x 700 x 900 119x52,2 21 18060 154 gtadka chromowana 19 400,- pILOT Q ;/ :.'.r
00000946 FTR-712GS 1200 x 700 x 900 119x52,2 21 18060 154 ryflowana chromowana 21700,- FLAME 14mm PIEZZO GAS E .
00000945  FTLR-712GS 1200 x 700 x 900 119x52,2 21 18060 154 1/2 gtadka - 1/2 ryflowana chrom. 20 500,- Ak
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(]
FTL-74ET Ptyta grillowa elektryczna gtadka 6 750,- E
ﬂ ,’ e FTR-74ET  Ptyta grillowa elektryczna ryflowana 7 500,- ©
= ] FTL-74ETS Ptyta gtadka chromowana 8350,- —
& FTR-74ETS Ptytaryflowana chromowana 8 650,- g
390 mm ) . L N P
ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali 9
.1 = odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej- 14 mm- gwarantuje idealne rozprowadzenie a
) i utrzymywanie temperatury
= higiena i komfort pracy _
¢ = regulacja temperatury 50- 300 °C —;
Jj e = kontrolka pracy i grzania )
L., « wykonanie nierdzewne 8
= szuflada na ttuszcz i
= drzwi podstawy nie nalezg do standardowego wyposazenia °
Modele ETS (ptyta chromowana): <
= powierzchnia nieprzywieralna E
= powtoka chromu powoduje mniejsza emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie I
energii §
Indeks Model WynTrLary Wymi:z plyty hl:\?vc W:gga Rodzaj ptyty Cen:Lr;letto . 'g
00000885  FTL-74ET 400 x 700 x 900 39x52,2 45 64 gtadka 6750,- o OO =
00000886  FTR-T74ET 400 x 700 x 900 39x52,2 45 64 ryflowana 7500,- C & ;5%:‘.’ ;
00000887  FTL-T74ETS 400 x 700 x 900 39x52,2 4,5 64 gtadka chromowana 8350,- .
00000888 FTR-74ETS 400 x 700 x 900 39x52,2 45 64 ryflowana chromowana 8650,- 14mm 50-300 400/3N E Ak ,g
=
o
=
FTL-76 ET Ptyta grillowa elektryczna gtadka 8500,-
: FTR-76 ET  Ptyta grillowa elektryczna ryflowana 9 000,- -
8 FTLR-76 ET Ptyta %2 gtadka - Y2 ryflowana 8 400,- 3
FTL-76 ETS Ptyta gtadka chromowana 9900, =
Sl FTR-76 ETS Ptytaryflowana chromowana 10 800,-
FTLR-76 ETS Ptyta %2 gtadka - Y2 ryflowana chrom. 10 300,-

= ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali

= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej- 14 mm- gwarantuje idealne rozprowadzenie
i utrzymywanie temperatury

= higiena i komfort pracy

= regulacja temperatury 50- 300 °C

= kontrolka pracy i grzania

= wykonanie nierdzewne

= szuflada na ttuszcz

= drzwi podstawy nie nalezg do standardowego wyposazenia

Modele ETS (ptyta chromowana):

= powierzchnia nieprzywieralna

= powtfoka chromu powoduje mniejszg emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie

[=)
=)
o
=
o

energii
Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga q Cena netto
Indeks Model mm om W = Rodzaj ptyty PLN

00000889 FTL-76ET 600 x 700 x 900 59x52,2 6 78 gtadka 8500,-

00000890 FTR-76 ET 600 x 700 x 900 59x52,2 6 78 ryflowana 9000,- 4o
00000891 FTLR-T76 ET 600 x 700 x 900 59x52,2 6 78 1/2 gtadka - 1/2 ryflowana 8400,- o E E
00000892 FTL-76 ETS 600 x 700 x 900 59x52,2 6 78 gtadka chromowana 9900,- - !|'|'
00000894 FTR-76 ETS 600 x 700 x 900 59x52,2 6 78 ryflowana chromowana 10 800,- - m{-
00000893  FTLR-76ETS = 600 x 700 x 900 59 x52,2 6 78 1/2 gtadka - 1/2 ryflowana chromowana 10 300,- 14mm 50-300 400/3N E Ak

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Wyjasnienia
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Indeks

00000898
00000897
00000895
00000899
00000900
00000896

Model

FTL-78ET

FTR-78ET
FTLR-T78ET
FTL-78ETS
FTR-T78 ETS
FTLR- 78 ETS

Wymiary
mm
800 x 700 x 900
800 x 700 x 900
800 x 700 x 900
800 x 700 x 900
800 x 700 x 900
800 x 700 x 900

Wymiary ptyty
cm
79x52,2
79x52,2
79x52,2
79x52,2
79x52,2
79x52,2

Indeks

00000901
00000903
00000902
00000904
00000906
00000905

Model

FTL-712ET
FTR-712ET
FTLR-T712ET
FTL-712 ETS
FTR-712ETS
FTLR-712ETS

Wymiary
mm
1200 x 700 x 900
1200 x 700 x 900
1200 x 700 x 900
1200 x 700 x 900
1200 x 700 x 900
1200 x 700 x 900

Wymiary ptyty
cm
119x52,2
119x52,2
119x52,2
119x52,2
119x52,2
119x52,2

525 mm

790 mm

Moc
kw

© © © VvV

525 mm

Waga
kg
110
110
110
110
110
110

1190 mm

Moc
kw
14,8
14,8
14,8
14,8
14,8
14,8

Waga
kg
150
150
150
150
150
150

FTL-78ET Ptyta grillowa elektryczna gtadka 10 100,-
FTR-78ET  Ptyta grillowa elektryczna ryflowana 11 400,-
FTLR-78ET Ptyta %2 gtadka - Y2 ryflowana 10 700,-
FTL-78ETS Ptyta gtadka chromowana 12 500,-
FTR-78 ETS Ptyta ryflowana chromowana 13 500,-
FTLR - 78 ETS Ptyta %2 gtadka - Y2 ryflowana chrom. 13 000,-

= 2x osobne sterowanie

= ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali
= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej- 14 mm- gwarantuje idealne rozprowadzenie

i utrzymywanie temperatury
= higiena i komfort pracy
= regulacja temperatury 50- 300 °C
= kontrolka pracy i grzania
= wykonanie nierdzewne
= szuflada na ttuszcz

= drzwi podstawy nie nalezg do standardowego wyposazenia

Modele ETS (ptyta chromowana):
= powierzchnia nieprzywieralna

= powtoka chromu powoduje mniejszg emisje ciepta

Ptyta Cena netto

Rodzaj ptyty Erewees PLN
owana > a0 )
i T (I Tl %‘%E‘
Vogadis pyovanachom. 2 13000, 1amm 50300 a0 IR
FTL-712ET Ptyta grillowa elektryczna gtadka 15 600,-
FTR-712ET Ptyta grillowa elektryczna ryflowana 17 600,-
FTLR- 712 ET Ptyta %2 gtadka - Y2 ryflowana 16 700,-
FTL- 712 ETS Ptyta gtadka chromowana 18 900,-
FTR-712 ETS Ptytaryflowana chromowana 21 300,-
FTLR - 712 ETS Ptyta %2 gtadka - Y2 ryflowana chrom. 20100,-

= 2x osobne sterowanie

= ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali
= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej- 14 mm- gwarantuje idealne rozprowadzenie

i utrzymywanie temperatury
= higiena i komfort pracy
= regulacja temperatury 50- 300 °C
= kontrolka pracy i grzania
= wykonanie nierdzewne
= szuflada na ttuszcz

= drzwi podstawy nie nalezg do standardowego wyposazenia

Modele ETS (ptyta chromowana):
= powierzchnia nieprzywieralna

= powtoka chromu powoduje mniejsza emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie

energii

fodzaiphy grzewcza

gtadka 2

ryflowana 2

1/2 gtadka - 1/2 ryflowana 2
gtadka chromowana 2
ryflowana chromowana 2

1/2 gtadka - 1/2 ryflowana chrom. 2

Ptyta Cena netto

PLN
15 600,-
17 600,-
: .

16 700,- o

18 900,- \—‘ C & E %
21300,- ]
20100, T4mm  50-300 400N [m]jEEi




LINIA RM GASTRO 700 [ PtYTY GRILLOWE 205

FTC-T4ET Ptyta grillowa elektryczna ceramiczna 10 900,-

ptyta robocza ceramiczna

higiena i komfort pracy

regulacja temperatury 50- 300 °C

kontrolka pracy i grzania

wykonanie nierdzewne

szuflada na ttuszcz

drzwi podstawy nie nalezg do standardowego wyposazenia

395 mm

= .
E .
N
ay B %) -
— -

RM 600 INOX Zmywalnia | Dynamiczne = Szokdwki Piece k-p O firmie

Indeks Model Wyrr:r::ry Wymiiz plyty I\;{Icvc W; gga Rodzaj ptyty ((ﬂ?\;\\\ o C & E i '.E
\ A4 ﬂ'
00000907  FTC-74ET 400 x 700 x 900 39x52,2 2,7 62 ceramiczna CERAMIC ~ 50-300  400/3N E Aty
FTC-78ET Ptyta grillowa elektryczna ceramiczna 15 200,-
M = ptyta robocza ceramiczna
£ 2 strefy grzewcze
- e 3 higiena i komfort pracy
Lk‘ regulacja temperatury 50- 300 °C
795 mm kontrolka pracy i grzania
—— wykonanie nierdzewne
szuflada na ttuszcz
' drzwi podstawy nie nalezg do standardowego wyposazenia
Indeks Model Wy::ry Wymizlr;:' plyty ':‘7\’( W: gga Sterowanie Rodzaj ptyty gr::)x:za ((ﬂ?)\\\\\ o C & Eﬁm
Yy i)
00000908  FTC-78ET 800 x 700 x 900 79x52,2 54 110 osobne ceramiczna 2 CERAMIC 50-300 400/3N E E‘!‘ N

PCC-78ET
str. 193
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206 | MAKARONIARKI LINIA RM GASTRO 700

CP-74G Urzadzenie do got.makaronu gazowe 11 700,-

= komora wykonana z kwasoodpornej stali

= zawor do napuszczania wody

= otwor przelewowy

= zawor spustowy z rurka do podtgczenia odptywu
= czujnik poziomu wody

= zasilanie: 230V /50 Hz

CPA-74 G: Kosze do CP - mozliwe utozenie w wannie
= automatyczne napuszczanie wody

c b o °E
J'.I L L A B B EE
§ h : C DD o
Wymiary Wymiary wanny  Pojemnosé Moc Moc Waga Cena netto
ektis Rlodel mm cm l kw kecal/h kg PLN EF?E
30,5x33,5x32,7 9,5 ry
00000955  CP-74G 400700 x 900 N2/ 25 vogrel 8160 61 11700,- Iﬂ{gT |x iy \*;/ w %‘ﬁ
30,5x33,5x32,7 9,5 LB
00017005  CPA-74G 400 x 700 x 900 N3 25 r0035el 5160 61 13200,- FLAME ~ QUTLET (0LD PIEZZ0 GAS E T
CP-76G Urzadzenie do got. makaronu gazowe 13 300,-
- = komora wykonana z kwasoodpornej stali
———— = zawor do napuszczania wody
Y - = otwor przelewowy
i ” | . .
- = zawor spustowy z rurka do podtaczenia odptywu
= czujnik poziomu wody
ﬂ a = zasilanie: 230V /50 Hz
CPA-76 G: Kosze do CP - mozliwe utozenie w wannie
= automatyczne napuszczanie wody
4
, | F G G G HHHH
Wymiary Wymiary wanny  Pojemnos¢ Moc Moc Waga Cena netto
ndeks Rcde] mm cm l kw keal/h kg PLN EFE
51x30,7x32,7 13,95 >4 x
00000956 ~ CP-76G 600 700 x 900 N1/ 40 vog2el | 11997 80 13300,- ?0 iy iy \* ;/ w - =
00017006 CPA-76G  600x700x900  1X307x327 40 13,95 11997 80 14200 FT)\-&TE OUTLET OoLD PIEZZ0 GAS E 51,
. x 0 GN1/1 +0,035 el. 3 H
CP-78G Urzadzenie do got. makaronu gazowe 18 200,-
= komora wykonana z kwasoodpornej stali
= zawor do napuszczania wody
= otwor przelewowy
2% GN 2/3 = zawor spustowy z rurka do podtaczenia odptywu
327 mm = czujnik poziomu wody
= zasilanie: 230V /50 Hz
CPA-78 G: Kosze do CP - mozliwe utozenie w wannie
= automatyczne napuszczanie wody
E E
c D D
A B B E E
C DD o
Wymiary Wymiary wanny  Pojemnos¢ Moc Moc Waga Cena netto
heds | G mm cm I KW keallh kg PLN .
00000957 CP-78G  800x700x900 00X 335x327 25+25 19 16320 103 18200,- @ 4 =+ w Es E
X 700X GN2/3 +0,04el, : PILO iyl Q /g wg:;r
30,5%33,5x32,7 19 .
00017007  CPA-78G 800 x 700 x 900 N3 25+25 roo7el, 16320 103 21.000,- FLAME ~ QUTLET (0LD PIEZZO0 GAS E 1
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(]
CP-T4ET Urzadzenie do got.makaronu elektryczne 9900,- E
‘ . - = komora wykonana z kwasoodpornej stali o
= = zawor do napuszczania wody
= { = otwor przelewowy
s . o
m = zawor spustowy z rurka do podtgczenia odptywu <
— CPA- 74 ET: §
fi = automatyczne napuszczanie wody o
5 Kosze do CP - mozli t w
¢ D D E|E =
JJ ! A B B E E é
L. ¢ dkE BB &
Wymiary Wymiary wanny  Pojemnos¢ Moc Waga Cena netto
ektis Ricdel mm cm l kw kg PLN [}
00000871  CP-74ET  400x700x900 00X 335X327 25 78 48 9900,- ﬂ . % OC EFE 5
GN2/3 ’ - I =, Wy T E
00017000 CPA-74ET  400x700x900 0~ "Giff X327 25 78 48 11900,- OUTLET = TUBULAR  (OLD 30110 403N [m]pEERE IS
/3 & ©
=
Aa
CP-T6 ET Urzadzenie do got. makaronu elektryczne 13900,-
- = komora wykonana z kwasoodpornej stali -g
— = zawor do napuszczania wody f;n
e T — = otwor przelewowy =
-u = zawor spustowy z rurka do podtaczenia odptywu ,§.
CPA- 76 ET: —
= automatyczne napuszczanie wody
Kosze do CP - mozliwe utozenie w wannie é
=
¢
F G G G HHHH
8
Wymiary Wymiary wanny  Pojemno$s¢ Moc Waga Cena netto ©
Indeks Model mm om e ke PLN Est 5
51x30,7x32,7 >4 — b od o
00000872 CP-76ET 600 x 700 x 900 N1 40 135 78 13900,- iy =, iy C & v
00017001 CPA-T6ET  600x700x900 % 23’17132’7 40 135 78 14 600,- OUTLET = TUBULAR  (OLD 30110  4008N  [w]jERL

CP-T78ET Urzadzenie do got. makaronu elektryczne 16 600,-

= komora wykonana z kwasoodpornej stali
= zawor do napuszczania wody
= otwor przelewowy

— ‘ ‘ ‘ 2xGN 2/3 = zawor spustowy z rurka do podtaczenia odptywu o
327 mm . =4
CPA- 78 ET: )
. =
ﬂ ﬂ = automatyczne napuszczanie wody x
Kosze do CP - mozliwe utozenie w wannie

‘: c oo FEE
-
| — | n( A B B E E
i
C DD o
Indeks Model Wymiary Wymiary wanny Pojemnos¢ Moc Waga Ilos.c Cena netto
mm cm l kw kg  wanien PLN -
00000873  CP-78ET  800x700x900 0°X335X30 1y o5 g5 g 2 16 600,- r = 3 ° C E$ E
GN2/3 ’ ’ iy = Py 3
00017002 CPA-78ET  800x700x900 0°X335X30 o5 o5 156 g2 2 18 900,- OUTLET = TUBULAR ~ (COLD 30-110 ~ 400/3N E '

GN2/3

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Wyjasnienia
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N~

LINIA RM GASTRO 700

BM-74G Bemar gazowy 6 250,-

= urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze
= zawor do napuszczania wody

———
- . = zawor spustowy z rurka do podtaczenia odptywu
:m GN 171
— 150 mm
Jj I !
Wymiary Wymiary wanny Zasilanieel. Moc Moc Waga Pojemnosc —-— g E - -'E
Indeks Model
mm cm V/Hz kw keal/h kg GN “ 1 4 * w
o PILOT AN/ Q /g 5
00000953 BM-74G  400x700x900 GN 1/1gteboko$¢15cm  230V/50Hz 3,5 3010 49 1XGN 1/1 FLAME  QUTLET LD PIEZZO0 GAS E Ly
BM-78G Bemar gazowy 9 950,-
= urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze
= zawor do napuszczania wody
= zawor spustowy z rurka do podtaczenia odptywu
Wymiary Wymiary wanny Zasilanieel. Moc Moc Waga Pojemnosc E H "E
Indeks Model rY
mm cm V/Hz kw kecal/h kg GN I ‘ @
. PILOT d e R\ Tpear
00000954 BM-78G  800x700x900 GN2/1gtebokos¢15cm  230V/50Hz 65 5590 68 2%GN 1/1 FLAME  QUTLET oL PIEZZ0 GAS E Ay
BM-74 EM Bemar elektryczny 5650,-
_g = jednofazowy
——— = urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze
: = zawor do napuszczania wody
M = zawor spustowy z rurka do podtaczenia odptywu
—_—
4
L |
Wymiary Wymiary wanny Zasilanieel. Moc Waga Pojemnosc [
Indeks Model mm om V/Hz s ke = Iﬂ o C & g !'ET
00000869 BM-74EM  400x700x900 GN 1/1gtebokos¢15cm  230V/50Hz 1,1 41 1XGN 1/1 DRAIN 30-90 230/1N E ’
BM-78 EM Bemar elektryczny tel.
E - jednofazowy
o : = urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze
- ———— = zawor do napuszczania wody
,Q = = zawor spustowy z rurka do podtaczenia odptywu
“3 oA
Wymiary Wymiary wanny Zasilanieel. Moc Waga Pojemnosc 13
ndeks ] mm cm V/Hz kw kg GN IR © C & E ﬁET
00000870  BM-78EM  800x700x900 GN 2/1glebokos¢15cm  230V/50Hz = 2,2 61 2XGN 1/1 DRAIN 30-90 230/1N E 'i-




LINIA RM GASTRO 700

CW-74G Grill lawowy gazowy

= regulowany poziom rusztu

£
e = urzadzenie dostarczane z rusztem do miesa
& = wykonanie nierdzewne
= piezzo zapalanie
380 mm = szuflada na ttuszcz
i/
|
I
)
|
// |
} |
|
Wymiary Wymiary rusztu  Moc Moc Waga
ektis Bicdel mm cm kw kcal/h kg w
PILOT
00000947 CW-74G 400 x 700 x 900 38x52 9 7740 61 FLAME
CW-78G Grill lawowy gazowy
z = regulowany poziom rusztu
E = urzadzenie dostarczane z rusztem do miesa
& = wykonanie nierdzewne

+ piezzo zapalanie
380 mm + szuflada na ttuszcz

Wymiary Wymiary rusztu  Moc Moc Waga
[Rd=ks b mm cm kw kcal/h kg
PILOT
00000948 CW-78G 800 x 700 x 900 2x38x52 18 15480 104 FLAME
CW-T74ET Grill elektryczny
= = regulowany poziom rusztu
E = urzadzenie dostarczane z rusztem do miesa
a = wykonanie nierdzewne
= szuflada na ttuszcez
380 mm
]
i/l
|
I
Il
Il
'
| //} |
|
TS Model Wymiary Wymiary rusztu Moc Waga
mm cm kw kg
00000909  CW-T74ET 400 x 700 x 900 38x52 6 62
CW-78ET Grill elektryczny
= = regulowany poziom rusztu
e = urzadzenie dostarczane z rusztem do miesa
& = wykonanie nierdzewne
= szuflada na ttuszcz
380 mm
]
% I
|
I
]
I
Pl
} |
|
o Model Wymiary Wymiary rusztu Moc Waga
mm cm kw kg
00000910 CW-78ET 800 x 700 x 900 2x38x52 12 94

GRILLE 209
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210 | KOTrY LINIA RM GASTRO 700

PI50-78 G Kociot gazowy 50 | 25 800,-

3
~ = grzanie posrednie
R = ciSnieniowy zawor bezpieczenstwa

450 mm

= automatyczna regulacja cisnienia pary

= zawor spustowy
@400 mm

Wymiary Wymiary wewnetrzne  Moc Moc Waga 1

Indeks  Model i mm KW kalh kg ﬁ_\ rf‘ U \*;/ w E.,%E
1

(=gt

00000981  PI50-78G 800 700 x 900 400 x 450 10 8600 120 OUTLET ~ HOT/COLD 501 PIEZZO0 GAS

PI50- 78 ET  Kociot elektryczny 50 | 24 700,-

~ = grzanie posrednie
=t = cisnieniowy zawor bezpieczeristwa
- automatyczna regulacja ci$nienia pary

.l

450 mm

= zawor spustowy

e Model Wymiary Wymiary wewnetrzne Moc  Waga o E i E
mm mm kw kg I |ﬁ ﬁ

00000980 ~ PI50-78ET 800 x 700 x 900 @400 x 450 8 120 OUTLET = HOT/COLD 501 400N [m]ERy

CP74-ET
str. 207
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(]
- PL-72 Ptyta robocza 2400, £
'ﬁ' = zastosowanie zwieksza komfort i ergonomie pracy o
— « szafka otwarta
——
o
- E;
— [J]
3
2
-z
L 2
Ju £
%)
Wymiary Waga HH
Indeks Model — ke E ﬁET
00000844 PL-72  200x700x900 30 =] 1
PL-74 Ptyta robocza z szuflada 3800,-

= zastosowanie zwieksza komfort i ergonomie pracy
= szuflada na GN 1/1 gtebokos$¢ 150 mm

—
———
— 150 mm
E

RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne

Indeks  Model yiniary praga EF"E
mm kg !|'|'

00000845 PL-74  400x700x900 45 %%‘;

PL-76 Ptyta robocza z szuflada 5 350,-

= zastosowanie zwieksza komfort i ergonomie pracy
= szuflada 49 x 50 x 150 mm

———— 495 x 500 mm

[=)
=)
o
=
o

e i
I' |

i -
Indeks Model UM fass E i E
mm kg !|'I'

00000846  PL-76 600x700x900 56 E 1_

PL-78 Ptyta robocza z szuflada 6 000,-

= zastosowanie zwieksza komfort i ergonomie pracy
= szuflada na 2x GN 1/1 gteboko$¢ 150 mm

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

i -

Indeks Model UPlETRy prags E E E
mm kg A v

00000847 PL-78 800 x700x900 67 E 1'

Wyjasnienia




212 | PLYTY ROBOCZE LINIA RM GASTRO 700

: LA-74 Zlew z bateria 4 800,-
g « bateria dzwigniowa
T
t
L

4
Indeks  Model WV::W vaiagn wanny W:gsa EIFI:,E-.-I
00000848 LA-74 400 x 700 x 900 30x35x15 45 E 1'

FTLR-78 GS
str. 202
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2
P-73/93DX Drzwi300 prawe 660,- E
P-73/93SX Drzwi 300 lewe 660,- ©
P-74/94DX Drzwi400 prawe 680,-
< P-74/94SX Drzwi400 lewe 680,- g
o
ket 3
B g
o
&
Indeks Model Wy:rinary W:gga Cen:Lr;‘etto
00000849 P-73/93DX  295x25x475 3 660,- E E ..E
00000850 P-73/93 SX 295 x 25 x 475 3 660,- ’:%‘f
00000851 P-74/94DX  395x25x475 3,5 680,- 4.
00000852  P-74/94SX  395x25x475 3,5 680, Ak
C-74 Szuflady 400 2 650,-
C-76 Szuflady 600 3600,-
Cc-78 Szuflady 800 3700,-

= do stosowania wyfgcznie w modutach neutralnych PL
= zestaw 2 szuflad

RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne

Wymiary Waga Pojemnos¢ Cena netto
Indeks Model mm K 6N PLN EFJE
00000853 C-74  395x590x 475 18 2xGN 1/1 - 150 2650,- 5‘ !|'|’
00000854 C-76 595 x 590 x 475 22 - 3600,- 4.
00000855 C-78 795 x 590 x 475 26 4x GN 1/1-150 3700,- ik
R-74 Pétka 400 420,-
R-76 Pétka 600 480,-

R-78 Potka 800 530,-

= do stosowania wyfgcznie w modutach neutralnych PL

[=)
=)
o
=
o

Wymiary Waga Cenanetto

Indeks Model mm ke PLN EFFE
00000997 R-74 350x590x 20 2 420,- T_%:"{
00000998 R-76 550 x590 x 20 3 480,- E .
00000999 R-78 750 x 590 x 20 3,5 530,- =1k

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Wyjasnienia




214 | AKCESORIA LINIA RM GASTRO 700

PLF Ptyta gtadka 630,-
Indeks Model Wymiary Waga Cenanetto E < "E
mm kg PLN 5
00000983 PLF 350x270x 30 9 630,- :|:
00000984 PLF/2 350x570x 30 18 1250,- E =ik
PRF Ptyta ryflowana 850,-
T Mol Wymiary Waga Cena netto E i E
mm kg PLN ~
00000985 PRF 350x270x 30 9 850,- . !'-_
00000986 PRF/2  350x 570 x 30 18 1400,- E H
PT-74 Prowadnice blach 1450,-

= do piekarnikdw
= rozstaw prowadnic 7 cm

Indeks Model Wy:rinary WG EE@E

kg :l_T

00000987 PT-74 70 2,5 x .I'.
M - 800 Nadstawka kominka 800 1950,-
M -1200 Nadstawka kominka 1200 2600,-

i -
e Model Wymiary Waga Cena netto Es

mm kg PLN =
00000988 M-800 800 x 70 x 800 14 1950,- . !'-.
00000989 M-1200 1200 x 70 x 800 21 2600,- E . .I-




LINIA RM GASTRO 700

Indeks

00000990
00000991

Indeks

00000994

Indeks

00000995

Indeks

00000996

Model

CA-800
CA-1200

Wymiary Waga Cenanetto
mm kg PLN
800 x 180 x 1000 17,5 2750,-
1200 x 180 x 1000 25,5 3600,-

Model

M -50

Model

CA-15

Model

D-7

Wymiary Zasilanieel. Moc Waga
mm V/Hz kw kg

290x430x720 230V/50Hz 0,18 9

Wymiary Waga
mm kg

@150 7

Wymiary Waga
mm kg

50 x 590 x 450 2,5

CA - 800
CA-1200
z klapka

CA-15

Nadstawka kominka 800
Nadstawka kominka 1200

Mikser do PI, PD 50

Komin

Przegroda

AKCESORIA 215

2750,-
3 600,-

TR+ 1)
[=] gty
1150,-
El”%l
[=]ctyy

540,-

Piece k-p O firmie

Szokowki

RM 600 INOX Zmywalnia | Dynamiczne

o
o
)
=
o

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Wyjasnienia




216 | AKCESORIA LINIA RM GASTRO 700

Indeks Model Wy:rinary W:gga Es'.hET
00001000 CG-7 7x620x12 0,12 E ; l
P/BRF - 74 Pokrywa do patelni BRF-74 470,-
P/BRF - 78 Pokrywa do patelni BRF-78 630,-
indeks  Model  Wymiary  MWaga  cenaretio =134 (=]
00001001  P/BRF-74 320x530x50 2 470,- ! :'T
00001002 P/BRF-78 720x530x50 4 630, [=]Exs:
C-716 Kosz C-716,D 1/6 do CP / 14x10x20h 330,-
C-714 Kosz C-714,C1/4 do CP [ 14x16x20h 340,-
C-712 Kosz C-712,B1/2 do CP [ 14x32x20h 440,-
C-723 Kosz C - 723,A 2/3 do CP [ 29x32x20h 710,-
Indeks Model Wyr:l:ry Cen:Lr:‘letto .
00002967  C-716 140 x 100 x 200 330,- OO
00003061  C-714 140 x 160 x 200 340,- at
00002965 C-712 140 x 320200 440,- Ofsaty
00002968  C-723 290 x 320 X 200 710,- HE
F-71213 Kosz F-71213/1/2do F13 /10x30x12h 300,-
e F-71218 Kosz F-71218/1/2 do F18 [ 14x33x12h 310,-
1 i = kosz do smazenia frytek
/_.(_;_f"' d ‘; = wykonany ze specjalnej stali
| —
v
¥
Indeks Model Wyr:\:ry Cen:Lr;‘etto E EH E
00003056  F-71213 100 x300x 120 300,- = !"._
00002868  F-71218  140x330x 120 310, [=]Est




LINIA RM GASTRO 700 TOP [ CANTILEVER 217

O firmie

Cantilever

Piece k-p

Szokowki

RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne

Lekkos$¢ i wytrzymatosé 700T _ X 700T

Z pomocg systemu Cantilever RM GASTRO taczy wszystkie najlepsze rozwigzania dla restauracji.

[=)
=)
o
=
o

To technologia, ktora maksymalizuje jakosc oraz piekno kazdej kuchni. Cantilever zapewnia petna
dowolno$¢ kompozycji, pozwalajac utozy¢ kluczowe urzadzenia w postaci wyspy centralnej lub
pod $ciana.

Konstrukcje wspornikowe z jedna lub dwiema nogami, proste lub z pétka, sa zaprojektowane

w sposob zapewniajacy ergonomie i maksymalna niezawodnosé. Cantilever pomaga utrzymac
kuchnie w czystosci, eliminujac niepotrzebne przeszkody i utatwiajac konserwacje urzadzen.

Wysoce estetyczny system Cantilever pozwala projektantom na wyrazenie swoich pomystow przez 900T 900T

taczenie funkcjonalnosci i stylu, w kreatywnosci ograniczonej jedynie wyobraznia.

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

— r o b
700T 900T 700T 900T
1+ P 1 | L_1H - I ~ 4

Wyjasnienia
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W modutach wspornikowych montowana jest 1 noga o szerokosci 2 - 2,4 m lub 2 nogi o szerokosci (rozstawie) 2,8 - 6 m.

SB70T-2+2,4
SB90T-2+2,4

SBT7T-2:2,4
SB99T-2:2,4
SB79T-2:2,4

SB70T-2,8+6
SB90T-2,8+6

SB-77T7-2,8+6
SB-997-2,8+6
SB-79T7-2,8+6

Doptata za montaz urzadzenia z podstawa.

Konstrukcje z jedng noga sg kompletne i powinny by¢ postawione na podtodze.
Tylko konstrukcje z dwiema nogami posiadaja nastepujace opcje montazu:

Dwie nogi w strukturze wolnostojace;j.

SBTT-2PA SBT-2PA

Dwie nogi montowane do podtoza.

SBTT-2PF SBT-2PF
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2
Cena g
. - . =
Ilustracja Kod Do linii Oznaczenie netto PLN 5
Ptyta boczna zamykajaca dla urzadzen TOP
. 01799002 90T-90T SB99T-F 1090,- o
e 01777002 T70T-70T SB77TT-F 950,- x~
' . 01779001 70T-90TSX SB79T-FSX 1020,- 3
01779000 70T-90TDX SB79T-FDX 1020,- o
) 01709001 90TSX SB90T-FSX 810,- E—
= . 01709000 90TDX SB90T-FDX 810,- _g
'J 01707001 70TSX SB70T-FSX 750,- 2
01707000 70TDX SB70T-FDX 750,- &
Ptyta boczna zamykajaca dla urzadzen na podstawie
01699002 90-90 SB99-F 1770;,- o
N
01677002 70-70 SB77-F 1490,- E
3 1 ©
’- : 01679001 70-90SX SB79-FSX 1630,- g\
01679000 70-90DX SB79-FDX 1630,-
©
- 01609001 90SX SB90-FSX 1180,- %
i S
L 01609000 90DX SB90-FDX 1180,- E‘
N
' 01607001 70SX SB70-FSX 1070,-
01607000 70DX SB70-FDX 1070,-
=
Ptyta boczna zamykajaca dla urzadzen TOP + na podstawie g
01899001 90T-90SX SB99TM-FSX 1470,- -
. 01899000 90T-90DX SB99TM-FDX 1470,-
o= - 01877001 70T-70SX SB77TM-FSX 1270,-
e = 01877000 70T-70DX SB77TM-FDX 1270,- §
: 01879001 70T-90SX SB79TM-FSX 1440,- 5
01879000 70T-90DX SB79TM-FDX 1440,-
01877001 90T-70SX SB97TM-FSX 1270,-
01877000 90T-70DX SB97TM-FDX 1270,-
Ptyta boczna zamykajaca z potka dla urzadzen TOP
01799012 90T-90T SB99T-FP 2170,-
01777012 70T-70T SBTTT-FP 1970,-
01779011 70T-90TSX SB79T-FPSX 2070,-
01779010 70T-90TDX SB79T-FPDX 2070,- §
01609011 90TSX SB90T-FPSX 2130,- 5
01609010 90TDX SB90T-FPDX 2130,-
01607011 70TSX SB70T-FPSX 1980,- °
01607010 70TDX SB70T-FPDX 1980,- E
Ptyta boczna zamykajaca z pétka dla urzadzen na podstawie E
B 01699012 90-90 SB99-FP 2850,- £
. ! S
= 01677012 70-70 SB77-FP 2510,- E—
' 01679011 70-90SX SB79-FPSX 2670,- ©
N
01679010 70-90DX SB79-FPDX 2670,- E
f 01609011 90SX SB90-FPSX 2130,-
g I| 01609010 90DX SB90-FPDX 2130,-
>
’ 01607011 705X SB70-FPSX 1980,- g
(]
01607010 70DX SB70-FPDX 1980,- &=
Ptyta boczna zamykajaca z potka dla urzadzen TOP + na podstawie e
01899011 90T-90SX SB99TM-FPSX 2560,- g
01899010 70T-70DX SB99TM-FPDX 2 560,- A
/ 01877011 70T-90SX SB77TM-FPSX 2290,- >
: = 01877010 70T-90DX SBT7TM-FPDX 2290,- a
01879011 70T-90SX SB79TM-FPSX 2530,- ©
01879010 70T-90DX SB79TM-FPDX 2530,- _E
01897011 90T-70SX SB97TM-FPSX 2 260,- ~§
01897010 90T-70DX SB97TM-FPDX 2260,- ;;
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- . Wymiary Cena

Linia Kod Oznaczenie cm netto PLN

01507200 SBT70T-2,0 200x93,8x90 10 800,-

70T 01507240 SBT70T-2,4 240x93,8x90 11600,-

01507280 SBT70T-2,8 280x93,8x90 16 300,-

3 01507320 SBT70T-3,2 320%93,8x90 17 100,-

01507360 SBT70T-3,6 360x93,8x90 17 900,-

i H] 01507400 SBT70T-4,0 400x93,8x90 18 700,-

L 01507440 SBT70T-4,4 440x93,8x90 19 500,-

01507480 SBT70T-4,8 480x93,8x90 20 300,-

01507520 SBT70T-5,2 520x93,8x90 21100,

01507560 SBT70T-5,6 560x93,8x90 21900,

01507600 SBT70T-6,0 600x93,8x90 22700,

01509200 SB90T-2,0 200x113,8x90 10 800,-

90T 01509240 SB90T-2,4 240x113,8x90 11 600,-

01509280 SB90T-2,8 280x113,8x90 16 300,-

01509320 SB90T-3,2 320x113,8x90 17 100,-

01509360 SB90T-3,6 360x113,8x90 17 900,-

b 01509400 SB90T-4,0 400x113,8x90 18 700,-

| 01509440 SBY0T-4,4 440x113,8x90 19 500,-

01509480 SB90T-4,8 480x113,8x90 20 300,-

01509520 SB90T-5,2 520x113,8x90 21100,

01509560 SBY0T-5,6 560x113,8x90 21900,

01509600 SB90T-6,0 600x113,8x90 22700,

01577200 SB77T-2,0 200x160x90 11 900,-

70T 70T 01577240 SB77T-2,4 240x160x90 13 000,-

01577280 SB77T-2,8 280x160x90 17900,-

01577320 SB77T-3,2 320x160x90 18 900,-

01577360 SB77T-3,6 360x160x90 20 000,-

—— 01577400 SB77T-4,0 400x160x90 21000,

i 01577440 SB77T-4,4 440x160x90 22 100,-

01577480 SB77T-4,8 480x160x90 23100,

01577250 SB77T-5,2 520x160x90 24200,

01577560 SB77T-5,6 560x160x90 25200,-

01577600 SBT7T-6,0 600x160x90 26 300,-

01599200 SB99T-2,0 200%200x90 11900,-

90T 90T 01599240 SB99T-2,4 240x200x90 13 000,-

01599280 SB99T-2,8 280x200x90 17 900,-

01599320 SB99T-3,2 320%200x90 18 900,-

01599360 SB99T-3,6 360%200x90 20 000,-

— 1 01599400 SB99T-4,0 400x200x90 21 000,-

. 01599440 SB99T-4,4 440x200x90 22100,

01599480 SB99T-4,8 480x200x90 23100,

01599520 SB99T-5,2 520%200x90 24200,

01599560 SB99T-5,6 560%200x90 25200,

01599600 SB99T-6,0 600x200x90 26 300,-

01579200 SB79T-2,0 200x180x90 11 900,-

01579240 SB79T-2,4 240x180x90 13 000,-

70T 90T 01579280 SB79T-2,8 280x180x90 17900,

01579320 SB79T-3,2 320x180x90 18 900,-

01579360 SB79T-3,6 360x180x90 20 000,-

. - ) 01579400 SB79T-4,0 400x180x90 21000,-

7 01579440 SB79T-4,4 440x180x90 22 100,-

[ 01579480 SB79T-4,8 480x180x90 23100,

01579520 SB79T-5,2 520%180x90 24200,

01579560 SB79T-5,6 560x180x90 25200,

01579600 SB79T-6,0 600x180x90 26 300,-

1902000 SBTT-2PA 60x120x53 3950,-

1902001 SBT-2PA 60x73,8x53 3420,-
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Linta RM 700 Top

Kuchnie

Frytownice
Podgrzewacz frytek
Urzadzenia sous-vide
Piekarnik elektryczny
Ptyty grillowe
Makaroniarki
Bemary

Grille

Ptyty robocze
Podstawy

Listwy taczace

gazowe / elektryczne

222 /225
228
229
229
229
230/231
234
235
236
237
238

238

Wszelkie ilustracje maja charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne. Ewentualne btedy lub

braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawa do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.

221

Piece k-p O firmie

Szokowki

Dynamiczne

RM 900 RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia

Regaty Pizza Chtodnictwo

Bary, bemary

Wyjasnienia
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PCT-74G/P Kuchnia gazowa 4 800,-

= specjalny nierdzewny ruszt- umozliwia prace na matych naczyniach bez stosowania
redukcji

= specjalny system wanny wodnej zabezpieczajacej palniki i wnetrze urzadzenia przed
zalaniem

» stata Swieczka

S
FLAME @ GAS E|

PCT-78 G/P Kuchnia gazowa 7 800,-

= specjalny nierdzewny ruszt- umozliwia prace na matych naczyniach bez stosowania
redukcji

= specjalny system wanny wodnej zabezpieczajgcej palniki i wnetrze urzadzenia przed
zalaniem

= stafa Swieczka

2 [53[55] y Bl
FTk(n)/lTE m? E|

PCT-712 G/P Kuchnia gazowa 11 300,-

= specjalny nierdzewny ruszt- umozliwia prace na matych naczyniach bez stosowania
redukcji

= specjalny system wanny wodnej zabezpieczajgcej palniki i wnetrze urzadzenia przed
zalaniem

= stata Swieczka

» ﬂ&l@
FPLIk(l\)ATE mﬁ GAS E|

PCT - 716 G/P Kuchnia gazowa 16 000,-

= specjalny nierdzewny ruszt- umozliwia prace na matych naczyniach bez stosowania
redukcji

= specjalny system wanny wodnej zabezpieczajacej palniki i wnetrze urzadzenia przed
zalaniem

= stafa Swieczka

55055055055 ‘)9 IEI“’:'ar

oA ERIERIERIE,
FAME 723017130 s [w]pE
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TPT-74G Kuchnia zeliwna gazowa 6 350,-

= ptyta zeliwna- umozliwia stosowanie kazdej srednicy garnkow, patelni, rondli
= wysoka moc- duza wydajnosc

= tatwe utrzymanie w czystosci

= szafka otwarta

Wymiary Wymiary ptyty  Moc Moc Waga
Indeks Model
mm cm kw kcal/h kg \*;/ w @“
00001188  TPT-74G 400 x 700 x 280 37x57 7 6020 60 PIEZZO FLAME GAS El. '|_
TPT-786G Kuchnia zeliwna gazowa 8 250,-

= ptyta zeliwna- umozliwia stosowanie kazdej Srednicy garnkow, patelni, rondli
= wysoka moc- duza wydajnos¢

= fatwe utrzymanie w czystosci

= szafka otwarta

o " -
Indeks Model Wv::fv va-:z ptyty mc k':'aol/ch W:gga ‘ ; E s
A\ W iT
00001189  TPT-78G 800 x 700 x 280 77x57 12 10320 158 PIEZZ0 FLAME E

- - 3
=
L]
e —
I
s Model Wymiary Wymiary ptyty  Moc Moc

mm cm kw kcal/h

00001190  TP2T-78G/P 800 x 700 x 280 37x57 20 17200

d
o Model Wymiary Wymiary ptyty  Moc Moc
mm cm kw kcal/h
00001191 TP2T-712G/P 1200 x 700 x 280 T7x57 25 21500

Waga

TP2T - 78 G/P Kuchnia zeliwna gazowa 9 550,-

= ptyta zeliwna- umozliwia stosowanie kazdej srednicy garnkow, patelni, rondli

= wysoka moc- duza wydajnosc

= tatwe utrzymanie w czystosci

= specjalny nierdzewny ruszt- umozliwia prace na matych naczyniach bez stosowania
redukgcji

kg \‘;/ (’9

125 PIEZZ0 FLAME

55
®.{: O

TP2T-712 G/P Kuchnia zeliwna gazowa 12100,-

= ptyta zeliwna- umozliwia stosowanie kazdej srednicy garnkow, patelni, rondli

= wysoka moc- duza wydajnos¢

= tatwe utrzymanie w czystosci

= specjalny nierdzewny ruszt- umozliwia prace na matych naczyniach bez stosowania
redukcji

Waga

kg ‘
Y PILOT
149 PIEZZO  FLAME

) .‘;':E 3

Piece k-p O firmie

Szokowki

RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne

[=)
=)
o
=
o

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Wyjasnienia
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TPAT - 712 G/P Kuchnia zeliwna gazowa 13 800,-

= ptyta zeliwna- umozliwia stosowanie kazdej srednicy garnkow, patelni, rondli

= wysoka moc- duza wydajnosc

= tatwe utrzymanie w czystosci

= specjalny nierdzewny ruszt- umozliwia prace na matych naczyniach bez stosowania
redukcji

i
S e Wyrr:rinary Wymiacrny](ptyty Moc hcllaoc Waga 55 55 EF"E
KW kalh ke \‘;/ P%T @(?A: %‘%}T
H |

00001192  TP4T-712G/P 1200 x 700 x 280 37x57 29 24940 175 PIEZZ0  FLAME

r"
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PCT-74ET  Kuchnia elektryczna 2950,-

= mozliwos$¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa
= ptyta szybkogrzejna

Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga 0
Indeks Model i ke | e 26 &
00001148  PCT-74ET 400 x 700 x 280 222 52 26 50- 400 26 400V EI

PCT-78ET  Kuchnia elektryczna 5 850,-

= mozliwos¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa
= ptyty szybkogrzejne

Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga o
Indeks Model m om v = 2 6 2 6 & EE.H:E
00001153 ~ PCT-78ET 800 x 700 x 280 @22 10,4 63 50- 400 2 6 2 6 400V E ﬁ?g“

PCT-712ET Kuchnia elektryczna 8 750,-

= mozliwos$¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa
= ptyty szybkogrzejne

Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga
Indeks  Model o ory N ° 26 26 26 6 [=]:5[=] ]
00001157  PCT-712ET 1200 x 700 X 280 @22 156 82 50-400 2 6 2 6 2 6 400V E !"‘

PCQT - 74ET Kuchnia elektryczna 5100,-

= mozliwos¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa
= ptyta szybkogrzejna

g

Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga o
Indeks Model i ke W ke 26 & ﬂEI
00001149 ~ PCQT-74ET 400 x 700 x 280 22x22 52 30 50- 400 26 400v [w] t-.;?:-ll-

KUCHNIE ELEKTRYCZNE TOP 225

Piece k-p O firmie

Szokowki

RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne

[=)
=)
o
=
o

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Wyjasnienia
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PCQT - 78 ET Kuchnia elektryczna 8 650,-

= mozliwos$¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa
= ptyta szybkogrzejna

Wymi Wymi tyt M W
Indeks Model ynr:l:ry ym':g Pty k\‘l,vc :gga © C 2 6 2 6 6 E_:&E
00001154  PCQT-78ET 800 x 700 x 280 2x22 104 66 s0-400 %8 %0 400y E E?iﬂ,

PCQT - 712 ET Kuchnia elektryczna 13 500,-

= mozliwos¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa
= ptyta szybkogrzejna

Indeks  Model B e °C 2602608
400V EI hi

00001158  PCQT-712ET 1200 x 700 x 280 22x22 156 97 s0.400 %0 %6 (26
FEEEEE PCCT-T4ET  Kuchnia elektryczna ceramiczna 6 450,-
m = fatwe utrzymanie w czystosci
4 = ptyty szybkogrzejne
o = mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwartg lub szafkowa
.— .Ih | o
Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga
Indeks Model mm o KW = ((ﬁ ‘\\\\ 25 & !'l.
00001150 ~ PCCT-74ET 400 x 700 x 280 3557 5 35 CERAMIC 25 100V =]
BT PCCT-78ET  Kuchnia elektryczna ceramiczna 11100,-
= fatwe utrzymanie w czystosci
_ = ptyty szybkogrzejne
- — = mozliwos¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa

. . . .

Indeks Model Wyr:'l:ry Wyml:g Piyty h:\?lc W:gga (=) 2 5 2 5 E$ E
Q2 —

Y !|._'l'

00001155 ~PCCT-78ET 800X 700X 280 75x57 0 e CERAMIC %2 %0 a00v [=] pct
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PCIT-74ET Kuchnia elektryczna indukcyjna

= fatwe utrzymanie w czystosci

= bezpieczny system grzewczy

= kroétki czas przygotowania potraw

= do 60% mniejsze zuzycie energii

= tatwe utrzymanie w czystosci

= ptyty szybkogrzejne

= mozliwos$¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa

Indeks Model Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga
mm cm kw kg
00001151 PCIT-74ET 400 x 700 x 280 35x57 10 34 INDUCTION

PCIT-78 ET  Kuchnia elektryczna indukcyjna

= tatwe utrzymanie w czystosci

= bezpieczny system grzewczy

= krotki czas przygotowania potraw

= do 60% mniejsze zuzycie energii

= fatwe utrzymanie w czystosci

= ptyty szybkogrzejne

= mozliwos¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa

Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga

Indeks Model m o - = OOOOO 5
00001156  PCIT-78ET 800 x 700 x 280 75x57 20 66 INDUCTION ksw

PCIWT - 74 ET Kuchnia elektryczna indukcyjna WOK

= fatwe utrzymanie w czystosci

= bezpieczny system grzewczy

= krotki czas przygotowania potraw

= do 60% mniejsze zuzycie energii

= tatwe utrzymanie w czystosci

= ptyty szybkogrzejne

= mozliwos$¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa

s Model Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga
mm cm kw kg
00001152 PCIWT-74ET  400x 700 x 280 @30 5 32 |NDUCT|0N

CHNIE ELEKTRYCZNE TOP 227

28 200,-

5 6E|"'E|
2 aoov mIpESE

52700,

[=]:a[m]
M & “%T
2 4o0v [H] hi

26 300,-

6 E_ﬂEl
400V Ep*i“.

RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne = Szokdéwki Piece k-p O firmie

[=)
=)
o
=
o

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Wyjasnienia
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F13T-74G  Frytownica pojedyncza gazowa 7 900,-

= moc grzatek idealnie dopasowana do pojemnosci komory
= pokrywa wanny

= zawor spustowy

= wydajnosc¢ 10 kg/h

= mozliwos¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa

1x

00001213  F13T-74G  400x700x280 31,5x34,5x22,5 12 10320 55 2829 10 ‘|0kg/h DRAIN TAP 131 PIEZZ0 GAS

Wymi Wymi M M W o H
Indeks Model y:rlnary ymlacr:1wanny k\‘l,vc kc:l7h : gga Ilo$¢ koszy \\“-"’/ I; m \* ;/ w %‘E
O[237y

F2/13T-78 G Frytownica podwdjna gazowa 12 600,-

= moc grzatek idealnie dopasowana do pojemnosci komory
= pokrywa wanny

= zawor spustowy

= wydajnos¢ 20 kg/h

= mozliwos$¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa

2x

00001214  F2/13T-78G  800x700x280 315x345x225 24 20640 81 o S° o 20kg/h  DRAINTAP  2x131  PIEZZO

Wymiary Wymiary wanny ~ Moc Moc  Waga L =
Indeks Model 1lo$¢ koszy N[/ : /_\/1VV ‘ [=1:q =]
mm cm kw kecal/h kg |
LR N\l g g:: ﬁ?%

F13T-74ET Frytownica pojedyncza elektryczna 6900,-

= moc grzatek idealnie dopasowana do pojemnosci komory
= pokrywa wanny

= zawor spustowy

= wydajnos¢ 10 kg/h

= mozliwos¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa

Wymi Wymi M W s -
Indeks Model yr:':ry ymlacr?(nwanny k\‘l’\lc ;gga Ilos¢ koszy \\"% I‘ | ﬁéﬁ}il © C - o N & EF @
SECURE

1 f
00001182  F13T-74ET  400x700x280  30,5x34x22,5 9,75 48 28 2; 10 10kg/h  DRAINTAP (COLDZONE  50-190 131 400/3N E T8

F2/13T - 78 ET Frytownica podwdjna elektryczna 11 000,-

= mozliwos¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa
= pokrywa wanny

= zawor spustowy

= wydajnos¢ 20 kg/h

= mozliwos$¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa

2 !
00001183  F2/13T-78ET  800x700x280 ~ 30,5x34x225 195 75 o 2; <10 20kg/h  DRAINTAP COLDZONE 50-190 ~ 2x131  400/3N E ATy

Indeks Model WynTri:ry Wymiacr;wanny h:&f W:gga 1los¢ koszy \\"% I‘ | ﬁ;ﬁ}il © C - T - & E sg.ﬁ
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Indeks Model UTlETsy
mm
00001161  BST-74EM  400x 700 x 280

. URZADZENIA SOUS-VIDE .

Wymiary wanny Waga - N ° E e E
. l
kw ki ‘
cm g wanien (7 ’ & H_ ﬂ'
305x51x165h | 147 36 ! CERAMIC 3090 230/IN [W]peti

BST-74EM Podgrzewacz frytek 5750,-

= jednofazowy z lampg infra
= perforowana wktadka na dno
= mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwartg lub szafkowg

305x510 mm

Moc Ilos¢

CSVT-76 ET Urzadzenie Sous-vide 13 900,-

= nowoczesne urzgdzenie nadgzajgce za trendami niskotemperaturowej obrébki
potraw

= zaletg Sous-vide jest perfekcyjnie przygotowana potrawa posiadajgca naturalny
smak, aromat oraz konsystencje, przy jednoczesnym zachowaniu petnej wartosci
odzywczej

= szczegdlnie dobre rezultaty mozna osiggnac przy obrébce miesa i ryb- mieso jest
smaczne, delikatne i wilgotne, czego czesto nie da sie osiggnac przy tradycyjnym
pieczeniu lub smazeniu na patelni

= nie dochodzi do mieszania smakdéw (jak np. w piekarniku)

= dzieki Sous-vide minimalizuje sie straty wagi potrawy- dowiedziono, ze nie sg
wieksze niz 5%

RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne = Szokdéwki Piece k-p O firmie

Indeks Model Wynr:l:ry Wymiacr:/nwanny Pojenlmoéé I:(I‘t,)vc W:gga |_'A_ — o C o & Eﬁm
00009346  CSVT-76ET 600 x 700 x 280 51x31x18 20 24 42 Da%ﬁﬂ'%p CONTROL ~ 30-90 21 230/1N E- 1
o
o
(o]
=
[2 4
- PIEKARNIK ELEKTRYCZNY -
MFV-78 ET  Piekarnik elektryczny GN 1/1 12 300,-
CPF-T78E Pokrywa maskujaca na piekarnik MFV 760,-

E
Indeks Model Ay Y
mm
00009886 ~ MFV-78ET  800x682x570
00009887 CPF-T78E 800 x 640 x 28

/ f = mozliwe zastosowanie jako podstawa do urzgdzen TOP
=z wyjatkiem urzadzen indukcyjnych
= w przypadku uzycia jako urzgdzenie wolnostojgce bez modutu TOP mozna zakupi¢
pokrywe maskujacg gorng Sciane piekarnika (CPF- 78 E)

Wymiary wewnetrzne Zasilanie el. Moc Waga Pojemnos¢ Cena netto E o E
mm V/Hz kw kg GN PLN 5

680 x 360 x 340 400V/3N/50Hz 5,32 55 4xGN 1/1 12300,- 3—%""

- 5 - 760,- 400/3N E 1y

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Wyjasnienia




230 | PLYTY GRILLOWE LINIA RM GASTRO 700 TOP

Indeks

00001195
00001196
00001197
00001198

Model

FTLT-74G

FTRT-74G

FTLT-74GS
FTRT - 74 GS

Wymiary
mm
400 x 700 x 280
400 x 700 x 280
400 x 700 x 280
400 x 700 x 280

Indeks

00001199
00001201
00001200
00001202
00001204
00001203

Model

FTLT-76 G
FTRT-76 G
FTLRT-76 G
FTLT-76 GS
FTRT - 76 GS
FTLRT - 76 GS

Wymiary
mm
600 x 700 x 280
600 x 700 x 280
600 x 700 x 280
600 x 700 x 280
600 x 700 x 280
600 x 700 x 280

Wymiary ptyty
cm
39x52,2
39x52,2
39x52,2
39x52,2

Wymiary ptyty

cm
59x52,2
59 52,2
59 52,2
59X 52,2
59x52,2
59 52,2

522 mm

390 mm

Moc Moc
kw kecal/h
7 6020
7 6020
7 6020
7 6020
£
€
wn
o~
wn
590 mm

Moc Moc
kW kcal/h
10,5 9030
10,5 9030
10,5 9030
10,5 9030
10,5 9030
10,5 9030

energii
W:gga Rodzaj ptyty Cen:Lr;‘etto

63 gtadka 5900,-
63 ryflowana 6550,-
63 gtadka chromowana 7350,-
63 ryflowana chromowana 8000,-

FTLT-76 G

FTRT-76G

FTLRT-76 G

FTLT - 76 GS

FTRT - 76 GS

FTLT-74G
FTRT-74G
FTLT - 74 GS
FTRT - 74 GS

Ptyta grillowa gazowa gtadka
Ptyta grillowa gazowa ryflowana
Ptyta gtadka chromowana
Ptyta ryflowana chromowana

ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali

higiena i komfort pracy

5900,-
6 550,-
7 350,-
8 000,-

odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej- 14 mm- gwarantuje idealne rozprowadzenie i
utrzymywanie temperatury

wykonanie nierdzewne
szuflada na ttuszcz
piezzo zapalanie

dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ-50 + dysze na PB

Modele GS (ptyta chromowana):
= powierzchnia nieprzywieralna
= powtfoka chromu powoduje mniejszg emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie

2y B
o wl

L4

PILOT
FLAME

—

14mm

Ptyta grillowa gazowa gtadka
Ptyta grillowa gazowa ryflowana
Ptyta 2 gtadka - 2 ryflowana
Ptyta gtadka chromowana
Ptyta ryflowana chromowana
FTLRT - 76 GS Ptyta %2 gtadka - 2 ryflowana chrom.

PIEZZO0

ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali

higiena i komfort pracy

7 250,-
8 300,-
7 750,-
9 000,-

10 100,-

9 550,-

odpowiednia grubosc ptyty roboczej- 14 mm- gwarantuje idealne rozprowadzenie i
utrzymywanie temperatury

wykonanie nierdzewne
szuflada na ttuszcz
piezzo zapalanie

dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ-50 + dysze na PB

Modele GS (ptyta chromowana):
= powierzchnia nieprzywieralna
= powtoka chromu powoduje mniejszg emisje ciepta, tym samym mnigjsze zuzycie

Waga

kg
68

energii

Rodzaj ptyty

gtadka
ryflowana
"> gtadka - V2 ryflowana
gtadka chromowana
ryflowana chromowana
V> gtadka - V2 ryflowana chrom.

Cena netto

PLN

[ I —

PILOT
FLAME

14mm

N

PIEZZ0

GAS

&
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Indeks

00001205
00001207
00001206
00001208
00001210
00001209

Model

FTLT-78G
FTRT-78G
FTLRT-78G
FTLT-78 GS
FTRT - 78 GS
FTLRT - 78 GS

Wymiary
mm
800 x 700 x 280
800 x 700 x 280
800 x 700 x 280
800 x 700 x 280
800 x 700 x 280
800 x 700 x 280

Wymiary ptyty Moc

cm
79x52,2
79x52,2
79x52,2
79X52,2
79x52,2
79X52,2

Indeks

00001162
00001163
00001164
00001165

Model

FTLT-74ET
FTRT - 74 ET
FTLT - 74 ETS
FTRT - T4 ETS

Wymiary
mm
400 x 700 x 280
400 x 700 x 280
400 x 700 x 280
400 x 700 x 280

Wymiary ptyty
cm
39x52,2
39x52,2
39x52,2
39x52,2

kw

522 mm

Moc
kcal/h
12040
12040
12040
12040
12040
12040

390 mm

PLYTY GRILLOWE 231

2
FTLT-78G Ptyta grillowa gazowa gtadka 10 700,- E
FTRT-78G  Ptyta grillowa gazowa ryflowana 11 900,- ©
FTLRT-78 G Ptyta %2 gtadka - Y2 ryflowana 11300,- —
FTLT-78 GS  Ptyta gtadka chromowana 13 300,- g
FTRT-78 GS Ptyta ryflowana chromowana 14 500,- §
FTLRT - 78 GS Ptyta 2 gtadka - V2 ryflowana chrom. 13 900,- &
= ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali
= higiena i komfort pracy '§
= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej- 14 mm- gwarantuje idealne rozprowadzenie i °
utrzymywanie temperatury 9
(%]

= wykonanie nierdzewne

= szuflada na ttuszcz

= 2x piezzo zapalanie

= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ-50 + dysze na PB

Modele GS (ptyta chromowana):

= powierzchnia nieprzywieralna

= powtoka chromu powoduje mniejszg emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie
energii

(]
c
g
€
©
S
[a)
S
Waga A Cena netto £
ke Rodzaj ptyty PLN g
108 gtadka 10 700,- E
108 ryflowana 11900,-
e N
108 > gtadka - %2 ryflowana 11300,
108 g%adka chron}llowana 13300,- Plel_gT \_‘ \*;/ @ %‘E -
ryflowana chromowana - o
182 Y ngdka ?‘/zar;flowa[r:aihrom ig ggg, FLAME 14mm PIEZZO GAS E ik ¢
o
FTLT-74ET  Ptyta grillowa elektryczna gtadka 5900,- =
FTRT-74ET Ptyta grillowa elektryczna ryflowana 6 350,-
FTLT - 74 ETS Ptyta gtadka chromowana 6 950,-
o
FTRT - 74 ETS Ptyta ryflowana chromowana 7 400,- 3
=
o

ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali

= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej- 14 mm- gwarantuje idealne rozprowadzenie i
utrzymywanie temperatury

= higiena i komfort pracy

= regulacja temperatury 50- 300 °C

= kontrolka pracy i grzania

= wykonanie nierdzewne

= szuflada na ttuszcz

Modele ETS (ptyta chromowana):

= powierzchnia nieprzywieralna S
= powtoka chromu powoduje mniejszg emisje ciepta, tym samym mnigjsze zuzycie ;
energii o
Rodzaj ptyty Cen:Lr;‘etto
sf
gtadka 5900, o E
ryflowana 6350,- \_‘ C I g
gtadka chromowana 6950,- _ -
ryflowana chromowana 7 400,- 14mm 50-300 400/3N E .

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Wyjasnienia
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FTLT-76 ET  Ptyta grillowa elektryczna gtadka 6 750,-

e FTRT-76 ET Ptyta grillowa elektryczna ryflowana 7 800,-
2 FTLRT - 76 ET Ptyta %2 gtadka - Y2 ryflowana 7 300,-
FTLT - 76 ETS Ptyta gtadka chromowana 8 450,-

—— FTRT - 76 ETS Ptyta ryflowana chromowana 9 500,-
FTLRT - 76 ETS Ptyta %2 gtadka - V2 ryflowana chrom. 8950,-

= ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali

= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej- 14 mm- gwarantuje idealne rozprowadzenie i
utrzymywanie temperatury

= higiena i komfort pracy

= regulacja temperatury 50- 300 °C

= kontrolka pracy i grzania

= wykonanie nierdzewne

= szuflada na ttuszez

Modele ETS (ptyta chromowana):

= powierzchnia nieprzywieralna

= powtoka chromu powoduje mniejszg emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie

energii
Indeks Model Wynr:\:ry Wymiac:ny plyty hl:x W:gga Rodzaj ptyty Cen:Ll:‘letto
00001166 FTLT-76 ET 600 x 700 x 280 59x52,2 74 67 gtadka 6750,-
00001168 FTRT-76 ET 600 x 700 x 280 59x52,2 7,4 67 ryflowana 7800,- -
00001167 FTLRT-76 ET 600 x 700 x 280 59x52,2 7,4 67 2 gtadka - V2 ryflowana 7300,- o Es E
00001169 FTLT-76 ETS 600 x 700 x 280 59x52,2 74 67 gtadka chromowana 8450,- C r !|-'|'
00001171 FTRT-76 ETS 600 x 700 x 280 59x52,2 74 67 ryflowana chromowana 9500,- - .
00001170  FTLRT-76ETS 600 x 700 x 280 59x52,2 7,4 67 % gtadka - 2 ryflowana chromowana 8950,- 14mm 50-300 400/3N E . 1'
FTLT- 78 ET  Ptyta grillowa elektryczna gtadka 8 750,-
5 FTRT-78 ET Ptyta grillowa elektryczna ryflowana 9 950,-
=
8 FTLRT - 78 ET Ptyta %2 gtadka - Y2 ryflowana 9450,-
FTLT - 78 ETS Ptyta gtadka chromowana 11 000,-
— FTRT - 78 ETS Ptyta ryflowana chromowana 12 300,-
FTLRT - 78 ETS Ptyta %2 gtadka - 2 ryflowana chrom. 11 600,-

= ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali

= odpowiednia grubosc¢ ptyty roboczej- 14 mm- gwarantuje idealne rozprowadzenie i
utrzymywanie temperatury

= higiena i komfort pracy

= regulacja temperatury 50- 300 °C

= kontrolka pracy i grzania

= wykonanie nierdzewne

= szuflada na ttuszcz

Modele ETS (ptyta chromowana):

= powierzchnia nieprzywieralna

= powtoka chromu powoduje mniejszg emisje ciepta, tym samym mnigjsze zuzycie

energii
Wymiar Wymiary pf Moc Waga . Cena netto
Indeks Model ymm 4 y! crr: tyty KW kgg Rodzaj ptyty PLN

00001172 FTLT-78 ET 800 x 700 x 280 79x52,2 11,1 103 gtadka 8750,-

00001174 FTRT - 78 ET 800 x 700 x 280 79x52,2 11,1 103 ryflowana 9950,- -
00001173 FTLRT - 78 ET 800 x 700 x 280 79x52,2 11,1 103 2 gtadka - V2 ryflowana 9450,- o C & E$ E
00001175 FTLT - 78 ETS 800 x 700 x 280 79x52,2 11,1 103 gtadka chromowana 11000,- !|-'|'
00001177 FTRT - 78 ETS 800 x 700 x 280 79x52,2 111 103 ryflowana chromowana 12300,- 14mm 50-300 400/3N E -I.-

00001176  FTLRT-78ETS 800 x 700 x 280 79x52,2 11,1 103 Y2 gtadka - 2 ryflowana chromowana 11600,
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FTCT-74ET Ptyta grillowa elektryczna ceramiczna 7 050,-

= ptyta robocza ceramiczna

= higiena i komfort pracy

= regulacja temperatury 50- 300 °C
= kontrolka pracy i grzania

= wykonanie nierdzewne

szuflada na ttuszcz

|

Wymi Wymiary ptyty  Moc W — -
Indeks Model yr:]nrlnary ymlzx Pty k\‘l,vc l&:gga (((@‘\\\\ © C E sﬂlil
\ A4 ar
00001178  FTCT-74ET 400 x 700 x 280 39x52,2 27 56 CERAMIC ~ 50-300 400N [m] mf
FTCT-78 ET Ptyta grillowa elektryczna ceramiczna 10 800,-

= = ptyta robocza ceramiczna
£ % = higiena i komfort pracy
3 = regulacja temperatury 50- 300 °C

= kontrolka pracy i grzania
795 mm = wykonanie nierdzewne
= = szUflada na ttuszcz
- 2xo0sobne sterowanie

Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga

RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne = Szokdéwki Piece k-p O firmie

= EH
Indeks Model (=) © E E
mm cm kw kg @ ///)\ C .'ﬁ:& !|_'I'
00001179  FTCT-78ET ~ 800 x 700 x 280 79x52,2 54 103 CERAMIC ~ 50-300  400/3N E "

=3
=3
o)
=
o

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Wyjasnienia
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CPT-74G Makaroniarka gazowa 6900,-

= komora wykonana z kwasoodpornej stali

= zawor do napuszczania wody

= otwor przelewowy

= zawor spustowy

= mozliwos¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa
= termostat zabezpieczajacy

Kosze do CP - mozliwe utozenie w wannie

c oo FEE

A B B E E

C D D EE

Wymiary Wymiary wanny  Pojemnos¢  Moc Moc Waga 1

ektis Rlodel mm cm l kw kecal/h kg w \*;/ w E E
31x335x18 PILOT |

00017008  CPT-74G 400700 x 280 12N 2‘33“ 13 6 5160 38 FLAME  PIEZZO chs  [m]pEi]
CPT-76G Makaroniarka gazowa 8100,-

= komora wykonana z kwasoodpornej stali

= zawor do napuszczania wody

= otwor przelewowy

= zawor spustowy

= mozliwos$¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa
= termostat zabezpieczajacy

Kosze do CP - mozliwe utozenie w wannie

F G G G HHHH
Wymiary Wymiary wanny  Pojemnos¢  Moc Moc Waga EH
Indeks  Model mm cm | KW keaalh kg & \‘;/ @ EE.I_ﬂ!'E._.
oy
00017009 CPT-76G 600 x 700 x 280 Slg;i/"lw 19 9 7740 49 FLAME PIEZZ0 GAS E d_"ﬂ
CPT-74ET  Makaroniarka elektryczna 6 550,-

= komora wykonana z kwasoodpornej stali
= zawor do napuszczania wody

= otwor przelewowy

= zawor spustowy

= czujnik poziomu wody

Kosze do CP - mozliwe utozenie w wannie

C D D E|E
A B B E E
C D D EoE

-

q 5 5 e =
Es Model Wymiary Wymiary wanny  Pojemnos¢ Moc Waga — - o Es E
mm cm l kw kg — I h -

— ] . h

31x33,5x22 =) |
00017003  CPT-74ET 400 x700 x 280 o 2/3" 17 5 35 TUBULAR  COLD 30110  4003N [w]gFES

CPT-76 ET  Makaroniarka elektryczna 7 500,-

= komora wykonana z kwasoodpornej stali
= zawor do napuszczania wody

= otwor przelewowy

GN 1/1 = zawor spustowy

327 mm = czujnik poziomu wody

-

—

Kosze do CP - mozliwe utozenie w wannie

T

F G G G HHHH
-

/

51x31x22

—J
00017004  CPT-76ET 600 x 700 x 280 oN1/L 25 75 45 TUBULAR  COLD 30-110  400/3N E" iy

A A A 23 =

Indeks Model Wymiary Wymiary wanny  Pojemnos¢ Moc Waga = e o E$ E
mm cm l kw kg C 5 ‘

C Ih !|"'
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BMT-74G Bemar gazowy 5250,-

" = urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze
= zawor spustowy z zabezpieczeniem
= mozliwos¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa

GN1/1
150 mm

Wymiary Wymiary wanny Zasilanieel. Moc Moc Waga llosé Pojemnos¢ - o
Indeks Model mm an V/Hz kW  keallh kg  wanien GN N [N \‘ ;/ w g%@
[=]ntyy

00001193 ~ BMT-74G  400x700x280 GN1/lgtebokos¢15cm  230V/50Hz 3,5 3010 43 1 1XGN1/1 FT,!\'?ATE DRAINTAP  PIEZZ0 GAS

BMT-78G Bemar gazowy 7600,-

= urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze
= zawor spustowy z zabezpieczeniem
= mozliwos$¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa

00001194 ~ BMT-78G  800x700x280 GN2/1gtebokos¢15¢cm  230V/50Hz 65 5590 61 1 2xGN1/1 FTA'('\)ATE DRAINTAP  PIEZZO

Wymiary Wymiary wanny Zasilanieel. Moc Moc Waga llos¢ Pojemnosc a2
Indeks Model mm cm V/Hz KN kealh kg  wanien GN o |x ‘;/ @ [=] ET
SECURE N i
GAs  [m]pERsy

BMT-74EM Bemar elektryczny 4 350,-

= jednofazowy

= urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze
= zawor spustowy z zabezpieczeniem

= mozliwos$¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa

Wymiary Wymiary wanny Zasilanieel. Moc Waga Ilosé Pojemnos¢ - o [
e RoCEl mm cm V/Hz kw kg wanien GN | & E E'I'
00001159 ~ BMT-74EM  400x700x280 GN1/1gtebokos¢15cm  230V/50Hz 1,1 35 1 1xGN1/1 DRAINTAP  30-90 230/1N E !'tl_

BMT-78 EM  Bemar elektryczny tel.
= jednofazowy
= urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze

= zawor spustowy z zabezpieczeniem
= mozliwos¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa

Wymiary Wymiary wanny Zasilanieel. Moc Waga Ilos¢ Pojemnos¢ o 13
ingeks Model mm cm V/Hz kw kg wanien GN | C & @ E'I'
T
00001160 BMT-78EM  800x700x280 GN2/1gtebokos¢15cm  230V/50Hz 2,2 54 1 2xGN 1/1 DISQE\CIHRT,EL\P 30-90 230/1N E v

Piece k-p O firmie

Szokowki

RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne

[=)
=)
o)
=
o

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Wyjasnienia




236 RILLE LINIA RM GASTRO 700 TOP

520 mm

380 mm

CWT-74G Grill lawowy gazowy

7 400,-

= regulowany poziom rusztu

urzadzenie dostarczane z rusztem do miesa
wykonanie nierdzewne
piezzo zapalanie

szuflada na ttuszcz
mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwarta lub szafkowa

Wymiary Wymiary rusztu  Moc Moc Waga 1
ektis Ricdel mm cm kw keal/h kg w ' *;/ w ET.F.:&E
PlOT ske o
00001211  CWT-74G 400 x 700 x 280 38x52 9 7740 56 FLAME STONE PIEZZ0 GAS Eﬁi"_
CWT-78G Grill lawowy gazowy 10900,-
z = regulowany poziom rusztu
E = urzadzenie dostarczane z rusztem do miesa
& = wykonanie nierdzewne
= piezzo zapalanie
380 mm = szuflada na ttuszcz

mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwarta lub szafkowa

Indeks Model Wy::ry Wymlaé':‘rusztu ':3\7 k’cd:l/ch w:gga Sterowanie " ‘;/ @ EFE
POT sk N u
00001212 CWT-78G 800 x 700 x 280 2x38x52 18 15480 97 osobne FLAME STONE PIEZZ0 GAS E iy
CWT-74ET  Grill elektryczny 6 800,-
= = regulowany poziom rusztu
E = urzadzenie dostarczane z rusztem do miesa
a = wykonanie nierdzewne
= szuflada na ttuszcez
380 mm = mozliwos¢ zestawiania z podstawa otwartg lub szafkowa
i/l
|
III |
'
|
j |
|
Wymiary Wymiary rusztu Zasilanie el. Moc Waga N [
Indeks Model mm m V/Hz KW ke S l & E @
(‘ =
00001180  CWT-T74ET  400x 700 x 280 38x52 400V/3N/50Hz 6 57 STAINLESS ~ 400/3N E ¥
CWT-78ET  Grill elektryczny 10 300,-

520 mm

Indeks Model Wymiary Wymiary rusztu Zasilanie el.
mm cm V/Hz
00001181 CWT-78ET 800 x 700 x 280 2x38x52 400V /3N /50 Hz

= 2x ptyta grzewcza

= regulowany poziom rusztu

= urzadzenie dostarczane z rusztem do miesa

= wykonanie nierdzewne

szuflada na ttuszcz

mozliwos¢ zestawiania z podstawg otwarta lub szafkowa

’:W W:gga Sterowanie f;‘j & EF"%
12 87 osobne é STAINLESS 400/3N E N
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(]
PLT - 72 Ptyta robocza 1800,- £
= zastosowanie zwieksza komfort i ergonomie pracy o
o
x~
3
(]
2
-z
2
&)
4
o
N
%)

i -

Indeks Model U Wass E s E
mm kg % ¥

00001143 PLT-72 200 x 700 x 280 15 EI. !'||‘

/ GN1/1
150 mm

:
E

Indeks Model wy::ry w:gga E E‘.’
00001144 PLT-74 400 x 700 x 280 26 E .:'.I'.
PLT - 76 Ptyta robocza z szuflada 3450,-

= zastosowanie zwieksza komfort i ergonomie pracy
= szuflada nierdzewna 49 x 50 x 15 cm

PLT - 74 Ptyta robocza z szuflada 2 750,-

= zastosowanie zwieksza komfort i ergonomie pracy
= szuflada na GN 1/1 gtebokos$¢ 15 cm

RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne

495 x 500 mm
1150 mm

[=)
=)
o
=
o

Indeks Model Wynl:\rinary W:gga EFJET
00001145 PLT-76 600 x 700 x 280 36 E .!'i'-
PLT - 78 Ptyta robocza z szuflada 3850,-

= zastosowanie zwieksza komfort i ergonomie pracy
= szuflada na 2x GN 1/1 gteboko$¢ 15 cm

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

i -
Indeks Model UIET) fiass E : E
mm kg =
00001146  PLT-78 800x700x280 43 E 51

Wyjasnienia




238 | PLYTY ROBOCZE LINIA RM GASTRO 700 TOP

Indeks

00001147

Model

LAT-74

Wymiary
mm

400 x 700 x 280

Wymiary wanny Waga

cm

30x35x15h

LAT - 74 Zlew z baterig 3500,-

= bateria dZzwigniowa

(=] [ml
gy
O[2

- PODSTAWY OTWARTE -

Indeks

00006020
00006021
00003617
00003618

Model

S-74
S-76
S-78
S-712

Wymiary
mm
400x590x 570
600 x 590 x 570
800 x 590 x 570
1200 x 590 x 570

Waga Cena netto

kg
10
15

PLN
820,-
820,-
820,-

S-74 Podstawa otwarta 820,-

= konstrukcja wykonana z profilu 40 x 40 mm
= potka odktadcza na akcesoria

. LISTWY tACZACE .

Indeks

00001217
00001218
00001219
00001220
00001221
00001222
00001223
00001224
00001225

Model

TSP
TSP
TSP

TSP -
TSP -
TSP -
TSP -
TSP -
TSP -

-4
-6
-8

10
12
14
16
18
20

Wymiary
mm
400 x 60 x 60
600 x 60 x 60
800 x 60 x 60
1000 x 60 x 60
1200 x 60 x 60
1400 x 60 x 60
1600 x 60 x 60
1800 x 60 x 60
2000 x 60 x 60

Cena netto
PLN
720,-
760,-
850,

1000,
1100,-
1200,-
1250,-
1400,
1450,

TSP-4 Listwy taczace 720,-




LINIA RM GASTRO 700 DROP-IN

Linia RM 700 Drop-in

Kuchnie elektryczne
Kuchnie indukcyjne
Kuchnie gazowe
Ptyty grillowe
Frytownice
Podgrzewacz frytek
Makaroniarki
Bemary

Patelnie

Akcesoria

Wszelkie ilustracje maja charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne. Ewentualne btedy lub
braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawa do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.

240

2472

243

244

246

247

247

247

248

248

239

Piece k-p O firmie

Szokowki

Dynamiczne

RM 900 RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia

Regaty Pizza Chtodnictwo

Bary, bemary

Wyjasnienia

=4



PCD-74ET  Kuchnia stotowa elektryczna

= trojfazowa
= 2x okragta ptyta grzewcza: 2,6 kW

Wymiary Moc Waga 1losé

ektis Ricdel mm kw kg palnikow

Rodzaj ptyty

00016711  PCD-T4ET 400x600x50 5,2 19 2x2,6 KW okragta@22cm

PCD-78ET  Kuchnia stotowa elektryczna

= trojfazowa
= 4x okragta ptyta grzewcza: 2,6 kW

Wymiary Moc Waga Ilosé

ceks ] mm kw kg palnikéw

Rodzaj ptyty

00016712 PCD-78ET 800x600x50 10,4 38 4x2,6 kW  okragtae22cm

PCQD-74ET Kuchnia stotowa elektryczna

= trojfazowa
= 2x kwadratowa ptyta grzewcza: 2,6 kW

Wymiary Moc Waga Ilosé

ndchs kicdel mm kw kg palnikow

Rodzaj ptyty

00016713 PCQD-74ET  400x600x 50 5,2 19 2x 2,6 kW kwadratowa 22 x 22 cm

PCQD - 78 ET Kuchnia stotowa elektryczna

= trojfazowa
= 4x kwadratowa ptyta grzewcza: 2,6 kW

Wymiary Moc Waga Ilos¢
mm kw kg palnikow

Indeks Model

Rodzaj ptyty

00016714  PCQD-78ET  800x600x50 10,4 38 4x2,6 kW  kwadratowa 22 x 22 cm

240 | KUCHNIE ELEKTRYCZNE LINIA RM GASTRO 700 DROP-IN

2 500,-

o s

3 850,-

26 26 ,-ﬂ
26 26 4oy Elfﬁs

4 950,-

26 & EF"
6o 4oovE|

8 650,-

26266 _':'i
i

26 26 400y [m]




LINIA RM GASTRO 700 DROP-IN CHNIE ELEKTRYCZNE 241

(]
PCCD-74ET Kuchnia stotowa ceramiczna 5 250,- E
= trojfazowa o
= 2x powierzchnia grzejna: 2,5 kW
o
x~
3
(]
2
-z
2
Ne)
4
o
N
(%]

Wymiary Moc Waga Ilosé = HH
ektis iodel mm kw kg palnikéw ((((Q\\\\ 2&5 6 E E.,.
X7 -
00016717 PCCD-T4ET  400x600x50 5 12 2x2,5KW CeRaMIC % 400v [m] PR

PCCD-78 ET Kuchnia stotowa ceramiczna 7 800,-

= trojfazowa
= 4x powierzchnia grzejna: 2,5 kW

-

RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne

Wymiary Moc Waga Ilosé = ER
IDELE ALk mm KW kg palnikéw (@2 [=] E._.
N\ =
00016718  PCCD-78ET  800x600x50 10 40 4x2,5kwW CERAMIC L 400V E 1

[=)
=)
o)
=
o

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Wyjasnienia




242 | KUCHNIE INDUKCYJNE LINIA RM GASTRO 700 DROP-IN

PCID-74ET Kuchnia stotowa indukcyjna
PCID - 74 ETD Kuchnia stotowa indukcyjna
= trojfazowa

= 2x powierzchnia grzejna: 5,0 kW

= wymiary ptyty w cm: 35 x 57

Model ETD:

= cyfrowe sterowanie

29 400,-
31500,

Wymiary Moc Waga Ilos¢ o Cena netto e
Indeks Model mm I ke LA Sterowanie Bk oiGITAL OOOOO k5‘” & E E.-
00016719  PCID-74ET  400x600x50 10 20 2x5 KW 29 400,- 5 L :'5
00016726  PCID-T4ETD  400x600x50 10 20 2%5 kW cyfrowe 31500, CONTROL ' INDUCTION & 400V E [
PCID - 78 ET  Kuchnia stotowa indukcyjna 54 900,-
PCID - 78 ETD Kuchnia stotowa indukcyjna 59 200,-
= trojfazowa
= 4x powierzchnia grzejna: 5,0 kW
= wymiary ptyty w cm: 75 x 57
‘ Model ETD:
= cyfrowe sterowanie
Wymiary Moc Waga Ilosé . Cena netto i
Indeks Model m v i LT Sterowanie S oiGITAL OOOOO k5w é, 6 E E-.-
00016720  PCID-78ET  800x600Xx50 20 40 4x5 KW 54.900,- 55 !'l:
00016727 PCID-78ETD  800X600x50 20 40  4x5KW cyfrowe 59200, CONTROL INDUCTION & & 400v [W]igtyyy
PCIWD-74ET Kuchnia stotowa indukcyjna WOK 22 100,-
PCIWD - 74 ETD Kuchnia stotowa indukcyjna WOK 23200,-
I = trojfazowa
= 1x powierzchnia grzejna: 5,0 kW
= Srednica ptyty: 30 cm
Model ETD:
= cyfrowe sterowanie
Wymiary Moc Waga Ilos¢ N Cena netto e
Indeks Model mm KW = Dalnikow Sterowanie PLN nIGITAL QOOOO 5 & E E_-_
00016728  PCIWD-74ET  400x600x50 5 20 1x 5 kW 22100, " k 1
00016729  PCIWD-74ETD  400x600x50 5 20 1x5 kW cyfrowe 23200, CONTROL  INDUCTION 400V EI‘ 1]




CHNIE GAZOWE 243

PCD-74G Kuchnia stotowa gazowa 4 550,-

= 1x palnik 5,5 kW
= 1x palnik 7,5 kW

niezalezne sterowanie
= stata Swieczka

LINIA RM GASTRO 700 DROP-IN

PILOT
00016715 PCD-74G  400x600x110 13 11167 20 55+75KW FLAME o [WRtyy

Wymiary Moc Moc Waga e A i
Indeks Model mm KW keal/h = Ilos¢ palnikow w w Eg%

PCD-78G Kuchnia stotowa gazowa 8 550,-

1x palnik 3,5 kW
= 2x palnik 5,5 kW
= 1x palnik 7,5 kW
niezalezne sterowanie
= stata Swieczka

RM 600 INOX Zmywalnia | Dynamiczne = Szokdwki Piece k-p O firmie

Wymiary Moc Moc Waga s o EH
Indeks Model mm o keal/h e 1los¢ palnikéw w’ 5&5 5&5 w E %
PILOT T
00016716 PCD-78G  800x600x110 22 18898 40  3,5+2x55+7,5kW FLAME  |70]35] 6as Oz

o
o
)
=
o

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Wyjasnienia




244 | PLYTY GRILLOWE LINIA RM GASTRO 700 DROP-IN

FTLD - 74ET Ptyta grillowa ryflowana chromowana 4 800,-
FTLD - 74 ETS Ptyta grillowa gtadka chromowana 5950,-
FTRD - 74 ET Ptyta grillowa ryflowana 4 800,-
FTRD - 74 ETS Ptyta grillowa ryflowana chromowana 6 200,-

= trojfazowa
= ptyta gtadka
= regulacja temperatury

Indeks Model Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga Plyta grzewcza Cena netto
mm cm kw kg yta gl PLN -
00016730 FTLD-74 ET 400 x 600 x 220 35,6 x 55 4,5 30 gtadka 4800,- o E$ E
00016731 FTLD-74ETS 400 x 600 x 220 35,6 x 55 4,5 30 gtadka chromowana 5950,- C & %ﬁ
- X X ,6 X . ryflowan - L
0016723 FTRD-TAETS A0G00x220  H6xsS 45 30 rylowamachomowana 6200, 50300 400nN [E]EE
FTLD-76 ET Ptyta grillowa ryflowana chromowana 6100,-
FTLD - 76 ETS Ptyta grillowa gtadka chromowana 7950,-
FTLRD-76 ET Ptyta 1/2 gtadka - 1/2 ryflowana 6 350,-
FTLRD - 76 ETS Ptyta 1/2 gtadka - 1/2 ryflowana chrom. 8 250,-
FTRD-76 ET Ptyta grillowa ryflowana 6 550,-
FTRD - 76 ETS Ptyta grillowa ryflowana chromowana 8 400,-

= trojfazowa
= ptyta gtadka
= 2x regulacja temperatury

Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga Cena netto

Indeks Model nm om W ke Ptyta grzewcza PLN

00016734 FTLD-76 ET 600 x 600 x 220 55,6 x 55 6 45 gtadka 6100,-

00016735 FTLD-76 ETS 600 x 600 x 220 55,6 x 55 6 45 gtadka chromowana 7950,- .

00016736  FTLRD-76ET 600 x 600 x 220 55,6 x55 6 45 1/2 gtadka - 1/2 ryflowana 6350, o C EF E

00016737  FTLRD-76 ETS 600 x 600 x 220 55,6 x 55 6 45 1/2 gtadka - 1/2 ryflowana chromowana 8250,- I_'%ﬁ

00016738 FTRD-76 ET 600 x 600 x 220 55,6 x 55 6 45 ryflowana 6550,- _ .

00016739 FTRD - 76 ETS 600 x 600 x 220 55,6 x 55 6 45 ryflowana chromowana 8400,- 50-300 400/3N E .
FTLD-78 ET Ptyta grillowa ryflowana chromowana 7450,-
FTLD - 78 ETS Ptyta grillowa gtadka chromowana 10 100,-
FTLRD-78 ET Ptyta 1/2 gtadka - 1/2 ryflowana 7 750,-
FTLRD - 78 ETS Ptyta 1/2 gtadka - 1/2 ryflowana chrom. 10 700,-
FTRD - 78 ET Ptyta grillowa ryflowana 7 900,-
FTRD - 78 ETS Ptyta grillowa ryflowana chromowana 10 600,-
= trojfazowa
= ptyta gtadka
= 2xregulacja temperatury

Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga Cena netto
Indeks Model mm om e = Ptyta grzewcza PLN

00016740 FTLD-78 ET 800 x 600 x 220 75,6 x 55 45+45 60 gtadka 7450,-

00016741 FTLD-78ETS  800x 600 x 220 75,6 X 55 45+45 60 gtadka chromowana 10 100,- »

00016742 FTLRD-78 ET 800 x 600 x 220 75,6 x 55 45+45 60 1/2 gtadka - 1/2 ryflowana 7750,- o Es E

00016743  FTLRD-78ETS 800 x 600 x 220 75,6 X 55 45+45 60 1/2 gtadka - 1/2 ryflowana chromowana 10700,- C ;%ﬁ

00016744 FTRD-78 ET 800 x 600 x 220 75,6 x 55 45+45 60 ryflowana 7900,- _ .

00016745 FTRD-78ETS 800 x 600 x 220 75,6 X 55 45+45 60 ryflowana chromowana 10600,- 50-300 400/3N E .




LINIA RM GASTRO 700 DROP-IN | PtYTY GRILLOWE 245

FTCD-74EM Ptyta grillowa ceramiczna 6 500,-

= trojfazowa
= ptyta ceramiczna
= regulacja temperatury

Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga Ptyta o 1
Indeks Model — cm KW kg grzewcza C & %%

00016746 FTCD-74EM 400 x 600 x 220 36 x49 2,6 30 ceramiczna 50-300 230/1N

FTCD-76 ET Ptyta grillowa ceramiczna 10 400,-

= trojfazowa
= ptyta ceramiczna
= 2x regulacja temperatury

RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne = Szokdéwki Piece k-p O firmie

Wymiary Wymiary ptyty Moc Waga Ptyta o EH
ceks focel mm cm kw kg grzewcza C E E._.
00016747  FTCD-76ET 600 x 600 x 220 56 x 49 41 45 ceramiczna 50-300 400/3N E :'F,

[=)
=)
o
=
o

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Wyjasnienia




246 | FRYTOWNICE LINIA RM GASTRO 700 DROP-IN

F10D-74ET Frytownica elektryczna 5550,-

= trojfazowa

= pojemnos¢ wanny: 10 |

= wymiary kosza: 20x 30 x 10 h
= wydajnosé: 10 kg/h

Indeks Model Wy::ry Wymiagnwanny Pojenl'moﬁé I;\‘/,vc W:gga \\"W |_'~_ M ° C & Esf%
I 80°C | "%

00016752  F10D-74ET 400X 600 x 460 22x35x23 10 715 20 10kg/h DaAIN TAP COLDZONE  50-190 101 400/3N E Iy
r— F2/10D - 76 ET Frytownica podwdjna elektryczna 10 200,-
= trojfazowa
2X = pojemnosc¢ wanny: 2x 10 |

= 2x wymiary kosza: 20x30x 10 h
220 x 350 mm = wydajnosc: 20 kg/h

Wymiary Wymiary wanny  Pojemnosc Moc Waga EH
Indeks Model il ‘ ) o o & [w]%a[=]
mm cm l kw kg | Eééﬁ‘ u
B e gl | C %ﬁ'

00016753 ~ F2/10D-76ET 600 x 600 x 460 22x35x23 10+10 7,15+7,15 32 20kg/h  DRAINTAP COLDZONE 50-190 ~ 2x101  4003N [m]peky,

il |

Wymiary Wymiary wanny  Pojemnos¢ Moc Waga [
Indeks Model mm om | I = \\"w |‘ |}.§‘ﬁ| o C m & %}@

00016754  F18D-T74ET 400 x 600 x 460 31x34x33 18 15,9 30 '|5kg/h DRAINTANK COLDZONE  50-190 181 400/3N E 'l.'

F18D-74ET Frytownica elektryczna 8100,-

= trojfazowa

= pojemnosé wanny: 18 |

= wymiary kosza: 28 x 29 x 15 h
« wydajnosc: 15 kg/h

F2/8D - 74ET Frytownica podwdjna elektryczna 10 100,-

= trojfazowa

= pojemnosc¢ wanny: 2x 8 |

= 2x wymiary kosza: 12 x30x 15 h
UTPEE - wydajnosé: 12 kg/h

Indeks Model Wy::ry Wymiacr?(nwanny Pojenl'mos'c' I\:I(\:Ic W:gga \\"w r& % ° C 5 E H .-%

00016755 ~ F2/8D-T4ET  400x600x460  14,8x35x32,7 8+8 6+6 30 12kg/h  DRAINTANK COLDZONE 50-190  2x81  4003N [m]pkyy




LINIA RM GASTRO 700 DROP-IN [ PODGRZEWACZ FRYTEK 247

BSD-74EM Podgrzewacz frytek elektryczny 4100,-

= jednofazowy

= zintegrowana gorna lampa infra z grzatka
= wanna o wymiarach 30,5 x 51 x 16,5cm h
305 x 510 mm = podwdjna perforowana wktadka

| e
Wymiary Wymiary wanny Moc Waga llosé Pojemnosé — o EH
ektis iodel mm cm kw kg  wanien GN p— l & E %
— 11
00016749 BSD-74EM 400 x 600 x 250 30,5x51x16,5 1,47 20 1 GN2/3 CERAMIC 30-90 230/1N E i_.

. MAKARONIARKI .

CPD-74ET  Makaroniarka elektryczna 7950,-

= trojfazowa
= wymiary wanny w cm: 30,5 x33,5x 32,7 h

= GN2/3
GN 2/3 = pojemnosé wanny: 25 |
H2Zmm + zawdr spustowy

Kosze do CP - mozliwe utozenie w wannie

RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne = Szokdéwki Piece k-p O firmie

C D D E|E
A B B E E
C D D EoE

Wymiary Wymiary wanny  Pojemnos¢ Moc Waga llosé Zakrestemp.  Pojemnosc - [
e RioCel mm cm | kw kg wanien °C GN Iﬁ & E E_-,
ECURE
00016751 ~ CPD-T4ET  400x600X660  30,5x33,5x32,7 25 78 22 1 50-110 GN2/3 DI%AIH AP 4003N  [m]pRis

[=)
=)
o)
=
o

- BEMARY WODNE -

BMD-74EM Bemar wodny elektryczny 3700,-

= jednofazowy
= zawor spustowy

GN1/2-150 mm
GN1/3-150 mm

Wymiary Wymiary wanny Moc Waga Ilosé Zakres temp. Pojemnosc - o
e Rucel mm cm kW kg wanien °C GN Iﬁ & E E_-_
ECURE
00016748  BMD-74EM  400x600x300  30,5x51x165 11 18 1 50-90 GN1/2+GN1/3 DI%ACIH AP 230N [w]§Ey)

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Wyjasnienia




= trojfazowa

= wymiary wanny w cm: 30 x 51 x 10 h
= wanna nierdzewna

= zawor spustowy

Wymiary Wymiary wanny Moc Waga Ilosé -

00016750  BRFD-74ET 400 x 600 x 390 30x51x10 4 45 1 DRAIN TANK 111 ST}\?m_nBSS

BRFD - 74 ET Patelnia multifunkcyjna elektryczna

oEfD
4003 %ﬁi

248 | PATELNIE LINIA RM GASTRO 700 DROP-IN

9 000,-

sn"

- AKCESORIA -

LAD - 74 Modut neutralny ze zlewem
= wymiary zlewu w cm: 34 x 34 x 20 h
= bateria
Indeks Model Wymiary Wymiary wanny Waga Ilosé
mm cm kg wanien
00016756  LAD-74 400 x 600 x 350 34x34x20 15 1
PLF Ptyta gtadka na ruszt zeliwny
PLF/2 Ptyta gtadka na ruszt - podwdjna

= ptyta gtadka
= na zeliwny ruszt
= ptyta35x27cm

Wymiary Waga Ptyta Cena netto

Indeks Model

mm kg grzewcza PLN
00016758 PLF 350 x270 9 gtadka 650,-
00016759 PLF/2 350x570 18 gtadka 1300,
PRF Ptyta ryflowana na ruszt zeliwny
PRF/2 Ptyta ryflowana na ruszt - podwdjna

= ptyta ryflowana
= na zeliwny ruszt
= ptyta35x27cm
Wymiary Waga Ptyta Cena netto
mm kg grzewcza PLN
00016760 PRF 350x270 9 ryflowana 880,-
00016761 PRF/2 350x570 18 ryflowana 1450,

Indeks Model

3200,-

1300,-




LINIA RM GASTRO 700 DROP-IN | AKCESORIA 249

2
PLFT/7 Ptyta gtadka na ruszt nierdzewny 660,- E
PLFT/72 Ptyta gtadka na ruszt - podwéjna 1300,- ©
= ptyta gtadka R
= nanierdzewny ruszt a
= ptyta35x27cm j“;
ko
o
i
E
g
o
&

i -
Indeks Model Wyr:mry Waga Cena netto E$ E

m kg PLN .
00016762 PLFT/7 350x270 9 660,- o
00016763 PLFT/72 350x 570 18 1300,- E E;i
PRFT/7 Ptyta ryflowana na ruszt nierdzewny 880,-
PRFT/72 Ptyta ryflowana na ruszt - podwdjna 1450,-

= ptyta ryflowana

= na nierdzewny ruszt

= ptyta35x27cm
indeks  Model  Wymiary  Waga  Cenanetto EIT:EIEI

*
00016764 PRFT/7 350x 270 9 880,- -E rﬁl"

00016765 PRFT/72 350x 570 18 1450,

Kosz 1/2 Kosz 1/2 do frytownicy F - 18 260,-

RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne

i -

indeks  Model  VWmiary  Waga 3 E]
mm kg *.

00016767 Kosz1/2  135x290 x 150 0,8 E I'"

Pokrywa BRFD Pokrywa do BRFD - 74 500,-

[=)
=)
o
=
o

Indeks Model L) fass E E
mm kg %.
00016768  Pokrywa BRFD 320 x 530 x 50 2 E y

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo

Wyjasnienia




250 | AKCESORIA LINIA RM GASTRO 700 DROP-IN

KoszA-1/1 Kosz 1/6 do CPD - 64 640,-
Wymiary Waga Cenanetto
Indeks Model mm = PLN
00016769  KoszA-1/1  290x320x200 2 640,-
00016770  KoszB-2/4 140x320x200 1,5 600,- E i "E
00016771 KoszB-1/2 290x160x200 0,7 600,- ﬁﬂ*'
00016772 KoszC-1/4 140 x 160 x 200 1 600, m
00016773  KoszD-1/6 140x100x200 0,7 600,- L
MP - DROPIN Podstawa komplet na zamowienie

= podstawa z drzwiami
= komplet z przednim panelem i nierdzewna ptytg do 2,4 m
= cenazalmbezdrzwi

Indeks Model Wymiary EFEE

mm %,

00016774 MP - DROPIN 1000 x 700 x 860 %1‘
1TP - DROPIN Otwor na urzadzenie na zamoéwienie

oz

30 590- TR

Indeks Model Wymiasy Esgam

mm *,

00016775 1TP-DROPIN  390/590/790 x 590 E '|"
ZB - DROPIN Ptyta przednia na zamoéwienie

= ptyta przednia
= cenazalm

Indeks Model WETIETRY E E
mm a.
00016776  ZB-DROPIN 1000 x 10 x 120 E T




LINIA RM GASTRO 900

Linia RM 900

Kuchnie z piekarnikiem
Kuchnie

Frytownice

Patelnie

Ptyty grillowe
Makaroniarki

Bemary

Grille

Kotty

Ptyty robocze

Akcesoria

Wszelkie ilustracje maja charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne. Ewentualne btedy lub
braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawa do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.

gazowe / elektryczne

255 / 260
257 /263
267 /268
270/ 272
274 /275
277 /278
279
280
281
282

283

251

Piece k-p O firmie

Szokowki

Dynamiczne

RM 900 RM 700 RM 600 1\[0)¢ Zmywalnia

Regaty Pizza Chtodnictwo

Bary, bemary

Wyjasnienia
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RM 900

Linia jest przeznaczona do lokali wydajacych ponad 300 dan dziennie. Wiekszo$¢ modutéw dostosowana jest do pracy z energia elektryczna lub gazem. Poszcze-
golne moduty dostepne sa w kilku wariantach wymiaréw o szerokosci 40, 80, 120 lub 160 cm.

Kuchnie gazowe oferuja duza réznorodnosc palnikow gazowych 4 kW, 7 kW i 10 kW oraz 12 kW (zeliwne). Kuchnie elektryczne posiadaja kwadratowe lub okragte
ptyty grzejne, ptyty indukcyjne lub ceramiczne. Najwiekszy piekarnik ttoczony w wersji elektrycznej lub gazowej to piekarnik statyczny na 3 x GN1/1.

Rozwiazanie konstrukcyjne umozliwia tatwy montaz, mozliwo$¢ ustawienia linii pod $ciana lub jako centralnego bloku grzewczego. Dzieki nowemu wzornictwu,
ktore jest kompatybilne z wszystkimi liniami RM cato$¢ mozna uzupetni¢ o moduty z linii 600 i 700 przy zachowaniu jednolitego designu.

Wszystkie podstawy sa wyposazone w masywne nogi umozliwiajgce niwelowanie znaczacych nierownosci.

Wszystkie modele gazowe sa dostarczane w wersji na gaz ziemny z dodatkowymi dyszami na propan-butan. Wszystkie przytacza sa umieszczone na tylnej czesci

urzadzen.

Nowy wyglad panela czotowego i elementow sterujacych - ochrona IPX5
Gorna ptyta modutéw ze stali nierdzewnej AlSI 304 o grubosci 2 mm
Ptyty elektryczne o mocy do 4 kW, gazowe do 10 kW

Ttoczone nierdzewne piekarniki o pojemnosci do 3 x GN1/1
Zaokraglone krawedzie utatwiajace konserwacje

Masywne ruszty zeliwne
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CF4-98G Kuchnia gazowa z piekarnikiem
CF4-98GE  Kuchnia gazowa z piekarnikiem

= specjalny system wanny wodnej zabezpieczajgcej palniki i
urzadzenia przed zalaniem

= stata Swieczka

= wymiar piekarnika w cm: 68,5 x 73 x 34 h

= ruszt palnika w cm: 39 x 36

(prosiak, indyk, duze pieczenie), wymiar 96x45x5 cm

« CF4- 98 G- piekarnik gazowy na GN 2/1 z piezzo zapalaniem 1 ‘B'LUZA
= CF4- 98 GE- piekarnik elektryczny na GN 2/1 KUCHARSKA
strona 40
Wymiary Wymiary rusztu Zasilanie el. Moc Moc Moc piekarnika Waga Cena netto 13
ndeke Rocel mm cm V/Hz kw keal/h kw kg PLN ﬂm@ E E'I'
00001080  CF4-98G 800 x 900 x 900 67X 71 230V/50Hz 365 31390 8,5 166 15 100,- 77 4 ) 1
00001083  CF4-98GE 800 x 900 x 900 67x 71 400V/3N/50Hz 28 24080 6,7 164 15 400,- wolla ) GAS E -1k
CF6-912GV Kuchnia gazowa z piekarnikiem 20 400,-
CF6-912 GEV Kuchnia gazowa z piekarnikiem el. 20 800,-
= specjalny system wanny wodnej zabezpieczajacej palniki i wnetrze
urzadzenia przed zalaniem GRATIS!
= stata Swieczka |
= piekarnik na GN 2/1 / E II.
= wymiar piekarnika w cm: 68,5 x 73 x 34 h ‘1_ |
» ruszt palnika w cm: 39 x 36 ) LR |
: J « szafka z drzwiami | \ 1 |
: . - - piekarnik gazowy na z piezzo zapalaniem | i
1 | CF6- 912 GV- piekarnik GN 2/12pi lani o
Lf = CF6- 912 GEV- piekarnik elektryczny na GN 2/1 KUCHARSKA
1 strona 40
Wymiary Wymiary rusztu Zasilanie el. Moc Moc Moc piekarnika Waga Cena netto
ek Model mm cm V/Hz kw kecal/h kw kg PLN ML.“
00001081  CF6-912GV 1200 x 900 x 900 67x71 230V /50 Hz 53,5 46010 8,5 230 20400, ﬂr.
00001084  CF6-912GEV 1200 x 900 X 900 6771 400V/3N/50Hz 45 38700 6,7 228 20800, R A GAS E
CF6-912G  Kuchnia gazowa z piekarnikiem 21900,-
CF6-912 GE Kuchnia gazowa z piekarnikiem el. 22 300,-
= specjalny system wanny wodnej zabezpieczajgcej palniki i wnetrze
urzadzenia przed zalaniem GRATIS!
- stata swieczka | awe
« wymiar piekarnika w cm: 108 x 73 x 34 h / k lll .
= ruszt palnika w cm: 39 x 36 A |
= mozliwos¢ zastosowania specjalnego pojemnika % o
=z uchwytami (prosiak, indyk, duze pieczenie), wymiar 96x45x5 cm | '| [ |
.: « CF6- 912 G- piekarnik gazowy na 3x GN 1/1 z piezzo zapalaniem ] ‘B'LUZA q
[ = CF6- 912 GE- piekarnik elektryczny na 3x GN 1/1 KUCHARSKA

i

Indeks Model Wymiary Wymiary rusztu Zasilanie el. Moc Moc Moc piekarnika Waga Cena netto
mm cm V/Hz kw kcal/h kw kg PLN
00001082 CF6-912G 1200 x 900 x 900 100x 72 230V /50 Hz 58 49820 13,5 236 21900,-
00001085 CF6-912GE 1200 x 900 x 900 100x 72 400V /3N /50 Hz 45 38700 9,2 230 22 300,-

= mozliwosc¢ zastosowania specjalnego pojemnika z uchwytami

15 100,-
el. 15 400,-
wnetrze

GRATIS!

strona 40

s
70407 o

RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne = Szokdéwki Piece k-p O firmie

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo RM 900

Wyjasnienia



256 | KUCHNIE GAZOWE LINIA RM GASTRO 900

CF8-916 G Kuchnia gazowa z dwoma piek. 30 000,-
CF8-916 GE Kuchnia gazowa z dwoma piek. elektr. 30600,-
= specjalny system wanny wodnej zabezpieczajgcej palniki i wnetrze
urzadzenia przed zalaniem GRATIS!
= stata Swieczka 7
2x piekarnik na GN 2/1 ! T

= wymiar piekarnika w cm: 2x 68,5 x 73 x 34 h
ruszt palnika w cm: 39 x 36
= CF8-916 G- 2x piekarnik gazowy na GN 2/1 z piezzo zapalaniem [ !

CF8- 916 GE- 2x piekarnik elektryczny na GN 2/1 -
BLUZA

KUCHARSKA
strona 40
Wymiary Wymiary rusztu Zasilanie el. Moc Moc Moc piekarnika Waga Cena netto 13
Indeks Model mm cm V/Hz KW kealh kw ke PLN 10,7107 @ [=] E_I
00001087 CF8-916 G 1600 x 900 x 900 2x67x71 230V /50 Hz 73 62780 2x8,5 318 30000,- 7 4 7 - o
00001088 CF8-916 GE 1600 x 900 x 900 2x67x71 400V /3N /50 Hz 56 48160 2x6,7 312 30600,- b 1 e | GAS E HE |

CF8-916 GV  Kuchnia gazowa z piekarnikiem i szafka 28900,-

- 1 CF8-916 GEV Kuchnia gazowa z piek. elektr. i szafka 29 300,-
= specjalny system wanny wodnej zabezpieczajgcej palniki i wnetrze
urzadzenia przed zalaniem GRATIS!
= stafa Swieczka I e
= wymiar piekarnika w cm: 108 x 73 x 34 h / i l" ‘-\_

ruszt palnika w cm: 39 x 36 4
» szafka z drzwiami '

mozliwos¢ zastosowania specjalnego pojemnika z uchwytami | I| l I'.
(prosiak, indyk, duze pieczenie), wymiar 96x45x5 cm il
= CF8- 916 GV- piekarnik gazowy na 3x GN 1/1 z piezzo zapalaniem KughﬁéKA
CF8- 916 GEV- piekarnik elektryczny na 3x GN 1/1 strona 40
TS Model Wynr:\ri:ry Wymiacrr)rr]rusztu Zasi\l;:ize el. I\:‘tl)vc khcllaol/ch Moc pi;‘:(varnika W:gga Cen:Ll:‘letto M[ Z 19 Z w E;.-hET
00001089  CF8-916GV 1600 x 900 x 900 100x 72 230V /50 Hz 69 59270 13,5 309 28900, ﬂ[ 41774 " %%___
00001086  CF8-916GEV 1600 x 900 X 900 100x 72 400V/3N/50Hz 56 48160 9,2 299 29 300,- TR I A 4k
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PC-94G Kuchnia gazowa z szafka

zalaniem
= stata Swieczka
= szafka otwarta

T
FLAME GAS =gty

6 850,-

= specjalny system wanny wodnej zabezpieczajgcej palniki i wnetrze urzadzenia przed

10 400,-

10

I

Wymiary Moc Moc Waga
Indeks Model mm W keal/h =
00001073 PC-94G  400x900x900 11 9460 71
PC-98G Kuchnia gazowa z szafka
= specjalny system wanny wodnej zabezpieczajacej palniki i wnetrze urzadzenia przed
zalaniem
- stafa Swieczka
= szafka otwarta
Wymiary Moc Moc Waga
Indeks Model nm KW keal/h ke
PILOT
00001074 PC-98G  800x900x900 28 24080 100 FLAME

PC-912G Kuchnia gazowa z szafka

zalaniem
= stata Swieczka
= szafka otwarta

K

z@%{&"ﬁ'

4o IR

Wymiary Moc Moc Waga
hetds | G mm kW kealh kg Mo 10
PILOT 7
00001075 PC-912G  1200x900x900 45 38700 142 FLAME 4

PC-916 G Kuchnia gazowa z szafka

zalaniem
= stata Swieczka
= szafka otwarta

15 000,-

= specjalny system wanny wodnej zabezpieczajgcej palniki i wnetrze urzadzenia przed

1R
417 gs miphiy

19 700,-

= specjalny system wanny wodnej zabezpieczajgcej palniki i wnetrze urzadzenia przed

Wymiary Moc Moc Waga
Indeks Model mm KW keal/h kg 1«9 Z ‘pr
PILOT 7 7
00001076 ~ PC-916G  1600x900x900 56 48160 182 FLAME Ll adl 4

Piece k-p O firmie

Szokowki

RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo RM 900

Wyjasnienia
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)

TS Model Wymiary Wymiary rusztu Zasilanie el.
mm cm V/Hz
00001090 TPF-98G 800 x 900 x 900 67xT71 230V /50 Hz
00001091 TPF-98 GE 800 x 900 x 900 67xT1 400V /3N /50 Hz
J &
TS Model Wymiary Wymiary rusztu Zasilanie el.
mm cm V/Hz

00001092 TPF2-98G 800 x 900 x 900 67x71 230V /50 Hz
00001093 TPF2-98GE 800 x 900 x 900 67x71 400V /3N /50 Hz

s Model Wymiary Wymiary rusztu  Zasilanie el.
mm cm V/Hz
00001094 TPF2-912 GV 1200 x 900 x 900 67x7T1 230V /50 Hz
00001095  TPF2-912GEV 1200 x 900 x 900 67xT1 400V /3N /50 Hz

TS Mgl Wymiary Wymiary rusztu  Zasilanie el.
mm cm V/Hz
00001096 TPF2-912G 1200 x 900 x 900 100x 72 230V /50 Hz
00001097  TPF2-912GE 1200 x 900 x 900 100x 72 400V /3N /50 Hz

TPF-98G
TPF - 98 GE

Kuchnia zeliwna z piekarnikiem
Kuchnia zeliwna z piekarnikiem el.

= ptyta zeliwna- umozliwia stosowanie kazdej srednicy garnkow, patelni,

rondli
= wysoka moc- duza wydajnosc
= fatwe utrzymanie w czystosci
= wymiar piekarnika w cm: 68,5 x 73 x 34 h
= 1x ptyta zeliwna 12,0 kW
= TPF- 98 G- piekarnik gazowy na GN 2/1 z piezzo zapalaniem
« TPF- 98 GE- piekarnik elektryczny na GN 2/1

Moc Moc Moc piekarnika Waga Cena netto

kW keal/h kw kg PLN (N ‘;/

20,5 17630 8,5 194 16 600,- PILOT A

12 10320 6,7 196 16 900,- FLAME PIEZZ0
TPF2-98G  Kuchnia zeliwna z piekarnikiem

TPF2-98 GE Kuchnia zeliwna z piekarnikiem el.

= ptyta zeliwna- umozliwia stosowanie kazdej Srednicy garnkow, patelni,

rondli
= wysoka moc- duza wydajnos¢
= tatwe utrzymanie w czystosci
= specjalny system wanny wodnej zabezpieczajgcej palniki
i wnetrze urzadzenia przed zalaniem
= wymiar piekarnika w cm: 68,5 x 73 x 34 h
= 1Ix ptyta zeliwna 12,0 kW
= TPF2- 98 G- piekarnik gazowy na GN 2/1 z piezzo zapalaniem
= TPF2- 98 GE- piekarnik elektryczny na GN 2/1

Moc Moc Moc piekarnika Waga Cena netto

kW keal/h KW kg PLN (N * ;
32,5 27950 8,5 181 16 700,- PILOT A\
24 20640 6,7 191 17 000,- FLAME PIEZZ0

TPF2-912 GV Kuchnia zeliwna z piekarnikiem
TPF2 - 912 GEV Kuchnia zeliwna z piekarnikiem el.

= ptyta zeliwna- umozliwia stosowanie kazdej Srednicy garnkow, patelni,

= wysoka moc- duza wydajnos¢

= fatwe utrzymanie w czystosci

= specjalny system wanny wodnej zabezpieczajacej palniki i wnetrze
urzadzenia przed zalaniem

= wymiar piekarnika w cm: 68,5 x 73 x 34 h

= 1x ptyta zeliwna 12,0 kW

= szafka z drzwiami

« TPF2- 912 GV- piekarnik gazowy na GN 2/1 z piezzo zapalaniem

= TPF2- 912 GEV- piekarnik elektryczny na GN 2/1

Moc Moc  Moc piekarnika Waga Cena netto

kW kcal/h kw kg PLN *
37,5 32250 8,5 254 22300, PILOT A

29 24940 6,7 250 22600,- FLAME PIEZZ0

TPF2-912G Kuchnia zeliwna z piekarnikiem
TPF2-912 GE Kuchnia zeliwna z piekarnikiem el.

= ptyta zeliwna- umozliwia stosowanie kazdej Srednicy garnkow, patelni,

= wysoka moc- duza wydajnos¢

= tatwe utrzymanie w czystosci

= specjalny system wanny wodnej zabezpieczajgcej palniki
i wnetrze urzadzenia przed zalaniem

= wymiar piekarnika w cm: 108 x 73 x 34 h

= 1x ptyta zeliwna 12,0 kW

= mozliwos$¢ zastosowania specjalnego pojemnika z uchwytami
(prosiak, indyk, duze pieczenie), wymiar 96x45x5 cm

= TPF2- 912 G- piekarnik gazowy na 3x GN 1/1 z piezzo zapalaniem

= TPF2-912 GE- piekarnik elektryczny na 3x GN 1/1

Moc Moc Mocpiekarnika Waga Cena netto

kW kcal/h kw kg PLN ‘ Y- kw @
42 36080 13,5 264 23300,- PILOT

29 24940 9,2 260 23800,- FLAME PIEZZ0 H

16 600,-
16 900,-

GRATIS!

BLUZA
KUCHARSKA

strona 40
i I3

CER

16 700,-
17 000,-

GRATIS!

BLUZA
KUCHARSKA
strona 40

.
@GA?E

22 300,-
22 600,-

rondli

GRATIS!

BLUZA
KUCHARSKA

strona 40

23 300,-
23 800,-

rondli

GRATIS!

BLUZA
KUCHARSKA

strona 40

.GAS -'m
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Indeks

00001077

Indeks

00001078

Indeks

00001079

Model

TP-98 G

TP2-98G

Model

TP2-912G

Wymiary Moc

mm

800 x 900 x 900

Wymiary
mm

800 x 900 x 900

Wymiary
mm

1200 x 900 x 900

kw

12

Moc
kw

24

Moc
kw

29

Moc
kcal/h

10320

Moc
kecal/h

20640

Moc
kecal/h

24940

Waga
kg

144

Waga
kg

139

Waga
kg

166
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2

TP-98 G Kuchnia zeliwna z szafka 11 500,- E

= ptyta zeliwna- umozliwia stosowanie kazdej srednicy garnkow, patelni, rondli o

= wysoka moc- duza wydajnosc

= tatwe utrzymanie w czystosci
o

» szafka otwarta <
[J]
Q
Q@
o
=
2
&)
4
o
N
%)

FLAME PIEZZO GAS

OE0]
Png \‘;/ 12 @%%’:f

TP2-98G Kuchnia zeliwna z szafka 12 000,-

= 1x ptyta zeliwna z piezzo zapalaniem

= ptyta zeliwna- umozliwia stosowanie kazdej srednicy garnkow, patelni, rondli

= wysoka moc- duza wydajnos¢

= tatwe utrzymanie w czystosci

= specjalny system wanny wodnej zabezpieczajgcej palniki i wnetrze urzadzenia przed
zalaniem

= szafka otwarta

R R .@9
AAE \PIEZZO GAS El

TP2-912G  Kuchnia zeliwna z szafka 17 400,-

= 1x ptyta zeliwna z piezzo zapalaniem

= ptyta zeliwna- umozliwia stosowanie kazdej Srednicy garnkow, patelni, rondli

= wysoka moc- duza wydajnosc

= fatwe utrzymanie w czystosci

= specjalny system wanny wodnej zabezpieczajacej palniki i wnetrze urzadzenia przed
zalaniem

= szafka otwarta

RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne

Pﬂgr \‘;/ !“E%‘
FLAME  PIEZZO GAS [=]

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo RM 900

Wyjasnienia
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CF4-98ET  Kuchnia elektryczna z piekarnikiem 16 100,-

3 — . elektryczna trojfazowa
= piekarnik na GN 2/1

= wymiar piekarnika w cm: 68,5 x 73 x 34 h

BLUZA
n KUCHARSKA
strona 40
. . ey -
Indeks Model Wy:rlnary Wymlacrrynrusztu I\;\t,)vc Moc p|:warn| a W:gga OC 3&5 3&5 -E-$ hET
00001023  CF4-98ET 800 x 900 x 900 67X 71 20,7 6,7 142 50-400 3 35 200V E |_
CF6-912 ETV Kuchnia elektryczna z piek. i szafka 22 400,-
= elektryczna tréjfazowa
= piekarnik na GN 2/1
= wymiar piekarnika w cm: 68,5 x 73 x 34 h :
- szafka z drzwiami GI?E[IS.
r;rj fHM\
PG e Y
.- = L_.I. I| l ,'
| 5 | 1 ] f
i+ ) | i
e BLUZA
KUCHARSKA
strona 40
Indeks Model Wynr:'n:ry Wymiacrr)"1 rusztu I:;’c Moc pi:vltlarnika w:gga o C 3&5 3&5 3&5 & EF!‘ET
00001027  CF6-912ETV 1200 x 900 x 900 67xT1 27,7 6,7 200 s0.400 @ 30 39 400V E Ii'
CF6-912ET Kuchnia elektryczna z piekarnikiem 24 200,-
= elektryczna tréjfazowa
= piekarnik na 3x GN 1/1
= wymiar piekarnika w cm: 108 x 73 x 34 h \
= mozliwos$¢ zastosowania specjalnego pojemnika Gl?ﬂls'

—%

=z uchwytami (prosiak, indyk, duze pieczenie), wymiar 96 x 45 x5cm

L _IL L _Ia

1

BLUZA
KUCHARSKA
strona 40
Wymiary Wymiary rusztu  Moc  Moc piekarnika Waga [
et ficdel mm cm kw kw kg ° C 3’&:5 3&:5 3&:5 & E !'ET
00001029  CF6-912ET 1200 x 900 x 900 100X 72 30,2 9,2 206 50400 3@ 30 39 200V Em';
CF8-916 ET Kuchnia elektryczna zdwoma piek. 30500,-
R - elektryczna tréjfazowa
- + 2x piekarnik na GN 2/1
E = wymiar piekarnika w cm: 68,5 x 73 x 34 h

GRATIS!

—1

=2 ¢

—

|

1

L _IL L _Ia

BLUZA
KUCHARSKA
strona 40
Wymiary Wymiary rusztu  Moc  Moc piekarnika Waga o Hh
Indeks  Model i y o ek i 35 35 35 35 [, B

00001031  CF8-916ET 1600 x 900 x 900 67x71 41,4 2x6,7 246 50-400 WOOE 400V EE.E‘;_
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CF8-916 ETV Kuchnia elektryczna z piek. i szafka 30 300,-

= elektryczna tréjfazowa

« piekarnik na 3x GN 1/1

= wymiar piekarnika w cm: 108 x 73 x 34 h

= szafka z drzwiami

= mozliwos¢ zastosowania specjalnego pojemnika z uchwytami
(prosiak, indyk, duze pieczenie), wymiar 96 x 45 x 5 cm

QL
£
=
(@]
o
x~
[J]
Q
QL
o
=
BLUZA E
KUCHARSKA <
strona 40 N
%
. . T — =
Indeks Model Wyrr::ry Wymlacrr{]rusztu I:I(;’c Moc pllfwarm a W:gga o C 3&5 3&5 3&5 3&5 & E$ hET g
00001033  CF8-916ETV 1600 x 900 X 900 100x 72 37,2 9,2 234 50-400 35 35 35 35 400V E ':_ S
z IS
©
CFQ4-98ET Kuchnia elektryczna z piekarnikiem 20 500,- %
= elektryczna tréjfazowa —
= piekarnik na GN 2/1 .g
= wymiar piekarnika w cm: 68,5 x 73 x 34 h ©
GRATIS!
- "—-f—" |Ix\' lgl
/ [« N
- A 1
- R N [
e =<
P ' %‘-’ - 1 g
4 il BLUZA =
J} L KUCHARSKA
8] strona 40
. . e ——
e Model Wy::ry Wym|acrr¥1rusztu I:Idt,)\;: Moc pl:warnl a W:gga OC 3 j & Esf!'ET §
00001024  CFQ4-98ET 800 x 900 x 900 67x 71 22,7 6,7 150 so400 4 4 400V E:ﬂ?ﬁ 5
CFQ6-912 ETV Kuchnia elektryczna z piek. i szafka 28300,-
= elektryczna tréjfazowa S
= piekarnik na GN 2/1 ~
. . . =
= wymiar piekarnika w cm: 68,5 x 73 x 34 h 1 T
+ szafka z drzwiami GRA_IIS'
L
/ L | )
/ { | 5,
‘IL_ 1 l 8
Y | W / @
Y | | =
sy % =
BLUZA
KUCHARSKA °
strona 40 =
s}
Wymiary Wymiary rusztu  Moc  Moc piekarnika Waga EH IS
Indeks Model m om e o ke o C 3 3 j & E !'ET -8
§13 L
00001028  CFQ6-912ETV 1200 x 900 x 900 67x71 30,7 6,7 212 so400 4044 400V E .i- S
CFQ6-912 ET Kuchnia elektryczna z piekarnikiem 30100,- ©
= elektryczna tréjfazowa E
= piekarnik na 3x GN 1/1
= wymiar piekarnika w cm: 108 x 73 x 34 h GRATIS!
= mozliwos¢ zastosowania specjalnego pojemnika z uchwytami At
(prosiak, indyk, duze pieczenie), wymiar 96x45x5 cm it o >
£ T 5 ©
L 'I l I." %D
| l / a3
1 1 II
e o
BLUZA <
KUCHARSKA =
strona 40 g
=
Wymiary Wymiary rusztu  Moc  Moc piekarnika Waga EhH o
Indeks Model m om W o ke o C ﬁ 3 ﬁ & E aET g
00001030  CFQ6-912ET 1200 x 900 x 900 100 x 72 332 9,2 218 50-400 11 400V E 'i,

Wyjasnienia
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CFQ8-916 ET Kuchnia elektryczna zdwoma piek. 37900,-

= elektryczna tréjfazowa
« 2x piekarnik na GN 2/1
= wymiar piekarnika w cm: 68,5 x 73 x 34 h

GRATIS!
Pl ol -\
¢l /
LY L =|
BLUZA
KUCHARSKA
strona 40
Indeks Model Wy::ry Wymiacrr):]rusztu I:;’c Moc pi:vl;arnika W:gga °C 3 i i i & Es.-hET
00001032  CFQ8-916ET 1600 x 900 X 900 6771 45,4 2x6,7 266 s0400 4 04 44 400V EL '|_
CFQ8-916 ETV Kuchnia elektryczna z piek. i szafka 38 700,-
= elektryczna tréjfazowa
= piekarnik na 3x GN 1/1
= wymiar piekarnika w cm: 108 x 73 x 34 h :
- szafka z drzwiami GRﬁIS'

= mozliwos¢ zastosowania specjalnego pojemnika z uchwytami
(prosiak, indyk, duze pieczenie), wymiar 96x45x5 cm

BLUZA
KUCHARSKA

strona 40

. . iekarnik .
e Model Wy::ry Wymnacr:qrusztu l:‘(lavc Moc pl:warm a W:gga o C i i ﬁ ﬁ & Es aET
00001034  CFQ8-916ETV 1600 x 900 x 900 100x 72 41,2 9,2 254 50-400 j j ﬁ ﬁ 400V E 1
i TPF-98ET Kuchnia zeliwna z piekarnikiem 23 300,-

= elektryczna tréjfazowa
= ptyta zeliwna- umozliwia stosowanie kazdej Srednicy garnkow, patelni, rondli
T = wysoka moc- duza wydajnosc
/ veel GRATIS!

s do |
M EESSS=== . fatwe utrzymanie w czystosci
T ——— = piekarnik na GN 2/1

= wymiar piekarnika w cm: 68,5 x 73 x 34 h

BLUZA
KUCHARSKA

strona 40

Wymiary Wymiary rusztu  Moc  Moc piekarnika Waga
Indeks Model mm an KW KW kg GN2/1 3 4 3 4
5 E’E's

00001026 ~ TPF-98ET 800 x 900 x 900 67x71 20,3 6,7 180 6,7KW 400/3N m

T CFC4-98ET  Kuchnia elektr. ceramiczna z piek. 22 700,-

= elektryczna tréjfazowa

= fatwe utrzymanie w czystosci

= piekarnik na GN 2/1

= wymiar piekarnika w cm: 68,5 x 73 x 34 h

GRATIS!

BLUZA
KUCHARSKA
strona 40
Wymiary Wymiary rusztu  Moc  Moc piekarnika Waga
Indeks Model me e ™ " e GN2/1 [1 ((,, ‘\\\\ 34 34 & q‘:q:
34 34

400V EI

00001025  CFC4-98ET 800 x 900 x 900 67x71 20,3 6,7 130 6,7kW 400/3N CERAMI(




LINIA RM GASTRO 900

CFA4-98G  Kuchnia wodna gazowa z piekarnikiem

zalaniem
= wymiar piekarnika w cm: 68 x 73 x 34 h
= piekarnik gazowy na GN 2/1

= zawor do napuszczania wody
= zasilanie: 230V /50 Hz

il

KUCHNIE ELEKTRYCZNE 263

22100,

= specjalny system wanny wodnej zabezpieczajgcej palniki i wnetrze urzadzenia przed

GRATIS!

BLUZA
KUCHARSKA

strona 40

Wymiary Wymiary rusztu  Moc Moc Moc piekarnika Waga 1
Ricdel mm cm kw kcal/h kw kg GN2/1 “ F‘h. (N 5,5 8,5 “ E E
— PILOT (b :

CFA4-98G 800 x 900 x 900 67x73 365 31390 8,5 166 85kW GAS  COLD FLAME

85130 aas =]t

PC-94ET Kuchnia elektryczna z szafka

= ptyty szybkogrzejne
= szafka otwarta

-
Wymiary Moc Waga o
Model mm W kg C
PC-94ET 400 x 900 x 900 7 53 50-400

PC-98ET Kuchnia elektryczna z szafka

= ptyty szybkogrzejne
= szafka otwarta

Wymiary Moc Waga

Model mm W =

© C 3&5
PC-98ET  800x900x900 14 86 50-400 3&5

PC-912ET  Kuchnia elektryczna z szafka

= ptyty szybkogrzejne
= szafka otwarta

Wymiary Moc Waga o
] mm kw kg 3&5 3&5
PC-912ET  1200x900x900 21 114 50-400 3&5 3&5

5900,-

Bk [=]:5 ]
@ 1 =dw
% 400v [W]FERY

10 900,-

35 Jy B
sz'ﬂz.'r
% o0y R

14 900,-

s 1 B4

% s0ov [m]fES

RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne = Szokdéwki Piece k-p O firmie

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo RM 900

Wyjasnienia




KUCHNIE ELEKTRYCZNE LINIA RM GASTRO 900

PC-916 ET  Kuchnia elektryczna z szafka 18 700,-

= ptyty szybkogrzejne
= szafka otwarta

Indeks Model R W:gg‘ o C 35 35 35 35 & @5"!'@1-
00001021  PC-916ET  1600x900x900 28 154 50-400 34,5 34,5 34,5 3:;,5 400V E |_
PCQ-94ET Kuchnia elektryczna z szafka 7 750,-

= ptyty szybkogrzejne
= szafka otwarta

4
d b
. -
Indeks Model Wy::ry ':;’c W:gga © C ﬁ & EF ﬁET
00001010  PCQ-94ET 400 x 900 x 900 8 57 50-400 ﬁ 400V E 1.

PCQ-98ET  Kuchnia elektryczna z szafka 14 000,-

= ptyty szybkogrzejne
= szafka otwarta

Wymiary Moc Waga

Indeks Model mm KW s

°C BE & OF0
1 o
50400 i & 400v 7IEIE%Q";

PCQ-912ET Kuchnia elektryczna z szafka 19 300,-

= ptyty szybkogrzejne
= szafka otwarta

s

00001015 PCQ-98ET 800 x 900 x 900 16 94

z
z

Wymiary Moc Waga o 13
Indeks Model i W ke C 4 4 4 &E [=]

00001020  PCQ-912ET  1200x900x900 24 129 50-400

W W

~
-~
s
=
=
=
-
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/ I

(]
PCQ-916 ET Kuchnia elektryczna z szafka 25 000,- E
- plyty szybkogrzejne o
« szafka otwarta
o
~
[J]
Q
Q@
a
=
2
2
4
o
N
%)
Wymiary Moc Waga g
Indeks Model mm o e OC 3 3 3 ﬁ & E ﬁET o
ol
00001022  PCQ-916ET  1600x900x900 32 170 s0-400 4 & A TR sy =]t S
] £
©
B PCC-94ET  Kuchnia ceramiczna z szafka 10 100,- §
’ = ptyty szybkogrzejne I
- « tatwe utrzymanie w czystosci 2
- ©
& =
=
E— £
=" S
=
. S
4 i
Indeks  Model S ) L > B2 [m]:; [m] =
mm g N\ = =TT L ©
00001011 ~ PCC-94ET = 400x900x900 6,8 48 CERAMIC 24 400v [m] R Z
. PCC-98ET  Kuchnia ceramiczna z szafka 16 500,-
\ = ptyty szybkogrzejne =)
= tatwe utrzymanie w czystosci ~
z
0
Indeks Model yniary I:;’c W:ga (((ﬁ\\\ 34 34 EFEE
o ¢ Lo T
00001016 ~ PCC-98ET  800x900x900 13,6 74 ceramic 34 32 aoov Oy

PCI-94 ET Kuchnia indukcyjna z szafka 30600,-

= bezpieczny system grzewczy

= krotki czas przygotowania potraw
= do 60% mniejsze zuzycie energii

= fatwe utrzymanie w czystosci

_q. L

1

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo RM 900

mm kw kg

Indeks Model Wymiary Mocy piaga EhH
8 4 B!

v o=

00001012  PCI-94ET  400x900x900 10 57 INDUCTION & 400V [m] gt}

Wyjasnienia
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PCI-98ET Kuchnia indukcyjna z szafka 58 300,-

= bezpieczny system grzewczy

= krétki czas przygotowania potraw
= do 60% mniejsze zuzycie energii
= fatwe utrzymanie w czystosci

Indeks Model Wy:rlnary ’:&f W:gga OOOOO é: é: 6 Es !|E'|'
00001017 ~ PCI-98ET  800x900x900 20 94 INDUCTION & 2400V =]t
PCIW-94 ET Kuchniaindukcyjna WOK z szafka 29 800,-

= bezpieczny system grzewczy

= krotki czas przygotowania potraw
= do 60% mniejsze zuzycie energii

= tatwe utrzymanie w czystosci

e annd

-—
<

&

g
ndeks  wodst WY lw W 0o ’I"E%%'aiv'

W

00001013 PCIW-94ET  400x900x900 5 53 INDUCTION 400V E ':.

TP-98ET Kuchnia zeliwna z szafka 18 400,-

= elektryczna tréjfazowa

= ptyta zeliwna- umozliwia stosowanie kazdej Srednicy garnkow, patelni, rondli
= wysoka moc- duza wydajnos¢

= fatwe utrzymanie w czystosci

s-’
Indeks Model

Wymiary Moc Waga
mm KW kg 34 34 [1 = I:,Erl
00001018 ~ TP-98ET  800x900x900 13,6 114 34 3 so0v O EEN
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240x510 mm

Wymiary Wymiary wanny Zasilanieel. Moc Moc Waga o 1
ndeke Rode] mm cm V/Hz kw kecal/h kg “ \“U"/ I_R u *;/ w E E'I'
PILOT A i H
00001115  F18-94G 400 x 900 x 900 24x51x44  230V/50Hz 15 12900 69 FLAME ~ 15kg/h  DRAINTANK 181 PIEZZ0 s [mlghyy
F25-94G Frytownica pojedyncza gazowa 12 300,-
!! ,E’ = moc grzatek idealnie dopasowana do pojemnosci komory
= Ixwanna
= = pokrywa wanny
E » 2x kosz
B « wymiar kosza: 13,5 x 45 x 15 h
¥
U !
Wymiary Wymiary wanny Zasilanieel. Moc Moc Waga o
ceks Rccel mm cm V/Hz kw kcal/h kg @ iy |R u \"/ @ gﬁ%
00001116  F25-94G 400 x 900 x 900 31x51x44 230V/50Hz 20 17200 75 FFEIA.?ATE 25kg/h  DRAINTANK 251 PIEZZ0 Ei'
F2/18-98G Frytownica podwdjna gazowa 17 800,-
= moc grzatek idealnie dopasowana do pojemnosci komory
= 2xwanna
= osobne sterowanie grzatek
= pokrywa wanny
= 2x kosz
= wymiar kosza: 21 x45x 15 h
Wymiary Wymiary wanny Zasilanieel. Moc Moc Waga o [
ek plotel mm cm V/Hz kw keal/h kg w \\“"’I Iﬂ u * ;/ “ E'I'
PILOT A i
00001117  F2/18-98G ~ 800x900x900  2x24x51x44  230V/50Hz 30 25770 116 FLAME ~ 30kg/h DRAINTANK  2x181 PIEZZ0 GAS E Sy
F2/25-98G Frytownica podwéjna gazowa 20 000,-
= moc grzatek idealnie dopasowana do pojemnosci komory
= 2xwanna
= osobne sterowanie grzatek
= pokrywa wanny
= 4x kosz
= wymiar kosza: 13,5x45x 15 h
Wymiary Wymiary wanny Zasilanieel. Moc Moc Waga —-— o Es"m
Indeks Model \“m/ t j
mm cm V/Hz kw kcal/h kg m \ I
g Y N1g & i
00001118  F2/25-98G  800x900x900  2x31x51x44  230V/50Hz 40 34360 126 FLAME ~ 50kg/h  DRAINTANK  2x251 PIEZZ0 GAS E Ty

11 300,-

F18-94G Frytownica pojedyncza gazowa

= moc grzatek idealnie dopasowana do pojemnosci komory
= Ixwanna

= pokrywa wanny

= 1x kosz

= wymiar kosza: 21 x45x 15 h

Piece k-p O firmie

Szokowki

RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo RM 900

Wyjasnienia
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F18-94 ET Frytownica pojedyncza elektryczna 9 950,-
‘J = moc grzatek idealnie dopasowana do pojemnosci komory
= Ixwanna

= pokrywa wanny

= obrotowa grzatka

= 1x kosz

= wymiar kosza: 28 x 29 x 15 h

Indeks Model Wymiary Wymiary wanny Moc Waga - ° o g
mm cm kw kg \\"% |ﬁ |%| C 5 Eg@
1)

00001054  F18-94ET 400 x 900 x 900 31x34x33 159 63 15kg/h  DRAINTANK COLDZONE  50-190 181 400/3N
F2/8-94ET Frytownica podwadjna elektryczna 13 400,-
J = moc grzatek idealnie dopasowana do pojemnosci komory
= 2xwanna
& ; = osobne sterowanie grzatek
m = pokrywa wanny
o = obrotowa grzatka
fI = 2x kosz
I = wymiar kosza: 12 x30x 15 h
L

Indeks Model Wy:ri:ry Wymiagnwanny r\ldldt;vc W:gga \\"W I; |i§(ﬁ£| oC t:\/\/:j & EFF!'ET
[=lEtyy

00001055  F2/8-94ET  400x900x900 2x14,8x35x327 12 63 12kg/h  DRAINTANK COLDZONE  50-190 %8l 400/3N

F25-94 ET Frytownica pojedyncza elektryczna 10900,-
J = moc grzatek idealnie dopasowana do pojemnosci komory
= Ixwanna

= pokrywa wanny

= obrotowa grzatka

= 2x kosz

= wymiar kosza: 13,5x45x 15 h

Indek Model Wymiary Wymiary wanny Moc Waga o o Ej-‘E
ndeks ode| mm cm kw kg \\"W IK |}.§{2.| C u & [

00001056  F25-94ET 400900 x 900 31x51x33 2 66 25kg/h  DRAINTANK COLDZONE  50-190 25| 003N [m]pRST
F2/18-98 ET Frytownica podwdjna elektryczna 15 800,-
= moc grzatek idealnie dopasowana do pojemnosci komory
= 2xwanna

= osobne sterowanie grzatek

= pokrywa wanny

= obrotowa grzatka

= 2x kosz

= wymiar kosza: 28 x 29 x 15 h

Indeks Model Wyr:'lr::ry Wymiacrzqwanny h:‘:/c W:gga \\"% r& _%ﬁ}i ° C o & E H JHET
400/3N g:.

00001057  F2/18-98ET 800x900x900  2x31x34x33 318 106 30kg/h  DRAINTANK COLDZONE 50-190  2x18l Of=1Y
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QL
. L. IS
- F2/25-98 ET Frytownica podwadjna elektryczna 17 600,- =
= moc grzatek idealnie dopasowana do pojemnosci komory o
= ; = 2xwanna

o = osobne sterowanie grzatek o
= pokrywa wanny <
BT 4 - obrotowa grzatka Y
‘] ’} + 4x kosz 2

4 4 = wymiar kosza: 13,5x45x 15 h
;'“j _g
J | g
i S
N
%)

S il Wymiary Wymiary wanny Moc Waga - ) o o EF"E
mm cm kw kg \\"% |ﬁ |.%£(L| C u & Fﬂ!ﬂ.

00001058  F2/25-98ET 800 x 900 x 900 2x31x51x33 44 114 Sokg/h DRAINTANK COLD ZONE  50-190

, P

2251 400nN [l

RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo RM 900

Wyjasnienia




PATELNIE GAZOWE

720 x 560 mm

LE
]

4 ,
]

Wymiary Moc Moc Waga Cena netto
ektis kicdel mm KW kalh kg PLN
00001119 BR80-98 G 800 x 900 x 900 22 18920 159 16 600,-
00001120 BR80-98 G/N 800 x 900 x 900 22 18920 159 19100,-

b |

o9 7

! S
b
4 ,
]
Wymiary Moc Moc Waga Cenanetto
s foce] mm KW keallh kg PLN

00001123 BRM80-98 G 800 x 900 x 900 22 18920 165 21800,-
00001124 BRM80-98G/N  800x900x900 22 18920 165 24 300,-

Wymiary Moc Moc Waga

Cena netto

LINIA RM GASTRO 900

BR80-98 G Patelnia gazowa uchylna 16 600,-

= nierdzewna wanna- dno ze specjalnego stopu stali o gr. 12 mm

- idealne, rownomierne rozprowadzanie ciepta

= udoskonalony ksztatt leja- szybsze i wygodniejsze oproznianie patelni
= nierdzewna uchylna pokrywa

= reczne mechaniczne uchylanie

= zawor do napuszczania wody

& ClIiN E\W‘\V/ ) %%I

(LD 50-300  MANUAL 501 IRON PIEZZ0 GAS Eﬁ

BRM80-98G Patelnia gazowa uchylna 21 800,-

= nierdzewna wanna- dno ze specjalnego stopu stali o gr. 12 mm

= idealne, rbwnomierne rozprowadzanie ciepta

= nowy, udoskonalony ksztatt leja- szybsze i wygodniejsze oprdznianie patelni
= nierdzewna uchylna pokrywa

= automatyczne elektryczne uchylanie

= zawor do napuszczania wody

= [0~ | oFfO
a4  ClN b el Nl
LD 50300 AUTO  230/IN 50l RN PEZZO  GAs  [m]gEi
BR120-912G Patelnia gazowa uchylna 22 100,-

= nierdzewna wanna- dno ze specjalnego stopu stali o gr. 12 mm

= idealne, rownomierne rozprowadzanie ciepta

= nowy, udoskonalony ksztatt leja- szybsze i wygodniejsze oproznianie patelni
= nierdzewna uchylna pokrywa

= reczne mechaniczne uchylanie

= zawor do napuszczania wody

BR120- 912 G/N

= nierdzewna wanna - nierdzewne dno

; L
ek D] mm KW kealh kg PLN '.fl ¢ C Y\ [ * ;/ w [=] E_l
00001121 ~ BR120-912G  1200x900x900 30 25800 208 22100, F 12mm \ !'-.
00001122  BR120-912G/N  1200x900x900 30 25800 208 25900, LD 50-300 ~ MANUAL 1201 IRON PIEZZ0 GAS E H 1

Wymiary Moc Moc Waga Cenanetto
s D] mm KW keallh kg PLN
00001125 BRM120-912 G 1200x900x900 30 25800 214 26700,
00001126  BRM120-912G/N  1200x900x900 30 25800 214 30000,-

BRM120 - 912 G Patelnia gazowa uchylna

= nierdzewna wanna- dno ze specjalnego stopu stali o gr. 12 mm

= idealne, rbwnomierne rozprowadzanie ciepta

= nowy, udoskonalony ksztatt leja- szybsze i wygodniejsze oprdznianie patelni
= nierdzewna uchylna pokrywa

= automatyczne elektryczne uchylanie

= zawor do napuszczania wody

BRM120- 912 G/N

= nierdzewna wanna - nierdzewne dno

26 700,-

= o~ | OP0
& °Cl w4 =3 & EE
OD 50300 AUTO  230/IN 1201 RON  PEZO  GAS [m]pEyi
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(]

BRF-94 G Patelnia gazowa multifunkcyjna 14 900,- E

’ " = stata wanna w catosci nierdzewna o
— 16 | = dobre rozprowadzanie ciepta przez bimetalowe dno o gr. 16 mm

- , = = odptyw do podstawy o

.—__ 300 x 680 mm ~

L [J]

f 3

|' a

i —‘é

4 2

o

N

%)

Wymiary Wymiary wanny  Moc Moc Waga o 1
indeks  Model m il KW keallh kg ,3_\ (I ] \‘;/ “ [=] E_l_
00001127 BRF-94G  400x900x900  30x68x10 9 7740 79 DRAIN TANK 571;\?“1{?55 161 PIEZZ0 GAs  [m] !'Er
BRF-98 G Patelnia gazowa multifunkcyjna 21 300,-

= stata wanna w catosci nierdzewna
dobre rozprowadzanie ciepta przez bimetalowe dno o gr. 16 mm
= odptyw do podstawy

Indeks Model Wy:ri:ry Wymia::qwanny ':‘7\" khcn;/ch w:gga Ig o \‘ ;/ “ E H "%
16
NLE (TR |z

00001128 ~ BRF-98G 800 x 900 x 900 70X 68 x 10 18 15480 129 DRAINTANK STAINLESS 401 PIEZZ0

RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia | Dynamiczne

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo RM 900

Wyjasnienia
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BRF-94ET  Patelnia elektryczna multifunkcyjna 12 800,-
’ " = stata wanna w catosci nierdzewna
—— 16| = dobre rozprowadzanie ciepta przez bimetalowe dno o gr. 16 mm
= odptyw do podstawy
.5 300 x 680 mm

-

4
Indeks Model er::rv vaiagwwannv Hoe W;gsa ﬁ_\ o ’1 EFI:,E-.-I
400/3N

00001067  BRF-94ET 400 x 900 x 900 30x68x10 5,2 79 DRAIN TANK 161 ST]Q?m_nESS E "_.

BRF-98ET  Patelnia elektryczna multifunkcyjna 19 500,-

= stata wanna w catosci nierdzewna
= dobre rozprowadzanie ciepta przez bimetalowe dno o gr. 16 mm
= odptyw do podstawy

Wymiary Wymiary wanny Moc Waga o EH
Indeks Model m om v e Ig L i & _E#QET
F-

16mm .
00001068  BRF-98ET  800x900x900  70x68x10 104 126 DRAINTANK 401  STAINLESS 400N [m]pckiy
BR80-98 ET Patelnia elektryczna uchylna 15 500,-
s = nierdzewna wanna- dno ze specjalnego stopu stali o gr. 12 mm
80| = idealne, réwnomierne rozprowadzanie ciepta

= nowy, udoskonalony ksztatt leja- szybsze i wygodniejsze oprdznianie patelni
720 x 560 mm = nierdzewna uchylna pokrywa
1225 mm = reczne mechaniczne uchylanie

1=t = zawor do napuszczania wody

Wymiary Moc Waga Cena netto ; o BN
Indeks Model m o P i I.lﬁ. © C {\ - 5 e E % !|E'|'

00001059 BR80-98 ET 800 x 900 x 900 12 156 15500,- — 12mm --18
00001060  BR80-98ET/N 800 x 900 x 900 12 156 17900,- LD 50-300 MANUAL 501 IRON 400/3N EI ik

J \r

BRM80 - 98 ET Patelnia elektryczna uchylna 20 600,-
s = nierdzewna wanna- dno ze specjalnego stopu stali o gr. 12 mm
801 = idealne, rwnomierne rozprowadzanie ciepta

= nowy, udoskonalony ksztatt leja- szybsze i wygodniejsze oproznianie patelni
720 x 560 mm = nierdzewna uchylna pokrywa

= automatyczne elektryczne uchylanie

= zawor do napuszczania wody

Wymiary Moc Waga Cena netto ; o EH
Indeks Model mm W e o 3.\ © C \ N N & E ﬂ!'ET

00001061 BRM80 - 98 ET 800x900x900 12,1 162 20600, —_— 12mm '&.{_
00001062  BRM80-98ET/N  800x900x900 12,1 162 23100,- (oo 50-300 AUTO 501 IRON 400/3N E Ak
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BR120-912ET Patelnia elektryczna uchylna 20900,-

= nierdzewna wanna - dno ze specjalnej stali trudnoscieralnej RAEX o gr. 12 mm
- idealne, rownomierne rozprowadzanie ciepta

= nowy, udoskonalony ksztatt leja- szybsze i wygodniejsze oproznianie patelni

= nierdzewna uchylna pokrywa

= reczne mechaniczne uchylanie

= zawor do napuszczania wody

BR120- 912 ET/N

= nierdzewna wanna - nierdzewne dno

LINIA RM GASTRO 900

Piece k-p O firmie

Szokowki

sn"

Wymiary Moc Waga Cena netto :
ICEE CILD mm KW kg PLN '.fi ° C Y\ i || | & Eg@
H 4

00001063 BR120-912ET 1200 x 900 x 900 18 205 20900,- —_ 12mm 12mm r-
00001064  BR120-912ET/N 1200 x 900 x 900 18 205 24100,- LD 50-300 MANUAL 1201 IRON STAINLESS * 400/3N ]

BRM120 - 912 ET Patelnia elektryczna uchylna 25 200,-

= nierdzewna wanna - dno ze specjalnej stali trudnoscieralnej RAEX o gr. 12 mm
= idealne, rbwnomierne rozprowadzanie ciepta

= nowy, udoskonalony ksztatt leja- szybsze i wygodniejsze oprdznianie patelni

= nierdzewna uchylna pokrywa

= automatyczne elektryczne uchylanie

= zawor do napuszczania wody

BRM120- 912 ET/N

= nierdzewna wanna - nierdzewne dno

s-’

Wymiary Moc Waga Cena netto :
Indeks Model e e ke eN & Cliw = & oEn
400/3N

00001065 BRM120-912ET  1200x900x900 18 211 25200, [ 12mm 12mm .-
00001066 ~ BRM120-912ET/N  1200x900x900 18 211 28 400,- (OLb 50-300 AUTO 1201 IRON STAINLESS E H [

!

3
\ti'h'
R

ARRRAR Y
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RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne

b
SRRaaRAe

SRR
e x

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo RM 900
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FTL-94G Ptyta grillowa gazowa gtadka 8 550,-

e FTR-94G Ptyta grillowa gazowa ryflowana 8 700,-

- g FTL-94GS  Ptyta gtadka chromowana 10 300,-

‘, - FTR-94GS Ptytaryflowana chromowana 10 900,-
T 360 mm . - .
1 = ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali

= higiena i komfort pracy

= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej- 15 mm- gwarantuje idealne rozprowadzenie
i utrzymywanie temperatury

= wykonanie nierdzewne

= szuflada na ttuszcz

= piezzo zapalanie

= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ-50 + dysze na PB

Modele GS (ptyta chromowana):

= powierzchnia nieprzywieralna

= powtfoka chromu powoduje mniejszg emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie

energii
Indeks Model WynTri:ry Wymiig plyty 'zcv‘ k':;/ch W:gga Rodzaj ptyty Cen:&etto Est
00001103 FTL-94G 400 x 900 x 900 36x68 9 7740 81 tadk: 8550,-
00001104 FTR-94G 400 x 900 x 900 36x68 9 7740 81 ry%lswa?ﬁa 8700,- P|w|_gT \_‘ \‘ ;/ @ %’q’
- X900 x X tadka ch W, - .
D010 FTR-04GS  400x00x300  36xe 5 70 81 rflowsnachomowena 10500, FLAWE  1smm - PEZ0 - ohs  [EIEEG
FTL-98G Ptyta grillowa gazowa gtadka 13 100,-
: FTR-98G Ptyta grillowa gazowa ryflowana 14 400,-
g FTLR-98G  Ptyta %2 gtadka - Y2 ryflowana 13 700,-
FTL-98GS  Ptyta gtadka chromowana 16 100,-
AIE FTR-98GS  Ptyta ryflowana chromowana 17 600,-
FTLR-98 GS Ptyta 2 gtadka - Y2 ryflowana chrom. 16 800,-

= 2x osobne sterowanie

= 2x ptyta grzejna

= ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali

= higiena i komfort pracy

= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej- 15 mm- gwarantuje idealne rozprowadzenie
i utrzymywanie temperatury

= wykonanie nierdzewne

= szuflada na ttuszcz

= piezzo zapalanie

= dostarczana z zamontowanymi dyszami na gaz ziemny GZ-50 + dysze na PB

Modele GS (ptyta chromowana):

= powierzchnia nieprzywieralna

= powitoka chromu powoduje mniejszg emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie

energii
Wymia Wymiary pf Moc Moc Waga A Cena netto
Indeks Model ymm v v crrr): tyty KW keal/h kgg Rodzaj ptyty PLN

00001107  FTL-98G 800 x900 x 900 76X 68 18 15480 134 gtadka 13100,-

00001109  FTR-98G 800 x 900 x 900 76 x 68 18 15480 134 ryflowana 14 400,- gr
00001108  FTLR-98G 800 x900 x 900 76X 68 18 15480 134 ", gtadka -  ryflowana 13 700,- w w E E
00001110 FTL-98GS 800 x 900 x 900 76 x68 18 15480 134 gtadka chromowana 16 100,- PILOT \* ;/ ﬂ %’
00001112 FTR-98 GS 800 x 900 x 900 76 x68 18 15480 134 ryflowana chromowana 17 600,- FLAME 15 mm PIEZZO GAS E .
00001111 FTLR-98GS 800 x 900 x 900 76 x68 18 15480 134 ' gtadka - V2 ryflowana chromowana 16 800,- L3




LINIA RM GASTRO 900

Indeks

00001042
00001043
00001044
00001045

Indeks

00001046
00001048
00001047
00001050
00001051
00001049

Model

FTL-94ET
FTR-94ET
FTL-94ETS
FTR-94 ETS

Model

FTL-98ET

FTR-98ET
FTLR-98ET
FTL-98ETS
FTR-98 ETS
FTLR-98ETS

PLYTY GRILLOWE 275

Wymiary
mm
400 x 900 x 900
400 x 900 x 900
400 x 900 x 900
400 x 900 x 900

Wymiary
mm
800 x 900 x 900
800 x 900 x 900
800 x 900 x 900
800 x 900 x 900
800 x 900 x 900
800 x 900 x 900

Wymiary ptyty
cm
36x68
36x68
36x68
36x68

Wymiary ptyty
cm
76 x68
76 X 68
76 x 68
76 x 68
76 x 68
76 x 68

Moc
kw
75
75
75
75

Moc

Waga
kg
79

Waga
kg
126
126
126
126
126
126

(]
FTL-94 ET Ptyta grillowa elektryczna gtadka 8 700,- E
FTR-94ET  Ptyta grillowa elektryczna ryflowana 9 300,- ©
FTL-94ETS Ptyta gtadka chromowana 10300,- —
FTR-94ETS Ptytaryflowana chromowana 10 900,- g
ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali §
= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej- 14 mm- gwarantuje idealne rozprowadzenie a
i utrzymywanie temperatury
= higiena i komfort pracy _
= regulacja temperatury 50- 300 °C —;
= kontrolka pracy i grzania )
« wykonanie nierdzewne ﬁ

= szuflada na ttuszcz

Modele ETS (ptyta chromowana):

= powierzchnia nieprzywieralna

= powtfoka chromu powoduje mniejszg emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie

energii
Rodzaj pyty Cen:Lr;‘etto
§ o EH

gada |t 1 °C | 4 Fall
Y lowans chromonana 10900, tmm 50300 405N [EIEEY
FTL-98ET Ptyta grillowa elektryczna gtadka 12 700,-
FTR-98ET  Ptyta grillowa elektryczna ryflowana 14 100,-
FTLR-98ET Ptyta %2 gtadka - Y2 ryflowana 13 400,-
FTL-98ETS Ptyta gtadka chromowana 15 100,-
FTR-98ETS Ptytaryflowana chromowana 16 500,-
FTLR-98 ETS Ptyta 2 gtadka - V2 ryflowana chrom. 15 800,-

= 2x osobne sterowanie

= 2x ptyta grzejna

= ptyta robocza wykonana ze specjalnej trudnoscieralnej stali

= odpowiednia grubos¢ ptyty roboczej- 14 mm- gwarantuje idealne rozprowadzenie
i utrzymywanie temperatury

= higiena i komfort pracy

= regulacja temperatury 50- 300 °C

= kontrolka pracy i grzania

= wykonanie nierdzewne

= szuflada na ttuszcz

Modele ETS (ptyta chromowana):

= powierzchnia nieprzywieralna

= powitoka chromu powoduje mniejszg emisje ciepta, tym samym mniejsze zuzycie

RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne

energii
: Cena netto
Rodzaj ptyty PLN
gtadka 12700,
ryflowana 14100, .

2 gtadka - V2 ryflowana 13 400,- o E$ E
gtadka chromowana 15100,- )
ryflowana chromowana 16 500,- _ .
Y2 gtadka - 2 ryflowana chromowana 15800, 14mm 50-300 400/3N E . 1‘

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo RM 900

Wyjasnienia
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FTC-94ET Ptyta grillowa elektryczna ceramiczna 12 500,-

ptyta robocza ceramiczna
= higiena i komfort pracy
regulacja temperatury 50- 300 °C

‘. = kontrolka pracy i grzania
e = wykonanie nierdzewne
f = szuflada na ttuszcz
w
1}
4
Wymi Wymiary pt M W -
Indeks Model ynr:l:ry ymlizpyty k\t/,\lc ;gga EF ﬁET
00001052  FTC-94ET 400 x 900 x 900 36 X68 35 T8 CERAMIC ~ 50-300  400/3N [w] gty
FTC-98ET Ptyta grillowa elektryczna ceramiczna 19 600,-
ptyta robocza ceramiczna
higiena i komfort pracy
e 2 = regulacja temperatury 50- 300 °C
L*L‘_ = kontrolka pracy i grzania
—— S = wykonanie nierdzewne
Eln = szuflada na ttuszcz
A .
2x osobne sterowanie
2x ptyta grzejna
-
! ,
. r— -
Indeks Model Wy::ry Wymlzlr;:'pyty ':‘7\’( W:gga E$ QET

00001053 ~ FTC-98ET 800900 x 900 76x68 7 109 CERAMIC ~ 50-300  4003N [w]@Ey,
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-"_ -
&
[

i = automatyczne napuszczanie wody
Wymiary Wymiary wanny Zasilanie el. Moc Moc  Waga Cena netto
e Ricdel mm cm V/Hz kw kcal/h kg PLN
30,7x50,9 x 32,7 13,95 x
00001100  CP-94G 400 x 900 x 900 N 11 230V/50Hz 11997 68 12700, |‘ [V:} By \* ;/ ”
30,7x50,9 x 32,7 13,95
00017012  CPA-94G 400 x 900 x 900 N 230V/50Hz 0gzel 11997 68 13700,- OUTLET 401 oLD PIEZZO GAS
CP-98G Urzadzenie do got. makaronu gazowe
CPA-98G Urzadzenie do got. makaronu gazowe

Wymiary Wymiary wanny  Zasilanie el. Moc Moc Waga Cena netto
ke Ricdel mm cm V/Hz kw kcal/h kg PLN
30,7x50,9%32,7 27,9 > 4 he o
00001101  CP-98G 800 x 900 x 900 N /L 230V/50Hz o 23994 116 21500 |ﬁ [W;’l iy \‘;/ w
30,7x50,9 x32,7 27,9
00017013  CPA-98G 800 x 900 x 900 N 230V/50Hz S’ 23994 116 23300 OUTLET 2401 COLD PIEZZ0 GAS
CPB-98G Urzadzenie do got. makaronu gazowe

620 x 509 mm

CP-94G Urzadzenie do got. makaronu gazowe
CPA-94G Urzadzenie do got. makaronu gazowe

= komora wykonana z kwasoodpornej stali
= zawor do napuszczania wody

= otwor przelewowy

= zawor spustowy w dnie

= kosze nie sg wliczone w cene urzadzenia
= czujnik poziomu wody

CPA-94 G:

= komora wykonana z kwasoodpornej stali
= zawor do napuszczania wody
otwor przelewowy
= zawor spustowy w dnie
= 2x osobne sterowanie
= kosze nie sg wliczone w cene urzadzenia
= czujnik poziomu wody
CPA-98 G:
= automatyczne napuszczanie wody

= komora wykonana z kwasoodpornej stali
= zawor do napuszczania wody

= otwor przelewowy

= zawor spustowy w dnie

= kosze nie sg wliczone w cene urzadzenia
= czujnik poziomu wody

Wymiary Wymiary wanny  Zasilanie el. Moc Moc Waga
Indeks Model mm cm V/Hz kw keal/h kg '_I\ r.:\ \‘;/
00001102 CPB-98G  800x900x900 2 xgz,g/xlﬂﬁ 230V/50Hz 03,(1)’2561‘ 20060 116 OUTLET 801 LD PIEZZ0
Kosze do CP - mozliwe utozenie w wannie

D D E E E E

C
A D D E E

B

C

D D E E

2
12700,- £
13 700,- ©
o
e
(9]
ks
o
=
2
2
[e]
A
i 2
ol
Eﬁ'ﬁh s
>
a
21500,
23300,- 2
©
s
>
£
N
>
o
z
o
3
EiE  E
U
Z S
S
19000, =
=
[a 4
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=r
[

fl
|

1

| i
TS Model Wymiary Wymiary wanny
mm cm
30,7x50,9x32,7
00001037 CP-94ET 400 x 900 x 900 GN1/1
30,7x50,9x32,7
00017010 CPA-94ET  400x900 x 900 GN1/1

i ]
Indeks Model Wymiary Wymiary wanny
mm cm
00001038  CP-98ET  800X900x900 07 25N°’19/f 327
00017011  CPA-98ET  800x900x900 07 2?\10’13; 327

o
A
3
Indeks Model Wymiary Wymiary wanny
mm cm
62x50,9x32,7
00001039 CPB-98ET 800 x900x900 GN2/1
A

11 700,-
13 900,-

CP-94ET Urzadzenie do got. makaronu elektr.
CPA-94ET  Urzadzenie do got. makaronu elektr.

= komora wykonana z kwasoodpornej stali
= zawor do napuszczania wody

= otwor przelewowy

= zawor spustowy w dnie

= kosze nie sg wliczone w cene urzadzenia

CPA-94 ET:
= automatyczne napuszczanie wody

Moc Waga Cena netto
kw kg PLN
= = o — [m5: =]
13,5 57 11700,- |ﬂ {77 j |ﬁ C & ; !|'I'
135 57 13900, DRAN ~ TUBULAR  COLD  30-110 40l  4oo3N [w]ptiy
CP-98ET Urzadzenie do got. makaronu elektr. 19 400,-
CPA-98ET  Urzadzenie do got. makaronu elektr. 23700,-

= komora wykonana z kwasoodpornej stali
= zawor do napuszczania wody

= otwor przelewowy

= zawor spustowy w dnie

= 2x osobne sterowanie

= kosze nie sg wliczone w cene urzadzenia

CPA-98 ET:
= automatyczne napuszczanie wody

Moc Waga Cenanetto
kw kg PLN
= — | = o i oF{0)
27 98 19 400,- |ﬁ =, |.| C u & " "
27 98 23700, DRAN  TUBULAR  COLD ~ 30-110  2¢401  4003N [m]REER}
CPB-98ET  Urzadzenie do got. makaronu elektr. 18 700,-

= komora wykonana z kwasoodpornej stali
= zawor do napuszczania wody

‘ = otwor przelewowy

620 x 509 mm = zawor spustowy w dnie

= kosze nie sg wliczone w cene urzadzenia

Moc Waga —— — e o o g
kW kg iy = iy C [V_vl & =] !.ET
93 DRAIN  TUBULAR  COLD  30-110 80l 400N [m]gEed
Kosze do CP - mozliwe utozenie w wannie
D D E E E E
C
D D E E
B c
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BM-94G Bemar wodny gazowy

= szafka otwarta

GN1/1-150 mm
GN1/3-150 mm

Wymiary Moc Moc Waga Pojemnosé -
ndEk=p i kiode! mm KW kalh kg GN & iy
00001098 BM-94G  400x900x900 3,5 3010 56 LoN 132 —lgo mm FTA'?ATE DRAIN
BM-98 G Bemar wodny gazowy

= szafka otwarta

Wymiary Moc Moc Waga Pojemnos¢ -
Indeks Model
mm kw keal/h kg GN ()0 | *
00001099 BM-98G 800x900x900 6,5 5590 81 GN2/1 FTA'}\)ATE ﬁ Ih P ;/ @ !lT
g +2xGN 1/3 - 150 mm DRAIN oLD PIEZZ0
- w Z 5
BM - 94EM Bemar wodny elektryczn 7550

= szafka otwarta

GN1/1-150 mm

GN1/3-150mm
Wymiary Zasilanieel. Moc Waga Pojemnos¢
Indeks Model mm V/Hz W = oN

GN 1/1

00001035 BM-94EM  400x900x900 230V/50Hz 1,5 52 +GN1/3-150 mm

= szafka otwarta

Wymiary Moc Waga Pojemnosc
Indeks Model mm e s 6N
00001036 BM-98EM 800 x900 x 900 3 76 GN2/1

+2xGN 1/3 - 150 mm

= urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze

= urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze

= urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze

BM-98 EM Bemar wodny elektryczny tel.

= urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze

8 100,-

Piece k-p O firmie

Szokowki

PN 2 g? E;E&

(LD PIEZZO

11 800,-

RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne

sf
S G LB
DRAIN 3090  230/IN [W]ERRY

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo RM 900

5 LER
DRAIN  30-90 230N [m

Wyjasnienia
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9 800,-

Indeks Model

00001113  CW-94

Indeks Model

00001114 CW-98G

Indeks

00001040

Indeks

00001041

o

Wymiary

mm

G 400x900x 900

i

Wymiary rusztu

660 mm

Wymiary rusztu  Moc
cm

kw

38x66 12

> }r'

Moc Moc Waga " EFE
516 \‘;/ g:: E&ﬁ

CW-94G Grill lawowy gazowy

= regulowany poziom rusztu
urzadzenie dostarczane z rusztem do miesa
= wykonanie nierdzewne

piezzo zapalanie

380 mm = szuflada na ttuszcz
kamienie lawowe: 15 kg

Moc Waga ' Es"m
5K6 \*;/ w E&ﬁ;

kcal/h kg

10320 77 STONE PIEZZ0 GAS
CW-98G Grill lawowy gazowy
= regulowany poziom rusztu

urzadzenie dostarczane z rusztem do miesa

= wykonanie nierdzewne

piezzo zapalanie

380 mm = szuflada na ttuszcz
kamienie lawowe: 20 kg

14 400,-

660 mm

Wymiary
mm cm kw kcal/h kg
800 X 900 x 900 2x38x 66 24 20640 131 STONE PIEZZ0
CW-94ET Grill elektryczny 9 500,-
= = regulowany poziom rusztu
E = urzadzenie dostarczane z rusztem do miesa
8 = wykonanie nierdzewne
= szuflada na ttuszcez
380 mm
il
II
II |
i f
|
1 il
|
Wymiary Wymiary rusztu  Moc  Waga c o HH
Blodel mm cm kW kg — : & E"-‘;-&!'ET
] 1]
CW-94ET 400 x 900 x 900 38x66 78 71 & STAINLESS ~ 400/3N Em'l.
CW-98ET Grill elektryczny 13 300,-
= = regulowany poziom rusztu
£ = urzadzenie dostarczane z rusztem do miesa
8 = wykonanie nierdzewne

Model

CW-98ET

Wymiary
mm

800 x 900 x 900

cm

2x 38 x 66

= szuflada na ttuszcz

380 mm

156 109

% |
pr f'll "
| i
, 6

Wymiary rusztu Moc Waga
kW kg — &
— o Sl
STAINLESS ~ 4003N  [m] i}

L]
F
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23 300,-
24 200,

BI100-98G Kociot gazowy 100 |

BI150-98 G  Kociot gazowy 150 |

= grzanie posrednie

= Srednica kotta w cm: 60 x 42 h (54 h)

= specjalnie ttoczona gdrna ptyta ze stali nierdzewnej o grubosci 2 mm

= kwasoodporne dno ze specjalnej stali AISI 316

= zabezpieczenie ciSnieniowe

= bateria- napetnianie zimna i cieptg woda

= uzupetnianie wody w ptaszczu wodnym poétautomatyczne lub przez armature

= mozliwos¢ wyboru petnej lub potowicznej mocy grzatek

= system ENERGY LOGIC- precyzyjna 7 stopniowa regulacja mocy grzania

= ochrona przed przenikaniem wody

= zawor spustowy standardowo okragty 2” (mozliwos¢ bezptatnej wymiany na inny
przekroj)

= solidna konstrukcja

= specjalny ksztatt rekojesci chroni uzytkownika przed poparzeniem

= regulowane nogi ze stali nierdzewnej

Indeks Model wynn]‘l:l'y Pojenl'moéc' Zasi\l;:ize el. h:&lc khcna‘:/ch W:gga Cen:&etto |ﬂ I.lh. t\j t\j ‘; @ EiaE
00007764  BI100-98G 800 x 900 X 900 100 230V/50Hz 24 20640 131 23300, AU %ﬁ_
00007692  BI150-98G 800 x 900 X 900 150 230V/50Hz 24 20640 135 24200, OUTLET  HOT/COLD 1001 1501 PIEZZ0 GAS E 1)

BIA100-98 G Kociot gazowy 100 l ciSnieniowy 27 400,-
BIA150-98 G Kociot gazowy 150 l ciSnieniowy 28 200,-
= autoklaw- kociot cisnieniowy
= grzanie posrednie
= $rednica kotta w cm: 60 x 42 h (54 h)
= specjalnie ttoczona gorna ptyta ze stali nierdzewnej o grubosci 2 mm
- = kwasoodporne dno ze specjalnej stali AISI 316
= zabezpieczenie cisnieniowe
= bateria- napetnianie zimng i cieptg wodg
= uzupetnianie wody w ptaszczu wodnym potautomatyczne lub przez armature
= mozliwos¢ wyboru petnej lub potowicznej mocy grzatek
= system ENERGY LOGIC- precyzyjna 7 stopniowa regulacja mocy grzania
= ochrona przed przenikaniem wody
= zawor spustowy standardowo okragty 2” (mozliwos¢ bezptatnej wymiany na inny
przekroj)
= solidna konstrukcja
= specjalny ksztatt rekojesci chroni uzytkownika przed poparzeniem
= regulowane nogi ze stali nierdzewnej

Indeks Model WynT:ry Poienlmoéc' ’:CVC k?;:;;h W:gga CenPaLr;‘etto I_R I.a tj tj *; @ Eﬁam
00008748  BIAL00-98G 800 x 900 x 900 100 24 20640 131 27 400,- BAR AUV 'U%’i
00008749  BIAL50-98G 800 x 900 x 900 150 24 20640 135 28200, OUTLET  HOT/COLD 1001 1501 PIEZZO GAS E ]

BI100-98 ET Kociot elektryczny 100 | 22 300,-

BI150 - 98 ET Kociot elektryczny 150 | 23000,-

= grzanie posrednie

= $rednica kotta w cm: 60 x 42 h (54 h)

= specjalnie ttoczona gorna ptyta ze stali nierdzewnej o grubosci 2 mm

= kwasoodporne dno ze specjalnej stali AISI 316

= zabezpieczenie cisnieniowe

= bateria- napetnianie zimng i cieptg wodg

= uzupetnianie wody w ptaszczu wodnym potautomatyczne lub przez armature

= mozliwos¢ wyboru petnej lub potowicznej mocy grzatek

= system ENERGY LOGIC- precyzyjna 7 stopniowa regulacja mocy grzania

= ochrona przed przenikaniem wody

= zawor spustowy standardowo okragty 2” (mozliwos¢ bezptatnej wymiany na inny
przekroj)

= solidna konstrukcja

= specjalny ksztatt rekojesci chroni uzytkownika przed poparzeniem

= regulowane nogi ze stali nierdzewnej

Indeks Model Wyr:‘l:fy Poj'enl'moéé h:glc W:gga Cen:Lr;‘etto I—R I.a tj tj & Eﬁam
00007635  BI100-98ET ~ 800 x 900 X 900 100 12 107 22300, !q
00007670 ~ BI150-98ET ~ 800 x 900 X 900 150 6 110 23000, OUTLET  HOT/COLD 1001 1501 400/3N E H [

Piece k-p O firmie

Szokowki

Zmywalnia = Dynamiczne

RM 600 INOX

RM 700

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo RM 900

Wyjasnienia
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BIA100 - 98 ET Kociot elektryczny 100 | ciSnieniowy 26 400,-
iSnieni

BIA150 - 98 ET Kociot elektryczny 150 | ciSnieniowy 27 500,-

= autoklaw- kociot cisnieniowy

= grzanie posrednie

= $rednica kotta w cm: 60 x 42 h (54 h)

= specjalnie ttoczona gorna ptyta ze stali nierdzewnej o grubosci 2 mm

= kwasoodporne dno ze specjalnej stali AISI 316

= zabezpieczenie cisnieniowe

= bateria- napetnianie zimng i cieptg wodg

= uzupetnianie wody w ptaszczu wodnym potautomatyczne lub przez armature

= mozliwos¢ wyboru petnej lub potowicznej mocy grzatek

= system ENERGY LOGIC- precyzyjna 7 stopniowa regulacja mocy grzania

= ochrona przed przenikaniem wody

= zawor spustowy standardowo okragty 2” (mozliwos¢ bezptatnej wymiany na inny
przekroj)

= solidna konstrukcja

= specjalny ksztatt rekojesci chroni uzytkownika przed poparzeniem

= regulowane nogi ze stali nierdzewnej

Wymiary Pojemnos¢ Moc Waga Cena netto L~ L~ 13
Indeks Model i A o ke B I_R I‘a BA R & E E
00008750 BIA100-98ET 800 x 900 x 900 100 12 107 26 400,- H Q._
00008751 BIA150-98 ET 800 x 900 x 900 150 16 110 27 500,- OUTLET ~ HOT/COLD 1001 1501 400/3N E H 1'
- PtYTY ROBOCZE .
PL-94 Ptyta robocza z szuflada 4 400,-

= zastosowanie zwieksza komfort i ergonomie pracy
= szuflada na GN 1/1
= gtebokosc robocza 15 cm

——
]
d
1 g

i -

Indeks Model Wymiary Waga Cena netto -
mm kg PLN ) "
00001003 PL-94 400 x 900 x 900 54 4400,- -
00009831  PL-96 600 x 900 x 900 70 6450,- E H

PL - 98 Ptyta robocza z szuflada 6 600,-

= zastosowanie zwieksza komfort i ergonomie pracy
= szufladana 2x GN 1/1
= gtebokos¢ robocza 15 cm

\

L s

s
: _.,l ey

i -
Indeks Model U Wass E : E
mm kg [
00001004 PL-98 800x900x900 82 E i‘

i




LINIA RM GASTRO 900 [ AKCESORIA 283

2
P - 94 DX Drzwi 400 prawe 680,- £
P-94SX Drzwi 400 lewe 680,- ©
o
4
[J]
2
o
=
2
2
[e]
A
Indeks Model Wy::ry W:gga Cen:Lr;letto EF"ET
00001005 P-94DX  395x25x475 4 680,- “‘ :'
00001006 P-94SX 395 x 25 x 475 4 680,- E
C-94 Szuflady 400 2600,-
C-98 Szuflady 800 3500,-

= 2xszuflada o szerokosci 40 cm
= pojemnos$c: 2x GN 1/1 150 h

i -
e Model Wymiary Waga Cena netto E; E
mm kg PLN !|T
00001007  C-94  395x590x475 18 2600,
00001008 C-98  795x590x475 26 3500,- E
PLF/9 Ptyta gtadka 660,-
= gfadka

= Zeliwna ptyta do grillowania
= mozliwos¢ utozenia na palniku

RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne

Wymiary Waga
mm kg

1
00001135 PLF/9 360 x390x30 11 EE}

Indeks Model

PRF/9 Ptyta ryflowana 890,-

= zeliwna ptyta do grillowania
= mozliwos¢ utozenia na palniku

Bary, bemary Regaty Pizza Chtodnictwo RM 900

Indeks Model WIEL) praga E ) E
mm kg T :'::,
00001136 PRF/9  360x390x30 11 E y

Wyjasnienia




284 | AKCESORIA LINIA RM GASTRO 900

PT-7 Prowadnice blach 1 800,-

i -
Indeks Model Wyr:l:ry Wzgga EF E
] 1
00001137 PT-7 70 2,5 E !""‘

M - 400 Nadstawka kominka 400 1300,-

i -
Indeks  Model ~ \Wymiary  Waga OOl
mm kg =
00001138 M-400 800x70x800 8 E 5{.

CA-400 Nadstawka kominka 400 2 250,-

Indeks Model Wyr:\:ry W:gga E e E‘l’
00001139 CA-400 800 x180x 1000 8 -E .!':;.'
TPC-9 Listwa boczna 240,-

Wymiary Waga Cenanetto o
Indeks Model mm ke PLN E E‘r
00001141  TPC-9  15x900 x50 1 240,- E !\

00001140 TPA-9  15x900x50 1 240,-




LINIA RM GASTRO 900

Indeks Model

00003034 F-12G
00003036 F-12E
00003035 F-11E
00003037 F-11G
00003038 F-11EG
00003039 F-12EG

Wymiary
mm
100 x 450 x 150
135x290 x 150
280 x39x150
210x450x 150
280 x 450 x 150
135x 450 x 150

Cena netto
PLN
310,
320,-
430,-
450,-
490,-
280,

Indeks Model

00002966  C-713
00003060  C-912
00003059  C-911

Wymiary
mm
290 x 160 x 200
290 x 240 x 200
290 x 490 x 200

Waga Cena netto

kg PLN
0,7 480,
1 560,-
2 900,-

F-12G
F-12E
F-11E
F-11G
F-11EG
F-12EG

Kosz F - 12 G, 1/2 do F-18G /10x45x15h
KoszF-12E,1/2do F18 E /13,5x29x15h
Kosz F - 11 E, 1/1 do F-18 E /28x29x15h
KoszF-11G, 1/1do F18-G /[21x45x15h
KoszF - 11 EG, 1/1 do F-25EG [28x45x15h
KoszF - 12 EG, 1/2 do F-25EG /13,5x45x15h

= kosz do frytownicy

C-713
C-912
C-911

Kosz C - 713, 1/3 do CP /29x16x20h
Kosz C - 912, 1/2 do CP /24x29x20h
Kosz C-911A,1/1 do CP /29x49x20h

= kosz do makaroniarki

AKCESORIA 285

310,-
320,-
430,-
450,-
490,-
280,-

Piece k-p O firmie

Szokowki

Dynamiczne

RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia

Regaty Pizza Chtodnictwo RM 900

Bary, bemary

Wyjasnienia




Marine System

Urzadzenia RM GASTRO dedykowane dla jednostek morskich, wyposazone w podstawy lub jako moduty TOP, wykonane w catosci ze stali nierdzewnej. Dostepne

sa w gtebokosciach 60, 70 i 90 cm w postaci modutow w standardzie Lotus.

Szafki wyposazone sg w magnesy zapobiegajace niespodziewanemu otwieraniu.
Moduty wyposazone w uchwyty przeciwdziatajace przemieszczaniu sie przedmiotow.

Frytownice wykonane zgodnie ze standardem SOLAS.

Regulowane uchwyty
garnkow we wszystkich
kuchniach

Noézki z flansza stuzaca
mocowaniu urzadzenia
do podtogi




RM CHtODNICTWO

RM Chtodnictwo

Kostkarki do lodu

tuskarki

Zestaw do czyszczenia kostkarek
Stoty chtodnicze

Stoty mroznicze

Akcesoria do stotow

Szafy chtodnicze

Szafy mroznicze

Wszelkie ilustracje maja charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne. Ewentualne btedy lub
braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawa do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.
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Piece k-p O firmie

Szokowki

Dynamiczne

RM 900 RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia

Regaty Pizza Chtodnictwo

Bary, bemary

Wyjasnienia

=4



Kostkarki do lodu

Kostkarki do lodu sg niezastapionym pomocnikiem matych i duzych lokali gastronomicznych. Znajduja szerokie zastosowanie poczynajac od bezposredniego
wykorzystania podczas przygotowania potraw lub napojow az po krétkotrwate zewnetrzne chtodzenie pojemnikéw gastronomicznych. Kostkarki do lodu sg
dostepne w dwu opcjach w zaleznosci od typu lodu - w kostkach lub lodu kruszonego.

Jesli w lokalu panujg warunki niekorzystne dla chtodzenia za pomoca powietrza, istnieje mozliwo$¢ dostarczenia identycznych modeli z chtodzeniem za pomoca

wody.

Wykonanie ze stali nierdzewne;j.
Drzwiczki z tworzywa sztucznego ABS.

Chtodzenie za pomoca powietrza lub wody.




RM CHtODNICTWO

Indeks

00006301
00006302

Indeks

00006242
00006311

Indeks

00006312
00006313

Indeks

00006316
00006341

Model

IMC-2104 A
IMC - 2104 W

Model

IMC - 2809 A
IMC - 2809 W

Wymiary
mm
355 x404 x 590
355x404 x 590

Wymiary
mm
390 x 460 x 690
390 x 460 x 690

KOSTKARKI DO LODU

Chtodzenie

powietrzem
woda

Chtodzenie

powietrzem
woda

Model

IMC-3316A
IMC-3316 W

Wymiary
mm

500 x 580 x 690
500 x 580 x 690

Chtodzenie

powietrzem
woda

Model

IMC - 4625 A
IMC - 4625 W

Wymiary
mm

500 x 580 x 800
500 x 580 x 800

Chtodzenie

powietrzem
woda

21 kg/24h

Zasilanie el.
V/Hz
230V /50 Hz
230V /50 Hz

Zasilanie el.
V/Hz
230V/50 Hz
230V /50 Hz

Moc
kw

0,32
0,32

28 kg/24h

Moc
kw

0,37
0,37

33 kg/24h

Zasilanieel. Moc

V/Hz KW

230V/50Hz 0,37

230V/50Hz 0,37
46 kg/24h

Zasilanie el.
V/Hz
230V /50 Hz
230V /50 Hz

Moc
kw

0,5
0,5

IMC-2104A Kostkarka do lodu chtodzona powietrzem 3750,-
IMC-2104W Kostkarka do lodu chtodzona woda 3750,-

= obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

= drzwi z tworzywa

= produkcja kostek metoda natryskowa

= zdolno$¢ mrozenia: 21 kg na 24 h

= izolowane Scianki

= wymagane podtaczenie wody i odptywu

= pojemnosc zbiornika kostek: 4 kg / 310 szt.

Zuiycl/i:gwody Cen:Lr;‘etto WA & EFE
4,5 3750, e R-404A B0/ E ﬁ'

20 3750,

IMC-2809A Kostkarka do lodu chtodzona powietrzem 4 600,-
IMC-2809W Kostkarka do lodu chtodzona woda 4600,-

= obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

= drzwi z tworzywa

= produkcja kostek metoda natryskowg

= zdolnos$¢ mrozenia: 28 kg na 24 h

= izolowane $cianki

= wymagane podtaczenie wody i odptywu

= pojemnos$c¢ zbiornika kostek: 9 kg / 530 szt.

Zuzyciewody Cena netto M
rr—" A & oo
51 4600,- VA - J

14 4600, 20N [E]EEY

IMC-3316 A Kostkarka do lodu chtodzona powietrzem 5250,-
IMC-3316 W Kostkarka do lodu chtodzona woda 5250,-

= obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

= drzwi z tworzywa

= produkcja kostek metoda natryskowa

= zdolno$¢ mrozenia: 33 kg na 24 h

= izolowane Scianki

= wymagane podtaczenie wody i odptywu

= pojemnosc zbiornika kostek: 16 kg / 950 szt.

Zuzycie wody Cena netto J\
I/k PLN
T A Q R0an 7
13 5250, 230/1N
IMC-4625A Kostkarka do lodu chtodzona powietrzem 5950,-
IMC-4625W Kostkarka do lodu chtodzona woda 5950,-

= obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

= drzwi z tworzywa

= produkcja kostek metoda natryskowg

= zdolnos$¢ mrozenia: 46 kg na 24 h

= izolowane $cianki

= wymagane podtaczenie wody i odptywu

= pojemnosc¢ zbiornika kostek: 25 kg / 1470 szt.

Zuzycie wod: Cena nett: =
g PN N & o 4 B %I
4 5950, N 230N [E]gEELL

14 5950,-
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Chtodnictwo

Bary, bemary Regaty Pizza

Wyjasnienia




Indeks

00006318
00006319

Indeks

00006320
00006321

Indeks

00006342
00006325

Indeks

00006326
00006327

Model

IMC - 6540 A
IMC - 6540 W

Model

IMC - 8040 A
IMC - 8040 W

Model

IMC - 13065 A
IMC - 13065 W

Model

IMC - 15565 A
IMC - 15565 W

KOSTKARKI DO LODU

Wymiary
mm
738 x 600 x 920
738 x 600 x 920

Wymiary
mm

738 x 600 x 920
738 x 600 x 920

[

Wymiary
mm
840 x 740 x 1075
840 x 740 x 1075

Wymiary
mm
840 x 740 x 1075
840 x 740 x 1075

Chtodzenie

powietrzem
woda

Chtodzenie

powietrzem
woda

g |

Chtodzenie

powietrzem
woda

— 1

Chtodzenie

powietrzem
woda

Zasilanieel. Moc

V/Hz kW

230V/50Hz 0,65

230V/50Hz 0,65
80 kg/24h

Zasilanieel. Moc
V/Hz kW
230V/50Hz 0,8
230V /50 Hz 0,8
130 kgr24n

= |
Zasilanieel. Moc
V/Hz kW
230V/50Hz 1,05
230V/50Hz 1,05

155 kg/24n

Zasilanieel. Moc

V/Hz kw
230V/50Hz 1,4
230V/50Hz 1,4

RM CHtODNICTWO

7 350,-
7 350,-

IMC-6540 A Kostkarka do lodu chtodzona powietrzem
IMC - 6540 W Kostkarka do lodu chtodzona woda

= obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

= drzwi z tworzywa

= produkcja kostek metoda natryskowa

= zdolnos$¢ mrozenia: 65 kg na 24 h

= izolowane $cianki

= wymagane podtaczenie wody i odptywu

= pojemnosc zbiornika kostek: 40 kg / 2350 szt.

Zuiycl/i:gwody Cen:Lr;letto DD Q R-404A & ,E%%
2,8 7350, - - ]

12,8 7350,- \./\ 230/1N E H .I'
IMC-8040 A Kostkarka do lodu chtodzona powietrzem 7900,-
IMC - 8040 W Kostkarka do lodu chtodzona woda 7900,-

= obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

= drzwi z tworzywa

= produkcja kostek metoda natryskowg

= zdolnos$¢ mrozenia: 80 kg na 24 h

= izolowane $cianki

= wymagane podtaczenie wody i odptywu

= pojemnosc¢ zbiornika kostek: 40 kg / 2350 szt.

Zuin;:gwody Cen:Lr;letto \/\ & E 0 E
2,6 7900,- \/'\ R'404A %..

144 7900, 230N [w] (K
IMC - 13065 A Kostkarka do lodu chtodzona powietrzem 11 000,-
IMC - 13065 W Kostkarka do lodu chtodzona woda 11 000,-

= obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

= drzwi z tworzywa

= produkcja kostek metoda natryskowa

= zdolnos$¢ mrozenia: 130 kg na 24 h

= izolowane Scianki

= wymagane podtaczenie wody i odptywu

= pojemnosc zbiornika kostek: 65 kg / 3830 szt.

Zuiytl:/iE gwody Cen:Lr;‘letto \/\ & E I3 E
2,8 11000,- N R-404A = Ei i
15,3 11 000,- 230/1N El..ﬁl

IMC - 15565 A Kostkarka do lodu chtodzona powietrzem 11 600,-

IMC - 15565 W Kostkarka do lodu chtodzona woda 11 600,-

= obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

= drzwi z tworzywa

= produkcja kostek metoda natryskowg

= zdolnos$¢ mrozenia: 155 kg na 24 h

= izolowane $cianki

= wymagane podtaczenie wody i odptywu

= pojemnosc¢ zbiornika kostek: 65 kg / 3830 szt.

Zuzyciewody Cena netto M
v A ol y AT
2,6 11600, D BN Eﬂ?ﬁ
13 11600,-




RM CHtODNICTWO | KOSTKARKI DO LODU AMERYKANSKIEGO 291
2
N-60A Kostkarka do lodu chtodzona powietrzem 6 300,- E
: N-60W Kostkarka do lodu chtodzona woda 6 300,- ©
= wykonanie nierdzewne I

= wytwarzanie amerykanskiego lodu w kostkach a
62 kg/24h = chtodzenie powietrzem lub wodg -;")
x N = zasobnik lodu: 20 kg / 3000 kostek g
+ wydajnosé: 150 kostek/cykl o
§
» - : :
. O
J . i~
T o
Yy &5

Indeks  Model Wyr:':’y Chtodzenie zaSi\';:ize <L mf W:gga ce":L';fm N & [m]i;[m]

00009861 N-60A 540x600x800 powietrzem 230V/50Hz 043 52 6300, N R-404A T !':-

00009862 N-60W 540 x 600 x 800 woda 230V/50Hz 0,43 52 6300,- 230/1N E Ak
N-215A Kostkarka do lodu chtodzona powietrzem 12 500,-
N-215W Kostkarka do lodu chtodzona woda 12 500,-

215 kg/24n

Wymi . Zasilanieel. Moc Cena nett -
Indeks Model y::ry Chtodzenie as'\;:':e k;’c en::L ° e & EF E
00009863  N-215A  760x620x500 powietrzem  230V/50Hz 1.2 12500, N R-404A !':.
00009864 N-215W 760 x 620 X 500 woda 230V/50Hz 1,2 12500, 230N [E]pEsy
N - zasobnik Zasobnik do N - 215 6 300,-
= wykonanie nierdzewne
= pojemnosé: 200 kg
fe)
s
=
2
Wymiary Waga o c
Indeks Model mm = \/\ E E E
) DD 5 =
00009865 N -zasobnik = 762x82x1071 80 E ;_ (®]
N-215AC Kostkarka chtodzona powi. + zasobnik 20 100,- ©
o N
N-215AW  Kostkarka chtodzona wodj + zasobnik 20 100,- =
= wykonanie nierdzewne
= drzwiczki z tworzywa ABS e
215kg/24n + wytwarzanie lodu w kostkach
- = chtodzenie powietrzem lub wodg %‘
= pojemnos$c zasobnika: 200 kg oo
x
fa
©
€
(]
Q0
Wymiary Zasilanieel. Moc Cena netto i é
Indeks Model mm Chtodzenie VHz ° | = N & .@ E S
00009866 N-215AC 762x82x1571  powietrzem 230V /50 Hz 1,2 20 100,- \/\ R'404A o F
00009867  N-215AW  762x82x 1571 woda 230V/50Hz 12 20100, 20N [E]gEig

= wykonanie nierdzewne

= drzwiczki z tworzywa ABS

= wytwarzanie lodu w kostkach

= chtodzenie powietrzem lub wodg

RM 900 RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia | Dynamiczne

Wyjasnienia




RM CHtODNICTWO

IMG-9030A tuskarka chtodzona powietrzem 10 100,-
IMG - 9030 W tuskarka chtodzona woda 10 100,-

= obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

= drzwi z tworzywa

= izolowane Scianki

= wymagane podtaczenie wody i odptywu

= odptyw grawitacyjny

= urzadzenie do produkgji tusek

= pojemnosc zbiornika tusek: 30 kg

= urzadzenie idealnie sprawdza sie w supermarketach, sklepach rybnych,
przetwdrniach a takze restauracjach, dyskotekach i barach

&

Indeks Model wy:\n:ry Chtodzenie Zasi\l/e/::ize el. I:‘t;vc Zuiycl/i:gwody Cen:Lr;‘etto \/\ & EFE
00006350  IMG-9030A  500x660x800 powietrzem  230V/50Hz 0,55 1 10 100,- a R-404A *.
00006351  IMG-9030W 500 x 660 x 800 woda 230V/50Hz 0,55 6,3 10 100,- 230N [=]pEiy

IMG - 15055 A kuskarka chtodzona powietrzem 11 600,-
IMG - 15055 W kuskarka chtodzona woda 11 600,-
= obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
= drzwi z tworzywa
= izolowane $cianki
= wymagane podfaczenie wody i odptywu
= odptyw grawitacyjny
= urzadzenie do produkcji tusek
= pojemnosc zbiornika tusek: 55 kg
vy = urzadzenie idealnie sprawdza sie w supermarketach, sklepach rybnych,
) przetwdrniach a takze restauracjach, dyskotekach i barach
i =
i . ilanie el. zyciewody C -

Indeks Model Wynr:\:ry Chtodzenie Zaﬂ\;:;ee h:;f ZuzyT/'ngo Y en:Lr;‘etto \/\ & EF E
00006352  IMG-15055A 738x690x1020 powietrzem  230V/50Hz 0,65 1 11600, N R-404A %.
00006353 IMG-15055W 738 x 690 x 1020 woda 230V/50Hz 0,65 6,4 11600,- B0/ [E]ptyy

. ZESTAW DO CZYSZCZENIA KOSTKAREK .
KPS Zestaw do czyszczenia kostkarek 380,-
] aBs a W sktad zestawu wchodza:

= 1 litr srodka czyszczacego i 1 litr Srodka dezynfekujgcego
(czyli 60 | srodka po rozcienczeniu wedtug instrukcji)

= gabka i szczotka

= rekawice i okulary ochronne

= instrukcja obstugi

Indeks Model

oy
--'l"EE

00009860 KPS




Stoty chtodnicze i mroznicze -
Szafy chtodnicze i mroznicze

Stoty chtodnicze i mroznicze sa przeznaczone do wszystkich lokali gastronomicznych poszukujacych kompleksowych rozwiazan taczacych w sobie powierzchnie
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robocze oraz technologie chtodzenia lub mrozenia.
Podstawowym elementem klasyfikacji stotow jest liczba drzwi w poszczegdlnych modelach. W ofercie znajda Panstwo stoty dwu-, trzy- i czterodrzwiowe. W razie

potrzeby drzwi mozna zastapic¢ zestawami szuflad. Powierzchnia magazynowania wyposazona jest w ptozy do umieszczenia prowadnic na ruszty o wymiarach GN g
B
1/1, na ktorych mozna umieszczac bezposrednio produkty lub pojemniki gastronomiczne. E
o
Gorne blaty stotdéw sg nierdzewne z dwoma opcjami zakofczenia tylnej strony blatu - z rantem lub bez. 9o
S
Wykonanie ze stali nierdzewne;j. . Agregat chtodniczy z prawej strony
Miejsce do umieszczenia pojemnikow gastronomicznych o wymiarach GN1/1. . Izolacja o grubosci 70 mm <
N
Wysoka wydajno$¢ przy temperaturze otoczenia do 43°C. . Elektroniczna jednostka sterowania o
>
5
Szafy chtodnicze i mroznicze dostepne sa w pojemnosciach od 560 do 1400 litrow w kilku seriach -dopasowane do wszystkich typow lokali gastronomicznych. k)
Do dyspozycji szafy wykonane ze stali nierdzewnej z agregatem umieszczonym na gorze. Poszczegolne komory z 2-4 zasuwami z rusztami i mozliwoscia regulacji
wysokosci. Duza zaleta wszystkich wymienionych szaf jest funkcja automatycznego rozmrazania oraz mozliwos¢ otwierania drzwi z prawej lub z lewej strony. >
©
Chtodzenie powierzchni magazynowej we wszystkich modelach zapewnia wymuszony obieg powietrza. =
&
Fa
Wykonanie ze stali nierdzewnej . Monoblokowa jednostka chtodnicza 8
Wysoka wydajnos¢ przy temperaturze otoczenia do 43°C . Izolacja o grubosci 70 mm ©
Agregat chtodniczy na goérze . Elektroniczna jednostka sterowania 'QE,
&
©
=
=




TOtY CHLODNICZE RM CHtODNICTWO

SCH-2D/N Stoét chtodniczy dwudrzwiowy 9 500,-
SCH-2D/Z Stét chtodniczy dwudrzwiowy ze zlewem 10 500,-

= wykonanie nierdzewne

» do wiozenia GN 1/1

= temp. robocza- 2°C / +8°C

= max. temp. otoczenia 43°C

= agregat chtodzacy po prawej stronie

= blat z tylnym rantem

= izolacja o grubosci 70 mm

= elektroniczne sterowanie

= wieksza perforacja z przodu oraz dodatkowa perforacja w tylnej Scianie urzadzenia

Wymiary Wymiary zlewu  Zasilanieel. Moc Waga Cena netto o o
ek ] mm cm V/Hz KW kg PLN OIGITAL C & [=]35 [m]
00008713 SCH-2D/N 1380 x 700 x 850 230V/50Hz 0,32 118 9500,- ﬂ‘_
00008714 SCH-2D/z 1380 x 700 x 850 40x40x 25 230V/50Hz 0,32 118 10500,- CONTROL -2-8 230/1N E Ak

SCH-3D/N Stét chtodniczy trzydrzwiowy 11700,
SCH-3D/Z Stét chtodniczy trzydrzwiowy ze zlewem 12 700,-

= wykonanie nierdzewne

= do wtozenia GN 1/1

= temp. robocza- 2°C/ +8°C

= max. temp. otoczenia 43°C

= agregat chfodzacy po prawej stronie

= blat z tylnym rantem

= izolacja o grubosci 70 mm

= elektroniczne sterowanie

= wieksza perforacja z przodu oraz dodatkowa perforacja w tylnej $cianie urzadzenia

Wymiary Wymiary zlewu  Zasilanieel. Moc Waga Cena netto i
hcEe JEH mm cm V/Hz KW kg PLN oAl C C & E_': FﬂE
00008716  SCH-3D/N 1880 x 700X 850 230V/50Hz 038 150 11700, d !i
00008717 ~ SCH-3D/Z 1880x700x850  40x40x25  230V/50Hz 038 150 12700, CONTROL ~ -2-8  230/IN [m]pEy
SCH-4D/N  Stét chtodniczy czterodrzwiowy 13 900,-
SCH-4D/Z Stétchtodniczy czterodrzwiowy ze zlewem 14 800,-

= wykonanie nierdzewne

» do wtozenia GN 1/1

= temp. robocza- 2°C / +8°C

= max. temp. otoczenia 43°C

= agregat chtodzacy po prawej stronie

= blat z tylnym rantem

= izolacja o grubosci 70 mm

= elektroniczne sterowanie

= wieksza perforacja z przodu oraz dodatkowa perforacja w tylnej Scianie urzadzenia

Wymiary Wymiary zlewu  Zasilanieel. Moc Waga Cena netto

° EH
ek ] mm cm V/Hz kw kg PLN DIGITRL C & E E
00008719 ~ SCH-4D/N 2380 x 700 x 850 230V/50Hz 0,43 178 13900, !i-

00008720  SCH-4D/Z 2380 x 700 x 850 40x40x25 230V/50Hz 0,43 178 14800, CONTROL -2-8 230/1N E Ak
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(]

SM - 2D/N Stot mrozniczy dwudrzwiowy 10 600,- E

- wykonanie nierdzewne o©

» do wtozenia GN 1/1

= temp. robocza- 18°C /-24°C

= max. temp. otoczenia 43°C _f"l

= agregat chtodzacy po prawej stronie g

= blat z tylnym rantem &’

= izolacja o grubosci 70 mm

= elektroniczne sterowanie

= wieksza perforacja z przodu oraz dodatkowa perforacja w tylnej Scianie urzadzenia _§
k)
4
o
N
%

Wymiary Zasilanieel. Moc Waga o
R mm VHz kW kg sea ~C 11 [= Ig
00008722  SM-2D/N  1380x700x850 230V/50Hz 0,5 125 CONTROL ~ -18--24 ~ 230/IN [m] ﬁ.ﬁ'l-'

SM -3D/N Stét mrozniczy trzydrzwiowy 13 000,-

= wykonanie nierdzewne

= do wtozenia GN 1/1

« temp. robocza- 18°C /-24°C

= max. temp. otoczenia 43°C

= agregat chtodzacy po prawej stronie

= blat z tylnym rantem

= izolacja o grubosci 70 mm

= elektroniczne sterowanie

= wieksza perforacja z przodu oraz dodatkowa perforacja w tylnej Scianie urzadzenia

Wymiary Zasilanieel. Moc Waga =
Indeks Model mm V/Hz e = DIGITAL °C 6 E E
00008725 ~SM-3D/N  1880x700x850 230V/50Hz 0,55 162 (ONTROL ~ -18--24  230/IN E b
SM - 4D/N Stot mrozniczy czterodrzwiowy 15 300,-

= wykonanie nierdzewne

= do wtozenia GN 1/1

= temp. robocza- 18°C /-24°C

= max. temp. otoczenia 43°C

= agregat chtodzacy po prawej stronie

= blat z tylnym rantem

= izolacja o grubosci 70 mm

= elektroniczne sterowanie

= wieksza perforacja z przodu oraz dodatkowa perforacja w tylnej Scianie urzadzenia

RM 900 RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia | Dynamiczne

o)

=
2
=

(=
©
g
=
O

Wymiary Zasilanieel. Moc Waga o EH
Indeks Model mm V/Hz b P DIGITAL C & Eg%

00008728  SM-4D/N  2380x700x850 230V/50Hz 0,6 190 CONTROL ~ -18--24 230/1N E I'.

Bary, bemary Regaty Pizza

Wyjasnienia
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A Do stotow Do stotow Cena netto
Mekfis kicdel OPs chtodniczych  mrozniczych PLN
00009812 Korpus SCH2D  Korpus bazowy do stotu chtodniczego SCH 2D . 6500,-
00009813 Korpus SM 2D Korpus bazowy do stotu mrozniczego SM 2D . 7550,-
00009814  Korpus SCH3D  Korpus bazowy do stotu chtodniczego SCH 3D . 7550,-
00009815 Korpus SM 3D Korpus bazowy do stotu mrozniczego SM 3D . 8800,-
00009816  Korpus SCH4D  Korpus bazowy do stotu chtodniczego SCH 4D . 8700,-
00009817 Korpus SM 4D Korpus bazowy do stotu mrozniczego SM 4D . 10100,
00009818 Drzwi SCH/SM Drzwi do stotow - 1 szt. . . 750,-
00001469 75-1212 Zestaw 2 szuflad: 1/2 +1/2 . 2200,-
00001470 Z5-131313 Zestaw 3 szuflad: 1/3+1/3+1/3 . 2850,-
00008908 7S-2313 Zestaw 2 szuflad: 2/3 (na butelki) + 1/3 . 2700,-
00009875 DHL2 Ptyta z tylnym rantem do SCH 2D . 3600,-
00009876 DHL3 Ptyta z tylnym rantem do SCH 3D . 2000,-
00009877 DHL4 Ptyta z tylnym rantem do SCH 4D . 2300,-
00009878 DHL2M Ptyta z tylnym rantem do SM 2D . 1600,-
00009879 DHL3M Ptyta z tylnym rantem do SM 3D . 2000,-
00009880 DHL4M Ptyta z tylnym rantem do SM 4D . 2300,-
00009881 DHD2 Ptyta ze zlewem do SCH 2D . 2500,-
00009882 DHD3 Ptyta ze zlewem do SCH 3D . 2950,-
00009883 DHD4 Ptyta ze zlewem do SCH 4D . 3250,- -
00001471 ZSCH Zamek do drzwi stotu . . 170,- EF E
00001486 AGL Agregat chtodzacy po lewej stronie - doptata . . 390,- H3
00001490 VL -SCH Prowadnica rusztu . . 9750,- E d
00001487 SCHN Ruszt nierdzewny GN 1/1-53x32,5x 3 . . 100,- 1
. SZAFY CHtODNICZE | MROZNICZE .
LS-70 Szafa chtodnicza GN 2/1 8 600,-

= wykonanie nierdzewne

= nierdzewna komora

= 4xruszt z prowadnicami na GN 2/1
= max. temp. otoczenia 43°C

= monoblokowa jednostka chtodzaca
= drzwi z zamkiem

= drzwi prawe lub lewe

= izolacja o grubosci 70 mm

= wewnetrzne oswietlenie

= elektroniczne sterowanie

= temp. robocza- 2°C / +8°C

Wymiary Pojemno$¢  Zasilanieel. Moc Waga . s
e el | Ve kW kg ‘e. B oeira] °C |k [=1:4[=1
-9 R-404A A
00001482 LS-70  710x800x2000 650 230V/50Hz 0,43 150 v CONTROL -2-8 230/1N E A 1.

LS - 140 Szafa chtodnicza 2x GN 2/1 13 300,-

= wykonanie nierdzewne

= nierdzewna komora

= 8xruszt z prowadnicami na GN 2/1
= max. temp. otoczenia 43°C

= monoblokowa jednostka chtodzaca
= drzwi z zamkiem

= izolacja o grubosci 70 mm

= wewnetrzne oswietlenie

= elektroniczne sterowanie

= temp. robocza- 2°C / +8°C

Wymiary Pojemno$¢  Zasilanieel. Moc Waga . =
indeks  Model it 1 R R P 9 I @ 11 [=]:4 (=1
-9 R-404A T
00001484 LS-140  1420x800x 2000 1400 230V/50Hz 0,53 250 v CONTROL -2-8 230/1N E . L.
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Indeks

00001483

Indeks

00001485

- AKCESORIA DO SZAF -

Indeks

00001489

00001488

00001491

00001492

Model

MS - 70

Wymiary
mm

710 x 800 x 2000

650 L

e |\ |'\

Pojemnos¢  Zasilanieel. Moc
l V/Hz kw kg
650 230V /50 Hz 0,6 162

Model

MS - 140

Model

LSP

LS

VL-LS

KS

1400 L

e |\ '@

Waga .

MS - 70 Szafa mroznicza GN 2/1

= wykonanie nierdzewne

= nierdzewna komora

= Axruszt z prowadnicami na GN 2/1
= max. temp. otoczenia 43°C

= monoblokowa jednostka chtodzaca
= drzwi z zamkiem

= drzwi prawe lub lewe

= izolacja o grubosci 70 mm

= wewnetrzne oswietlenie

= elektroniczne sterowanie

= temp. robocza- 18°C /-24°C

pagan 26 C
CONTROL ~ -18--24

MS - 140 Szafa mroznicza 2x GN 2/1

= wykonanie nierdzewne

= nierdzewna komora

= 8xruszt z prowadnicami na GN 2/1
= max. temp. otoczenia 43°C

= monoblokowa jednostka chtodzaca
= drzwi z zamkiem

= izolacja o grubosci 70 mm

= wewnetrzne o$wietlenie

= elektroniczne sterowanie

= temp. robocza- 18°C /-24°C

Wymiary Pojemnos¢  Zasilanieel. Moc Waga N o
mm V/Hz kw kg "' 9 R 40 DIGITRL C
1420 x 800 x 2000 1400 230V/50Hz 0,85 270 - ( CONTROL ~ -18--24

Wymiary
mm
650 x530 x 30

650 x 530 x30

Opis
Ruszt powlekany GN 2/1

Ruszt nierdzewny GN 2/1

Prowadnica rusztéw do szafy chtodniczej - 2 szt.

Kotka - zestaw 2x z hamulcem + 2x bez hamulca

Cena netto
PLN

110,-

190,-

9750,-

390,

9 750,-

(5

(=] =]
zao&/m &%‘ ]

14 600,-

=y
£

Bary, bemary Regaty Pizza

Piece k-p O firmie
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RM PIZZA SYSTEM

RM Pizza System

UWAGA: zmiana oznaczen produktow - szczegoty na stronie 300

Piece do pizzy
Podstawy pod piece do pizzy
Miksery spiralne

Watkownice

Wszelkie ilustracje maja charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne. Ewentualne btedy lub
braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawa do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.

301

308

310

312

299

Piece k-p O firmie

Szokowki

RM 900 RM 700 RM 600 1\[0)4 Zmywalnia | Dynamiczne

Regaty Pizza Chtodnictwo

Bary, bemary

Wyjasnienia
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300 | PIECE DO PIZzY RM PIZZA SYSTEM

Piece do pizzy

Piece do pizzy to urzadzenia nadajace sie do wszelkiego rodzaju placowek. Najlepsze zastosowanie znajdujg w pizzeriach oraz lokalach oferujacych pizze i inne
podobnego rodzaju potrawy.

Piece do pizzy serii P sa dostepne w wersji jednopoziomowej lub dwupoziomowej. Sa to piece umozliwiajace maksymalng eksploatacje. Oznaczenie numeryczne
piecow wskazuje na liczbe pizz o $rednicy od 25 do 35 cm, ktére mozna umiesci¢ na jednym poziomie. Kazda komora posiada samodzielne sterowanie, gorna

i dolna grzatke, gbrny i dolny termostat z temperatura wytaczania 500 °C oraz samodzielne o$wietlenie poszczegdlnych komor. Na gérnej i dolnej scianie komory
osadzone sg ptyty szamotowe. Panel sterowania wyposazony w termometr cyfrowy.

Dzieki niezaleznym termostatom dla poszczegdlnych grzatek mozna indywidualnie regulowac temperature i zagwarantowac dzieki temu rbwnomierne pieczenie

pizzy od gory i od dotu. W razie potrzeby do poszczegdlnych piecow mozna zamowié podstawy.

Goérnaidolna ptyta szamotowa

Kominek odprowadzajacy pare

Niezaleznie sterowane grzatki

Ttoczone, doskonale uszczelnione drzwiczki

Termometr cyfrowy
UWAGA: Zmiana oznaczen produktow

Oswietlenie wewnetrzne o i i Indeks  Stare oznaczenie Nowe oznaczenie
Ze wzgledu na konsolidacje oznaczen produktéw grupy

Szerokie uchwyty RM Gastro od 1.05.2016 r. dojdzie do statej zmiany 00009719 DS-PYR-4 DS-4 PYRALIS
oznaczenia niektérych produktéw. Nowe oznaczenia 00009834 DS-PYR-6 DS-6 PYRALIS
zostang réwniez umieszczone w systemach zarzadzania 00007949 DS-PYR-6L DS-6 L PYRALIS
magazynem i transakcjami, a takze na produktach 00009835 DS-PYR-9 DS-9 PYRALIS
i etykietach na opakowaniach (do sierpnia 2016 . 00009575 DS-PYR-8 DS-8 PYRALIS
podawane bedzie zaréwno stare jak i nowe oznaczenie). 00009836 DS-PYR-12 DS-12 PYRALIS
Obok znajda Panstwo tabele ze starymi i nowymi 00009720 DS-PYR-12L DS-12 L PYRALIS

oznaczeniami. 00009837 DS-PYR-18 DS-18 PYRALIS
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FP - 38R

= ptyta szamotowa

= o$wietlenie wewnetrzne

= szyba drzwi

= niezalezne sterowanie grzatki dolnej

= niezalezne sterowanie grzatki gérnej

= wykonanie nierdzewne

= odpowiedni do pieczenia $wiezo przygotowanej pizzy
= wersja RS - regulacja temperatury do 400 °C

Piec do pizzy jednopoziomowy 1 800,-

TS Model Wymiary Wymiary wewnetrzne Moc  Cena netto — . o _— E
mm mm kw PLN /‘l‘
00007944  FP-38R  575x536x 274 410x370x90 2 1800,- '
00008784  FP-38RS 570 X470 x 250 410x370x90 2 2100, 037000 ©  THERMOSTAT 1x@35am = 50-300 ===

o o
FP - 68R Piec do pizzy dwupoziomowy 3 400,-

= 2x ptyta szamotowa

= osSwietlenie wewnetrzne

= szyby drzwi

= niezalezne sterowanie grzatek komory dolnej (grzatka dolna i gérna)
= niezalezne sterowanie grzatek komory gornej (grzatka dolna i gorna)
= wykonanie nierdzewne

= odpowiedni do pieczenia Swiezo przygotowanej pizzy

= wersja RS - regulacja temperatury do 400 °C

Wymiary Wymiary wewnetrzne  Moc  Cena netto .
Indeks Model i mm - i /‘ls - @ © C
00007946  FP-68R 550X 536 x 488 410x370x90 34 3400, ' #ﬁ
00008785 FP-68RS 570X 470x450 410x370x90 34 4000, 37050 THERMOSTAT 2x@35am ~ 50-300 ~——r 230/ N E
TN -38/90 Piec do pizzy tunelowy 21 600,-

S EERERE

TS Model Wymiary Wymiary wewnetrzne  Pojemnos¢
mm mm szt.
00009833  TN-38/90 1650 x 660 x 380 900 x 380 x 75 @35

e Model Wymiary Moc Zakreos temp.
mm kw ©
00000480 PC-46 440x660x70 0,35 60-90

= odpowiedni do pieczenia pizzy, tostow, podgrzewania kanapek i podobnych
produktow

= wykonanie nierdzewne

= fatwe czyszczenie

= pas transportowy- siatka ze stali nierdzewnej

= niezalezne sterowanie grzatki gérnej i dolnej

= regulacja predkosci przesuwu pizzy

Moc Zakreos temp. o Est
KW c C Q E—’:g’!ﬂ"

1445  50-350 50-300  4003N [m]pEyY
PC-46 Ptyta utrzymujaca do pizzy 1750,-

= ceramiczna ptyta robocza
= wytgcznik gtowny

= kontrolka pracy

= wykonanie nierdzewne

CERAMIC 3090 230/1N El

Piece k-p O firmie

Szokowki

RM 900 RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne

Chtodnictwo

Pizza

Bary, bemary Regaty

Wyjasnienia
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P-4 Piec do pizzy 6 600,-

= ptyty szamotowe gorne i dolne

= komora wykonana w catosci ze stali nierdzewnej

= ochrona przeciw stratom ciepta wewnatrz komory
= regulowane odprowadzenie pary

= w standardzie cyfrowy termometr

VT H¢ C@ v CH ¢’

00010236 P-4 980 x 920 x 420 80,8 4.8 7004700x150 . DIGITAL  THERMOSTAT 4x@33cm  50-450 400/3N

(=] [=]

P-6 Piec do pizzy 8 300,-

= ptyty szamotowe gorne i dolne

= komora wykonana w catosci ze stali nierdzewnej

= ochrona przeciw stratom ciepta wewngatrz komory
= regulowane odprowadzenie pary

= w standardzie cyfrowy termometr

Wymiary Waga Moc ' —
Indeks  Model i ke = ?‘ls -.'.- @ @ oC @ &

00019379 P-6 980x 1280 x 420 1146 72 700x1050x150 v DIGITAL ~ THERMOSTAT 6x@33cm  50-450 400/3N

Bl
:.-1l'-"EE

P-6L Piec do pizzy 9 300,-

= ptyty szamotowe gorne i dolne

= komora wykonana w catosci ze stali nierdzewnej

= ochrona przeciw stratom ciepta wewnatrz komory
= regulowane odprowadzenie pary

= w standardzie cyfrowy termometr

Indeks Model wy,:': v W:gga ':\t/,vc -"I'- @ @ OC g & E%@
rem— 11

00019380  P-6L 1310 x 905 x 420 118 8 1050x700x150 v DIGITAL  THERMOSTAT 6x@33cm  50-450 400/3N

P-9 Piec do pizzy 11 700,-

= ptyty szamotowe gorne i dolne

= komora wykonana w catosci ze stali nierdzewnej

= ochrona przeciw stratom ciepta wewngtrz komory
= regulowane odprowadzenie pary

= w standardzie cyfrowy termometr

Indeks Model Wyr:\:ry W:gga I:;’c -,".- @ @ OC ? & E‘F"@

00019381~ P-9  1310x1270x420 1453 96 1050x1050x150 v DIGITAL  THERMOSTAT 9x@33cm ~ 50-450 003N [w] ke
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o P-8 Piec do pizzy 11 500,-

= ptyty szamotowe gorne i dolne

= komora wykonana w catosci ze stali nierdzewnej

= ochrona przeciw stratom ciepta wewnatrz komory
= regulowane odprowadzenie pary

= w standardzie cyfrowy termometr

Wymiary Waga Moc — ar

Sl B N e an (@ ¥ Cw Sl
00015995 | FP-8 | 1310x1270x420 160 12 700x700x150 ' DIGITAL  THERMOSTAT 8x@33cm  50-450 ===—===400/3N [W]pi'y
P-12 Piec do pizzy 14 800,-

= ptyty szamotowe gorne i dolne

= komora wykonana w catosci ze stali nierdzewnej

= ochrona przeciw stratom ciepta wewngatrz komory
= regulowane odprowadzenie pary

= w standardzie cyfrowy termometr

Indeks  Model WY::W W:gga r:‘tlavc /‘l\ @ o C ? 5 @s*@
g ]
e 400/3N E %5

00019383 | P-12 980 x 1255 x 760 205,3 14,4 700x1050x150 ' DIGITAL ~ THERMOSTAT 12x@33cm  50-450

P-12L Piec do pizzy 16 300,-

= ptyty szamotowe gorne i dolne

= komora wykonana w catosci ze stali nierdzewnej

= ochrona przeciw stratom ciepta wewnatrz komory
= regulowane odprowadzenie pary

= w standardzie cyfrowy termometr

Wymiary Waga Moc _
Indeks Model i kg o ?‘li @ C & %

00018934  P-12L  1310x910x 760 2111 16 1050x700x150 ' DIGITAL ~ THERMOSTAT 12x@33cm  50-450 400/3N

P-18 Piec do pizzy 19 900,-

= ptyty szamotowe gorne i dolne

= komora wykonana w catosci ze stali nierdzewnej

= ochrona przeciw stratom ciepta wewngtrz komory
= regulowane odprowadzenie pary

= w standardzie cyfrowy termometr

Wymiary Waga Moc ——
Indeks Model m ke o H @ @ ° C Y

00019040 ~ P-18  1310x1270x760 288,6 24 1050x1050x150 ' DIGITAL ~ THERMOSTAT 18x@33cm  50-450

Piece k-p O firmie

Szokowki

RM 900 RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne

Chtodnictwo

Pizza

Bary, bemary Regaty

Wyjasnienia
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DS-4 PYRALIS Piec do pizzy jednopoziomowy 9900,-

= ptyty szamotowe dolne ActiveStone o grubosci 22 mm

= 6x grzatka w ptycie szamotowej dolnej

= ptyty szamotowe gorne tradycyjne

= 6x grzatka pod ptytg gorna

= energooszczedne grzatki gorne- doktadniejsze i szybsze pieczenie

= elektroniczny panel sterowania

= niezalezne elektroniczne sterowanie grzatek dolnych i gérnych- do 450 °C
= oswietlenie wewnetrzne

Wymiary Moc Waga fe—
Indeks Model e | 7‘-I§ @ C _3 & [=]:; (=]

00009719  DS-4PYRALIS ~1090x1010x400 66 105 70057006150 . DIGITAL Ix@35an  50-450

DS-6 PYRALIS Piec do pizzy jednopoziomowy 11 800,-

= ptyty szamotowe dolne ActiveStone o grubosci 22 mm

= 6x grzatka w ptycie szamotowej dolnej

= ptyty szamotowe gorne tradycyjne

= 6x grzatka pod ptyta gorng

= energooszczedne grzatki gérne- doktadniejsze i szybsze pieczenie

= elektroniczny panel sterowania

= niezalezne elektroniczne sterowanie grzatek dolnych i gérnych- do 450 °C
= oswietlenie wewnetrzne

Wymiary Moc  Waga f o o — EH
- T F ¢ Clw Ciy 4 B
x@35m  50-450 === 4003N [W]ptil

00009834  DS-6 PYRALIS = 1090 x 1360 x 400 8,88 141 700x1050x150 v DIGITAL

DS-6L PYRALIS Piec do pizzy jednopoziomowy 12 800,-

= ptyty szamotowe dolne ActiveStone o grubosci 22 mm

= 9x grzatka w ptycie szamotowej dolnej

= ptyty szamotowe gérne tradycyjne

= 9x grzatka pod ptytg gorna

= energooszczedne grzatki gorne- doktadniejsze i szybsze pieczenie

= elektroniczny panel sterowania

= niezalezne elektroniczne sterowanie grzatek dolnych i gérnych- do 450 °C
= oswietlenie wewnetrzne

Wymiary Moc Waga o Fe—
Indeks Model mm e ke ?‘-li C — &

00007949  DSLPYRALIS  1440x1010x400 9 148 105017001150 - DIGITAL 6x035cm 50-450 4003N  [m]

DS-9 PYRALIS Piec do pizzy jednopoziomowy 14 900,-

= ptyty szamotowe dolne ActiveStone o grubosci 22 mm

= 9x grzatka w ptycie szamotowej dolnej

= ptyty szamotowe gorne tradycyjne

= 9x grzatka pod ptyta gorng

= energooszczedne grzatki gérne- doktadniejsze i szybsze pieczenie

= elektroniczny panel sterowania

= niezalezne elektroniczne sterowanie grzatek dolnych i gérnych- do 450 °C
= oswietlenie wewnetrzne

00009835 ~ DS-OPYRALIS 1440x1360x400 13,32 198 1050x1050¢150 . DIGITAL ox@35am  50-450 1:_

Wymiary Moc  Waga ——
Indeks Model m o ke ;‘li @ C \ &
e 400/3
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(]
DS-8 PYRALIS  Piec do pizzy dwupoziomowy 17700,- £
= ActiveStone- ptyty szamotowe dolne o grubosci 22 mm w kazdej komorze o©
= 6x grzatka w ptycie szamotowej dolnej
= ptyty szamotowe gorne tradycyjne
= 6x grzatka pod ptytg gorna _f"l
= energooszczedne grzatki gorne- doktadniejsze i szybsze pieczenie g
= elektroniczny panel sterowania E
= niezalezne elektroniczne sterowanie grzatek dolnych i gérnych- do 450 °C
= oswietlenie wewnetrzne
-z
2
k)
4
o
N
%

Wymiary Moc Waga — o
R = Vv C Ty 4 By
ul
e 400/3N Ly

00009575 ~ DS-8PYRALIS ~1090x1010x720 132 175 70057006150 . DIGITAL 8x@35an  50-450

1)

DS-12 PYRALIS Piec do pizzy dwupoziomowy

= ActiveStone- ptyty szamotowe dolne o grubosci 22 mm w kazdej komorze
= 6x grzatka w ptycie szamotowej dolnej

= ptyty szamotowe gorne tradycyjne

= 6x grzatka pod ptyta gorng

= energooszczedne grzatki gérne- doktadniejsze i szybsze pieczenie

= elektroniczny panel sterowania

= niezalezne elektroniczne sterowanie grzatek dolnych i gérnych- do 450 °C
= oswietlenie wewnetrzne

N

o

[}

(=

Nad
1

Wymiary Moc  Waga —
Indeks Model e
mm kw kg 7-\
7an C v
'I
00009836  DS-12PYRALIS ~ 1090x1360x720 17,76 225 700£1050x150 . DIGITAL 12 035cm 50-45(0 s 400/3 T

DS-12L PYRALIS Piec do pizzy dwupoziomowy 22 700,-

= ActiveStone- ptyty szamotowe dolne o grubosci 22 mm w kazdej komorze
= 9x grzatka w ptycie szamotowej dolnej

= ptyty szamotowe gérne tradycyjne

= 9x grzatka pod ptytg gorna

= energooszczedne grzatki gorne- doktadniejsze i szybsze pieczenie

= elektroniczny panel sterowania

= niezalezne elektroniczne sterowanie grzatek dolnych i gérnych- do 450 °C
= oswietlenie wewnetrzne

RM 900 RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia | Dynamiczne

Chtodnictwo

Wymiary Moc Waga R Fe—
Indeks Model i o P H .,' @ — &

00009720  DS-12L PYRALIS = 1440x1010x720 18 236 1050x700x150 . DIGITAL 2035 _g N =] 'h'ﬁ“‘
DS-18 PYRALIS Piec do pizzy dwupoziomowy 26 300,-

= ActiveStone- ptyty szamotowe dolne o grubosci 22 mm w kazdej komorze
= 9x grzatka w ptycie szamotowej dolnej

= ptyty szamotowe gorne tradycyjne

= 9x grzatka pod ptyta gorng

= energooszczedne grzatki gérne- doktadniejsze i szybsze pieczenie

= elektroniczny panel sterowania

= niezalezne elektroniczne sterowanie grzatek dolnych i gérnych- do 450 °C
= oswietlenie wewnetrzne

50-450

Pizza

Bary, bemary Regaty

Wymiary Moc  Waga fe—
Indeks Model mm KW = ;‘ls @ C _‘

00009837 ~ DS-18 PYRALIS = 1440x1360x720 26,64 301 1050X1050€150 . DIGITAL 18x@35am  50-450

=] A [=]
B

400/3N

Wyjasnienia
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Innowacyjna technologia
Activestone®

25 % mniejsze zuzycie energii,

dzieki nowemu systemowi izolacji oraz Activstone®.

Badanie termograficzne w komorze ogrzewanej
Activestone®:

obraz podkresla doskonate rozprowadzenie ciepta
i krotszy czas osiggniecia zadanej temperatury.

o o o o o o
GORNE GRZAtKI - TRADYCYJNE

ACTIVESTONE
DOLNE GRZALKI - ACTIVESTONE

—
| D D D .

A4

Cyfrowe sterowanie

Piece sg zaprojektowane i wykonane, aby pracowa¢ z najwyzsza wydajnoscia i efektywnoscia,
zuzywajac jednoczes$nie minimum energii i 0szczedzajgc maksimum czasu (szybkie nagrzewanie, tatwy dostep do
wszystkich czesci = tatwa konserwacja i czyszczenie).

1. Front ze stali nierdzewnej, obudowa ze stali malowanej, pojedyncze lub podwojne komory na 4 - 18 ciast.
Wymiar powierzchni roboczej jest wielokrotnoscia 35 cm.

2. Termostat regulacji temperatury, niezalezny dla gérnych i dolnych grzatek. Dla utatwienia pracy piece
wyposazone sg w cyfrowy termometr oraz elektroniczny panel sterowania umozliwiajacy miedzy innymi
zaprogramowania op6znionego startu, zakonczenia pieczenia dla kazdej komory z osobna i dwa programy pracy.

3. 1zolowany panel sterowania gwarantuje niezawodng prace

i funkcjonalnos$¢. Wentylator chtodzacy zwieksza dodatkowo komfort
pracy.

4. Komory pieczenia o wysokosci 15 cm wykonane ze stali pokrytej
aluminium. Dno i goérna cze$¢ komory wykonane z ptyt Activstone®
certyfikowanych do pracy z zywnoscia.

5. Stalowe drzwi z szyba, nienagrzewajace sie uchwyty

6. Podwdjne oswietlenie komory pieczenia (poza modelem

4- i 8-potkowym), manualne otwieranie klapki odprowadzania pary.
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(]
FL-4 Piec do pizzy gazowy - Flame 4 14 300,- E
= ptyta szamotowa o grubosci 20 mm o
= manualny termostat + elektroniczny wyswietlacz temperatury
= szybkie rozgrzewanie- obnizenie kosztéw eksploatacji
= specjalna izolacja- niskie starty ciepta _3'
= precyzyjny dobor temperatury pieczenia g
= szybkie pieczenie pizzy- wysokiej jakosci chrupigce ciasto E
= ptyta przednia pieca i drzwi wykonane ze stali nierdzewnej
= obudowa wykonana ze stali lakierowanej -
= przeszklone drzwi =
= o$wietlenie wewnetrzne E
= specjalna konstrukcja daje mozliwos¢ pietrowania piecow- max 2 sztuki _é
%)

= termostat bezpieczenstwa zabezpiecza przegrzanie pieca

Indeks Model wynT: " ’:3\/‘ W:gga @ @ C “ & %%‘g

00009838 | FL-4 | 1130x1230x470 | 14 | 145 700700x150 ' DIGITAL ~ THERMOSTAT 4x@35em  50-420 230/1N . 1.

FL-6 Piec do pizzy gazowy - Flame 6 16 000,-

= ptyta szamotowa o grubosci 20 mm

= manualny termostat + elektroniczny wyswietlacz temperatury
= szybkie rozgrzewanie- obnizenie kosztow eksploatacji

= specjalna izolacja- niskie starty ciepta

= precyzyjny dobor temperatury pieczenia

= szybkie pieczenie pizzy- wysokiej jakosci chrupiace ciasto

= ptyta przednia pieca i drzwi wykonane ze stali nierdzewnej

= obudowa wykonana ze stali lakierowanej

= przeszklone drzwi

= oswietlenie wewnetrzne

= specjalna konstrukcja daje mozliwos¢ pietrowania piecow- max 2 sztuki
= termostat bezpieczenistwa zabezpiecza przegrzanie pieca

Indeks  Model WV::ry l:‘t;/c W:gga @ @ C @ & g%‘%
Ak

00009839 | FL-6  1130x1590x470 20 160 700x1050x150 ' DIGITAL ~ THERMOSTAT 6x@35cm  50-420 230/1N

FL-9 Piec do pizzy gazowy - Flame 9 19 700,-

= ptyta szamotowa o grubosci 20 mm

= manualny termostat + elektroniczny wyswietlacz temperatury
= szybkie rozgrzewanie- obnizenie kosztow eksploatacji

= specjalna izolacja- niskie starty ciepta

= precyzyjny dobor temperatury pieczenia

= szybkie pieczenie pizzy- wysokiej jakosci chrupigce ciasto
= ptyta przednia pieca i drzwi wykonane ze stali nierdzewnej
= obudowa wykonana ze stali lakierowanej

= przeszklone drzwi

= oswietlenie wewnetrzne

= termostat bezpieczenstwa zabezpiecza przegrzanie pieca

e Cl@| % Cl w1 B

00009840  FL-9  1480x1600x470 29 190 1050410506150 - DIGITAL  THERMOSTAT 9x@35cm  50-420 230/1N Lil

RM 900 RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne

Chtodnictwo

©

N
N
o

G, VR

Bary, bemary Regaty

Wyjasnienia
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o= SN/DS - PYR -4 Podstawy nierdzewne
——
| 7/

= solidna konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej

SZ/DS - PYR -4 Podstawy zabudowane

= solidna zabudowana konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej
= potka z mozliwoscig regulacji wysokosci potozenia

Indeks Model Wy::ry Cen:Lr;‘etto Indeks Model Wy:rlnary Cen:Lr;‘letto
00007958 SN/DS-PYR-4 1060850 x 1050 1450,- 00007962~ SZ/DS-PYR-4 1060 x 850 x 1050 2900,-
00007959  SN/DS-PYR-6  1060x1200x1050 1650, 00007963  SZ/DS-PYR-6  1060x1200x1050 3 150,-

00007960  SN/DS-PYR-6S 1410850 x 1050 1750,- 00007964  SZ/DS-PYR-6S  1410x850x 1050 3450,
S St e S VL (11 Wo0saes | Sz/os-riR-a | i06oxasoxsso 2000, [N[EIZA[H]
- - X 850 x - - - X 850 x -

00009842  SN/DS-PYR-12 1060 x 1200 x 850 1650,- 00009846  SZ/DS-PYR-12 1060 x 1200 x 850 3150,- -
00009843  SN/DS-PYR-12S  1410x850 x 850 1750,- (=] . 00009847 ~ SZ/DS-PYR-12S 1410 x 850 x 850 3450,- = .
00009844  SN/DS-PYR-18 14101200 X 850 1900,- I=: 00009848  SZ/DS-PYR-18 1410 x 1200 x 850 3900,- H
SN/FL-4 Podstawy nierdzewne - piec gazowy
= solidna konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej
SZ[FL-4 Podstawy zabudowane - piec gazowy
= solidna zabudowana konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej
= potka z mozliwoscig regulacji wysokosci potozenia
Indeks Model Wynl?:ry Cen:Ll':tto Indeks Model Wy::ry Cen:Lr;“etto
00008775 SN/FL-4 1130 x 890 x 1050 2250,- 00008779 SZ/FL-4 1130 x 890 x 1050 tel.
00008776 SN/FL-6 1130x1240x1050 2450, . 00008781 SZ/FL-6 1130 x 1240 X 1050 tel. -
00008777 SN//FL -9 1420x1240x1050 2650 ] [m] 00008782 SZ//FL -9 1420 x 1240 x 1050 te:. E_E&E
00009849 SN/FL- 44 1130 x 890 x 850 2100, M 00009852 SZ/FL-44 1130 X890 x 850 tel. o=
00009850 SN/FL-66 1130 x 1240 x 850 2350,- =] a.- 00009853 SZ/FL-66 1130 x 1240 x 850 tel. !i..
00009851 SN/FL-99 1420 x 1240 x 850 2650, Ak 00009854 SZ/FL-99 1420 x 1240 X 850 tel. Ak
S-4 Podstawa pod piec do pizzy T -
= podstawa pod piec do pizzy serii E i P
= solidna metalowa konstrukcja malowana proszkowo
+ mozliwo$¢ wyjecia dolnej poprzeczki w celu umieszczenia Dziaf: Pizzeria
miksera spiralnego pod piecem
Indeks Model WPTIlETRY
mm =
00000467 S-4 980 x 830 X 960 [w]%a[=]
00000468 S-6 980 x 1110 x 960 H‘.’f&!ﬂ'
00000469 S-6S 1310 x 830 X 960 ] rh.-
00000470 s-9 1310x 1110 X 960 Ak




Miksery do ciasta —
Watkownice ciasta

Miksery do ciasta sa urzadzeniami specjalizujacymi sie w opracowaniu réznorodnych rodzajow ciezkich ciast. Dzieki wytrzymatej i prostej konstrukeji potrafia

RM 900 RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne

dokonac obrébki znacznych ilosci ciasta. Ciasto jest przygotowywane w obracajacej sie dziezy nierdzewnej, w ktorej spirala do ugniatania rotuje wokot wiasnej osi.

Wyjmowana dzieza

Uchylana pokrywa ochronna

Chtodnictwo

Watkownice ciasta to urzadzenia przeznaczone do watkowania ciasta na odpowiednia grubosc¢ przy okreslonej strukturze. Znajda one zastosowanie w kazdej

placéwce, w ktorej czesto przygotowywane s rozne rodzaje ciast. Oszczedzaja czas i zwiekszaja efektywnos¢ pracy w lokalach z duza moca przerobowa.

Pizza

Wykonanie ze stali nierdzewnej

Proste lub ukosne ustawienie watka

Bary, bemary Regaty

Wyjasnienia
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HTS 15 Mikser spiralny 15 6 350,-

B HTS15T Mikser spiralny tréjfazowy 15 | 6 350,-

] HTS 15 2T Mikser spiralny tréjfazowy 15 | dwubiegowy 7 300,-
e — = wyjmowana dzieza

przechylna gtowica

kotka — dwa z hamulcem
= timer, przycisk START/STOP
= jedna predkos¢

2T
* dwie predkosci
v dwa timery
= automatyczne przetaczanie
Indeks Model Wyrr:ri:ry Wymi:rrny =Y ':\7\]( W:gga Predkosci Cen:Lr;letto P
00022143 HTS 15 350 x 690 x 690 2931,7x21h 0,9 78 1 6350,- C C @ & & '?
00022147  HTS15T  350x690x690 ©31,7x2lh 0,75 78 1 6350,
00022146  HTS152T 350x690x690 ©31,7x2lh  06/08 78 2 7300, 2SPEED  TSPEED  TMER 403N 230N [m]EX
HTS 20 Mikser spiralny 20 6 700,-
g HTS20T Mikser spiralny tréjfazowy 20 | 6 700,-
i3
= . . e .
N HTS 20 2T Mikser spiralny tréjfazowy 20 | dwubiegowy 7 650,-
= wyjmowana dzieza
0360 mm

przechylna gtowica

kotka — dwa z hamulcem
= timer, przycisk START/STOP
= jedna predkos¢
2T:

* dwie predkosci
v + dwa timery
automatyczne przetaczanie
Indeks Model wy::ry Wymii:;y misy ':\7\1: W:gga Predkoéci CenaLr;letto . EPE
00022144 HTS 20 390 x 715 x 690 2936 x21h 0,9 83 1 6700,- C C @ e %
00022149 HTS20T 390 x 715 x 690 936x21h 0,75 83 1 6700,-
00022148 HTS202T  390x715x 690 936x21h 0,6/0,8 83 2 7650,- 2 SPEED 1SPEED TIMER 400/3N 230/1 N E
HTS 33 Mikser spiralny 33 8100,-
= HTS33T Mikser spiralny tréjfazowy 33 | 8100,-
e . . res) .
< HTS 33 2T Mikser spiralny tréjfazowy 33 | dwubiegowy 9 050,-
= wyjmowana dzieza
0400 mm

przechylna gtowica
= kotka —dwa z hamulcem
= timer, przycisk START/STOP
= jedna predkos¢

2T:
* = dwie predkosci
. dwa timery
automatyczne przetgczanie
Wymiary Wymiary misy  Moc Waga . . Cena netto
Indeks Model mm om KW ke Predkosci PLN . E E

00022145 HTS 33 430x780x 770 240x26 h 1,1 113 1 8100,- @ E
00022150 HTS33T 430x780x 770 240x26 h 11 113 1 8100,- H
00022151  HTS332T  430x780x770 240x26 h 1/1,4 113 2 9 050,- 25PEED 15PEED TIMER 400/3N BO/N E

LY
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42
38k«

0452 mm
TS Model Wymiary Wymiary misy Moc Waga
mm cm kw kg
00022152 HTS 42T 480 x838x 770 045,2x26 h 1,5 128
00022153 HTS422T  480x838x770 2945,2x26 h 1,5/2,2 128
£
DD
44
500 mm
s Model Wymiary Wymiary misy Moc Waga
mm cm kw kg
00022154 HTS53T 530x 878 x 770 250 x 27 h 1,5 128
00022155 HTS532T 530x878x770 @50 x 27 h 1,5/2,2 138
I H ¥
TS Model Wymiary Wymiary misy Moc Waga
mm cm kw kg
00022157 HTS75T 583 x 966 x 847 255x37h 2,6 250
00022156 HTS752T 583 x966 x 847 955x37h 2,6/3,4 270

Predkosci

Predkosci

Predkosci

HTS42T Mikser spiralny tréjfazowy 42 | 9100,-
HTS 42 2T Mikser spiralny tréjfazowy 42 | dwubiegowy 10 100,-

= wyjmowana dzieza

= przechylna gtowica

= kétka — dwa z hamulcem

= timer, przycisk START/STOP
= jedna predkos¢

2T

= dwie predkosci

= dwa timery

= automatyczne przetaczanie

cC Cc o 4 B

Hﬁf

; o JPEED  IPEED  TIMER 4003 [H]
HTS53T Mikser spiralny tréjfazowy 53 | 9 850,-
HTS 53 2T Mikser spiralny tréjfazowy 53 | dwubiegowy 10 800,-

= wyjmowana dzieza

= przechylna gtowica

= kétka —dwa z hamulcem

= timer, przycisk START/STOP
jedna predkos¢

2T:

= dwie predkosci

= dwa timery

= automatyczne przetgczanie

Cena netto

P El#:El
N
1 9.850,- C C @
, 10800, 2SPEED  1SPEED  TIMER 400/3N El@
HTS75T Mikser spiralny tréjfazowy 75 | 23 600,-
HTS 75 2T Mikser spiralny tréjfazowy 75 | dwubiegowy 25 700,-

= przechylna gtowica

= kotka — dwa z hamulcem

= timer, przycisk START/STOP
= jedna predkos¢

2T

= dwie predkosci

= dwa timery

= automatyczne przetaczanie

Cena netto P E
PLN & E:I EI '
1 23600,- C C @
5 25700, 2SPEED  1SPEED ~ TIMER  400/3N EI

RM 900 RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne = Szokdéwki Piece k-p O firmie

Chtodnictwo

©

N
N
o

Bary, bemary Regaty

Wyjasnienia
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Indeks

00009855

Indeks

00009856

Indeks

00009857

Wymiary Moc  Waga

Model mm KW =

DL-30  420x450x650 0,375 35

140 - 400 mm
80-400g

Wymiary Moc  Waga

Model mm W ke

DL-40  520x450x712 0,375 45

Wymiary Moc  Waga
mm kw kg

Model

DL-40P  520x450x750 0,375 45

DL-30 Watkownica

= $rednica pizzy: 14- 30 cm

= waga pizzy: 80-210¢g

= wykonanie nierdzewne

= gorny watek utozony skosnie

DL-40 Watkownica

= Srednica pizzy: 14- 40 cm

= waga pizzy: 80-400 g

= wykonanie nierdzewne

= gorny watek utozony skosnie

DL-40P Watkownica

= $rednica pizzy: 14- 40 cm

= waga pizzy: 100- 700 g

= wykonanie nierdzewne

= watki utozone poziomo i réwnolegle
= sterowanie przyciskiem noznym

4150,-

B
230/1N E||§|.’i,',

4600,-

[1 (=] [=]
el

20/IN  [=]fEyE
4 950,-

P

[=]:a[m]
za?/m E;%g

el




RM SYSTEM REGALOWY

RM System regatowy

Regaty wolnostojace 318
Regaty narozne 319

System regatowy przesuwny 322

Wszelkie ilustracje maja charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne. Ewentualne btedy lub

braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawa do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.
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Modutowy system regatowy

Modutowy system regatowy wykonany z twardego aluminium jest przeznaczony do wszystkich typow placowek korzystajacych z zasobdw magazynowych.
Poszczegolne komponenty regatéw zostaty wyprodukowane z walcowanych anodowanych profili aluminiowych oraz plastikowych form z tworzyw sztucznych

o wysokiej wytrzymatosci. Wykorzystane materiaty i rozwigzania techniczne gwarantuja wysoka nosnos¢ potek, ktora w zaleznosci od ich dtugosci wynosi od 90 do
260 kg na potke. System regatowy ma szeroki zakres zastosowania, np. w magazynach, pomieszczeniach chtodniczych lub jako regaty sklepowe réwniez z ukosnie
utozonymi podstawami, jako wozki wydawcze i magazynowe.

System jest dostarczany roztozony, montazu mozna dokonac w prosty sposob za pomoca wkretaka.

Wysoko$¢ dostarczanych regatéw wynosi 1550, 1700 i 2000 mm, natomiast szeroko$¢ 373,475 577 mm, a dtugos¢ modutow 532, 620, 708, 798, 886, 974, 1062,
1152, 1240, 1330, 1505, 1682, 1770, 1858 i 1936 mm. System umozliwia ustawienie regatow w ksztatcie litery L lub U, ustawianie regatéw o roznej wysokosci itp.

W przypadku wariantu regatow ustawionych w ksztatcie litery U czy L nalezy skorzystac¢ z naroznych modutéw taczacych, ktére mozna zainstalowac bez konieczno-
$ci demontowania dotychczasowych zestawow.

Nogi sa wyposazone w elementy regulujace, za pomoca ktérych mozna zniwelowac¢ drobne nieréwnosci. Na nogach mozna réwniez osadzi¢ kétka (z hamulcem
lub bez). Plastikowe potki sg rowne i posiadaja otwory odciazajace, dzieki ktorym na potkach mozna umieszcza¢ mokre lub wilgotne rzeczy.

Wykonanie systemu umozliwia po wyjeciu potek wtozenie do regatow pojemnikdw gastronomicznych o odpowiednich wymiarach. Rozwiazanie to umozliwia
obnizenie ceny catego zestawu, a przy uzyciu wariantu z najnizsza wysokoscia do podstaw mozna przymocowac nawet dziesie¢ potek o rozstawie 150 mm.

Do regatdw o dtugosci ok. 1 m mozna wktadaé do trzydziestu GN 1/1. Jesli lokal gastronomiczny korzysta z technologii schtadzania i mrozenia szokowego, nie
istnieje prawdopodobnie lepsze rozwigzanie niz uktadanie Zzywnosci w GN w tym systemie regatowym zainstalowanym w pomieszczeniach chtodniczych lub
mrozniczych.

Dzieki rozwiazaniu modutowemu regaty mozna w dowolnym momencie uzupetni¢ o kolejne segmenty zwiekszajac przez to powierzchnie magazynowa. Wazna
zaleta jest mozliwos¢ zdemontowania i ponownego zmontowania regatow w dowolnym momencie w zaleznosci od potrzeb. Kolejnym wariantem zastosowania
systemu jest wykorzystanie go jako powierzchni do przechowywania butelek lub jako zestawu lekkiego, przenosnego blatu roboczego, jak réwniez w charakterze
wozka do podawania dan o szeroko$ci 373, 475 lub 577 mm czy tez wozka ze skosnymi regatami do ruchomych regatow sklepowych, czy tez jako wozka posiadaja-
cego szereg powierzchni magazynowych do wykorzystania w magazynach zywnosci, odziezy itd.

Wazna zaleta systemu sa niewielkie wymagania dotyczace transportu, poniewaz dostarczane regaty sa zdemontowane. Niski ciezar i tatwy montaz powoduja, ze
nie jest potrzebna duza liczba technikow montazowych.

Wykonanie modutowe umozliwiajace dostosowanie regatu do dowolnych pomieszczen

Konstrukcja z twardego aluminium o wysokiej nosnosci i niskim ciezarze

Mozliwosc¢ rozszerzenia lub tatwego demontazu i przemieszczenia do innego pomieszczenia w dowolnym momencie
Mozliwos¢ zmontowania regatu w ksztatcie litery L lub U

Plastikowe potki mozna w prosty sposéb zdemontowac i umy¢ np. w zmywarce

Nogi regatu sa regulowane z mozliwosciag osadzenia kétek




RM SYSTEM REGALOWY GALY WOLNOSTOJACE | NAROZNE .

)
€
N373 Noga do regatu 373 =
A v o
Wymiary Szerokos¢  Cena netto )
Indeks Model mm mm PLN E_,&E
00001581  N373  32x373x1550 32 240,- E i o
~
, 9]
P532-373 Pétka do regatu 373 S
> 2
TS Model Szerokos¢  Cena netto
mm PLN
00001584  P532-373 532 130,
00001585  P620-373 620 140,- =
00001586  P708-373 708 150,- 2
00001587  P798-373 798 160,- 2
00001588  P886-373 886 170,- 2
00001589  P974-373 974 180,- 0
00001590  P1062-373 1062 190,
’ -
00001591  P1152-373 1152 200,- E_E&E °
00001592  P1240-373 1240 210,- TR c
00001593  P1330-373 1330 230,- E:E?i-l - S
00001594  P1505 - 373 1505 250,- 4k é
©
. c
MN - 373 Modut narozny 373 2
Szeroko$¢  Cena netto M
Indeks Model mm PLN E E ©
c
00001634  MN-373 6 60,- E ;{ r;c
£
N577 Noga do regatu 577 N
Wymiary Cena netto [
Indeks Model mm PLN E E
] !ﬂ' .
00001609  N577  32x577x 1550 270,- E b g

P532-577 Potka do regatu 577

o F
TS Model Szerokos¢  Cena netto -

mm PLN o

00001612 P532-577 532 140,- 8

00001613 P620 - 577 620 150,- s

00001614 P708-577 708 160,- [24
00001615 P798 - 577 798 180,-
00001616 P886-577 886 190,-
00001617 P974-577 974 200,-

00001618  P1062-577 1062 210,- - o

00001619  P1152-577 1152 230,- E o

00001620  P1240-577 1240 240,- !']' E

00001621  P1330-577 1330 260,- E B x

00001622  P1505-577 1505 280,- 1
MN - 577 Modut narozny 577

a3 o

Szeroko$¢  Cena netto o S

Indeks Model mm PLN E E ;

. [2 4

00001638  MN-577 6 60,- E q
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Dowolne ustawienie

System pozwala na ustawienie regatu w ksztatcie L lub U. Przy konstruowaniu regatu w formie
L iU konieczny jest modut narozny, ktory mozna zainstalowac bez koniecznosci demontazu
postawionych wczesniej regatéw.

Modutowa konstrukcja

Dzieki modutowemu wykonaniu mozliwe jest dotaczenie dalszej czeSci segmentdw i w ten
sposob zwiekszenie przestrzeni regatu. Jesli zachodzi potrzeba regat mozna w prosty sposéb
zdemontowac i powtornie ztozyé.

W przypadku zainteresowania systemem rogowym prosimy o kontakt telefoniczny.
Zaproponujemy najlepsze rozwigzania i wyliczymy cene.

REGAL WOLNOSTOJACY . REGAt NAROZNY
= nogi: 2 kpl. = nogi: 1 kpl.
« potki « potki

modut narozny do kazdej potki

Przyktadowe wyliczenie

= cenyiwymiary zestawu dwoch regatéw ustawionych w rogu pomieszczenia
= seria 577, 4 potki, wysokos¢ 2000 mm

Dwa regaty postawione obok siebie Cena netto PLN
regat | - 1596 x 577 x 2000 mm 1560,-
regat |l - 1038 x 577 x 2000 mm + 1256,-

tacznie = 2 816,-

Potaczenie dwéch regatéw za pomoca modutu naroznego wptywa na zwiekszenie
stabilnosci. Przy takim potaczeniu - zamianie nogi na zestawy taczace - wymiar E (rys.)
zmniejsza sie 0 2,5 cm. Daje to mozliwos¢ lepszego dopasowania zestawu regatow

w pomieszczeniach.

Dwa regaty potaczone razem Cena netto PLN
2 regaty 2816,
1noga - 268,-
4 zestawy taczace - dla regatu 4-pdtkowego + 200,-

tacznie = 2748,-




[
Program do projektowania systemu regatowego E
Na Panstwa zyczenie udostepniamy oprogramowanie stuzace do szybkiego projektowania o
i wyceny dowolnego systemu regatowego z oferty RM GASTRO. Teraz kalkulacja
i wizualizacja sprowadza sie do kilku prostych krokdw: o
1. utworzenie zarysu pomieszczenia ';I‘_,
2. wstawienie regatow: k]
o
« automatyczne - wybieramy $ciany przy, ktorych chcemy utozy¢ regaty, ustawiamy
parametry gteboko$¢ i wysoko$¢ regatu, naciskamy przycisk Auto
« reczne - kazdy regat wedtug ustawionych parametrow —g
wizualizacja 3D pomieszczenia z umieszczonymi regatami %
4. wydruk kalkulacji z zestawieniem poszczegdlnych elementow i cen katalogowych &

netto

. . )
5. wydruk rysunku wymiarowego stworzonego projektu <
o
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GALY WOLNOSTOJACE RM SYSTEM REGALOWY
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0000000
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Dtugosc
mm

596
684
772
862
950
1038
1126
1216
1304
1394
1569
1602
1690
1778
1868
1956
2044
2132
2222
2310
2400
2575
2663
2753
2841
2931
3106
3138
3226
3314
3404
3492
3582
3672
3762
3848
3938
4028
4118
4200
4290
4378
4468
4502
4590
4678
4768
4856
4946
5032
5120
5210
5302
5390
5480
5561
5649
5737
5827
5915
6005

Seria 373 mm, h-1700 mm

3 poziomowe

Cena
netto PLN
781,
811,
829,-
871,-
892,-
916,-
940,
991,-
1018,
1066,
1108,
1479,
1509,
1527,
1569,
1590,-
1614,
1638,
1689,
1716,
1764,
1806,
1830,-
1881,-
1908,-
1956,
1998,-
2336,
2360,
2384,-
2435,
2462,
2510,
2564,-
2612,
2618,
2666,
2714,
2762,-
2720,
2771,
2798,
2846,-
3211,
3235,
3259,-
3310,-
3337,-
3385,
3391,-
3418,-
3466,
3535,
3562,-
3610,-
3562,
3586,
3610,-
3661,
3688,
3736,

Zestaw
nr

©®NG A WwN

OO UUIUIUUGIG U0 DRSS D DA DR DD WWWNWWWWWWEWRNNRNNRNRNNNRNRDE B B e e e e e
H O LooNGRWNEOS®OONDGORMENEOLONDGORWNDEO®ONODUNE®DNDEOWOWONO®GR®WDEO

4 poziomowe

Cena

netto PLN

896,-
936,-
960,-

1016,-

1044,-

1076,-

1108,-

1176,-

1212,

1276,-

1332,

1754,-

1794,-

1818,

1874,-

1902,-

1934,-

1966,-

2034,-

2070,-

2134,-

2190,

2222,-

2290,-

2326,-

2390,-

2446,

2824,

2856,

23888,-

2956,

2992,

3056,

3128,

3192,

3200,

3264,

3328,

3392,

3336,

3404,

3440,-

3504,

3918,

3950,

3982,

4050,

4086,-

4150,-

4158,

4194,

4258,

4350,-

4386,

4450,

4386,-

4418,

4450,

4518,

4554,

4618,

Zestaw
nr
62
63.
64
65.
66.
67.
68.
69.
70.
71.
72.
73.
74.
75.
76.
7.
78.
79.
80.
81.
82.
83.
84.
85.
86.
87.
88.
89.
90.
91.
92.
93.
94.
95.
96.
97.
98.
99.
100.
101.
102.
103.
104.
105.
106.
107.
108.
109.
110.
111.
112.
113.
114
115.
116.
117.
118.
119.
120.
121.
122.

Regaty wolnostojace

« zestawy z dwoma podporami (dwie strony regatu)

= wysokosé: 1700 mm

Dtugosc
mm

596
684
772
862
950
1038
1126
1216
1304
1394
1569
1602
1690
1778
1868
1956
2044
2132
2222
2310
2400
2575
2663
2753
2841
2931
3106
3138
3226
3314
3404
3492
3582
3672
3762
3848
3938
4028
4118
4200
4290
4378
4468
4502
4590
4678
4768
4856
4946
5032
5120
5210
5302
5390
5480
5561
5649
5737
5827
5915
6005

Seria 577 mm, h-1700 mm

3 poziomowe

Cena
netto PLN
878,-
902,-
929,
980,-
1010,
1034,
1055,
1124,
1154,
1211,
1262,
1665,
1689,
1716,
1767,
1797,
1821,
1842,
1911,-
1941~
1998,-
2049,-
2070,-
2139,
2169,
2226,
2277,-
2629,
2650,-
2671,
2740,-
2770,
2827,
2908,-
2965,-
2968,
3025,
3082,-
3139,-
3085,
3154,
3184,-
3241,-
3641,
3665,
3686,-
3755,-
3785,
3842,
3 845,-
3875,-
3932,-
4016,
4046,-
4103,-
4055,
4079,
4100,-
4169,-
4199,
4256,

Zestaw
nr
123.
124.
125.
126.
127.
128.
129.
130.
131.
132.
133.
134.
135.
136.
137.
138.
139.
140.
141.
142.
143.
144.
145.
146.
147.
148.
149.
150.
151.
152.
153.
154.
155.
156.
157.
158.
159.
160.
161.
162.
163.
164.
165.
166.
167.
168.
169.
170.
171.
172.
173.
174.
175.
176.
177.
178.
179.
180.
181.
182.
183.

4 poziomowe

Cena
netto PLN
1006,
1038,
1074,
1142,-
1182,-
1214,
1242,
1334,-
1374,
1450,
1518,
1973,
2005,
2041,
2109,-
2149,
2181,
2209,
2301,-
2341,
2417,
2485,-
2513,-
2605,
2645,
2721,
2789,-
3176,
3204,
3232,
3324,-
3364,-
3440,
3548,-
3624,-
3628,
3704,
3780,-
3856,-
3784,
3876,-
3916,-
3992,-
4443 -
4475,
4503,-
4595,-
4635,
4711,
4715,
4755,-
4831,
4943
4983,-
5059,-
4995,-
5027,-
5055,-
5147,-
5187,-
5263,

Zestaw
nr
184.
185.
186.
187.
188.
189.
190.
191.
192.
193.
194.
195.
196.
197.
198.
199.
200.
201.
202.
203.
204.
205.
206.
207.
208.
209.
210.
211.
212.
213.
214.
215.
216.
217.
218.
219.
220.
221.
222.
223.
224.
225.
226.
227.
228.
229.
230.
231.
232.
233.
234,
235.
236.
237.
238.
239.
240.
241.
242.
243.
244.




RM SYSTEM REGALOWY GALY NAROZNE .

R
’ Regaty narozne E
. . (@]
= zestawy z jedng podporg (jedna strona regatu)
= wysokosé: 1700 mm
00000000000000/0000000 o
UOHUOUOUUOUUUUOUUOUOU =
000000000000000000000 §
00000000000000C000000 o
UUUUOUUOUOEO\ \U O\ )00000
g
2
g
<}
&
Seria 373 mm, h-1700 mm Seria 577 mm, h-1700 mm @
N
.. 3 poziomowe 4 poziomowe L. 3 poziomowe 4 poziomowe =
Dtugosc Dtugosc €
A Cena Zestaw Cena Zestaw (Tl Cena Zestaw Cena Zestaw g
netto PLN nr netto PLN nr netto PLN nr netto PLN nr 5‘
570 713, 245. 878,- 306. 570 781, 367. 959,- 428.
658 743, 246. 918,- 307. 658 805,- 368. 991,- 429. ©
746 761,- 247. 942,- 308. 746 832,- 369. 1027, 430. =
836 803,- 248. 998,- 309. 836 883,- 370. 1095, 431. [
924 824,- 249. 1026, 310. 924 913, 37L 1135, 432. E,
1012 848,- 250. 1058,- 311 1012 937,- 372. 1167, 433. £
1100 872, 251. 1090,- 312. 1100 958,- 373. 1195, 434. N
1190 923,- 252. 1158, 313. 1190 1027, 374. 1287, 435.
1278 950,- 253. 1194, 314. 1278 1057, 375. 1327, 436.
1368 998,- 254. 1258, 315. 1368 1114, 376. 1403, 437. <
1543 1040,- 255. 1314, 316. 1543 1165, 377, 1471, 438. g
1576 1411, 256. 1736, 317. 1576 1568, 378. 1926, 439. =
1664 1441, 257. 1776, 318. 1664 1592,- 379. 1958,- 440.
1752 1459,- 258. 1800,- 319. 1752 1619, 380. 1994,- 441,
1842 1501, 259. 1856, 320. 1842 1670, 381 2062,- 442.
1930 1522, 260. 1884, 321 1930 1700, 382. 2102, 443. o
2018 1546,- 261. 1916, 322. 2018 1724, 383. 2134, 444, 3
2106 1570, 262. 1948,- 323. 2106 1745,- 384. 2162, 445, =
2196 1621, 263. 2016, 324. 2196 1814, 385. 2254, 446. o
2284 1648, 264. 2052, 325. 2284 1844, 386. 2294, 447.
2374 1696,- 265. 2116, 326. 2374 1901, 387. 2370, 448.
2549 1738, 266. 2172, 327. 2549 1952,- 388. 2438, 449.
2637 1762, 267. 2204, 328. 2637 1973, 389. 2466, 450. =
2727 1813, 268. 2272, 320. 2727 2042, 390. 2558, 451. ~
2815 1840,- 269. 2308, 330. 2815 2072, 391 2598, 452. E
2905 1888, 270. 2372, 331 2905 2129, 392. 2674, 453
3080 1930, 271. 2428, 332. 3080 2180,- 393. 2742, 454.
3112 2268, 272. 2806, 333. 3112 2532, 394. 3129, 455.
3200 2292, 273. 3478, 334. 3200 2553, 395. 3877, 456. o
3288 2316, 274, 2870, 335. 3288 2574, 396. 3185, 457. g
3378 2367, 275. 2938, 336. 3378 2643, 397. 3277, 458. s
3466 2394, 276. 2974, 337. 3466 2673, 398. 3317, 459. o
3556 2442, 277. 3038, 338. 3556 2730, 399. 3393, 460.
3646 2496, 278. 3110, 339. 3646 2811, 400. 3501,- 461.
3736 2544, 279. 3174, 340. 3736 2868, 401. 3577, 462. g
3822 2550, 280. 3182, 341 3822 2871, 402. 3581, 463. B
3912 2598, 281. 3246, 342. 3912 2928, 403. 3657, 464. c
4002 2646, 282. 3310, 343, 4002 2985, 404. 3733, 465. 3
4092 2694, 283. 3374, 344. 4092 3042,- 405. 3809,- 466. =
4174 2652, 284. 3318, 345. 4174 2988, 406. 3737, 467. ©
4264 2703, 285. 3386, 346. 4264 3057, 407. 3829, 468.
4352 2730, 286. 3422, 347. 4352 3087,- 408. 3869, 469.
4442 2778, 287. 3486, 348. 4442 3144, 409. 3945,- 470. §
4476 3143, 288. 3900, 349. 4476 3544, 410. 4396, 471. N
4564 3167, 289. 3932, 350. 4564 3568, 411, 4428, 472. o
4652 3191, 290. 3964, 351. 4652 3589, 412. 4456, 473.
4742 3242, 291. 4032, 352. 4742 3658, 413. 4548, 474.
4830 3269, 292. 4068,- 353. 4830 3688, 414 4588, 475.
4920 3317, 293. 4132, 354. 4920 3745, 415. 4664, 476. >
5006 3323, 294. 5065, 355. 5006 3748, 416. 5718, 477. %
5094 3350,- 295. 4176, 356. 5094 3778, 417. 4708,- 478. 9
5184 3398, 296. 4240,- 357. 5184 3835, 418. 4784, 479.
5276 3467, 297. 4332, 358. 5276 3919, 419. 4896, 480.
5364 3494, 298. 4368,- 350. 5364 3949,- 420. 4936,- 481. >
5454 3542, 299. 4432, 360. 5454 4006, 421. 5012,- 482. ©
5535 3494, 300. 4368,- 361. 5535 3958, 422. 4948, 483. g
5623 3518, 301 4400,- 362. 5623 3982, 423. 4980, 484. Re)
5711 3542, 302. 4432, 363. 5711 4003,- 424. 5008,- 485. =
5801 3593,- 303. 4500,- 364. 5801 4072, 425. 5100, 486. =
5889 3620,- 304. 4536, 365. 5889 4102, 426. 5140,- 487.
5979 3668,- 305. 45600,- 366. 5979 4159,- 427. 5216, 488.

Wyjasnienia
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Seria 373 mm, h-1700 mm

3 poziomowe

Elementy zestawu

2N373+3P532
2N373+3P620
2N373+3P708
2N373+3P798
2N373 +3 P886
2N373+3P974
2N373+3P1062
2N373+3P1152
2N373+3 P1240
2N373+3P1330
2N373+3P1505
3N373+3P974+3P532
3N373+3P974 +3 P620
3N373+3P974+3P708
3N373+3P974+3P798
3N373+3P974 +3 P886
3N373+3P974+3 P974
3N373+3P974+3 P1062
3N373+3P974+3P1152
3N373+3P974+3P1240
3N373+3P974+3 P1330
3N373+3P974+3 P1505
3N373+3P1062 + 3 P1505
3N373+3P1152 +3 P1505
3N373 +3 P1240 + 3 P1505
3N373+3P1330 +3 P1505
3N373+3P1505 + 3 P1505
4 N373 +3P1062 +6 P974
4 N373 +6 P1062 + 3 P974
4N373+9P1062
4 N373 +6 P1062 +3 P1152
4 N373 +6 P1062 + 3 P1240
4N373+6P1062 +3 P1330
4N373+6P1152+3P1240
4 N373+6P1152+3P1330
4 N373+9 P1240
4N373 +6P1240 +3 P1330
4 N373 +6 P1330 +3 P1240
4N373+9P1330
4 N373 +6 P1505 + 3 P1062
4N373+6P1505+3 P1152
4 N373 +6 P1505 + 3 P1240
4 N373 +6 P1505 +3 P1330
5N373+9P1152 + 3 P886
5N373+9P1152+3 P974
5N373+9P1152 +3 P1062
5N373+9P1152 +3 P1152
5N373+9P1152 + 3 P1240
5N373+9P1152 +3 P1330
5N373+9P1240 +3 P1152
5N373+12P1240
5N373+9P1240 +3 P1330
5N373+9P1330 +3 P1152
5N373+9P1330 +3 P1240
5N373+9P1330+3 P1330
5N373+9 P1505 + 3 P886
5N373 +9P1505 + 3 P974
5N373+9P1505 + 3 P1062
5N373+9P1505 + 3 P1152
5N373+9 P1505 + 3 P1240
5N373+9P1505 + 3 P1330

Zestaw
nr
62.
63.
64.
65.
66.
67.
68.
69.
70.
71.
72.
73.
4.
75.
76.
7.
78.
79.
80.
81.
82.
83.
84.
85.
86.
87.
88.
89.
90.
91.
92.
93.
94.
95.
96.
97.
98.
99.

100.
101.
102.
103.
104.
105.
106.
107.
108.
109.
110.
111.
112.
113.
114.
115.
116.
117.
118.
119.
120.
121.
122.

4 poziomowe

Elementy zestawu

2N373 +4 P532
2N373+4P620
2N373+4P708
2N373+4P798
2N373 +4 P886
2N373+4P974
2N373+4P1062
2N373+4P1152
2N373+4 P1240
2N373+4P1330
2N373+4P1505
3N373+4P974+4P532
3N373 +4P974 +4 P620
3N373+4P974+4P708
3N373+4P974+4P798
3N373+4P974+4P886
3N373+4P974 +4 P974
3N373+4P974+4P1062
3N373+4P974+4P1152
3N373+4P974+4P1240
3N373+4P974+4P1330
3N373+4P974+4P1505
3N373+4P1062 +4 P1505
3N373+4P1152 +4 P1505
3N373 +4 P1240 +4 P1505
3N373+4P1330 +4 P1505
3N373+4P1505 + 4 P1505
4N373+4P1062 +8 P974
4 N373 +8 P1062 +4 P974
4N373+12P1062
4 N373+8P1062 +4 P1152
4 N373 +8 P1062 +4 P1240
4N373+8P1062 +4 P1330
4N373+8P1152+4P1240
4 N373+8P1152 +4 P1330
4 N373+12 P1240
4 N373 +8 P1240 +4 P1330
4 N373 +8P1330 +4 P1240
4 N373+12P1330
4 N373 +8 P1505 +4 P1062
4 N373 +8 P1505 +4 P1152
4 N373 +8 P1505 +4 P1240
4 N373 +8 P1505 +4 P1330
5N373+12P1152+4 P886
5N373+12P1152 +4 P974
5N373+12P1152+4 P1062
5N373+12P1152 +4 P1152
5N373+12 P1152 +4 P1240
5N373+12P1152 +4 P1330
5N373+12P1240 +4 P1152
5N373 +16 P1240
5N373+12 P1240 +4 P1330
5N373+12P1330 +4 P1152
5N373+12P1330+4 P1240
5N373+12P1330 +4 P1330
5N373+12 P1505 + 4 P886
5N373 +12P1505 +4 P974
5N373+12 P1505 +4 P1062
5N373+12 P1505 +4 P1152
5N373+12 P1505 +4 P1240
5N373+12P1505 +4 P1330

Zestaw
nr
123.
124.
125.
126.
127.
128.
129.
130.
131.
132.
133.
134.
135.

137.
138.
139.
140.
141.
142.
143.
144,
145.
146.
147.
148.
149.
150.
151.
152.
153.
154.
155.
156.
157.
158.
159.

161.
162.
163.
164.
165.
166.
167.
168.
169.
170.
171.
172.
173.
174.
175.
176.
177.
178.
179.
180.
181.
182.
183.

’ Regaty wolnostojace - opis zestawow
=t ) —

Seria 577 mm, h-1700 mm

3 poziomowe

Elementy zestawu

2N577+3P532
2N577+3P620
2N577+3 P708
2N577+3P798
2N577+3 P886
2N577+3P974
2N577 +3 P1062
2N577+3 P1152
2N577 +3 P1240
2N577+3P1330
2 N577 +3 P1505
3N577+3P974 +3 P532
3 N577 +3 P974 + 3 P620
3N577+3P974+3 P708
3N577+3P974+3P798
3N577+3 P974 +3 P886
3N577+3 P974 +3 P974
3N577+3P974 +3 P1062
3N577+3P974+3P1152
3N577+3P974 +3 P1240
3N577+3P974 +3 P1330
3N577+3 P974 +3 P1505
3N577+3P1062 + 3 P1505
3N577+3P1152 + 3 P1505
3 N577 +3 P1240 + 3 P1505
3 N577+3 P1330 + 3 P1505
3N577+3 P1505 + 3 P1505
4 N577 +3 P1062 + 6 P974
4N577 +6 P1062 + 3 P974
4 N577 +9 P1062
4 N577 +6 P1062 + 3 P1152
4 N577 +6 P1062 + 3 P1240
4 N577 +6 P1062 + 3 P1330
4 N577 +6 P1152 + 3 P1240
4 N577+6 P1152 + 3 P1330
4 N577 +9 P1240
4 N577 +6 P1240 + 3 P1330
4 N577 +6 P1330 + 3 P1240
4 N577+9 P1330
4 N577 +6 P1505 + 3 P1062
4 N577 +6 P1505 + 3 P1152
4 N577 +6 P1505 + 3 P1240
4 N577 +6 P1505 + 3 P1330
5N577 +9 P1152 + 3 P886
5N577+9P1152 +3 P974
5N577+9P1152 + 3 P1062
5N577+9 P1152 + 3 P1152
5N577 +9 P1152 + 3 P1240
5N577+9P1152 + 3 P1330
5N577+9P1240 + 3 P1152
5N577+12 P1240
5N577 +9 P1240 + 3 P1330
5N577+9P1330 + 3 P1152
5N577 +9 P1330 + 3 P1240
5N577+9 P1330 +3 P1330
5N577 +9 P1505 + 3 P886
5N577 +9 P1505 + 3 P974
5N577 +9 P1505 + 3 P1062
5N577 +9 P1505 + 3 P1152
5N577 +9 P1505 + 3 P1240
5N577+9 P1505 + 3 P1330

Zestaw
nr

184.

186.
187.
188.
189.
190.
191.
192.
193.
194,
195.
196.
197.
198.
199.
200.
201.
202.
203.
204.
205.
206.
207.
208.

210.
211.
212.
213.
214.
215.
216.
217.
218.
219.
220.
221.
222.
223.
224.
225.
226.
2217.
228.
229.
230.
231.
232.

234,
235.
236.
237.
238.
239.
240.
241.
242.
243.
244,

4 poziomowe

Elementy zestawu

2N577 +4P532
2N577+4P620
2N577+4 P708
2N577+4 P798
2N577 +4P886
2N577 +4 P974
2N577+4 P1062
2N577+4 P1152
2N577 +4 P1240
2 N577 +4 P1330
2N577 +4 P1505
3N577 +4 P974 +4 P532
3N577 +4 P974 + 4 P620
3N577+4P974+4 P708
3N577+4P974 +4P798
3N577+4 P974 + 4 P886
3N577 +4 P974 +4 P974
3N577+4P974 +4 P1062
3N577+4P974+4P1152
3N577+4 P974 +4 P1240
3N577+4P974 +4 P1330
3N577+4P974 +4 P1505
3N577+4 P1062 +4 P1505
3N577+4 P1152 +4 P1505
3N577 +4 P1240 + 4 P1505
3N577+4 P1330 +4 P1505
3N577+4 P1505 + 4 P1505
4 N577 +4 P1062 + 8 P974
4 N577 +8 P1062 + 4 P974
4 N577 +12 P1062
4 N577 +8P1062 +4 P1152
4 N577 +8 P1062 +4 P1240
4 N577 +8 P1062 +4 P1330
4N577 +8 P1152 +4 P1240
4 N577 +8P1152 +4 P1330
4 N577 +12 P1240
4 N577 +8 P1240 +4 P1330
4N577 +8 P1330 +4 P1240
4 N577 +12 P1330
4 N577 +8 P1505 +4 P1062
4 N577 +8 P1505 +4 P1152
4 N577 + 8 P1505 + 4 P1240
4 N577 +8 P1505 + 4 P1330
5N577+12 P1152 + 4 P886
5N577+12P1152 +4 P974
5N577+12P1152 +4 P1062
5N577+12P1152 +4 P1152
5N577+12 P1152 +4 P1240
5N577+12P1152 +4 P1330
5N577+12P1240 +4 P1152
5N577+16 P1240
5N577+12 P1240 +4 P1330
5N577+12P1330 +4 P1152
5N577+12P1330 +4 P1240
5N577+12 P1330 +4 P1330
5N577 +12 P1505 + 4 P886
5N577 +12 P1505 + 4 P974
5N577 +12 P1505 + 4 P1062
5N577+12 P1505 + 4 P1152
5N577 +12 P1505 + 4 P1240
5N577 +12 P1505 +4 P1330

EM REGALOWY



Zestaw
nr
245.
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292.
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304.
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’ Regaty narozne - opis zestawow

4 poziomowe

Elementy zestawu

1N373+4P532 +4MN
1N373+4P620 +4MN
1N373+4P708 +4MN
1N373+4P798 +4MN
1N373 +4 P886 +4MN
1N373+4P974 + 4MN
1N373+4P1062 +4MN
1N373+4P1152+4MN
1N373+4 P1240 + 4MN
1N373+4P1330 +4MN
1N373+4P1505+4MN
2N373+4P974 +4P532 + 4MN
2N373+4P974 +4 P620 + 4MN
2N373+4P974+4 P708 + 4MN
2N373+4P974 +4P798 + 4MN
2N373+4P974 +4 P886 + 4MN
2N373+4P974 +4 P974 + 4MN
2N373+4P974+4P1062 + 4MN
2N373+4P974+4P1152+4MN
2N373+4 P974 +4 P1240 + 4MN
2N373+4P974+4 P1330 + 4MN
2N373+4P974 +4 P1505 + 4MN
2N373+4 P1062 +4 P1505 + 4MN
2N373+4 P1152 +4 P1505 + 4MN
2N373 +4 P1240 + 4 P1505 + 4MN
2N373+4P1330 +4 P1505 + 4MN
2N373+4 P1505 +4 P1505 + 4MN
3N373+4P1062 +8 P974 + 4MN
3N373+8P1062 +4 P974 + 4AMN
3N373+12P1062 + 4MN
3N373+8P1062 +4 P1152 + 4MN
3N373+8P1062 +4 P1240 + 4MN
3N373+8P1062 +4 P1330 + 4MN
3N373+8P1152 +4 P1240 + 4MN
3N373+8P1152 +4 P1330 + 4MN
3N373+12P1240 + 4MN
3N373 +8P1240 + 4 P1330 + 4MN
3N373+8P1330 +4 P1240 + 4MN
3N373+12P1330 +4MN
3N373+8P1505 +4 P1062 + 4MN
3N373 +8P1505+4 P1152 + 4MN
3N373+8P1505 +4 P1240 + 4MN
3N373+8P1505 +4 P1330 + 4MN
4 N373 +12 P1152 +4 P886 + 4MN
4N373 +12 P1152 +4 P974 + 4MN
4N373+12P1152+4P1062 + 4MN
4 N373+12P1152 +4 P1152 + 4MN
4 N373+12 P1152 +4 P1240 + 4MN
4N373+12P1152+4 P1330 + 4MN
4N373+12P1240 +4 P1152 + 4MN
4 N373 +16 P1240 + 4MN
4 N373 +12 P1240 +4 P1330 + 4MN
4N373+12P1330+4 P1152 + 4MN
4N373+12P1330+4 P1240 + 4MN
4 N373 +12 P1330 +4 P1330 + 4MN
4 N373 +12 P1505 + 4 P886 + 4MN
4 N373 +12 P1505 + 4 P974 + 4MN
4N373+12P1505+4 P1062 + 4MN
4 N373 +12 P1505 +4 P1152 + 4MN
4 N373 +12 P1505 +4 P1240 + 4MN
4N373 +12P1505+4 P1330 + 4MN

0000000/00( JIOC
00000000000000I000000
00000000000000/0000000
rQQQQQ@Q 000000016000 080
Seria 373 mm, h-1700 mm
3 poziomowe
Elementy zestawu Zefltraw
1N373+3P532+3MN 306.
1N373+3P620+3MN 307.
1N373+3P708+3MN 308.
1N373+3P798+3MN 309.
1N373 +3 P886 +3MN 310.
1N373+3P974+3MN 311.
1N373 +3P1062 +3MN 312.
1N373+3P1152 +3MN 313.
1N373 +3 P1240 +3MN 314.
1N373+3P1330+3MN 315.
1N373 +3 P1505 + 3MN 316.
2 N373+3 P974 + 3 P532 + 3MN 317.
2N373+3 P974 +3 P620 + 3MN 318.
2N373+3 P974 +3 P708 +3MN 319.
2N373+3 P74 +3P798 +3MN 320.
2 N373 +3 P974 + 3 P886 + 3MN 321.
2N373+3 P974 +3 P974 + 3MN 322.
2N373 +3P974 +3 P1062 +3MN 323.
2N373+3P974+3P1152 +3MN 324.
2 N373+3 P974 +3 P1240 + 3MN 325.
2N373+3 P974+3 P1330 + 3MN 326.
2 N373 +3P974 +3 P1505 + 3MN 327.
2 N373+3P1062 + 3 P1505 + 3MN 328.
2 N373+3P1152 + 3 P1505 + 3MN 329.
2 N373 +3 P1240 + 3 P1505 + 3MN 330.
2 N373+3 P1330 + 3 P1505 + 3MN 331.
2 N373+3 P1505 + 3 P1505 + 3MN 332.
3N373+3 P1062 + 6 P974 + 3MN 333,
3N373+6 P1062 +3 P974 + 3MN 334.
3N373+9P1062 +3MN 335,
3N373+6P1062 + 3 P1152 + 3MN 336.
3N373+6 P1062 + 3 P1240 + 3MN 337.
3N373+6 P1062 + 3 P1330 + 3MN 338.
3N373+6 P1152+3 P1240 + 3MN 339.
3N373+6P1152 + 3 P1330 + 3MN 340.
3N373+9 P1240 + 3MN 341.
3N373+6 P1240 + 3 P1330 + 3MN 342,
3N373+6 P1330 +3 P1240 + 3MN 343,
3N373+9P1330 +3MN 344,
3N373+6 P1505 + 3 P1062 + 3MN 345,
3N373+6 P1505 + 3 P1152 + 3MN 346.
3N373+6 P1505 + 3 P1240 + 3MN 347.
3N373+6 P1505 + 3 P1330 + 3MN 348.
4N373+9 P1152 +3 P886 + 3MN 349.
4N373+9 P1152 +3 P974 + 3MN 350.
4N373+9P1152 + 3 P1062 + 3MN 351.
4N373+9P1152 + 3 P1152 + 3MN 352.
4N373+9 P1152 + 3 P1240 + 3MN 353.
4N373+9 P1152 +3 P1330 + 3MN 354,
4N373+9 P1240+3 P1152 + 3MN 355.
4N373 +12 P1240 + 3MN 356.
4N373+9 P1240 + 3 P1330 + 3MN 357.
4N373+9P1330 +3 P1152 + 3MN 358.
4N373+9 P1330 +3 P1240 + 3MN 359.
4N373 +12 P1330 + 3MN 360.
4N373+9 P1505 + 3 P886 + 3MN 361.
4N373+9 P1505 + 3 P974 + 3MN 362.
4N373+9 P1505 + 3 P1062 + 3MN 363.
4N373+9 P1505 + 3 P1152 + 3MN 364.
4N373+9 P1505 + 3 P1240 + 3MN 365.
4N373+9 P1505 + 3 P1330 + 3MN 366.

Zestaw
nr
367.
368.
369.
370.
371.
372.
373.
374.
375.
376.
377.
378.
379.
380.
381.
382.
383.
384.
385.
386.
387.
388.
389.
390.
391.
392.
393.
394.
395.
396.
397.
398.
399.
400.
401.
402.
403.
404.
405.
406.
407.
408.
409.
410.
411.
412.
413.
414.
415.
416.
417.
418.
419.
420.
421.
422.
423.
424,
425.
426.
427.

Seria 577 mm, h-1700 mm

3 poziomowe

Elementy zestawu

1N577+3P532+3MN
1N577 +3 P620 + 3MN
1N577 +3 P708 + 3MN
1N577 +3 P798 + 3MN
1N577 +3 P886 + 3MN
1N577 +3 P974 + 3MN
1N577+3P1062 +3MN
1IN577+3P1152+3MN
1N577+3 P1240 + 3MN
1N577+3P1330+3MN
1N577+3P1505 +3MN
2N577+3 P974 +3 P532 +3MN
2N577+3 P974 + 3 P620 + 3MN
2N577+3P974 + 3 P708 + 3MN
2N577+3 P974 +3 P798 + 3MN
2N577 +3 P974 + 3 P886 + 3MN
2N577 +3 P974 + 3 P974 + 3MN
2N577 +3 P974 + 3 P1062 + 3MN
2N577+3 P974+3 P1152 + 3MN
2N577 +3 P974 + 3 P1240 + 3MN
2N577+3 P974 +3 P1330 + 3MN
2N577+3 P974 +3 P1505 + 3MN
2N577 +3 P1062 + 3 P1505 + 3MN
2N577+3 P1152 + 3 P1505 + 3MN
2N577 +3 P1240 + 3 P1505 + 3MN
2N577+3 P1330 +3 P1505 + 3MN
2 N577 +3 P1505 + 3 P1505 + 3MN
3N577+3P1062 + 6 P974 + 3MN
3N577 +6 P1062 + 3 P974 + 3MN
3N577+9 P1062 + 3MN
3N577+6 P1062 +3 P1152 + 3MN
3N577 +6 P1062 + 3 P1240 + 3MN
3N577+6 P1062 +3 P1330 + 3MN
3N577+6 P1152 + 3 P1240 + 3MN
3N577+6 P1152 +3 P1330 + 3MN
3 N577 +9 P1240 + 3MN
3N577 +6 P1240 + 3 P1330 + 3MN
3N577+6 P1330 + 3 P1240 + 3MN
3N577+9 P1330 + 3MN
3N577 +6 P1505 + 3 P1062 + 3MN
3N577 +6 P1505 + 3 P1152 + 3MN
3 N577 +6 P1505 + 3 P1240 + 3MN
3N577+6 P1505 + 3 P1330 + 3MN
4 N577 +9 P1152 + 3 P886 + 3MN
4N577 +9 P1152 +3 P974 + 3MN
4N577+9P1152 +3 P1062 + 3MN
4 N577+9 P1152 + 3 P1152 + 3MN
4 N577 +9 P1152 + 3 P1240 + 3MN
4N577+9 P1152 +3 P1330 + 3MN
4 N577 +9 P1240 + 3 P1152 + 3MN
4 N577 +12 P1240 + 3MN
4 N577 +9 P1240 + 3 P1330 + 3MN
4N577+9P1330 +3 P1152 + 3MN
4 N577 +9 P1330 + 3 P1240 + 3MN
4 N577+12 P1330 + 3MN
4 N577 +9 P1505 + 3 P886 + 3MN
4 N577 +9 P1505 + 3 P974 + 3MN
4 N577 +9 P1505 + 3 P1062 + 3MN
4 N577 +9 P1505 + 3 P1152 + 3MN
4 N577 +9 P1505 + 3 P1240 + 3MN
4 N577 +9 P1505 + 3 P1330 + 3MN

Zestaw
nr
428.
429.
430.
431.
432.
433.
434,
435.
436.
437.
438.
439.
440.
441.
442.
443.
444,
445,
446.
447.
448.
449.
450.
451.
452.

454.
455.
456.
457.
458.
459.
460.
461.
462.
463.
464.

466.
467.
468.
469.
470.
471.
472.
473.
474.
475.
476.
471.
478.
479.
480.
481.
482.
483.
484.
485.
486.
487.
488.

4 poziomowe

Elementy zestawu

1N577 +4 P532 + 4MN
1N577 +4 P620 + 4MN
1N577+4P708 +4MN
1N577+4P798 + 4MN
1N577 +4 P886 + 4MN
1N577 +4 P974 + 4AMN
1N577+4P1062 + 4MN
1IN577+4P1152 +4MN
1N577 +4 P1240 + 4MN
1N577+4P1330 + 4MN
1N577+4P1505 + 4MN
2N577+4 P974 +4 P532 + 4MN
2N577+4 P974 + 4 P620 + 4MN
2N577+4 P974 + 4 P708 + 4MN
2N577+4 P974 +4 P798 + 4MN
2N577+4 P974 + 4 P886 + 4MN
2N577+4 P974 + 4 P974 + 4MN
2N577+4 P974 +4 P1062 + 4MN
2N577+4 P974 +4 P1152 + 4MN
2N577+4 P974 + 4 P1240 + 4MN
2 N577 +4 P974 + 4 P1330 + 4MN
2 N577 +4 P974 + 4 P1505 + 4MN
2N577 +4 P1062 +4 P1505 + 4MN
2N577 +4 P1152 + 4 P1505 + 4MN
2N577 +4 P1240 + 4 P1505 + 4MN
2N577+4P1330 +4 P1505 + 4MN
2 N577 +4 P1505 + 4 P1505 + 4MN
3N577 +4 P1062 + 8 P974 + 4MN
3N577 +8 P1062 +4 P974 + 4AMN
3N577+12P1062 + 4MN
3N577+8P1062 +4 P1152 + 4MN
3N577 +8 P1062 + 4 P1240 + 4MN
3N577 +8 P1062 + 4 P1330 + 4MN
3N577+8P1152 + 4 P1240 + 4MN
3N577+8P1152 +4 P1330 + 4MN
3N577+12 P1240 + 4MN
3N577 + 8 P1240 + 4 P1330 + 4MN
3N577+8P1330 +4 P1240 + 4MN
3N577+12 P1330 + 4MN
3N577 +8 P1505 + 4 P1062 + 4MN
3N577 +8 P1505 + 4 P1152 + 4MN
3N577 +8 P1505 + 4 P1240 + 4MN
3N577 +8 P1505 +4 P1330 + 4MN
4 N577 +12 P1152 + 4 P886 + 4MN
4N577 + 12 P1152 + 4 P974 + 4MN
4N577+12P1152 + 4 P1062 + 4MN
4 N577+12 P1152 + 4 P1152 + 4MN
4 N577 +12 P1152 + 4 P1240 + 4MN
4N577+12P1152 +4 P1330 + 4MN
4N577+12P1240 + 4 P1152 + 4MN
4 N577 +16 P1240 + 4MN
4 N577 +12 P1240 + 4 P1330 + 4MN
4N577+12P1330 +4 P1152 + 4MN
4 N577+12 P1330 + 4 P1240 + 4MN
4 N577+12 P1330 +4 P1330 + 4MN
4 N577 +12 P1505 + 4 P886 + 4MN
4 N577 + 12 P1505 + 4 P974 + 4MN
4 N577 +12 P1505 + 4 P1062 + 4MN
4 N577 +12 P1505 + 4 P1152 + 4MN
4 N577 +12 P1505 + 4 P1240 + 4MN
4 N577 +12 P1505 + 4 P1330 + 4MN

Chtodnictwo RM 900 RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne = Szokdéwki Piece k-p O firmie

Pizza

Bary, bemary Regaty

Wyjasnienia
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System regatowy przesuwny
ZADZWON - ZAPROJEKTUJEMY - WYCENIMY

Prowadnice Potki

i

N\
q

) S

-

Podpora stata Podpora przesuwna Pétka z tworzywa

Przyktad powiekszenia magazynu 10 x 5,7 m

Systemy regatowe znacznie poszerzajg mozliwosci przechowywania i pozwalaja na
maksymalne wykorzystanie kazdej dostepnej przestrzeni.

Regaty mozna montowac w pomieszczeniach chtodniczych i mrozniczych,
magazynach artykutéw suchych, piwnicach itp. - wszedzie, gdzie wymagane sa
trwate i poreczne systemy przechowywania.

Montaz regatow odbywa sie wytacznie za pomoca srubokreta, potki mozna
zakotwiczy¢ bezposrednio na Scianie. Dzieki zamontowanym tozyskowym kotkom,

zwieksza sie mobilnos¢ poszczegolnych segmentow.

Potki sa tatwo demontowalne, sprawnie mozna zmienic ich potozenie lub
wymontowac w celu umycia w zmywarce. Istnieje mozliwos¢ umieszczania GN
bezposrednio na konstrukgji regatu.

System regatowy przesuwny
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| bemary

Bemary jezdne
Bemary stacjonarne
Witryny chtodnicze
Witryny grzewcze

Potki do witryn

Wszelkie ilustracje maja charakter pogladowy. Staramy sie, aby prezentowane w katalogu dane techniczne byty poprawne i aktualne. Ewentualne btedy lub
braki w opisie produktéw nie moga by¢ podstawa do roszczen. W przypadku watpliwosci prosimy przed zakupem o skontaktowanie sie z dziatem handlowym.

RM Bary satatkowe

325

327

330

334

336

323

Piece k-p O firmie

Szokowki

RM 900 RM 700 RM 600 1\[0)4 Zmywalnia | Dynamiczne

Regaty Pizza Chtodnictwo

Bary, bemary

Wyjasnienia

=4
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Bemary jezdne

Bemary sa przeznaczone do transportu, przechowywania i wydawania cieptych dan w restauracjach, stotowkach, fast-foodach itp.

Do dyspozycji dwa podstawowe warianty - jezdny i stacjonarny, z mozliwoscia wyboru sterowania po krétszej lub dtuzszej stronie. Oba warianty maja do dyspozy-
cji 2,3 lub 4 komory GN-1/1-200.

Grzatki sa umieszczone pod dnem komér, co wyraznie utatwia konserwacje i czyszczenie. Kazda komora jest wyposazona w wytacznik sieciowy, kontrolke pracy

i termostat umozliwiajacy regulacje temperatury do 90°C.

Wszystkie warianty posiadaja kran spustowy pod kazda komora utatwiajacy wypuszczanie wody.

Ttoczone komory o gtebokosci 230 mm

Gorna ptyta z higienicznym przettoczeniem dla kazdej komory
Duze przednie kota skretne z hamulcem

Grzatki umieszczone pod komorg

Sterowanie po krotszej lub dtuzszej stronie

Kran spustowy pod kazda komora
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ey

=

Wymiary Moc Ilosé

Indeks Model q Sterowanie
mm kW wanien
00009786 BMPK-3120CS 1300 x 650 x 900 2,1 3 krotszy bok
00009787 BMPD-3120CS 1250 x 680 x 900 2,1 3 dtuzszy bok
Wymiary Moc Ilosé Pojemnosc
hcEe poge! mm KW komor GN
00000290 BMPD-2-1/1  850x 700 x 900 1,4 2 2x 1/1-200

Wymiary Moc 1losé Pojemnos¢
ek hecdel mm kW komér GN
00000291 BMPD-3-1/1 1250 x 700 x 900 2,1 3 3x1/1-200

Wymiary Moc Ilos¢ Pojemnos¢
ndeks Recdel mm kW komér GN
00000292 BMPD-4-1/1 1650 x 700 x 900 2,8 4 4x1/1-200

BMPK - 3120 CS Bemar jezdny 3-kom. zabudowany

= ttoczone komory

= niezalezne sterowanie komér- oszczednos$¢ energii

= kran spustowy do kazdej komory

= wykonanie nierdzewne

= urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze
= grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem komory

= kontrolka wtgczenia i grzania

= 4 kota skretne (2 z hamulcem)

= mozliwe zamontowanie drzwi z jednej lub z obu stron

7 150,-

Pojemnos¢  Cena netto - ° E 4 E
GN PLN I &

3x1/1-200 7150,- ﬁ C F%‘%-.

w1200 7150~ DRAINTAP 3090 230/ [m]pXiy

BMPD -2 - 1/1 Bemar jezdny 2-komorowy

= sterowanie na dtuzszym boku

= ttoczone komory

= niezalezne sterowanie komor- oszczednos$¢ energii

= kran spustowy do kazdej komory

= wykonanie nierdzewne

= urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze
= grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem komory

= kontrolka wtgczenia i grzania

= 4 kota skretne (2 z hamulcem)

3 650,-

& °C b gy

DRAINTAP 3090~ 230/N [w]Eiy

4 850,-

BMPD - 3 - 1/1 Bemar jezdny 3-komorowy

= sterowanie na dtuzszym boku

= ttoczone komory

= niezalezne sterowanie komér- oszczedno$¢ energii

= kran spustowy do kazdej komory

= wykonanie nierdzewne

= urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze
= grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem komory

= kontrolka wiaczenia i grzania

= 4 kota skretne (2 z hamulcem)

<+ o EiE
b °C A it
DRAINTAP 3090  230/1N [m]pkiy”

5 950,-

BMPD -4 - 1/1 Bemar jezdny 4-komorowy

= sterowanie na dtuzszym boku

= ttoczone komory

= niezalezne sterowanie komér- oszczednos$¢ energii

= kran spustowy do kazdej komory

= wykonanie nierdzewne

= urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze
= grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem komory

= kontrolka wtgczenia i grzania

= 4 kota skretne (2 z hamulcem)

r [=]:; (=]
iy | C 5 AT
DRAINTAP 3090 230/N [m]pkyy

Piece k-p O firmie

Szokowki

RM 900 RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne

Wyjasnienia BEERAENERY Regaty Pizza Chtodnictwo



326 EMARY JEZDNE RM BARY SAtATKOWE | BEMARY

BMPK - 2 - 1/1 Bemar jezdny 2-komorowy 3650,-
= sterowanie na krétszym boku
2X = ttoczone komory
= niezalezne sterowanie komér- oszczednos$¢ energii
GN1/1 = kran spustowy do kazdej komory
200 mm = wykonanie nierdzewne

= urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze

- = grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem komory
= kontrolka wiaczenia i grzania
= 4 kota skretne (2 z hamulcem)

TS Mot Wymiary Moc Ilos¢ Pojemnosc

o EH
mm kW  komér GN I‘ C & E E
P )
00000287 BMPK-2-1/1  650x 900 x 900 14 2 2x 1/1-200

DRAINTAP 3090 230/N [w]py,

BMPK - 3 - 1/1 Bemar jezdny 3-komorowy 4 850,-
= sterowanie na krétszym boku
3X = ttoczone komory
= niezalezne sterowanie komor- oszczednos$¢ energii
GN 1/1 = kran spustowy do kazdej komory
200 mm = wykonanie nierdzewne

= urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze
grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem komory

kontrolka wiaczenia i grzania

4 kota skretne (2 z hamulcem)

c=

Wymiary Moc Ilos¢ Pojemnosc

o -
Indeks Model i o0 | Comt N IK C 6 E @
00000288 BMPK-3-1/1 650 x 1300 x 900 2,1 3 3x1/1-200 DRAIN TAP y

3090 230N [m]pyy

BMPK -4 - 1/1 Bemar jezdny 4-komorowy 5950,-
= sterowanie na krétszym boku
4x = ttoczone komory
= niezalezne sterowanie komér- oszczednos$¢ energii
GN1/1 = kran spustowy do kazdej komory
200 mm = wykonanie nierdzewne

= urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze
grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem komory

kontrolka wtaczenia i grzania

4 kota skretne (2 z hamulcem)

o=

Wymiary Moc Ilosé Pojemnosc

o EH
ndchs kicdel mm kW komor GN Ix C & E @
00000289  BMPK-4-1/1  650x 1700 x 900 2,8 4 4x1/1-200 DRAINTAP

3000 230NN [W]pEEy
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Indeks

00000270

Model

BMSD-2-1/1

Wymiary
mm

800 x 670 x 900

Moc
kw

1,4

Ilos¢
komor

2

Indeks

00000271

Indeks

00000272

Indeks

00000267

Model

BMSD-3-1/1

Model

BMSD-4-1/1

Model

BMSK-2-1/1

Wymiary
mm

1200x 670 x 900

Wymiary
mm

1600 x 670 x 900

Wymiary
mm

600 x 870 x 900

Moc
kw

2,1

Moc
kw

2,8

Moc
kw

14

llos¢
komor

3

Ilos¢
komor

4

Ilos¢
komor

2

=2
>
X
=2
m

2X

GN 1/1
200 mm

v

Zakres temp.

GN1/1
200 mm

v

Pojemnos¢
GN

3x1/1-200

Pojemnosc
GN

4x1/1-200

2X

GN1/1
200 mm

v

Pojemnos¢
GN

2% 1/1-200
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BMSD -2 -1/1 Bemar stacjonarny 2-komorowy 3300,-

= sterowanie na dtuzszym boku

= ttoczone komory

= niezalezne sterowanie komér- oszczednos$¢ energii

= kran spustowy do kazdej komory

= wykonanie nierdzewne

= urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze
= grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem komory

= kontrolka wiaczenia i grzania

= 4 state nogi

Piece k-p O firmie

Szokowki

Pojeg:\‘ nos¢ I_R o C & %@

2x1/1-200 DRAINTAP 3090 230/IN Ehﬁ'i-'
BMSD - 3 -1/1 Bemar stacjonarny 3-komorowy 4 300,-

= sterowanie na dtuzszym boku

= ttoczone komory

= niezalezne sterowanie komor- oszczednos$¢ energii

= kran spustowy do kazdej komory

= wykonanie nierdzewne

= urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze
= grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem komory

= kontrolka wtgczenia i grzania

= 4 state nogi

& °C| 4 %‘%

DRAINTAP 3090  230/IN [m]ptis

BMSD - 4-1/1 Bemar stacjonarny 4-komorowy 5450,-

= sterowanie na dtuzszym boku

= ttoczone komory

= niezalezne sterowanie komor- oszczednos¢ energii

= kran spustowy do kazdej komory

= wykonanie nierdzewne

= urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze
= grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem komory

= kontrolka wiaczenia i grzania

= 4 state nogi

RM 900 RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne

ACCC b ey

DRAINTAP 3090 ~ 230/N [w]pEsy

BMSK-2-1/1 Bemar stacjonarny 2-komorowy 3200,-

= sterowanie na krétszym boku

= ttoczone komory

= niezalezne sterowanie komér- oszczednos$¢ energii

= kran spustowy do kazdej komory

= wykonanie nierdzewne

= urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze
= grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem komory

= kontrolka wtgczenia i grzania

= 4 state nogi

& °C| 4 Ead

DRAINTAP 3090 230/IN Elr‘??i.‘;

Wyjasnienia BEERAENERY Regaty Pizza Chtodnictwo
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BMSK -3 -1/1 Bemar stacjonarny 3-komorowy 4 300,-

= sterowanie na krétszym boku

= ttoczone komory

= niezalezne sterowanie komér- oszczednos$¢ energii

= kran spustowy do kazdej komory

= wykonanie nierdzewne

= urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze
= grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem komory

= kontrolka wiaczenia i grzania

= 4 state nogi

Wymiary Moc 1losé Pojemnos¢ HH
ektis kicdel mm kW  komér GN I_R ° C & Eﬂ@
00000268 BMSK-3-1/1  600x1270x900 2,1 3 3x1/1-200 DRAINTAP  30-90 230/1N Eﬂ?‘u
BMSK -4 -1/1 Bemar stacjonarny 4-komorowy 5450,-
= sterowanie na krétszym boku
4x = ttoczone komory
= niezalezne sterowanie komor- oszczednos$¢ energii
GN 1/1 = kran spustowy do kazdej komory
200 mm = wykonanie nierdzewne

= urzadzenie do utrzymywania potraw w odpowiedniej temperaturze
grzatka zamontowana pod wzmocnionym dnem komory

kontrolka wiaczenia i grzania

4 state nogi

4

Wymiary Moc Ilos¢  Pojemnosé o =
Indeks Model i o0 | Comt N IR C & E_-&E
. 1

00000269 ~ BMSK-4-1/1 600x1670x900 2,8 4 4x1/1-200 DRAINTAP  30-90 230/1N %:‘#h
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Witryny chtodnicze i grzewcze

Witryny chtodnicze i grzewcze to najodpowiedniejsze urzadzenia do przechowywania i wydawania dan w dowolnym lokalu gastronomicznym. W przypadku witryn
grzewczych ogrzewanie zywnosci zapewnia system tazni wodnych i gérne lampy halogenowe, dzieki ktérym mozna uzyskac temperature dan od +30°C do +90°C.
Witryna chtodnicza jest wyposazona w jednostke chtodzaca zapewniajaca temperature dan od +4°C do +8°C. Witryne mozna z tatwoscia obstugiwac dzieki jedno-
stce sterujacej. Podczas eksploataciji na wyswietlaczu pokazywana jest temperatura w komorze. Witryny sa najlepszym rozwiazaniem dla tych z Panstwa, ktorzy

zastanawiaja sie nad urozmaiceniem i ulepszeniem wyposazenia swojego lokalu gastronomicznego.

Kotka jezdne z hamulcem

Szeroka paleta kolorow RAL

Wybrane modele z obudowa z pleksiglasu

Szkto ceramiczne

Jednostka sterowania z wyswietlaczem przyjazna dla uzytkownika

Ptaskie grzatki

Piece k-p O firmie

Szokowki

RM 900 RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia | Dynamiczne

Wyjasnienia BEERAENERY Regaty Pizza Chtodnictwo
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i

-

w

Indeks Model WY 423 Il0§: Sterowanie
mm kw wanien
00009752 TR-green3  1169x650x1481 0,272 1 cyfrowe
00009753  TR-green4  1494x650x1481 0,272 1 cyfrowe
00009754 TR-green6  2144x650x1481 0,341 1 cyfrowe

4

§ws

)
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TR-green3 Witryna chtodnicza 17 300,-
TR-green4 Witryna chtodnicza 18 100,-
TR-green5 Witryna chtodnicza 20900,-

Nowoczesna konstrukeja

Réznorodna oferta kolorystyczna (RAL)

4 kotka z hamulcami

Pojemnos¢ 3x, 4xi6x GN 1/1 —gt. 200 mm
Utrzymywanie potraw od +4 °C do +8°C

Powierzchnia wystawiennicza obudowana plexi
Mozliwos¢ montazu linii wydawczych

Oswietlenie diodowe LED

Mozliwos¢ rozszerzenia o boczne powierzchnie robocze
GN nie s3 w zestawie

Standardowy kolor czarny, wengé na zamowienie- bez doptaty
Kolory RAL za doptatg 10%

Pojemnos¢  Cena netto

GN PLN - o OO
3x1/1-200 17300,- . ' . . . RAL C & ]‘%?‘
4x1/1-200 18 100,- ]
ex1/1200 | 20900 LED (OLOR 48 201N [=]fKy,

TR-wings4 Witryna chtodnicza

Nowoczesna konstrukeja

Réznorodna oferta kolorystyczna (RAL)

4 kétka z hamulcami

Pojemnos¢ 4x GN 1/1 —gt. 200 mm

Utrzymywanie potraw od +4 °C do +8°C

Powierzchnia wystawiennicza obudowana plexi otwierana skrzydtfowo.
Mozliwos¢ montazu linii wydawczych

Oswietlenie diodowe LED

Mozliwos¢ rozszerzenia o boczne powierzchnie robocze

GN nie s3 w zestawie

Standardowy kolor czarny, wengé na zamowienie- bez doptaty
Kolory RAL za doptatg 10%

19 100,-

Indeks Model Wyrr:ri:ry V\:;zs;in Sterowanie Pojeg:\lnos'c' " . . RAL ° C & t@s.‘@
00009755  TR-wings4 1494 x 650 x 1205 1 cyfrowe 4x1/1-200 LED COLOR 4-8 230/1IN E -'.'
———— TR-wall4 Witryna chtodnicza 20 200,-

= e—— ]

- Nowoczesna konstrukeja
= Rdznorodna oferta kolorystyczna (RAL)
4 kétka z hamulcami
g e Pojemnos¢ 4x GN 1/1 —gt. 200 mm

Wir—

Utrzymywanie potraw od +4 °C do +8°C

Powierzchnia wystawiennicza obudowana plexi na prowadnicach
Oswietlenie diodowe LED, tylna $ciana z lustra

Przystosowany do umieszczenia pod sciang

Mozliwos¢ rozszerzenia o boczne powierzchnie robocze

GN nie s3 w zestawie

Standardowy kolor czarny, wengé na zamowienie- bez doptaty

- .
Kolory RAL za doptatg 10%
Wymi llosé . Pojemnos¢ . :
Indeks Model y::ry wa:?:n Sterowanie ojeg:\‘nosc " . . RAL © C & Es E
00009756  TR-wall4 1494 x 669 x 1481 1 cyfrowe 4x1/1-200 LED COLOR 48 30N [m] 5{
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Indeks Model WLy “°s.c Sterowanie
mm wanien
00009757  TR-greenSQ4 1169 x 972 x 1481 1 cyfrowe
00009758  TR-greenSQ8 1494 x 1212 x 1481 1 cyfrowe

Indeks Model WETILTE "05‘ Sterowanie
mm wanien
00009759  TR-lime3 1169 x650 x 1481 1 cyfrowe
00009760 TR-lime4 1494 x 650 x 1481 1 cyfrowe
00009761  TR-lime6 2144 x650 x 1481 1 cyfrowe

vl Y

vl |-

/

Pojemnosé
GN

3x 1/1-200

4% 1/1-200

6x 1/1-200

WITRYNY CHtODNICZE 331

TR - green SQ 4 Witryna chtodnicza 24 100,-
TR - green SQ 8 Witryna chtodnicza 25 500,-

= Nowoczesna konstrukcja

= Roéznorodna oferta kolorystyczna (RAL)

« 4 kétka z hamulcami

= Pojemnos¢ 4x GN 1/1 —gt. 200 mm

= Utrzymywanie potraw od +4 °C do +8°C

= Powierzchnia wystawiennicza obudowana plexi na prowadnicach

= Mozliwos¢ montazu linii wydawczych, oraz montazu jako wyspa z dostepem ze
wszystkich stron

= Oswietlenie diodowe LED

= Mozliwos¢ rozszerzenia o boczne powierzchnie robocze

= GN nie sg w zestawie

= Standardowy kolor czarny, wengé na zamowienie- bez doptaty

= Kolory RAL za doptata 10%

Pojemnos¢  Cena netto

L. R
: i E
o - -9 RAL [1

4x 1/1-200 24100,- lg) . . C q_. %.

8x 1/1-200 25500,

(OLOR 48 230N [m]fEEL

TR-lime3 Witryna chtodnicza 16 400,-
TR-lime 4 Witryna chtodnicza 17 600,-
TR-lime6 Witryna chtodnicza 20600,-

= Nowoczesna konstrukcja

= Rdznorodna oferta kolorystyczna (RAL)

= 4 kétka z hamulcami

= Pojemnos¢ 3x, 4x a 6x GN 1/1 —gt. 20 mm z mozliwoscig umieszczania blach,
talerzy i tac (nie ma koniecznosci korzystania z GN)

= Utrzymywanie potraw od +4 °C do +8°C

= Powierzchnia wystawiennicza obudowana plexi na prowadnicach

= Mozliwos¢ montazu linii wydawczych

= Oswietlenie diodowe LED

= Mozliwosc¢ rozszerzenia o boczne powierzchnie robocze

= GN nie sg w zestawie

= Standardowy kolor czarny, wengé na zamowienie- bez doptaty

= Kolory RAL za doptata 10%

Cena netto
PLN - o HH
17600, - ’ - . . RAL C & E%‘%
17600,- B
20600, LED COLOR 48 230NN [m]pEiL

Piece k-p O firmie

Szokowki

RM 900 RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia = Dynamiczne

Wyjasnienia BEERAENERY Regaty Pizza Chtodnictwo
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TR - blue 3 Witryna chtodnicza 25000,-
TR - blue 4 Witryna chtodnicza 26 700,-
TR - blue 6 Witryna chtodnicza 35400,-

= Nowoczesna konstrukcja
Réznorodna oferta kolorystyczna (RAL)
4 koétka z hamulcami

= Pojemnos$¢ 3x, 4xi6x GN 1/1 —gt. 200 mm — 24 mm, mozliwos¢ regulacji wysokosci
powierzchni wystawienniczej
Utrzymywanie potraw od +4 °C do +8°C

= Powierzchnia wystawiennicza obudowana plexi na prowadnicach
Mozliwos¢ montazu linii wydawczych
Oswietlenie diodowe LED

= Mozliwosc rozszerzenia o boczne powierzchnie robocze
GN nie s3 w zestawie
Standardowy kolor czarny, wengé na zamowienie- bez doptaty
Kolory RAL za doptatg 10%

Indeks Model Wynr::ry w':j:’n Sterowanie Poje;\lnos'c' Cen:Lr;‘etto L. ° EFJE
00009762  TR-blue3 1169 x 760 x 1481 1 cyfrowe 3x 1/1-24/200 25 000,- ) ' ) . . RAL C & ?_’:%:E
00009763 TR-blue4 1494 x 760 x 1481 1 cyfrowe 4x 1/1-24/200 26 700, C ~ .
00009764 TR-blue 6 2144 x 760 x 1481 1 cyfrowe 6x 1/1-24/200 35400,- LED COLOR 48 230/N Er .

TR - platinum 3 Witryna chtodnicza 37900,-
TR - platinum 4 Witryna chtodnicza 41 300,-

Nowoczesna konstrukcja
Réznorodna oferta kolorystyczna (RAL)
= 4 kétka z hamulcami
Pojemnos¢ 3x, 4x GN 1/1 —gt. 200 mm — 24 mm, mozliwo$¢ regulacji wysokosci
powierzchni wystawienniczej
Utrzymywanie potraw od +4 °C do +8°C
Obstuga od strony przedniej
Mozliwos¢ montazu linii wydawczych
Oswietlenie diodowe LED
Mozliwos¢ rozszerzenia o boczne powierzchnie robocze
= GN nie sg w zestawie
Standardowy kolor czarny, wengé na zamowienie- bez doptaty
Kolory RAL za doptatg 10%

Wymiary Ilosé Pojemnos¢ Cena netto

i - o EH
Indeks Model mm wanien Sterowanie 6N PLN R ' R . . RAL C & E E
00009765  TR-platinum3 1169 x 760 x 1680 1 cyfrowe 3x 1/1-24/200 37900, - %.

e
00009766  TR-platinum4 1494 x 760 x 1680 1 cyfrowe 4x 1/1-24/200 41300,- LED (OLOR 4-8 20/1N E Ak
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Wymiary
mm

Indeks Model

00009767 TR-grey3 1170x760x 1680
00009768  TR-grey4 1500 x 760 x 1680

O firmie

Pojemnos¢ 3x, 4x GN 1/1 — gt. 200 mm — 24 mm, mozliwos¢ regulacji wysokosci

Piece k-p

powierzchni wystawienniczej

= Utrzymywanie potraw od +4 °C do +8°C

= Mozliwos$¢ montazu linii wydawczych

= Oswietlenie diodowe LED, otwierana obustronnie, z jednej strony skrzydtowo
= Mozliwos¢ rozszerzenia o boczne powierzchnie robocze

= GN nie sg w zestawie

= Standardowy kolor czarny, wengé na zamowienie- bez doptaty

= Kolory RAL za doptata 10%

Szokowki

TR-grey 3 Witryna chtodnicza tel.
- TR-grey 4 Witryna chtodnicza tel.
Nowoczesna konstrukcja
! Réznorodna oferta kolorystyczna (RAL)

4 koétka z hamulcami

llos¢ A Pojemnos¢  Cena netto . A
wanien SIEoR At GN PLN . ' . . . RAL © C & E E
1 cyfrowe 3x 1/1-24/200 tel. @ v E
(OLOR 48 230N [w] Ky

1 cyfrowe 4x 1/1-24/200 tel. LED k

RM 900 RM 700 RM 600 INOX Zmywalnia | Dynamiczne

Wyjasnienia BEERAENERY Regaty Pizza Chtodnictwo
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TR-red 3 Witryna grzewcza 17 600,-
TR-red 4 Witryna grzewcza 20 000,-
TR-red 6 Witryna grzewcza 24 400,-

= Nowoczesna konstrukcja

= Rdznorodna oferta kolorystyczna (RAL)

= 4 kétka z hamulcami

= Pojemnos¢ 3x, 4xi6x GN 1/1 —gt. 200 mm

« Zywnos¢ ogrzewana przez system bemardw i gérnego o$wietlenia halogenowego
= Utrzymywanie potraw od 30 °C do 90 °C

= Kontrola poziomu wody, zawor spustowy wody

= Mozliwos¢ montazu linii wydawczych

= Mozliwos¢ rozszerzenia o boczne powierzchnie robocze

= GN nie sg w zestawie

= Standardowy kolor czarny, wengé na zamowienie- bez doptaty
= Kolory RAL za doptata 10%

vl \ |

Wymiary Moc Ilos¢ . Pojemnos¢  Cena netto
Indeks Model mm W | et Sterowanie 6N PLN . . ° EFE
00009769 TR-red 3 1169 x 650 x 1481 2,2 1 cyfrowe 3x1/1-200 17 600,- RAL ) ' ) C %’
00009770  TR-red4  1494x650x 1481 3,05 1 cyfrowe 4x1/1-200 20000, - .
00009771 TR-red6 2144 x650 x 1481 4,4 1 cyfrowe 6x 1/1-200 24 400,- (OLOR HALOGEN 30-90 ZB0/N E ik

TR-red SQ 8 Witryna grzewcza 31 300,-

= Nowoczesna konstrukcja

= Roéznorodna oferta kolorystyczna (RAL)

= 4 kotka z hamulcami

= Pojemnos¢ 8x GN 1/1 —gf. 200 mm

+ Zywnos¢ ogrzewana przez system bemardw i gérnego o$wietlenia halogenowego
= Utrzymywanie potraw od 30 °C do 90 °C

= Kontrola poziomu wody, zawor spustowy wody

= Mozliwos$¢ montazu linii wydawczych

= Mozliwos¢ rozszerzenia o boczne powierzchnie robocze

= GN nie sg w zestawie

= Standardowy kolor czarny, wengé na zamowienie- bez doptaty
= Kolory RAL za doptatg 10%

Wymi llosé . Poj §¢ : H
Indeks Model yr:‘r':ry wa:?:n Kolor  Sterowanie oleg,l\lnosc . . RAL " © C & ‘E-F @
00009772  TR-redSQ8  1494x1212x 1480 1 czarny cyfrowe 8x 1/1-200 COLOR HAL(;GEN 30-90 230/1N E '|_
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(]
. €
TR-brown 3 Witryna grzewcza szklana 17 000,- =
TR-brown4 Witryna grzewcza szklana 20 700,- ©
TR-brown 6 Witryna grzewcza szklana 26 500,-
Nowoczesna konstrukcja _;.3'
= Rdznorodna oferta kolorystyczna (RAL) g
4 kétka z hamulcami E
Pojemnos¢ 3x, 4xi6x GN 1/1
+ Zywnos¢ ogrzewana za pomocg plyty ceramicznej bez wyttoczenia, oraz gérnego
oswietlenia halogenowego <
Utrzymywanie potraw od 60 °C do 100 °C E
= Mozliwos¢ montazu linii wydawczych S
Mozliwos¢ rozszerzenia o boczne powierzchnie robocze * a
Standardowy kolor czarny, wengé na zamowienie- bez doptaty
Kolory RAL za doptata 10% @
S
IS
©
c
>
a
. s . sz ©
Indeks Model Wynr:\:ry wI:fi:n Sterowanie Po;eGrT\lnosc Cen:Lr;‘etto Es.-E "_E“
00009773  TR-brown3 1169 x 650 x 1481 1 cyfrowe ax1/1 17.000,- . H 3:%?' 2
00009774 TR-brown4 1494 x 650 x 1481 1 cyfrowe 6x1/1 20 700,- EL >
00009775 TR-brown6 2144 x650x 1481 1 cyfrowe 8x1/1 26 500, (OLOR HALOGEN 60-100 230/N E Ak ,g
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Wymiary Cena netto

Indeks Model mm PLN

00009776 SCOW3  1170x220 690,-
00009777  SCOW4 1500 x 220 870,
00009778 SCOW6 2150 x 220 990,-

Wymiary Cena netto
mm PLN
00009779 SCOX3  1170x220 790,-
00009780  SCOX4 1500 x 220 1050,
00009781 SCOX6  2150x220 1300,-

Indeks Model

Wymiary  Cena netto

Indeks Model mm PLN
00009782 SCOSQW4 1170 x 220 690,-
00009783  SCOSQWS8 1700 x 220 870,-

Wymiary Cena netto
mm PLN

00009784  SCOSPASQX4 1500 x 220 1100,
00009785  SCOSPASQX8 1700 x 220 1300,

Indeks Model

336 | POLKI DO WITRYN RM BARY SAtATKOWE | BEMARY

SCOWs3 Potka drewniana 690,-
scow4 Poétka drewniana 870,-
SCOWe6 Pétka drewniana 990,-

= Standardowy kolor czarny, wengé na zamowienie- bez doptaty
= Kolory RAL za doptatg 10%

. Hr %@
(OR  [w]pEyy

SCOX3 Poétka nierdzewna 790,-
SCOX4 Poétka nierdzewna 1050,-
SCOX6 Potka nierdzewna 1300,-

SCOSQw4 Pétka drewniana do witryn SQ 690,-
SCOSQWS Pétka drewniana do witryn SQ 870,-

= Standardowy kolor czarny, wengé na zamowienie- bez doptaty
Kolory RAL za doptatg 10%

. Hr EI%@
R  [W]ptiy

SCOSPASQX4 Pétka nierdzewna do witryn SQ 1100,-
SCOSPASQX8 Pétka nierdzewna do witryn SQ 1300,-

. Hr g%?
OLR  [w]pEyy
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Alfabetyczny spis produktow
| wyjasnienia symboli
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O firmie

Piece k-p

Szokowki

Dynamiczne

INOX Zmywalnia

RM 600

RM 700

RM 900

Chtodnictwo

Pizza

Regaty

Bary, bemary

Wyjasnienia
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STAINLESS

501

700x1050x150

15kg/h

MANUAL

AUTO
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Utozenie ptyt elektrycznych

Utozenie ptyt elektrycznych

Utozenie ptyt elektrycznych

Utozenie palnikow gazowych

Utozenie ptyt zeliwnych gazowych

Piekarnik elektryczny jednofazowy

Piekarnik elektryczny statyczny tréjfazowy GN 1/1

Piekarnik gazowy statyczny GN 2/1 z dolnym grzaniem

Srednica

Grubosc¢ ptyty

Pojemnos¢ wanny

Materiat ptyty

Pojemnos¢ kotta

Wymiary komory

Liczba i Srednica pizzy

Wydajnos¢ godzinowa

Ptyta szamotowa gornai dolna

Reczny system uchylania

Automatyczny system uchylania

WYJASNIENIA
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1SPEED

A g

AUTO

©300mm @240 mm

2500-11000

| 1= el

w
CI>
[=
o

230/1N

N
j =3
.H
=

GAS

e
\

PIEZZ0

z

o=
=5
M

>

—)
i
CERAMIC
—
=,
TUBULAR

=1
E ]
CAST-IRON

Ilos¢ biegow

Wyjmowany pojemnik

Grubosc ciecia

Wymiary stotu

Srednica nozai ciecia

Pojedynczy zestaw

Liczba obrotow

Zmywarka dwuptaszczowa
Zakres temperatur

Zasilanie elektryczne trojfazowe
Zasilanie elektryczne jednofazowe
Zasilanie gazowe

Zapalnik piezzoelektryczny

Stata swieczka (wieczny ptomien)
Woda

Grzatka nierdzewna

Grzatka ceramiczna

Grzatka cylindryczna

Grzatka stalowa
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Indukcja

Ceramika

=1 Mieso / ryby

Wydajnosc godzinowa

Zimna strefa

Odptyw z zaworem bezpieczenstwa

Odptyw do pojemnika

Odptyw

X

By Zimna woda

(0LD

) Zimna i ciepta woda
HOT/COLD
Cyfrowy termometr

DIGITAL

@ Termostat
THERMOSTA]

TIMER | 2-3 min.
SAFE_T: Mikrowytacznik zabezpieczajacy
micoSWitCl
R-404A Czynnik chtodniczy R404a

TOTAL . . .

TP Natychmiastowe zatrzymanie urzadzenia
BAR Praca ci$nieniowa

Cyfrowe sterowanie

USB | =
kacza USB [ LAN / WIFI
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Automatyczny start

Przektadnia slimakowa

Przektadnia paskowa

Urzadzenie jezdne - z kotkami

Zamek

Oswietlenie LED

Oswietlenie halogenowe

Para

Bio-gotowanie

Funkcja kombi - gorace powietrze/para

Funkcja lodowki

Szokowe schtadzanie

Szokowe zamrazanie

Rozmrazanie

Mozliwos¢ wyboru koloru

Kamienie lawowe
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Wymiary wanny
Pojemnos¢ wanny

Wymiary ptyty ryflowanej / gtadkiej

Wymiary i pojemnos¢ uzyteczna pojemnika

Watkowane ciasto
90°C +3°C ., . . .
Zdolnosc¢ chtodzenia / mrozenia

Zdolnosc¢ pakowania prozniowego i wymiary komory

Pojemnos¢ komory chtodzacej

175 kg

- Wykorzystanie / wymiary kosza i drzwi zmywarki
Dd

1 500 x 500 mm

390 mm

WYJASNIENIA




Bemar elektryczny - Linia 700

Bemar elektryczny - Linia 700 Top

Bemar gazowy - Linia 700

Bemar gazowy - Linia 700 Top

Bemar jezdny 2-komorowy

Bemar jezdny 3-kom. zabudowany

Bemar jezdny 3-komorowy

Bemar jezdny 4-komorowy

Bemar stacjonarny 2-komorowy

Bemar stacjonarny 3-komorowy

Bemar stacjonarny 4-komorowy

Bemar wodny elektryczny - Linia 700 Drop-in
Bemar wodny elektryczny - Linia 900

Bemar wodny elektryczny top - Linia 600
Bemar wodny gazowy - Linia 900

Bemar wodny gazowy top - Linia 600

Blender

Combi Cutter

Drzwi 30 lewe - Linia 600

Drzwi 30 prawe - Linia 600

Drzwi 300 lewe - Linia 700

Drzwi 300 prawe - Linia 700

Drzwi 40 lewe - Linia 600

Drzwi 40 prawe - Linia 600

Drzwi 400 lewe - Linia 700

Drzwi 400 lewe - Linia 900

Drzwi 400 prawe - Linia 700

Drzwi 400 prawe - Linia 900

Dzban 4l do SB-4

Frytownica o duzej poj. gazowa - Linia 700
Frytownica elektryczna - Linia 700 Drop-in
Frytownica o duzej poj. elektryczna - Linia 700
Frytownica podwadjna elektryczna - Linia 700
Frytownica podwdjna elektryczna - Linia 700 Drop-in
Frytownica podwadjna elektryczna - Linia 700 Top
Frytownica podwojna elektryczna - Linia 900
Frytownica podwdjna elektryczna top - Linia 600
Frytownica podwojna gazowa - Linia 700
Frytownica podwojna gazowa - Linia 700 Top
Frytownica podwojna gazowa - Linia 900
Frytownica podwdjna gazowa top - Linia 600
Frytownica pojedyncza elektryczna - Linia 600
Frytownica pojedyncza elektryczna - Linia 700
Frytownica pojedyncza elektryczna - Linia 700 Top
Frytownica pojedyncza elektryczna - Linia 900
Frytownica pojedyncza elektryczna top - Linia 600
Frytownica pojedyncza gazowa - Linia 600
Frytownica pojedyncza gazowa - Linia 700
Frytownica pojedyncza gazowa - Linia 700 Top
Frytownica pojedyncza gazowa - Linia 900
Frytownica pojedyncza gazowa top - Linia 600
Garownik 16-potkowy

Grill elektryczny - Linia 700

Grill elektryczny - Linia 700 Top

Grill elektryczny - Linia 900

Grill lawowy gazowy - Linia 700

Grill lawowy gazowy - Linia 700 Top

Grill lawowy gazowy - Linia 900

Grill lawowy gazowy top - Linia 600

Grill wodny elektryczny top - Linia 600
Holdomat 3x GN 1/1 + sonda

Holdomat 3x GN 1/1 standard

Holdomat 3x GN 2/3

Holdomat 7x GN 1/1 ,big”

Jednostka kondens. i rekuperacyjna
Jednostka wentylacyjna

Kociot elektryczny 100 [ - Linia 900

Kociot elektryczny 100 | ciSnieniowy - Linia 900
Kociot elektryczny 150 [ - Linia 900

Kociot elektryczny 150 | ci$nieniowy - Linia 900
Kociot elektryczny 50 | - Linia 700

Kociot gazowy 100 | - Linia 900

Kociot gazowy 100 | ci$nieniowy - Linia 900
Kociot gazowy 150 | - Linia 900

Kociot gazowy 150 | ci$nieniowy - Linia 900

208
235
208
235
325
325
325
325
327
327
327
247
279
155
279
155

69

71
173
173
213
213
173
173
213
283
213
283

69
195
246
196
196
246
228
268
152
194
228
267
151
152
195
228
268
151
151
194
228
267
151

33
209
236
280
209
236
280
164
164

34

34

34

34

99
100
281
282
281
282
210
281
281
281
281

Kociot gazowy 50 | - Linia 700

Komin - Linia 700

Kompresor do pneum. przyst. dociskowej
Konsola do pieca 623

Kostkarka chtodzona powi. + zasobnik

Kostkarka chtodzona woda + zasobnik

Kostkarka do lodu chtodzona powietrzem
Kostkarka do lodu chtodzona woda

Kosz 1/2 do frytownicy F - 18 - Linia 700 Drop-in
Kosz 1/6 do CPD - 64 - Linia 700 Drop-in

Kosz A, 1/1 do CP /49x29x15 h - Linia 600

Kosz B, 2/3 do CP /29x29x15 h - Linia 600

Kosz C-712,B 1/2 do CP / 14x32x20h - Linia 700
Kosz C-713, 1/3 do CP /29x16x20h - Linia 900
Kosz C-714,C 1/4do CP/ 14x16x20h - Linia 700
Kosz C-716,D 1/6 do CP / 14x10x20h - Linia 700
Kosz C-723,A2/3 do CP /29x32x20h - Linia 700
Kosz C-911 A, 1/1 do CP /29x49x20h - Linia 900
Kosz C-912, 1/2 do CP /24x29x20h - Linia 900
Kosz C, 1/3 do CP / 15x29x15 h - Linia 600

Kosz D, 1/4 do CP /12x29x15 h - Linia 600

Kosz E, 1/4 do CP /14x16x15 h - Linia 600
KoszF-11E, 1/1do F-18 E /28x29x15h - Linia 900
Kosz F- 11 EG, 1/1 do F-25EG /28x45x15h - Linia 900
Kosz F-11G, 1/1 do F18-G /21x45x15h - Linia 900
Kosz F-12E, 1/2 do F18 E /13,5x29x15h - Linia 900
Kosz F-12 EG, 1/2 do F-25EG /13,5x45x15h - Linia 900
Kosz F-12 G, 1/2 do F-18G /10x45x15h - Linia 900
Kosz F-71213/1/2 do F13/10x30x12h - Linia 700
Kosz F-71218/1/2 do F18 / 14x33x12h - Linia 700
Kosz F, 1/1 do CP /49x29x20 h - Linia 600

Kosz G, 1/3 do CP /16x29x20 h - Linia 600

Kosz H, 1/4 do CP /12x29x20 h - Linia 600

Kosz ruchomy na GN do Retigo Vision 1011
Krajalnica - n6z gtadki

Krajalnica - n6z teflonowy do sera

Krajalnica - n6z zebaty do twardych wedlin
Kratka do frytek

Kratka do krojenia w kostke

Kuchnia ceramiczna top - Linia 600

Kuchnia ceramiczna z piek. konw. - Linia 600
Kuchnia ceramiczna z szafka - Linia 900

Kuchnia elektr. ceram. z piek. konw. - Linia 700
Kuchnia elektr. ceramiczna z piek. - Linia 700
Kuchnia elektr. ceramiczna z piek. - Linia 900
Kuchnia elektr. ceramiczna z szafka - Linia 700
Kuchnia elektr. indukcyjna WOK z szafka - Linia 700
Kuchnia elektr. indukcyjna z szafka - Linia 700
Kuchnia elektryczna - Linia 700 Top

Kuchnia elektryczna ceramiczna - Linia 700 Top
Kuchnia elektryczna indukcyjna - Linia 700 Top
Kuchnia elektryczna indukcyjna WOK - Linia 700 Top
Kuchnia elektryczna top - Linia 600

Kuchnia elektryczna z piekarnikiem - Linia 600
Kuchnia elektryczna z dwoma piek. - Linia 900
Kuchnia elektryczna z piek. i szafka - Linia 900
Kuchnia elektryczna z piek. konw. - Linia 600
Kuchnia elektryczna z piekarnikiem - Linia 700
Kuchnia elektryczna z piekarnikiem - Linia 900
Kuchnia elektryczna z szafkq - Linia 700

Kuchnia elektryczna z szafka - Linia 900

Kuchnia gazowa - Linia 700 Top

Kuchnia gazowa top - Linia 600

Kuchnia gazowa WOK z piek. el. - Linia 600
Kuchnia gazowa WOK z szafka - Linia 600

Kuchnia gazowa z piekarnikiem - Linia 600
Kuchnia gazowa z dwoma piek. - Linia 900
Kuchnia gazowa z dwoma piek. elektr. - Linia 900
Kuchnia gazowa z piek. elektr. i szafka - Linia 900
Kuchnia gazowa z piek. elektrycznym - Linia 700
Kuchnia gazowa z piek. gazowym - Linia 700
Kuchnia gazowa z piek. konwekcyjnym - Linia 700
Kuchnia gazowa z piek.elektrycznym - Linia 700
Kuchnia gazowa z piekarnikiem - Linia 600
Kuchnia gazowa z piekarnikiem - Linia 900

210
215

36
291
291
289
289
249
250
175
175
216
285
216
216
216
285
285
175
175
175
285
285
285
285
285
285
216
216
175
175
175

36

54

54

54

78

T
149
149
265
191
191
262
192
193
193
225
226
227
227
148
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185
185
185
145
255



Kuchnia gazowa z piekarnikiem el. - Linia 600
Kuchnia gazowa z piekarnikiem el. - Linia 900

Kuchnia gazowa z piekarnikiem i szafka - Linia 900
Kuchnia gazowa z ptyta zeliwng i piek. - Linia 600

Kuchnia gazowa z szafka - Linia 700

Kuchnia gazowa z szafka - Linia 900

Kuchnia indukcyjna top - Linia 600

Kuchnia indukcyjna WOK top - Linia 600
Kuchnia indukcyjna WOK z szafka - Linia 900
Kuchnia indukcyjna z szafka - Linia 900
Kuchnia stotowa ceramiczna - Linia 700 Drop-in
Kuchnia stotowa elektryczna - Linia 700 Drop-in
Kuchnia stotowa gazowa - Linia 700 Drop-in
Kuchnia stotowa indukcyjna - Linia 700 Drop-in

Kuchnia stotowa indukcyjna WOK - Linia 700 Drop-in
Kuchnia wodna gazowa z piekarnikiem - Linia 900

Kuchnia WOK z piek. el. i szafka - Linia 600

Kuchnia zeliwna elektr. z piekarnikiem - Linia 700

Kuchnia zeliwna elektryczna z szafka - Linia 700
Kuchnia Zeliwna gazowa - Linia 700 Top

Kuchnia Zeliwna gazowa z piekarnikiem - Linia 700

Kuchnia zeliwna gazowa z szafka - Linia 700
Kuchnia zeliwna top - Linia 600

Kuchnia zeliwna z piekarnikiem - Linia 900
Kuchnia zeliwna z piekarnikiem el. - Linia 900
Kuchnia zeliwna z szafka - Linia 900
Kuter/blender

Kuter/blender 400 V

Kuter/mikser

Kuter/mikser 400 V

Listwa boczna - Linia 900

Listwa kryjaca - Linia 600

Listwa kryjaca - Linia 700

Listwy taczace - Linia 700 Top

Listwy montazowe na 2 potki

Listwy montazowe na 3 potki

tacze komunikacyjne USB

tacze komunikacyjne z pamiecia

tacze z pamiecia i przesyt. danych
tacznik nog - Linia 600

tuskarka chtodzona powietrzem
tuskarka chtodzona woda

Makaroniarka elektryczna - Linia 700 Drop-in
Makaroniarka elektryczna - Linia 700 Top
Makaroniarka gazowa - Linia 700 Top
Marynowarka - Linia 600

Mikser do PI, PD 50 - Linia 700

Mikser spiralny

Mikser uniwersalny

Mikser zanurzeniowy

Modut narozny 373

Modut narozny 577

Modut neutralny ze zlewem - Linia 700 Drop-in
Modut rogowy - Linia 600

Modut rogowy ze zlewem - Linia 600
Nadstawka kominka 1200 - Linia 700
Nadstawka kominka 400 - Linia 900
Nadstawka kominka 800 - Linia 700
Nadstawka na pojemniki GN 1/3
Nadstawka nad stot

Nadstawka podwojna nad stot

Naktadka na ruszt palnika - Linia 600
Noga do regatu 373

Noga do regatu 577

N6z gtadki do krajalnicy GMS/GS

N6z teflonowy do krajalnicy GMS/GS

N6z zebaty do krajalnicy GMS/GS
Obieraczki nierdzewne do ziemniakow
Okap centralny

Okap centralny nawiewno - wyciagowy
Okap do piecow Retigo - Vision Vent
Okap do piecow Retigo 623

Okap przyscienny

Okap przyscienny nawiewno - wyciggowy
Okap uniwersalny
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55

55
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138
140

35

35

137

35

Okap z regulatorem predkosci

Otwor na urzadzenie - Linia 700 Drop-in

Pakowarka prézniowa 12 m3/h

Pakowarka prozniowa 12 m3/h + gaz

Pakowarka prézniowa 18 m3/h

Pakowarka prozniowa 18 m3/h + gaz

Pakowarka prozniowa 25 m3/h

Pakowarka prézniowa 25 m3/h + gaz

Pakowarka prézniowa 4 m3/h

Pakowarka prozniowa 4 m3/h + gaz

Pakowarka prézniowa 6 m3/h

Pakowarka prozniowa 6 m3/h + gaz

Pakowarka prozniowa 8 m3/h

Pakowarka prézniowa 8 m3/h + gaz

Palnik WOK - komplet - Linia 600

Patelnia elektryczna - Linia 600

Patelnia elektryczna multifunkcyjna - Linia 700
Patelnia elektryczna multifunkcyjna - Linia 900
Patelnia elektryczna uchylna - Linia 700

Patelnia elektryczna uchylna - Linia 900

Patelnia gazowa - Linia 600

Patelnia gazowa multifunkcyjna - Linia 700

Patelnia gazowa multifunkcyjna - Linia 900

Patelnia gazowa uchylna - Linia 700

Patelnia gazowa uchylna - Linia 900

Patelnia multifunkcyjna - Linia 700

Patelnia multifunkcyjna elektryczna - Linia 600
Patelnia multifunkcyjna elektryczna - Linia 700 Drop-in
Patelnia multifunkcyjna gazowa - Linia 600

Piec Blue Vision 10x GN1/1 bojlerowy

Piec Blue Vision 10x GN1/1 natryskowy

Piec Blue Vision 12x GN2/1 bojlerowy

Piec Blue Vision 12x GN2/1 natryskowy

Piec Blue Vision 20x GN1/1 bojlerowy

Piec Blue Vision 20x GN1/1 natryskowy

Piec Blue Vision 20x GN2/1 bojlerowy

Piec Blue Vision 20x GN2/1 natryskowy

Piec Blue Vision 6x GN1/1 bojlerowy

Piec Blue Vision 6x GN1/1 natryskowy

Piec Blue Vision 6x GN2/3 natryskowy

Piec Blue Vision gazowy 10x GN1/1 natryskowy
Piec Blue Vision gazowy 20x GN1/1 natryskowy
Piec Blue Vision gazowy 6x GN1/1 natryskowy

Piec do pizzy

Piec do pizzy dwupoziomowy

Piec do pizzy gazowy - Flame 4

Piec do pizzy gazowy - Flame 6

Piec do pizzy gazowy - Flame 9

Piec do pizzy jednopoziomowy

Piec do pizzy tunelowy

Piec Orange Vision 10x GN1/1 bojlerowy z myciem
Piec Orange Vision 10x GN1/1 natryskowy z myciem
Piec Orange Vision 12x GN2/1 bojlerowy z myciem
Piec Orange Vision 12x GN2/1 natryskowy z myciem
Piec Orange Vision 20x GN1/1 bojlerowy z myciem
Piec Orange Vision 20x GN1/1 natryskowy z myciem
Piec Orange Vision 20x GN2/1 bojlerowy z myciem
Piec Orange Vision 20x GN2/1 natryskowy z myciem
Piec Orange Vision 6x GN1/1 bojlerowy z myciem
Piec Orange Vision 6x GN1/1 natryskowy z myciem
Piec Orange Vision 6x GN2/3 natryskowy z myciem
Piec Orange Vision gazowy 10x GN1/1 natryskowy z myciem
Piec Orange Vision gazowy 20x GN1/1 natryskowy z myciem
Piec Orange Vision gazowy 6x GN1/1 natryskowy z myciem
Piec piekarniczy 5-potkowy 400/600 mm

Piec piekarniczy 6-potkowy GN 2/3

Piec piekarniczy 8-potkowy 400/600 mm

Piekarnik elektryczny - podstawa TOP - Linia 600
Piekarnik elektryczny GN 1/1 - Linia 700 Top
Pistolet do oleju Retigo

Plastikowy naroznik na kosz

Ptyta 1 gtadka - 1 ryflowana - Linia 600

Ptyta 1 gtadka - 1 ryflowana - Linia 700

Ptyta 1 gtadka - 1 ryflowana - Linia 700 Top

Ptyta 1 gtadka - 1 ryflowana - Linia 900
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Ptyta 1 gtadka - 1 ryflowana chrom. - Linia 600

Ptyta 1 gtadka - 1 ryflowana chrom. - Linia 700

Ptyta 1 gtadka - 1 ryflowana chrom. - Linia 700 Top
Ptyta 1 gtadka - 1 ryflowana chrom. - Linia 900

Ptyta 1/2 gtadka - 1/2 ryflowana - Linia 700 Drop-in
Ptyta 1/2 gtadka - 1/2 ryflowana chrom. - Linia 700 Drop-in
Ptyta 3/5 gtadka - 2/5 ryfl. chrom. - Linia 600

Ptyta 3/5 gtadka - 2/5 ryflowana - Linia 600

Ptyta gtadka - Linia 700

Ptyta gtadka - Linia 900

Ptyta gtadka chromowana - Linia 600

Ptyta gtadka chromowana - Linia 700

Ptyta gtadka chromowana - Linia 700 Top

Ptyta gtadka chromowana - Linia 900

Ptyta gtadka na ruszt - podwojna - Linia 700 Drop-in
Ptyta gtadka na ruszt nierdzewny - Linia 700 Drop-in
Ptyta gtadka na ruszt zeliwny - Linia 700 Drop-in
Ptyta grillowa ceramiczna - Linia 700 Drop-in

Ptyta grillowa elektryczna ceramiczna - Linia 600
Ptyta grillowa elektryczna ceramiczna - Linia 700
Ptyta grillowa elektryczna ceramiczna - Linia 700 Top
Ptyta grillowa elektryczna ceramiczna - Linia 900
Ptyta grillowa elektryczna gtadka - Linia 600

Ptyta grillowa elektryczna gtadka - Linia 700

Ptyta grillowa elektryczna gtadka - Linia 700 Top
Ptyta grillowa elektryczna gtadka - Linia 900

Ptyta grillowa elektryczna ryflowana - Linia 600
Ptyta grillowa elektryczna ryflowana - Linia 700
Ptyta grillowa elektryczna ryflowana - Linia 700 Top
Ptyta grillowa elektryczna ryflowana - Linia 900
Ptyta grillowa gazowa gtadka - Linia 600

Ptyta grillowa gazowa gtadka - Linia 700

Ptyta grillowa gazowa gtadka - Linia 700 Top

Ptyta grillowa gazowa gtadka - Linia 900

Ptyta grillowa gazowa ryflowana - Linia 600

Ptyta grillowa gazowa ryflowana - Linia 700

Ptyta grillowa gazowa ryflowana - Linia 700 Top
Ptyta grillowa gazowa ryflowana - Linia 900

Ptyta grillowa gtadka - Linia 600

Ptyta grillowa gtadka chromowana - Linia 700 Drop-in
Ptyta grillowa ryflowana - Linia 600

Ptyta grillowa ryflowana - Linia 700 Drop-in

Ptyta grillowa ryflowana chromowana - Linia 700 Drop-in
Ptyta przednia - Linia 700 Drop-in

Ptyta robocza - Linia 600

Ptyta robocza - Linia 700

Ptyta robocza - Linia 700 Top

Ptyta robocza z szuflada - Linia 700 Top

Ptyta robocza z szuflada - Linia 700

Ptyta robocza z szuflada - Linia 900

Ptyta ryflowana - Linia 700

Ptyta ryflowana - Linia 900

Ptyta ryflowana chromowana - Linia 600

Ptyta ryflowana chromowana - Linia 700

Ptyta ryflowana chromowana - Linia 700 Top

Ptyta ryflowana chromowana - Linia 900

Ptyta ryflowana na ruszt - podwojna - Linia 700 Drop-in
Ptyta ryflowana na ruszt nierdzewny - Linia 700 Drop-in
Ptyta ryflowana na ruszt zeliwny - Linia 700 Drop-in
Ptyta utrzymujaca do pizzy

Podajnik do ciecia pod katem

Podajnik do podawania ciggtego

Podgrzewacz frytek - Linia 600

Podgrzewacz frytek - Linia 700

Podgrzewacz frytek - Linia 700 Top

Podgrzewacz frytek elektryczny - Linia 700 Drop-in
Podstawa - 16 prowadnic GN 1/1

Podstawa - 20 prowadnic GN 1/1

Podstawa - 8 prowadnic GN 2/3

Podstawa komplet - Linia 700 Drop-in

Podstawa otwarta - Linia 600

Podstawa otwarta - Linia 700 Top

Podstawa pod maszyne

Podstawa z drzwiami - Linia 600

Podstawa z drzwiami i szufladami - Linia 600
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Podstawa z szafkg otwarta - Linia 600
Podstawa z szufladami - Linia 600
Podstawy nierdzewne

Podstawy nierdzewne - piec gazowy
Podstawy zabudowane

Podstawy zabudowane - piec gazowy
Podwaojny zlew z baterig - Linia 600
Pojemnik 1/4 - 162x265x100

Pojemnik 1/6 - 162x176x100

Pojemnik 1/9 - 108x176x100

Pojemniki gastronomiczne

Pokrywa do BRF - Linia 600

Pokrywa do BRFD - 74 - Linia 700 Drop-in
Pokrywa do BRT - Linia 600

Pokrywa do patelni BRF-74 - Linia 700
Pokrywa do patelni BRF-78 - Linia 700
Pokrywa maskujaca na piekarnik 610 - Linia 600
Pokrywa maskujaca na piekarnik 68 - Linia 600
Pokrywa maskujaca na piekarnik MFV - Linia 700 Top
Pomocnik kelnerski

Potka 30 - Linia 600

Potka 40 - Linia 600

Potka 400 - Linia 700

Potka 60 - Linia 600

Potka 600 - Linia 700

Potka 800 - Linia 700

Potka do regatu

Potka do regatu 373

Potka do regatu 577

Potka do regatu gretingowa

Potka do regatu perforowana

Potka do szafy

Potka drewniana

Potka drewniana do witryn SQ

Potka nierdzewna

Potka nierdzewna do witryn SQ

Potka pod mikrofalowke

Potka wiszaca

Potka wiszaca podwdijna przestawna
Potka wiszaca przestawna

Potka wiszaca z pojemnikami 4x GN 1/4
Potka wiszaca z pojemnikami 4x GN 1/6
Potka wiszaca z pojemnikami 5x GN 1/4
Potka wiszaca z pojemnikami 5x GN 1/6
Potka wiszaca z pojemnikami 5x GN 1/9
Potka wiszaca z pojemnikami 6x GN 1/4
Potka wiszaca z pojemnikami 6x GN 1/6
Potka wiszaca z pojemnikami 6x GN 1/9
Potka wiszaca z pojemnikami 7x GN 1/9
Prowadnice blach - Linia 700
Prowadnice blach - Linia 900
Prowadnice na kosz do pieca Retigo Vision
Przegroda - Linia 700

Przystawka do ciagtego podawania, kpl.
Przystawka do mielenia migsa
Przystawka dociskowa obstugiwana recznie
Przystawka dociskowa pneumatyczna
Przystawka szatkujgca do RM

Rampa wjazdowa do pieca 2021
Redukcja krzyzowa - Linia 600

Regat gretingowy

Regat jezdny na pojemniki 2x GN 1/1
Regat jezdny na pojemniki GN 1/1
Regat jezdny na pojemniki GN 2/1
Regat jezdny na tace piekarnicze

Regat magazynowy

Regat perforowany

Regat skrecany

Regat skrecany perforowany
Regenerator z bojlerem

Reczna przystawka dociskowa

Reczny mikser zanurzeniowy + rézga
RM Grill - 5 kg

RM Kamien Wodny - 5 kg

RM Myjacy - 12 kg
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RM Myjacy - 25 kg

RM Ptuczacy - 10 kg

Rura przelewowa z gniazdem

Separator do obierzyn

Silnik do miksera

Stét centralny

Stot centralny z potka

Stot chtodniczy czterodrzwiowy

Stét chtodniczy czterodrzwiowy ze zlewem
Stét chtodniczy dwudrzwiowy

Stot chtodniczy dwudrzwiowy ze zlewem
Stét chtodniczy trzydrzwiowy

Stot chtodniczy trzydrzwiowy ze zlewem
Stot mrozniczy czterodrzwiowy

Stét mrozniczy dwudrzwiowy

Stét mrozniczy trzydrzwiowy

Stot na kotkach

Stot przelotowy z drzwiami suwanymi

Stot przyscienny

Stot przyscienny narozny

Stét przyscienny z 2-ma potkami

Stét przyscienny z drzwiami skrzydtowymi
Stoét przyscienny z drzwiami suwanymi

Stét przyscienny z potka

Stot przyscienny z szafka

Stot przyscienny z szafka i potka

Stot przyscienny z szufladami

Stét przyscienny z szufladami i drzwiami skrzydt.
Stoét przyscienny z szufladami i drzwiami suw.
Stot przyscienny z szufladami i szafka otwartag
Stot przyscienny z szufladami i z potka

Stot przyscienny zabudowany

Stét wytadowcezy do zmywarki

Stotz 2-ma zlewami

Stot z 2-ma zlewami i drzwiami skrzydtowymi
Stét z 2-ma zlewami i drzwiami suwanymi
Stot z 2-ma zlewami i potka

Stét z 2-ma zlewami, otworem na odpadki i potka
Stot z 2-ma zlewami, szafka i potka

Stét z 2-ma zlewami, szufladami i potka
Stot z basenem

Stét z basenem 2-komorowym

Stot z otworem na odpadki

Stot zatadowczy ze zlewem

Stot ze zlewem

Stét ze zlewem i drzwiami skrzydtowymi
Stot ze zlewem i drzwiami suwanymi

Stét ze zlewem i potka

Stét ze zlewem i szafka

Stot ze zlewem, otworem na odpadki i potka
Stot ze zlewem, szafka i potka

Stét ze zlewem, szufladami i potka

Szafa chtodnicza 2x GN 2/1

Szafa chtodnicza GN 2/1

Szafa magazynowa z drzwiami skrzydtowymi
Szafa magazynowa z drzwiami suwanymi
Szafa mroznicza 2x GN 2/1

Szafa mroznicza GN 2/1

Szafa przelotowa z drzwiami skrzydtowymi
Szafa przelotowa z drzwiami suwanymi
Szafka wiszaca otwarta

Szafka wiszaca z drzwiami skrzydtowymi
Szafka wiszgca z drzwiami suwanymi
Szatkownica

Szatkownica - podstawa

Szatkownica + przystawka ciagta
Szatkownica + reczna przystawka
Szatkownica 230V

Szatkownica 400 V

Szkolenie kulinarne

Szokowka Infinity 10 Start

Szokowka Infinity 15 Start

Szokowka Infinity 20 Start

Szokowka Infinity 40 Start

Szokowka Infinity 5 Start
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46
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Szokowka Infinity 8 Start

Szuflada 40 - Linia 600

Szuflada 60 - Linia 600

Szuflady 400 - Linia 700

Szuflady 400 - Linia 900

Szuflady 600 - Linia 700

Szuflady 800 - Linia 700

Szuflady 800 - Linia 900

Scianka dziatowa - Linia 600

Tarcza do doktadnego rozdrabniania

Tarcza do krojenia w cienkie plastry

Tarcza do krojenia w kostke

Tarcza do krojenia w stupki

Tarcza do plastréw karbowanych

Tarcza do wiorkéw

Tarcze do krojenia w plastry

Transporter rolkowy 90°

Transporter rolkowy 90° z podajnikiem
Transportery wateczkowe

Tunel rogowy przedmycia

Tunel suszenia

Tunel suszenia rogowy

Umywalka nascienna

Umywalka nascienna (komplet)

Umywalka zabudowana

Urzadzenie do got. makaronu elektr. - Linia 900
Urzadzenie do got. makaronu elektryczne - Linia 700
Urzadzenie do got. makaronu gazowe - Linia 700
Urzadzenie do got. makaronu gazowe - Linia 900
Urzadzenie do got.makaronu elektryczne - Linia 700
Urzadzenie do got.makaronu gazowe - Linia 700
Urzadzenie do gotowania makaronu - Linia 600
Urzadzenie do gotowania makaronu top - Linia 600
Urzadzenie Sous-vide - Linia 600

Urzadzenie Sous-vide - Linia 700 Top
Uzdatniacze wody

Vision wozek do ruchomych prowadnic
Watkownica

Wedzarka Vision Smoker

Wieszak scienny

Wilk do miesa

Wilk do miesa dwuzakresowy

Witryna chtodnicza

Witryna grzewcza

Witryna grzewcza szklana

Wktadka 4-tulejowa

Worki do pakowarki prézniowe]

Wozek do kociotka RM

Wozek kelnerski

Wézek na akcesoria

Wozek z pojemnikiem

Zasobnik do N -215

Zestaw do czyszczenia kostkarek

Zlew owalny

Zlew owalny z mocowaniem

Zlew z bateria - Linia 700 Top

Zlew z baterig - Linia 600

Zlew z bateria - Linia 700

Zlew z baterig z ptyta z lewej strony - Linia 600
Zlew z baterig z ptyta z prawej strony - Linia 600
Zlew zabudowany z wylewka kolankowa
Zmywarka do garnkéw

Zmywarka do naczyn i szkta

Zmywarka do naczyn i szkta z pompa
Zmywarka do szkta

Zmywarka do szkta i sztu¢cow

Zmywarka do szkta ze zmiekczaczem
Zmywarka kapturowa

Zmywarka tunelowa - HACCP

Zmywarka tunelowa do szkta i naczyn
Zmywarka ze zmiekczaczem
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KONTAKTY

RM GASTRO POLSKA - producent urzadzen gastronomicznych

RM GASTRO Polska Sp. z 0.0.
ul. Sportowa 15a

43-450 Ustron

Polska

dziat handlowy
dziat serwisu
ksiegowosc
marketing
logistyka

i@ +48338547052
® www.rmgastro.pl

ZAKEAD PRODUKCYJNY

RM GASTRO s.r.o.

tf. CSA 816

391 81 Veseli nad Luznici
Czechy

Q +420 381582 284

& +420381 582 982

£ rmgastro@rmgastro.com
® www.rmgastro.com

Q +48 33854 7326 wew. 1
Q +48 33 854 73 26 wew. 2
Q +48 33854 73 26 wew. 4
Q +48 33854 73 26 wew. 5
Q +4833854 7326

CZECHY

RM GASTRO CZ s.r.o.
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